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® Navod k pouziti

Provozni technické parametry

Objem Idhve: 1000 ml

Maximdlni pinéni I&hve: 850 ml (po rysku,max”)
Minimdlni pInéni lahve: 200 ml

Néplii bombicky: 450 g CO,

Maximalni provozni teplota: 40 °C

Pted prvnim pouzitim

Lahev vyklorite smérem k sobé (7) a vysuiite z vyrobniku (Z2). Plnici ventil pootoéte proti sméru
hodinovyich ruticek a sejméte jej z Iahve (). Ped prvnim poufitim Iahev i phnici ventil opléchnéte pod
tekouci vodou.

Vkladani bombicky

Pro piipravu népoji ve vyrobniku myDRINK pouZivejte vyhradné bombicky pro vyrobnik myDRINK.
Z vyjrobniku sejméte zadni kryt () a z bombicky s naplni €O, plastové vitko (<. Bombicku nasroubujte
do ichytu a dotahnéte ji (). Zadni kryt nasadte 2pét (7). Pokud bude v bombicce pfed prvnim pouZitim
prili§ vysoky tlak, dojde pfi vkladani bombicky do vyrobniku k samovolnému vypuzeni pebytecné ndplné
(0,.V takovém pripadé se bombicky nedotykejte a vyckejte, dokud veskery prebytecny plyn z bombicky
neunikne.

Priprava sody )

Do Idhve napustte po rysku ,max” studenou vodu (&), Na hrdlo lahve nasadte plnici ventil, pootocte
jim po sméru hodinovych ruti¢ek a lahev uzavete (). Lahev nasufite do dchytu pro plnici ventil ©)
a sklopte (77). Tlaitko pro syceni napojii stisknéte cca 1 sekundu 3krét po sobé, vodu v Iahvi nasytte
bublinkami a pfipravte cerstvou sodu (). Pro piipravu jemné perlivé sody stisknéte tlacitko jen
1 a 2krét. Lahev s pripravenou sodou vykloite a vysuiite z vyrobniku (73), zvednéte Sedy uzavér pro
pomalé odvzdusnéni (2 a poté stisknéte modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni (). Kratce vyckejte,
az piebytecny plyn odejde z lahve a prestane sycet. Sejméte plnici ventil a Cerstvou sodu podavejte nebo
I3hev uzaviete () a dejte vychladit.
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Upozornéni: Modré tlaitko pro rychlé odvzdusnéni pouZivejte pouze pro pfipravu Cisté sody bez pfisad!

Udriba a éisténi

Plnici ventil i ldhev Cistéte po kazdém poufiti pod tekouci vodou, lahev ani plnici ventil nemyjte
v mycce! Pfed mytim sejméte z I&hve odnimatelné vnéjsi dno pootocenim proti sméru hodinovych
rucicek, po umyti a oschnuti je nasadte zpét. K isténi Iahve nepouzivejte agresivni chemické latky, istici
prostiedky na bazi pisku, dréténky apod. Vyrobnik otfete v pripadé potteby vihkou utérkou, nemyjte
v mycce.

Skladovani
Perlivé napoje chladte a skladujte v lednici v I&hvi s nasazenym uzévérem, lahev neddvejte do mraznicky
a nepouzivejte v mikrovinné troubé.

Vyména bombicky

Po vycerpdni obsahu bombicky (po stisknuti tlacitka se neozve syceni a do lahve s ndpojem nepfichdzi
plyn) vyjméte bombicku z vyrobniku a nasadte na ni plastové vicko. Prézdnou bombicku méiite za plnou
v Prodejnich centrech TESCOMA (seznam na www.tescoma.(z).

Vyména lahve

Ldhev pouZivejte nejdéle 2 roky ode dne zakoupeni, poté lahev vymétite za novou. Pokud ldhev jevi
jakékoliv zndmky deformace ¢i poskozeni, nepouZivejte ji, ale vyméiite ji za novou — nahradni ldhve
Zadejte v Prodejnich centrech znacky TESCOMA nebo na www.tescoma.cz.

Bezpecnostni pokyny pro bombicku

Bombicka obsahuje CO, (oxid uhlicity) pod tlakem, chraiite pfed ndrazem nebo pédem! Bombicku
nevystavujte piimému vlivu tepla a slunecniho svitu, skladujte a pouzivejte pfi teplotdch od 1 do 40 °C.
Bombicku sami nepliite, neprorézejte, ventil nedemontujte. B&hem syceni bombicku nevyjimejte
z vyrobniku sycenych népojti. Udrzujte mimo dosah déti.

Obecné bezpecnostni pokyny
Népoje ve vyrobniku myDRINK piipravujte vyhradné ve svislé poloze. Pfed kazdym pouZitim se ujistéte,
Ze je 1ahev napInénd vodou, ovocnou Stavou apod.
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Lahev ani bombicku béhem syceni z vyrobniku nevyjimejte! Pokud plyn z bombicky odchdzii po uvolnéni
tlacitka pro syceni ndpojd, lahev ani bombicku z vyrobniku nevyjimejte, pfistroj ponechte ve svislé poloze
a vyckejte, az syceni plynu ustane. Zkontrolujte, zda je plnici ventil spravné nasazeny na lahvi, Idhev je
vlozena ve vyrobniku ve sklopené poloze a bombicka je dobfe dotaZena. Poté vysroubujte bombicku,
zkontrolujte ji, vloZte zpét do vyrobniku a dobfe dotdhnéte. Pokud syceni plynu po uvolnéni tlacitka pro
syceni napojii neustava, vyrobnik sami neopravujte, ale obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA.

Ped dlouhodohym odstavenim vyrobniku z provozu nebo pied jeho prendsenim a prevazenim vyjméte
bombicku z vyrobniku.

Vyrobnik, Idhev ani bombicku nevystavujte pfimému zdroji tepla, neponechévejte v auté apod., neddvejte
do mraznicky ani do mikrovinné trouby.

@ Navod na pouzitie

Prevadzkové technické parametre

Objem flase: 1000 ml

Maximélne pInenie flase: 850 ml (po znacku ,max”)
Minimélne plnenie flase: 200 ml

Néplii bombicky: 450 g CO,

Maximdlna prevadzkova teplota: 40 °C

Pred prvym pouzitim

Fladu vyklofite smerom k sebe (7) a vysufite z vjrobnika (22). Plniaci ventil poototte proti smeru
hodinovych ruciciek a zlozte ho z flae (). Pred prvym pouitim flasu aj piniaci ventil oplachnite pod
tecticou vodou.

Vkladanie bombicky

Na pripravu ndpoja vo vyrobniku myDRINK pouZivajte vyhradne bombicky pre vyrobnik myDRINK.
Z vyrobnika zlozte zadny kryt (&) a z bombicky s napliiou CO, plastové vietko (). Bombitku
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naskrutkujte do tchytky a dotiahnite ju (£). Zadny kryt nasadte spat (®). Pokial bude v bombicke pred
prvym pouZitim prili$ vysoky tlak, déjde pri vkladani bombicky do vyrobnika k samovolnému vypudeniu
prebytocnej néplne C0,. V takom pripade sa bombicky nedotykajte a pockajte, kym vSetok prebytocny
plyn z bombicky neunikne.

Priprava sody ]

Do flase napustite po znacku ,max” studeni vodu (). Na hrdlo flase nasadte plniai ventil, otocte
s nim v smere hodinovjch ruciciek a fla3u uzavrite (7). Flasu nasufite do tchytky na plniaci ventil
(O ) a sklopte (77). Tlatidlo na sytenie napojov stlatte cca 1 sekundu 3krét po sebe, vodu vo flai
nasytte bublinkami a pripravte cerstvii sédu (2). Na pripravu jemne perlivej sddy stlacte tlacidlo len
1 az 2-krt. Flau s pripravenou sédou vykloiite a vysuiite z vjrobnika (Z3), zdvihnite Sedy uzaver pre
pomalé odvzdusnenie (Z2) a potom stlaéte modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie ). Chvilku pockajte,
az prebytocny plyn odide z flaSe a prestane sycat. Zlozte plniaci ventil a Cerstvi sddu podévajte alebo flasu
uzavrite Z)a dajte vychladit.

Upozornenie: Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie pouzivajte len na pripravu Cistej sody bez prisad!

Udriba a distenie

Plniaci ventil aj flasu Cistite po kazdom pouziti pod tecticou vodou, flasu ani plniaci ventil neumyvajte
v umyvacke! Pred umyvanim zlozte z flaSe odnimatelné vonkajsie dno pootocenim proti smeru
hodinovych ruciciek, po umyti a vysuseni ho nasadte spat. Na cistenie flaSe nepouzivajte agresivne
chemické latky, cistiace prostriedky na béze piesku, drotenky a pod. Vyrobnik utrite v pripade potreby
vlhkou utierkou, neumyvajte v umyvacke.

Skladovanie
Perlivé napoje chladte a skladujte v chladnicke vo fladi s nasadenym uzaverom, flasu nedévajte
do mraznicky a nepouzivajte v mikrovinnej rire.

Vymena bombicky

Po vycerpani obsahu bombicky (po stlaceni tlacidla sa neozve sycanie a do flase s napojom neprichddza
plyn) vyberte bombicku z vyrobnika a nasadte na fiu plastové viecko. Prazdnu bombicku mefite za pind
v Predajnych centrach TESCOMA (zoznam na www.tescoma.sk).
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Vymena flase

Fladu pouzivajte najdlhsie 2 roky odo diia zakdipenia, potom flasu vymeite za novu. Ak flasa javi akékolvek
znamky deformdcie ¢i poskodenia, nepouzivajte ju, ale vymeiite ju za novi — néhradné flase Ziadajte
v Predajnych centrach znacky TESCOMA alebo na www.tescoma.sk.

Bezpecnostné pokyny na bombicku

Bombicka obsahuje CO, (oxid uhlicity) pod tlakom, chrdiite ju pred ndrazom alebo padom! Bombicku
nevystavujte priamemu vplyvu tepla a sinecného svitu, skladujte a pouZivajte pri teplotdch od 1 do 40 °C.
Bombicku sami nepliite, neprerdZajte, ventil nedemontujte. Pocas sytenia bombicku nevyberajte
z vyrobnika sytenych népojov. UdrZujte mimo dosahu deti.

Vseobecné bezpecnostné pokyny
Népoje vo vyrobniku myDRINK pripravujte vyhradne vo zvislej polohe. Pred kazdym pouZitim sa uistite,
7e je flasa naplnend vodou, ovocnou Stavou a pod.

Flasu ani bombicku pocas sytenia z vyrobnika nevyberajte! Ak plyn z bombicky odchddza aj po uvolneni
tlacidla na sytenie napojov, flasu ani bombicku z vyrobnika nevyberajte, pristroj ponechajte v zvislej
polohe a pockajte, aZ sycanie plynu prestane. Skontrolujte, i je piniaci ventil spravne nasadeny na flasi,
flasa je vlozend vo vyrobniku v sklopenej polohe a bombicka je dobre dotiahnutd. Potom vyskrutkujte
bombicku, skontrolujte ju, vloZte spét do vyrobnika a dobre dotiahnite. Ak syanie plynu po uvolneni
tlacidla na sytenie ndpojov neustdva, vyrobnik sami neopravuijte, ale obrdtte sa na servisné stredisko
TESCOMA.

Pred dlhodobym odstavenim vyrobnika z prevadzky alebo pred jeho prendsanim a prepravou vyberte
bombicku z vyrobnika.

Vyrobnik, flau ani bombicku nevystavujte priamemu zdroju tepla, neponechdvajte v aute a pod.,
nedavajte do mraznicky ani do mikrovinnej riry.
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Q Instrukcja uzytkowania

Parametry techniczne

Pojemnos¢ butelki: 1000 ml

Maksymalny poziom napetniania butelki: 850 ml (do podziatki,max”)
Minimalny poziom napetniania butelki: 200 ml

Zawartos¢ naboju: 450 g CO,

Maksymalna temperatura pracy: 40 °C

Przed pierwszym uzyciem

Butelke nalezy przechyli¢ do siebie (7)), a nastepnie wysuna¢ja z syfonu (Z2). Zawér do napetniania nalezy
przekrecic w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ go z butelki (3). Przed pierwszym
uzyciem zawor do napetniania nalezy optukac pod biezaca woda.

Wkiadanie naboju

Do przygotowania napoju w syfonie myDRINK nalezy uzywac wytacznie nabojow do syfonu myDRINK.
Z syfonu nalezy zdja¢ tylng pokrywe (42, az naboju z (0, plastikowe wieczko (). Nabéj nalezy nakreci¢
na uchwyt i dobrze dokreci¢ (€. Nasadzi¢ z powrotem tylng pokrywe (®). Jeieli przed pierwszym
uzyciem w naboju bedzie zbyt wysokie cisnienie, podczas wktadania go do syfonu dojdzie do ulotnienia
sie nadwyzkowej ilosci C0,. W takim przypadku nie nalezy dotykac naboju do momentu, az nadwyzka
gazu ulotni sie catkowicie.

Przygotowanie wody sodowej

Zimna wode nalezy wla¢ do butelki do poziomu ,max” (). Na szyjke butelki nalezy natozy¢ zawér do
napetniania, przekreci¢ go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i zamkna¢ butelkg (7).
Butelke nalezy wsuna¢ do uchwytu na zawér do napetniania 7O) i docisnac (77). Przycisk do nasycania
napojow nalezy nacisnac trzy razy pod rzad przytrzymujac ok. 1 sekunde za kazdym razem, nasycic
gazem i przygotowac $wieza wode sodowg (Z2). Aby przygotowac lekko gazowang wode sodowa nalezy
nacisna¢ przycisk tylko 1 do 2 razy. Butelke z przygotowang woda sodowa nalezy przechyli¢ i wysunac
z syfonu @3), podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢ (2, a nastepnie nacisnac niebieski
przycisk, aby szybko odpowietrzy¢ (). Odczeka¢ krétka chwile, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki
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i przestanie syczec. Nastepnie nalezy zdja¢ zawdr do napetniania i podawac Swieza wode sodowg lub
zamkna¢ butelke () i schiodzic.

Uwaga: Niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania nalezy uzywac jedynie podczas
przygotowywania wody sodowej bez dodatkow!

Utrzymanie i czyszczenie

Zawér do napetniania oraz butelke nalezy my¢ po kazdym uzyciu pod biezaca woda. Butelki oraz
zaworu do napefniania nie nalezy my¢ w zmywarce! Przed myciem nalezy, poprzez przekrecenie
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, zdja¢ z butelki zdejmowane dno zewnetrzne. Po
umyciu i wysuszeniu zatozy¢ je z powrotem. Do czyszczenia butelki nie nalezy uzywac agresywnych
srodkéw chemicznych, $rodkéw czyszczacych na bazie piasku, druciakéw itp. Syfon nalezy w razie
potrzeby przetrzec wilgotna scierka. Nie nalezy my¢ w zmywarce.

Przechowywanie
Napoje gazowane nalezy schtadzac i przechowywac w lodéwce w zamknietej butelce. Butelki nie nalezy
wstawiac do zamrazarki oraz do kuchenki mikrofalowej.

Wymiana naboju

Po wykorzystaniu catej zawartosci naboju (po nacisnieciu przycisku nie pojawia sie syczenie, a do butelki
znapojem nie przechodzi gaz) nalezy go wyja¢z syfonu i natozy¢ na niego plastikowe wieczko. Pusty nabdj
nalezy wymieni¢ na petny dostepny w salonach sprzedaz TESCOMA (lista dostepna na www.tescoma.pl).

Wymiana butelki

Butelki mozna uzywac najdtuzej 2 lata od dnia jej zakupu. Po tym czasie nalezy ja wymieni¢ na nowa.
Jezeli butelka jest w jakikolwiek sposéh zdeformowana czy uszkodzona nie nalezy jej uzywac, a wymienic
na nowa. 0 butelki zamienne nalezy zapytac w salonach sprzedazy TESCOMA lub na www.tescoma.pl.

Srodki bezpieczeristwa podczas uzywania nabojow

Nabdj zawiera (0, (dwutlenek wegla) pod cisnieniem, nalezy zapobiegac uderzeniu lub upadkowi! Naboju
nie nalezy wystawia na bezposrednie dziatanie ciepta i promieni stonecznych. Nalezy go przechowywac
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i uzytkowa¢ w temperaturze otoczenia od 1 do 40 °C. Naboju nie nalezy samodzielnie napemniac,
przektuwa¢, demontowac zaworu. Podczas nasycania napoju, naboju nie nalezy wyjmowac z syfonu.
Naboje nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

0gdlne srodki bezpieczeristwa

Napoje w syfonie myDRINK nalezy przygotowywac wytacznie w pozycji pionowej. Przed kazdym uzyciem
nalezy upewnic sie czy w butelce znajduje sie woda, sok owocowy itp.

Podczas nasycania nie nalezy wyciagac z syfonu butelki ani naboju! Jezeli po zwolnieniu przycisku
do nasycania z naboju nadal ulatnia sig gaz, butelki ani naboju nie nalezy zdejmowacz syfonu. Urzadzenie
nalezy pozostawi¢ w pozycji pionowej i poczeka, az syczenie ustanie. Nalezy skontrolowac czy zawdr
do napetniania jest prawidtowo nasadzony na butelke, butelka jest wtozona do syfonu w pozycji pochytej
i czy nahdj jest dobrze dokrecony. Nastepnie nalezy wykrecic¢ nabgj, skontrolowac go, wtozy¢ z powrotem
do syfonu i dobrze dokreci¢. Jezeli po zwolnieniu przycisku do nasycania, gaz nadal przemieszcza
sie do napoju, nalezy zwrdci¢ sie do punktu serwisowego TESCOMA. Syfonu nie nalezy naprawiac
samodzielnie.

Przed dtugotrwaty przerwa w uzytkowaniu syfonu lub przed jego przenoszeniem czy przewozeniem
nalezy wyja¢ z niego nabg;.

Syfonu, butelki oraz naboju nie nalezy wystawia¢ na bezposrednie dziatanie ciepta, pozostawiac
w samochodzie itp., nie nalezy takze wkfadacich do zamrazarki czy kuchenki mikrofalowej.

@ Instructions for use

Technical operating parameters

Volume of bottle: 1,000 ml

Maximum bottle bottle filling: 850 ml (up to the “max”mark)
Minimum bottle filling: 200 ml

Charger volume: 450 g 0,

Maximum operating temperature: 40 °C
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Before first use i

Incline the bottle towards yourself (7)) and pull out of the drink maker (2). Slightly tur the filling valve
counter-clockwise and remove it from the bottle (3). Rinse the bottle and the filling valve under running
water before first use.

Inserting the charger

Use exclusively chargers for drink maker myDRINK to prepare drinks in the maker. Remove the back cover
from the maker () and the plastic cap from the CO, charger (%). Screw the charger onto the holder and
tighten it (£). Attach the back cover again (7). Ifthe pressure n the charger s too high before first use, the
excessive (0, contents will be driven out spontaneously while inserting the charger into the drink maker.
If this is the case, do not touch the charger and wait until all the excessive gas has escaped from the charger.

Preparing soda water

Fill the bottle with cold water up to the “max” mark (). Attach the filling valve to the bottleneck, rotate
it clockwise and seal the bottle (7). Push the bottle into the filling valve holder 7O and fold (7). Press
the carbonating button 3 times for approx. 1 second to carbonate the water in the bottle and prepare
fresh soda water (Z2). Press the bottle only once or twice to prepare lightly sparkling soda water. Inline
the bottle with the soda inside and pull it out of the maker @3), lift the grey closure for slowly released
air (@) and then press the blue button for quickly released air ). Wait briefly until the excessive gas
has escaped from the bottle and ceased to hiss. Remove the filling valve and serve the fresh soda water
or close the bottle (%) and leave to refrigerate.

Notice: Use the blue button for quickly released air only to prepare plain soda water without ingredients!

Maintenance and cleaning

Clean the filling valve and the bottle under running water after each use; do not wash the bottle or
the filling valve in dishwasher! Remove the removable outer bottom from the bottle before washing
by slightly turning it counter-clockwise and attach it back after washing and leaving to dry. Avoid
aggressive chemicals, sand-based cleaning agents and scourers for cleaning the bottle. Wipe the drink
maker with a moistened dishcloth when needed; do not wash in dishwasher.

Storage
Refrigerate and store sparkling drinks in the refrigerator in the bottle with the closure on; do not place
the bottle into the freezer and do not use it in microwave oven.
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Replacing the charger

Remove the charger from the drink maker after exhausting the content of the charger (no hissing sound
is heard after pressing the button and no gas enters the bottle with the drink) and put the plastic cap
onto the charger. Return the empty charger for a full one at TESCOMA retail centres (for a list of these
g0 to www.tescoma.com).

Replacing the bottle

Use the bottle for a maximum of 2 years from the date of purchase, then return it for a new one. If the
bottle shows any signs of distortion or damage, stop using it and return it for a new one — for spare
bottles, visit TESCOMA retail centres or go to www.tescoma.com.

Safety instructions for the charger

The charger contains pressurised CO, (carbon dioxide). Protect against impact or fall! Do not expose
the charger to a direct source of heat or sunshine; store and use at temperatures from 1to 40 °C. Do not fill
the charger yourself, do not pierce, do not remove the valve. Do not remove the charger from the Sparkling
drink maker during the carbonating process. Keep out of the reach of children.

General safety instructions
Prepare drinks in Sparkling drink maker myDRINK exclusively in the vertical position. Make sure that the
bottle is filled with water, fruit lemonade, etc. before each use.

Do not remove the bottle and the charger from the drink maker while carbonating. If gas escapes from
the charger even after the carbonating button is released, do not remove the bottle and the charger
from the drink maker, keep the device in the vertical position and wait until the gas ceases to hiss. Check
whether the filling valve is properly attached to the bottle, the bottle is inserted in the drink maker in
the folded position and the charger is tightened well. Then unscrew the charger, check it, insert it back
into the drink maker and tighten well. If the gas continues to hiss after releasing the carbonating button,
do not repair the drink maker yourself but contact a TESCOMA service centre.

Remove the charger from the drink maker before a prolonged period of unuse or before carrying
or transporting the drink maker.

Do not expose the drink maker, the bottle and/or the charger to a direct source of heat, do not leave them
in a car, etc., do not put into the freezer or microwave oven.
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Recepty / Recepty / Przepisy / Recipes

® Ovomé napoje

Na hrdlo Ishve nasroubujte odstaviiovaé (72 a rozpiilené pomeranée, grepy, citrony nebo limety
odstavnéte piimo do lahve Z22). Dopliite studenou vodou po rysku ,max” (7%). Lahev uzavfete phnicim
ventilem, vlozte do vyrobniku a sklopte. Tlaitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez sekundu) 4—6krat
po sobé a pfipravte osvézujici ovocny napoj. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzévér pro
pomalé odvzdusnéni a vyckejte, aZ piebytecny plyn odejde z ldhve a pestane sycet. Modré

tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil a ovocny népoj

podadvejte nebo lahev uzavrete a dejte vychladit.

Dobry tip: Pro pripravu 1 Idhve (850 mi) pomerancového ndpoje postadi Stdva vymackand

ze 2 pomerandd, tj. cca 200 ml ovocné stévy. OsvéZujici ovocné ndpoje miiZete pripravit také

zovocnych dzus(.

Upozornéni: Pokud je nasyceny ndpoj v Idhvi piilis napénény, miize béhem odvzdusriovdni
uniknout malé mnoZstvi pény z horni dsti plniciho ventilu. \
@ Ovocné napoje

Na hrdlo flase naskrutkujte odstavovat (7Z) a rozpolené pomarande, grepy, citrény alebo

limetky odstavte priamo do flase ). Dopliite studenou vodou po znacku ,max” ().
Flasu uzavrite plniacim ventilom, viozte do vyrobnika a sklopte. Tlacidlo na sytenie stlacte
kratko (menej ako sekundu) 4 aZ 6-krét po sebe a pripravte osviezujdci ovocny napoj. Fladu
vyberte z vyrobnika, zdvihnite 3edy uzéver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, aZ prebytocny
plyn odide z flase a prestane sycat. Modré tlacidlo narychle odvzdusnenie nepouzivajte!
Odstranite plniaci ventil a ovocny ndpoj poddvajte alebo flasu uzavrite a dajte vychladit.

Dobry tip: Na pripravu 1 flase (850 ml) pomarancového ndpoja postaci Stava vytlacend *
z 2 pomarancov, tj. cca 200 ml ovocnej stavy. OsvieZujtice ovocné ndpoje mozete pripravit |
ajz ovocnych dZisov.

Upozornenie: Ak je nasyteny ndpoj vo flasi prilis napeneny, mdZe pocas odvzdusiiovania uniknit

malé mnoZstvo peny z hornej Casti plniaceho ventilu.
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(D Napoje owocowe
Na szyjke butelki nalezy nakreci¢ wyciskacz do cytruséw (72) i wycisnac sok z przekrojonych na pét
pomaraniczy, grejpfrutéw, cytryn, limonek bezposrednio do butelki 7). Nastepnie dolac zimnej wody do
poziomu ,max” (%2). Butelkg nalezy zamkna¢ zaworem do napetniania, a nastgpnie whozy¢ do syfonu
i zamknac. Przycisk do nasycania napojéw nalezy przycisnac 4—6 razy pod rzad i za kazdym razem krétko
przytrzymac (krécej niz sekunde) i przygotowac orzezwiajacy nap6j owocowy. Butelke nalezy przechylic
i wysunac z syfonu, podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢. Odczekac krétka chwile,
az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie sycze¢. Nie nalezy uzywac niebieskiego
przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢ zawér do napetniania
i podawac domowa lemoniade lub zamknac butelke i schtodzic.
=- Wskazéwka: Do przygotowania 1 butelki (850 mi) napoju pomarariczowego wystarczy
sok wycisniety zdwdch pomarariczy, tj. ok. 200 ml wyciskanego soku. Orzezwiajqce napoje
owocowe mozna przygotowac takze z sokéw owocowych.

Ostrzezenie: Jezeli napdj w butelce jest zbyt mocno spieniony, podczas odpowietrzania

2 gdrnej czesci wentylu do napetniania moze wyciekng¢ mata ilos¢ piany.

Q @ Fruit drinks
f Screw the juicer onto the bottleneck (7Z) and juice halved oranges, grapefruits, lemons or
limes directly into the bottle (). Add cold water up to the “max” mark (7). Close the
bottle with the filling valve, insert it into the drink maker and fold. Press the carbonating
button briefly (for less than a second) 4 to 6 times consecutively and prepare a fresh fruit
/ drink. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released air
A and wait until the excess air has escaped from the bottom and ceased to hiss. Do not use the
blue button for quickly released air! Remove the filling valve and serve the fruit drink
or close the bottle and leave to cool.
Useful hint: Two oranges, i.e. about 200 ml fruit juice, are enough to prepare 1 bottle (850 ml)
y of orange drink. You can also prepare refreshing fruit drinks from bottled fruit juice.
Notice: I the carbonated drink in the bottle is too frothy in the bottle, a small amount of froth may
4 escape from the upper part of the filling valve while releasing air.
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® Zeleninové napoje

Do I&hve nalijte cca 200 ml cisté zeleninové Stévy (bez seminek a zbytkd duZiny) pfipravené ze salétové
okurky, mrkve, Cervené fepy apod. a dopliite po rysku ,max” studenou vodou. Osvézujici zeleninové
napoje sytte stejné jako ovocné napoje z citrusové Stavy.

Dobry tip: Zeleninové ndpoje doporucujeme pied poddvdnim dochutit Stdvou z citronu nebo limety,
pripadné Spetkou titinového cukru, soli, pepre apod.

@ zeleninové napoje
Do flase nalejte cca 200 ml Cistej zeleninovej Stavy (bez semienok a zvyskov duziny) pripravené zo Salétovej

uhorky, mrkvy, Cervenej repy a pod. a dopliite po znacku ,max” studenou vodou. Osviezujtice zeleninové
napoje sytte rovnako ako ovocné napoje z citrusovej Stavy.

Dobry tip: Zeleninové ndpoje odporicame pred poddvanim dochutit Stavou z citréna alebo limetky, pripadne
Stipkou trstinového cukru, soli, korenia a pod.

D Napoje warzywne

Do butelki nalezy wlac ok. 200 ml przecedzonego soku z warzyw (bez nasion i resztek miazszu) przygoto-
wanego z ogdrkow, marchwi, burakéw itp. , nastepnie dolac zimnej wody do poziomu ,max”. Orzewia-
jace napoje warzywne nalezy nasycac podobnie jak napoje owocowe z sokiem wyci$nigtym z cytrusow.

Wskazéwka: Napoje warzywne mozna przed podaniem dosmakowac sokiem z cytryny lub limonki,
ewentualnie szczyptq cukru trzcinowego, soli, pieprzu itp.

@ Vegetable drinks

Pour approx. 200 ml pure vegetable juice (without seeds and pulp residues) made from fresh cucumber,
carrot, beetroot, etc. into the bottle and add cold water up to the “max” mark. Carbonate refreshing
vegetable drinks in the same way as fruit drinks made from citrus juice.

Useful hint: We recommend flavouring vegetable drinks with lemon or lime juice or a pinch of cane sugar,
salt, pepper, etc. before serving.
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Do I&hve nalijte 100 ml doméciho ovocného nebo bylinkového sirupu, pfipadné pouzijte bézny ovocny
sirup. Dopliite po rysku ,max” studenou vodou, lahev uzaviete plnicim ventilem a vlozte do vyrobniku.
Tlatitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez sekundu) 4-6krt po sobé a pfipravte cerstvou doméci
limonddu. Ldhev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzdvér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte,
az prebytecny plyn odejde z Idhve a prestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni
nepouZzivejte! Z 1dhve sejméte plnici ventil a domaci limonddu podévejte nebo ldhev uzaviete a dejte
vychladit.

Upozornéni: Ndpoje s vyssim obsahem cukru béhem syceni v Idhvi silné péni. Domdci limonddy a ostatni
sladké ndpoje proto sytte bublinkami jen velmi krdtkymi stisknutimi (méné neZ sekundu) s delsim casovym
odstupem (cca 3 sekundy). Pokud béhem syceni zacne péna unikat z horni ¢dsti plniciho ventilu, syceni ndpoje
krdtce preruste a vyckejte, dokud péna v Idhvi neklesne.

Do flase nalejte 100 ml doméaceho ovocného alebo bylinkového sirupu, pripadne pouzite bezny ovocny
sirup. Dopliite po znacku ,max” studenou vodou, flasu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika.
Tlacidlo na sytenie stlacte kratko (menej neZ sekundu) 4 az 6-krdt po sebe a pripravte cerstvi domécu
limonddu. Fladu vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az
prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte!
1 flaSe zlozte plniaci ventil a domdcu limonddu podavajte alebo flasu uzavrite a dajte vychladit.

Upozornenie: Ndpoje s vyssim obsahom cukru pocas sytenia vo flasi silno penia. Domdce limonddy
a ostatné sladké ndpoje preto sytte bublinkami len velini krdtkymi stlaceniami (menej ako sekundu) s dihsim
casovym odstupom (cca 3 sekundy). Ak pocas sytenia zacne pena unikat z hornej Casti plniaceho ventilu,
sytenie ndpoja krdtko preruste a pockajte, kym pena vo flasi neklesne.

Do butelki nalezy nala¢ 100 ml domowego owocowego lub ziotowego syropu, ewentualnie uzy¢ kupnego
syropu owocowego. Dolac zimng wode do poziomu ,max”, zamkna¢ butelke zaworem do napetniania
i whozy¢ do syfonu. Przycisk do nasycania nalezy krétko (krdcej niz przez sekunde) przycisna¢ 4-6 razy
pod rzad i przygotowac domowa lemoniade. Butelke nalezy wyjac z syfonu, podnies¢ szare zamkniecie,
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aby powoli odpowietrzy¢i odczeka, az nadwyzka gazu ulotni sie
zbutelki i przestanie syczec. Nie nalezy uzywac niebieskiego
przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy
zdja¢ zawdr do napetniania i podawac domowa lemoniade lub
zamknac butelke i schtodzi¢.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, Ze napoje z wyiszq zawartosciq
cukru mocno sie pieniq podczas nasycania. Dlatego domowe
lemoniady i inne stodkie napoje nalezy nasyca¢ gazem tylko
poprzez bardzo krdtkie przycisniecia (krdtsze niz sekunda)
z dtuzszym odstepem czasowym (ok. 3 sekundy). Jezeli podczas
nasycania piana zacznie ucieka¢ z gérnej czesci zaworu do
napetniania, nalezy na moment przerwac nasycanie i odczeka¢
do chwili, az piana w butelce opadnie.

@ Homemade fruit and herb lemonades

Pour 100 ml homemade fruit or herb syrup (or commercial fruit
syrup) into the bottle. Add cold water up to the “max” mark, close
the bottle with the filling valve and insert into the drink maker. Press
the carbonating button briefly (for less than a second) 4 to 6 times
consecutively and prepare fresh homemade lemonade. Remove the
bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released
air and wait until the excessive air has escaped from the bottom and
ceased to hiss. Do not use the blue button for quickly released
air! Remove the filling valve from the bottle and serve the homemade
lemonade or close the bottle and leave to refrigerate.

Notice: Drinks with a high sugar content tend to froth a lot when
carbonated in the bottle. Therefore, carbonate homemade lemonades
and other sweet drinks by pressing the button very briefly (for less than
a second) and in longer intervals (approx. 3 seconds). If foam begins to
escape from the upper part of the filling valve in the carbonating process,
stop carbonating for a short while until the froth in the bottle has settled.
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® Domaci zeleninové limonady

Cerstvé od3tavnénou zeleninovou $tavu smichejte s citronovou nebo limetovou $tavou a osladte cukrem.
Takto pripravenou smés nalijte do I&hve a dopliite po rysku ,max” vodou. Tlacitko pro syceni stisknéte
kratce (méné neZ sekundu) 4—6krét po sobé a pfipravte domdci zeleninovou limonddu. Lahev vyjméte
zvyrobniku, zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z lahve
a prestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Z [ahve sejméte plnici ventil
a domdci zeleninovou limonddu podévejte nebo Idhev uzaviete a dejte vychladit.

@ Domace zeleninové limonady

Cerstvo odStavent zeleninovi tavu zmiesajte s citrénovou alebo limetkovou $tavou a osladte cukrom.
Takto pripravendi zmes nalejte do flase a dopliite po znacku ,max” vodou. Tlacidlo na sytenie stlacte
kratko (menej ako sekundu) 4 aZ 6-krat po sebe a pripravte domacu zeleninovti limonddu. Flasu vyberte
z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flase
a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouzivajte! Z flase odstrérite plniaci
ventil a domacu zeleninovi limonddu podavajte alebo flau uzavrite a dajte vychladit.

(D pomowe warzywne lemoniady

Swiezo wycisniety sok warzywny nalezy wymieszac z sokiem z cytryny lub limonki i postodzi¢ cukrem.
Przygotowana w taki sposob mieszanke nalezy wla¢ do butelki i uzupetni¢ wod do poziomu ,max”.
Przycisk do nasycania nalezy krétko (krécej niz przez sekunde) przycisna¢ 4—6 razy pod rzad i przygotowac
domowa lemoniade warzywna. Butelke nalezy wyjac z syfonu, podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli
odpowietrzy¢ i odczekac, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie sycze¢. Nie nalezy uzywac
niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢ zawdr do napetniania
i podawac domowa lemoniade warzywna lub zamknac butelke i schtodzic.

@ Homemade vegetable lemonades

Blend freshly squeezed vegetable juice with lemon or lime juice and sweeten with sugar. Pour the
thus-prepared mixture into the bottle and add water up to the “max” mark. Press the carbonating
button briefly (for less than a second) 4 to 6 times consecutively and prepare homemade vegetable
lemonade. Remove the hottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait
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until the excessive air has escaped from the bottom and
ceased to hiss. Do not use the blue button for quickly
released air! Remove the filling valve from the hottle
and serve the homemade vegetable lemonade or close the
bottle and leave to refrigerate.

Okurkovd limondda
Uhorkovd limondda
Lemoniada ogorkowa
Cucumber lemonade

@ 180 mlstdvy ze stiedné velké saldtové okurky,
40 ml citronove nebo limetové stdvy, 20 g cukru (2 lzice)

€D 180 ml Stavy zo stredne velkej Saldtovej uhorky,
40 ml citrénovej alebo limetkovej Stavy, 20 g cukru (2 lyZice)

(D 180 ml soku ze Sredniej wielkosci ogdrka szklarniowego, =
40 ml soku z cytryny lub limonki, 20 g cukru (2 tyzki) y
m,
@ 180 ml juice from a medium fresh cucumber, —— —4

40 ml lemon or lime juice, 20 g sugar (2 tablespoons)
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juice, 20 g sugar (2 tablespoons)

Zdzvorovd limondda
Zdzvorovd limondda
Lemoniada imbirowa
Ginger lemonade

@ 20 ml Stdvy ze zazvoru, 20 ml citronové
nebo limetové stdvy, 20 g cukru (2 lzice)

€D 20 mi Stavy 20 zdzvoru, 20 ml citrénovej
alebo limetkovej stavy, 20 g cukru (2 lyZice)

(D 20 ml soku zimbiru, 20 mi soku z cytryny
lub limonki, 20 g cukru (2 fyzki)

@ 20ml ginger juice, 20 ml lemon or lime



Mrkvovd limondda
s rapikatym celerem

Mrkvovd limondda
so stonkovym zelerom

Lemoniada marchewkowa
z selerem naciowym

Carrot lemonade
with celery stalk

() 100 ml stdvy z mrkve, Stdvaz 1 celerového fapiku,
20 ml citronové nebo limetové Stdvy, 10 g cukru (1 Izice)

€13 100 ml Stavy z mrkvy, Stava z 1 zelerovej stonky,
20 ml citrénovej alebo limetkovej stavy, 10 g cukru (1 lyZica)

(1) 100 ml soku z marchwi, sok z 1fodygi selera naciowego,
20 ml soku z cytryny lub limonki, 10 g cukru (1 tyzka)

) 100 ml carrot juice, juice from 1 celery stalk,
20 ml lemon or lime juice, 10 g sugar (1 tablespoon)
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Limondda z ¢ervené Fepy
Limondda z ¢ervenej repy
Lemoniada z czerwonych burakéw
Red beet lemonade

@ 50mistdvy z cervené fepy (pfi odstavitovdni miZete
pridat cajovou IZicku anyzu), 20 ml citronové nebo
limetové Stdvy, 20 g cukru (2 Zice)

@ 50mi stavy z cervenej repy (pri odstavovani méZete
pridat cajovii lyZicku anizu), 20 ml citrénovej alebo
limetkovej Stavy, 20 g cukru (2 lyZice)

 50ml soku z czerwonych burakéw (podczas wyciskania
mozna dodac do soku fyZeczke anyzu), 20 ml soku z cytryny
lub limonki, 20 g cukru (2 tyzki)

@ 50ml red beet juice (you can add a teaspoon of aniseed
when juicing), 20 ml lemon or lime juice, 20 g sugar
(2 tablespoons)
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Dynovd limondda / Tekvicovd limondda
Lemoniada dyniowa / Pumpkin lemonade

@ 70ml precezené stdvy z dyné, 20 ml citronové

nebo limetové Stdvy, 20 g cukru (2 Izice)

Dobry tip: Do zdkladu pro dyiiovou limonddu pridejte

celou skorici a 7 hrebickii a nechte hodinu louhovat, -
pak precedte a ve vyrobniku pripravte aromatickou

domdci limonddu.

€D 70 ml precedenej Stavy z tekvice, 20 ml citrdnovej
alebo limetkovej stavy, 20 g cukru (2 lyZice)

Dobry tip: Do zdkladu na tekvicovii limonddu pridajte

celti skoricu a 7 klincekov a nechajte hodinu lihovat, potom
precedte a vo vyrobniku pripravte aromaticku domdcu
limonddu.

(@ 70ml przecedzonego soku z dyni, 20 ml soku z cytryny
[ub limonki, 20 g cukru (2 tyzki)

Wskazowka: Do mieszanki na dyniowq lemoniade
mozna dodac laske cynamonu i 7 gozdzikow i pozostawic
do namoczenia na okoto godzine. Nastepnie mieszanke
przecedzi¢ i przygotowac w syfonie aromatycznq domowq
lemoniade.

@ 70 ml strained pumpkin juice, 20 ml lemon or lime juice,
20g sugar (2 tablespoons)

Useful hint: Add a whole cinnamon and 7 cloves into the base
for pumpkin lemonade, leave to infuse for one hour, strain and
prepare aromatic homemade lemonade in the drink maker. S ————
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Do lahve nalijte po rysku ,max” vychlazené bilé nebo riizové vino. Lahev uzaviete plnicim ventilem
a vlozte do vyrobniku. Tlaitko pro sycenf stisknéte krdtce (méné nez sekundu) 6 aZ 10krat po sobé
a pripravte Sumivy sekt. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte Sedy uzévér pro pomalé odvzdusnéni
avyckejte, az prebytecny plyn odejde z [dhve a pfestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni
nepouzivejte! Sejméte pinici ventil, I&hev uzaviete, dejte vychladit a Sumivy sekt podavejte.

Do flase nalejte po znacku ,max”“ vychladené biele alebo ruzové vino. Fladu uzavrite plniacim ventilom
a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte krtko (menej ako sekundu) 6 az 10-krdt po sebe
a pripravte Sumivy sekt. Fla3u vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzaver na pomalé odvzdusnenie
a pockajte, az prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie
nepouzivajte! Odstranite piniaci ventil, fla3u uzavrite, dajte vychladit a Sumivy sekt podavajte.

Schtodzone biate lub rézowe wino nalezy wla¢ do butelki do poziomu ,max”. Zamknac butelke zaworem
do napetniania i umiesci¢ w syfonie. Przycisk do nasycania nalezy krotko przycisnac (krécej niz sekunde)
6-10 razy pod rzad i przygotowac wino musujace. Butelke nalezy wyja¢ z syfonu, podnies¢ szare
zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢i odczekac, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec.
Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdjac
zawor do napetniania, zamknac butelke, schtodzi¢ i podawac wino musujace.

Pour refrigerated white or rosé wine into the bottle up to the “max” mark. Close the bottle with the filling
valve and insert it into the drink maker. Press the carbonating button briefly (for less than a second) 6 to
10 times consecutively and prepare sparkling wine. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey
closure for slowly released air and wait until the excessive air has escaped from the bottom and ceased to
hiss. Do not use the blue button for quickly released air! Remove the filling valve, close the bottle,
leave to refrigerate and serve the sparkling wine.
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Vinny strik / Vinny strik
Szprycer / Wine spritzer

ﬁmaﬂ’@

Sumivy sekt
Sumivy sekt
Wino musujqce
Sparkling wine
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® Vinny strik

Do I&hve nalijte vychlazené bilé nebo rizové vino a dopliite po rysku ,max” studenou vodou, pomér
vody a vina zalezi na vasi chuti. Lahev uzavrete pInicim ventilem a vloZte do vyrobniku. Tlaitko pro syceni
stisknéte kratce (méné nez sekundu) 6 az 10krdt po sobé a pfipravte osvé7ujici vinny stiik. Lahev vyjméte
z vyrobniku, zvednéte Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z [dhve
a pfestane sycet. Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte pinici ventil, lahev
uzaviete, dejte vychladit a vinny stfik podévejte.

@ Vinny strik

Do flase nalejte vychladené biele alebo ruzové vino a dopliite po znacku ,max” studenou vodou,
pomer vody a vina zdlezi na vasej chuti. FlaSu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo
na sytenie stlacte krétko (menej ako sekundu) 6 az 10-krdt po sebe a pripravte osviezujici vinny strik.
Flasu vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn
odide z flade a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouzivajte! Zlozte plniaci
ventil, flau uzavrite, dajte vychladit a vinny strik podévajte.

@ Szprycer

Schtodzone biate lub rézowe wino nalezy wla¢ do butelki i uzupetni¢ zimna woda do poziomu ,max”.
Proporcje wody i wina s3 uzaleznione od preferencji smakowych. Butelke nalezy zamkna¢ zaworem
do napetniania i whozy¢ do syfonu. Przycisk do nasycania nalezy krotko przycisnac (krocej niz sekunde)
6-10 razy pod rzad i przygotowac szprycer. Butelke nalezy wyjac z syfonu, podnies¢ szare zamkniecie,
aby powoli odpowietrzy¢ i odczekac, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelkii przestanie sycze¢. Nie nalezy
uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢ zawor
do napetniania, zamknac butelke, schtodzi¢ i podawac szprycer.

@ Wine spritzer

Pour refrigerated white or rosé wine into the bottle and add cold water up to the “max” mark; the water/
wine ratio depends on your preferences. Close the bottle with the filling valve and insert it into the drink
maker. Press the carbonating button briefly (for less than a second) 6 to 10 times consecutively and
prepare refreshing wine spritzer. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey closure for slowly
released air and wait until the excessive air has escaped from the bottom and ceased to hiss. Do not use
the blue button for quickly released air! Remove the filling valve, close the bottle, leave to refrigerate
and serve the wine spritzer.
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Do Idhve nalijte 400 ml bilého vina, 250 ml Aperolu a 150 ml vody.

Ldhev uzavrete plnicim ventilem a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez
sekundu) 6 az 10krdt po sobé a pfipravte osvézujici Aperol spritz. Ldhev vyjméte z vjrobniku, zvednéte
Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z Idhve a prestane sycet.
Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil a Aperol spritz nalijte
do vinnych sklenic s ledem a plétkem pomerance a podavejte.

Do flase nalejte 400 ml bieleho vina, 250 ml Aperolu a 150 ml vody.

Flasu uzavrite pIniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte kratko (menej ako
sekundu) 6 az 10-krét po sebe a pripravte osviezujtici Aperol spritz. Flasu vyberte z vyrobnika, zdvihnite
Sedy uzaver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré
tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte! Odstréiite piniaci ventil a Aperol spritz nalejte
do vinnych pohdrov s adom a platkom pomaranca a poddvajte.
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@ Aperol spritz
Do butelki nalezy wla¢ 400 ml biatego wina, 250 ml Aperolu
i 150 ml wody.

Butelke nalezy zamkna¢ zaworem do napefniania i wiozy¢
do syfonu. Przycisk do nasycania nalezy krotko przycisnac
(kr6cej niz sekunde) 6-10 razy pod rzad i przygotowac
orzezwiajacy Aperol spritz. Butelke nalezy wyjac z syfonu,
podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢
i odczekac, az nadwyzka gazu ulotni sig z butelki i przestanie
sycze¢. Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do
szybkiego odpowietrzania! Z butelki nalezy zdja¢ zawor
do napetniania, przelac Aperol spritz do kieliszkéw do wina
zlodem i plasterkiem pomaranczy i serwowac.

@ Aperol spritz
Pour 400 ml white wine, 250 ml Aperol and 150 ml water into the
bottle.

Close the bottle with the filling valve and insert into the drink maker.

Press the carbonating button briefly (for less than a second) 6 to 10 times
consecutively and prepare a refreshing Aperol spritz. Remove the bottle from the

drink maker, lift the grey closure for slowly released air and wait until the excess

air has escaped from the bottle and ceased to hiss. Do not use the blue button

for quickly released air! Remove the filling valve and pour the Aperol spritzinto

wine glasses with ice and a slice of orange and serve. ‘
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® Gin Fizz

Na hrdlo Iahve nasroubujte nlevku, do Iahve nasypte 3 IZice mouckového cukru, pridejte 200 ml ginu
a400 ml vody, nasadte odstaviiovac a vymackejte 5 citrond.

Odstaviovac sejméte, lahev uzaviete a dikladné protiepejte, dokud se cukr v Iahvi nerozpusti. Na lahev
nasadte plnici ventil a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez sekundu)
6 aZ 10krét po sobé a pfipravte osvézujici Gin Fizz. Lahev vyjméte z vjrobniku, zvednéte 3edy uzavér pro
pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z lahve a pirestane sycet. Modré tlacitko pro
rychlé odvzdusnéni nepouzivejte! Sejméte plnici ventil, Gin Fizz nalijte do sklenic s ledem, ozdobte
platkem citronu nebo koktejlovou tiesnia poddvejte.

@ Gin Fizz

Na hrdlo flase naskrutkujte lievik, do fla3e nasypte 3 lyZice praskového cukru, pridajte 200 ml ginu
400 ml vody, nasadte odStavovac a vytlacte 5 citrénov.

Odstavovac zlozte, flasu uzavrite a dokladne pretrepte, kym sa cukor vo flasi nerozpusti. Na flasu nasadte
plniaci ventil a vloZte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte kratko (menej nez sekundu) 6 az 10-krdt
po sebe a pripravte osviezujlci Gin Fizz. Fla3u vyberte z vyrobnika, zdvihnite Sedy uzéver na pomalé
odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flaSe a prestane sycat. Modré tlacidlo na rychle
odvzdusnenie nepouizivajte! Odstraite plniaci ventil, Gin Fizz nalejte do pohérov s fadom, ozdobte
pldtkom citréna alebo koktailovou Cerediiou a poddvajte.

€ Gin Fizz

Na szyjke butelki nalezy nakreci¢ lejek, do butelki wsypac 3 tyzki cukru pudru, dodac 200 ml ginu i 400 ml
wody, natozy¢ wyciskacz i wycisnac 5 cytryn.

Nastepnie nalezy zdja¢ wyciska¢, zamknac butelke i mocno nig potrzasnac, aby rozpuscit sie w niej cukier.
Butelke nalezy zamkna¢ zaworem do napetniania i wtozy¢ do syfonu. Przycisk do nasycania nalezy krotko
przycisna¢ (krocej niz sekunde) 6—10 razy pod rzad i przygotowac Gin Fizz. Butelke nalezy wyjac z syfonu,
podnie$¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢ i odczekac, az nadwyzka gazu ulotni sie z butelki
i przestanie sycze¢. Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego odpowietrzania!
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7 butelki nalezy zdjac zawdr do napetniania, przelac Gin
Fizz do szklanek z lodem, ozdobic plasterkiem cytryny lub
wisienkg koktajlowa i podawac.

@ Gin Fizz

Screw the funnel onto the bottleneck, pour 3 tablespoons
of icing sugar into the bottle, add 200 ml gin and 400 ml
water, attach the juicer and juice 5 lemons.

Remove the juicer, close the bottle and shake vigorously
until the sugar has melted in the bottle. Attach the filling
valve onto the bottle and insert into the drink maker. Press
the carbonating button briefly (for less than a second)
6 to 10 times consecutively and prepare a refreshing Gin
Fizz. Remove the bottle from the drink maker, lift the grey
closure for slowly released air and wait until the excess air
has escaped from the hottle and ceased to hiss. Do not use
the blue button for quickly released air! Remove the
filling valve, pour the Gin Fizz into a glass with ice, garnish
with a slice of lemon or cocktail cherry and serve.
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Do Idhve nalijte 400 ml vychlazeného bilého vina a 400 ml vychlazeného pomerancového dzusu.

Ldhev uzavrete plnicim ventilem a vlozte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte kratce (méné nez
sekundu) 6 az 10krét po sobé a pfipravte osvéZujici koktejl Mimosa. Lahev vyjméte z vyrobniku, zvednéte
Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z ldhve a prestane sycet.
Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouZivejte! Sejméte pinici ventil, koktejl nalijte do sklenic
na stopce a podavejte.

Do flaSe nalejte 400 ml vychladeného bieleho vina a 400 ml vychladeného pomarancového dzusu.

Flasu uzavrite pIniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte krétko (menej ako
sekundu) 6 aZ 10-krét po sebe a pripravte osviezujtici koktail Mimosa. Flasu vyberte z vyrobnika, zdvihnite
Sedy uzdver na pomalé odvzdusnenie a pockajte, az prebytocny plyn odide z flase a prestane sycat. Modré
tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouzivajte! Odstrante piniaci ventil, koktail nalejte do pohdrov
na stopke a podévajte.

Do butelki nalezy wla¢ 400 ml schtodzonego biatego wina i 400 ml schtodzonego soku pomarariczowego.

Butelke nalezy zamkna¢ zaworem do napefniania i whozy¢ do syfonu. Przycisk do nasycania nalezy
krétko przycisnac (krocej niz sekunde) 6-10 razy pod rzad
i przygotowac orzezwiajacy koktajl Mimoza. Butelke
nalezy wyjac z syfonu, podnies¢ szare zamknigcie,

aby powoli odpowietrzy¢ i odczekac, az nadwyzka

gazu ulotni sie z butelki i przestanie syczec. Nie

nalezy uzywac niebieskiego przycisku do
szybkiego odpowietrzania! 7 butelki nalezy

zdja¢ zawér do napetniania, przela¢ koktajl do szklanek
koktajlowych i serwowac.
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@ Mimosa

Pour 400 ml refrigerated white wine and 400 ml
refrigerated orange juice into the bottle.

Close the bottle with the filling valve and insert
it into the drink maker. Press the carbonating
button briefly (for less than a second) 6 to 10 times
consecutively and prepare a refreshing Mimosa
cocktail. Remove the bottle from the drink maker,
lift the grey closure for slowly released air and wait
until the excess air has escaped from the bottle and
ceased to hiss. Do not use the blue button for
quickly released air! Remove the filling valve,
pour the cocktail into stem glasses and serve.
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® BucksFizz

Oblibenou variantu pfipravte stejnou metodou jako koktejl
Mimosa, podil ingredienci upravte na 500 ml bilého vina
300 ml pomerancové Stévy.

@ Buck's Fizz

Obltibeny variant pripravte rovnakou metédou ako koktail
Mimosa, podla ingrediencii upravte na 500 ml bieleho vina
300 ml pomarancovej Stavy.

(D BucksFizz

Ulubiony wariant nalezy przygotowac w taki sam sposéb jak
koktajl Mimoza, w proporcjach 500 ml biatego winai 300 ml
soku pomarariczowego.

@ Budk's Fizz

To prepare this popular variation, follow the same recipe as
for Mimosa but change the ratio of the ingredients to 500 ml
white wine and 300 ml orange juice.
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® Hugo

Na ldhev nasroubujte odstaviiovac a do ldhve vymackejte 2 limetky. Odstaviiovac sejméte a do ldhve
pridejte 80 ml sirupu z kvétl cerného bezu, 300 ml vody a 400 ml bilého vina.

Lahev uzavrete plnicim ventilem a vloZte do vyrobniku. Tlacitko pro syceni stisknéte krétce (méné nez
sekundu) 6 az 10krdt po sobé a pripravte osvézujici koktejl Hugo. Ldhev vyjméte z vyrobniku, zvednéte
Sedy uzavér pro pomalé odvzdusnéni a vyckejte, az prebytecny plyn odejde z Idhve a prestane sycet.
Modré tlacitko pro rychlé odvzdusnéni nepouiivejte! Sejméte plnici ventil, koktejl Hugo nalijte do
sklenic s ledem a listky mdty a podavejte.

Q Hugo

Na flasu naskrutkujte odStavovac a do flase vytlacte 2 limetky. Odstavovac zlozte a do flase pridajte
80 ml bazového sirupu, 300 ml vody a 400 ml bieleho vina.

Flasu uzavrite plniacim ventilom a vlozte do vyrobnika. Tlacidlo na sytenie stlacte kratko (menej ako
sekundu) 6 az 10-krét po sebe a pripravte osviezujtci koktail Hugo. Flasu vyberte z vyrobnika, zdvihnite
Sedy uzéver na pomalé odvzdusnenie a pockaijte, az prebytocny plyn odide z flaSe a prestane sycat. Modré
tlacidlo na rychle odvzdusnenie nepouZivajte! Zlo7te plniaci ventil, koktail Hugo nalejte do pohdrov
s ladom a s listkami maty a podévajte.

@ Hugo

Na butelke nalezy nakreci¢ wyciskacz do soku i wycisnac do butelki sok z 2 limonek. Wyciskacz nalezy zdjac
z butelki i dodac 80 ml syropu z kwiatow czarnego bzu, 300 ml wody i 400 ml biatego wina.

Butelke nalezy zamkna¢ zaworem do napetniania i wtozy¢ do syfonu. Przycisk do nasycania nalezy
krétko przycisnac¢ (krdcej niz sekunde) 6-10 razy pod rzad i przygotowac koktajl Hugo. Butelke nalezy
wyjac z syfonu, podnies¢ szare zamkniecie, aby powoli odpowietrzy¢ i odczekac, az nadwyzka gazu
ulotni sie z butelki i przestanie sycze¢. Nie nalezy uzywac niebieskiego przycisku do szybkiego
odpowietrzania! Z butelki nalezy zdjac zawér do napetniania, koktajl Hugo przela¢ do szklanek zlodem
i listkami miety i podawac.
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@ Hugo

Screw the juicer onto the bottle and juice 2 limes
into the bottle. Remove the juicer and add 80 ml
elderflower syrup, 300 ml water and 400 ml white
wine into the bottle.

(lose the bottle with the filling valve and insert into
the drink maker. Press the carbonating button briefly
(for less than a second) 6 to 10 times consecutively
and prepare a refreshing Hugo cocktail. Remove the
bottle from the drink maker, lift the grey closure for
slowly released air and wait until the excess air has
escaped from the bottle and ceased to hiss. Do not
use the blue button for quickly released air!
Remove the filling valve, pour the Hugo cocktail into
glasses with ice and peppermint leaves and serve.
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