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SAFETY INSTRUCTIONS

Take the time to read all the following instructions

carefully.

« Indoor use only. m

o For cleaning your appliance, please refer instructions for
use. You can wash the cooking bowl and steam basket in
soapy hot water or in the dishwasher. Clean the body of the
appliance using a damp cloth.

* Do not immerse the appliance in water.

o Improper use of the appliance and its accessories may
damage the appliance and cause injury.

« Do not touch hot parts of the appliance. After use, heating
element surface is subject to residual heat after use.

e For your safety, this product conforms to all applicable
standards and requlations (Low Voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Compliant Materials,
Environment, ...).

« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

o If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons
in order to avoid a hazard. Do not replace the power cord
supplied with other cords.



» This appliance is intended for domestic household use only.
It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments,

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

» This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

» Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.

o Children shall not play with the appliance.

» Do not fill your appliance more than the MAX mark on the
pot. Do not fill it more than half full for food that expands
during cooking, such as rice, dehydrated vegetables.
Reduce the volume of water to avoid the risk of boiling
over.

e Please follow the recommendations on the volume of
food and water to avoid the risk of boiling over which can
damage your appliance and cause injury.

« Before using your appliance, check that the float valve and
the pressure limit valve are clean (see section Cleaning and
maintenance).



Do not place any foreign objects in the pressure relief
system. Do not replace the valve.

» When you open the lid, always hold it by the lid handle.
Position your arms in alignment with the side carrying
handles. Boiling water could remain trapped between the
gasket support and the lid and could cause burns.

* Be careful also about the risk of scalding from the steam
coming out of the appliance when you open the lid. First
open the lid very slightly to allow the steam to escape
gently.

« Never force the appliance open. Make sure that the inside
pressure has returned to normal. Do not open the lid when
the product is under pressure. To do so, see the Instructions
for use.

» Use only the appropriate spare parts for your model. This is particularly important for the sealing gasket,
the cooking pot and the metal lid.

« Do not damage the sealing gasket. If it is damaged, have it replaced in an Approved Service Centre.

 The heat source necessary for cooking is included in the appliance.

Do not place the appliance in a heated oven or on a hot hob. Do not place the appliance close to an
open flame or a flammable object.

« Do not heat the cooking pot with any other heat source than the heating plate of the appliance and do
not use any other pot. Do not use the cooking pot with other appliances.

« Do not move the appliance when it is under pressure. Do not touch the hot surfaces. Use the carrying
handles when moving it and wear oven mitts, if necessary. Do not use the lid handle to lift the appliance.

« Do not use appliance for other than the intended purpose.

« This appliance is not a steriliser. Do not use it to sterilise jars.

« The appliance cooks food under pressure. Incorrect use may cause risks of burns due to steam.

« Make sure that the appliance is properly closed before bringing it up to pressure (see Instructions for
use).

« Do not use the appliance empty, without its pot or without liquid inside the pot. This could cause serious
damage to the appliance.

« After cooking meat which has an outer layer of skin (such as ox tongue), which could swell due to the
effects of pressure, do not pierce the skin after cooking if it appears swollen: you could get burnt. Pierce
it before cooking.




» When cooking food with a thick texture (chick peas, thubarb, compotes, etc.), shake the appliance
slightly before opening it to ensure that the food or cooking juices do not spurt out.

« Do not use the appliance to fry food in oil. Only browning is allowed.

« In browning mode, be careful of risks of burns caused by spattering when you add food or ingredients
into the hot pot.

« During cooking and steam release at the end of cooking, the appliance releases heat and steam. Keep
your face and hands away from the appliance to avoid scalding. Do not touch the lid during cooking.
« Do not use a cloth or anything else between the lid and the housing to leave the lid ajar. This can

permanently damage the gasket.

« Do not touch the safety devices, except while cleaning and maintaining the appliance in accordance
with the instructions given.

« Make sure that the bottom of the cooking pot and the heating element are always clean. Make sure
that the central part of the heating plate is mobile.

Do not fill up your appliance without its cooking pot.

o Use a plastic or wooden spoon to prevent any damage to the non-stick coating of the pot. Do not cut
food directly in the cooking pot.

« If a great deal of steam is released from the rim of the lid, unplug the power cord at once and check
whether the appliance is clean. If necessary, send the appliance to an Approved Service Centre for
repair.

« Do not carry the appliance by holding it by the handles of the removable pot. Always use the two side
handles on the housing of the appliance. Wear oven mitts if the appliance is hot. For more safety, make
sure that the lid is locked before transporting the appliance.

« If pressure is released continuously through the valve of the appliance (for more than 1 minute) while
pressure cooking, send the appliance to a service centre for repair.

« Do not use a damaged appliance. Take it to your approved service centre.

SAVE THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

 Use only spare parts sold in an approved service centre.

« The warranty does not cover the abnormal wear and tear of the cooking pot.

« Read these instructions for use carefully before using your appliance for the first time. Any use which
does not conform to these instructions will absolve the manufacturer from any liability and void the
warranty.

«In accordance with current regulations, before disposing of an appliance no longer needed, the
appliance must be rendered inoperative (by unplugging it and cutting off the supply cord).

Environment protection first!
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm < Leave it at alocal civic waste collection point.



DESCRIPTION
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Safety valve
Pressure limit valve

Lid
Lid

handle

Condensation collector
Measuring cup

Rice ladle

Power cord

function key
Baby food function key

A Sealing gasket

B Steam basket

C  Trivet

D Cooking pot (removable)

E Heating element

F  Carrying handle

G Control panel

H Base
CONTROL PANEL
Keep warm ' (@] 0
Cancel function key ) =
Rice function key Rice ()
Oatmeal (Porridge) ~( oatmeal ()

( oot |
H ek )

Bake function key \ Bake

Pressure cook function key

]

—J
DIY function key Dow )

Digital display

@

Delayed start key

Type of food indicators

Increase key

Reduce key

Temperature key

1. The 20 features are respectively: «<Keep Warm/Cancel», «Rice», «Oatmeal», «Baby food»,
«Pressure cook», «<Bake», «DIY», «<Reheat», «Slow Cook», «Simmer», «Brown», «Steam»,

Start / Stop function key

6

Stew/
Soup

Stew / Soup function key

Steam function key

Steam

Browning function key

Brown

Simmer function key

Simmer

ojiojufc

I Slow cook function key

Slow

Reheat function key

Reheat

Timer key

Menu key

Pressure level indicators

«Stew/Soup», , «Delayed Start», «Timer», «<Menu», @, @, «Temperature».
2. 25 types of cooking are proposed, please see Table 1 for more information.

3. For «Steam», «Stew/Soup» and «Simmer», you can choose the type of food: «vegetables»,

«fish», «<meat/bean».



BEFORE FIRST USE

Remove packaging

« Take your appliance out of its packaging. Please keep your warranty card and remember to
read the operating instructions before using the appliance for the first time.

« Place your appliance on a flat surface. Remove all packaging materials from the inside of
the appliance: plastic bags, accessories (trivet, rice ladle, measuring cup & condensation
collector) as well as the plug - fig. 4.

« Remove the promotional sticker on the appliance before using your appliance for the first
time.

Opening the lid
« To open the lid, take hold of the handle, turn anti-clockwise, lift and pull the lid to the
right - fig. 1-2-3.

Cleaning

« Be aware: only the accessories are dishwasher safe.
« Rinse the cooking pot, the condensation collector, the trivet, the sealing gasket.

Using your appliance for the first time

o Fully unwind the power cord; connect it to the appliance and then plug it into the mains - fig. 8.

INSTRUCTIONS FOR USE

Put the condensation collector into place. - fig. 7.

Take the cooking pot out and add the ingredients

« Remove the cooking pot.

 Put ingredients in the cooking pot.

 Please note that the level of foods and liquids should never exceed the max level marking
on the cooking pot - fig. 9.

Place the cooking pot in the appliance

« Ensure the bottom of the cooking pot is clean and dry, and remove any food residue from
the heating plate. Then place the cooking pot into the appliance - fig. 10-11.
« Do not use your appliance without the cooking pot.

Close and lock the lid

« Check that the sealing gasket is securely placed on the sealing gasket supporting cover.
« Close the lid on the appliance and turn it fully clockwise - fig. 12-13-14.



Fit the pressure limit valve

« Position the pressure limit valve and ensure that it is on. Please note that the valve does
not click into place and that it will remain somewhat loose. Check that the pressure limit
valve is down before you start pressure cooking (please see appliance description). m

FUNCTIONS ILLUSTRATION

1. Switching on the appliance (standby mode)

Connect to the power supply, the system starts to self check, a buzzer makes a «BEEP»
sound. The digital screen and all the indicator lights come on. After 1 second, the screen
displays «----», the appliance is in the standby mode.

2. Working mode

1. Each function has a default time and temperature and requires a specific lid position as
shown below:

POSITION

PROGRAMS

Lid closed +
Lid closed +
not locked
Lid raised
cooking with
pressure

Rice 9 | 1-50 | 108 | not applicable | @ °

Oatmeal

(Porridge) 3 [ 1-20 | 90 | notapplicable | e

veg 10 | 1-70 | 108 | not applicable | o
Stew / Soup fish | 20 | 1-70 | 104 | not applicable | e

[ )
meat/ .
bean 40 | 1-70 | 112 | not applicable | o
veg 3 | 1-40 | 108 | not applicable | @
Steam fish 3 | 1-15 | 104 | not applicable | e .
meat/ !
bean 10 | 5-40 | 112 | not applicable | e




=
-
2o
+ + o |33
PROGRAMS | MENU o o 9 | £ 5
S¥|8s8| E g5
<}
2228 38|°
- -
Browning 10 | 1-60 | 160 100-160 °
Reheat 4 1-60 | 104 | not applicable | e °
veg 15 | 1-35 | 108 | not applicable | e
Simmer fish 15 | 1-35 | 104 | not applicable | e °
meat/ ;
bean 15 | 5-35 | 112 | not applicable | e
high 30 | 5-40 | 112 | not applicable | e
Pressyre medium | 30 | 5-40 | 108 | not applicable | e °
cooking
low 30 | 5-40 | 104 | not applicable | e
Baby food 30 | 5-70 | 112 | not applicable | e °
Baking 40 | 5-60 | 150 | not applicable °
Slow cooking 2h 29: 85 | notapplicable | e

D POSITION

PROGRAMS
closed + locked not locked / raised

1 70°C 70°C

2 80°C 80°C

3 90°C 90°C
DIY Chef 10 1-60

4 LOW*(104°C) 100°C

5 MEDIUM*(108°C) 110°C

6 HIGH*(112°C) 120°C

*Cooking with pressure



COOKING PROGRAM INSTRUCTIONS

Rice, Oatmeal (Porridge), Baby Food, Baking, Slow cooking,
Reheat functions

o Press the corresponding key of the desired function, the screen displays the default cooking time.

e Then press @ and set the desired time by pressing @ or @ keys.

o Then press . The appliance enters into cooking preheat and the screen displays a
rotating red circle « £2 23 ».

* When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
counting down signifying the cooking phase has started.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Note : Refer to the table on pages 13 and 14 for the lid position for each function.

Stew/Soup, Steam, Simmer functions

o Press the corresponding key of the desired function, the screen displays the default cooking
time, the indicator for the type of food lights up veg Fish Meat as the default and the corres-
ponding pressure level indicator lights comes on too.

« If needed you can change the time and type of food.

» To change cooking time, press @ and set the desired time by pressing @ or @ keys.

» To change the type of food, press Menu key several times until the indicator of the desired
type of food lights up. The specified food will have a red light indicator light underneath.

e Then press 4 The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « L2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

» The appliance enters into keep warm mode (see Keep Warm chapter).

Note : refer to the table on pages 13 and 14 for the lid position for each function.

Browning function

 You can add oil first and then the ingredients, or add oil and ingredients at the same time.

o Press the Browning key, the screen displays the default temperature.

o If needed you can change the temperature by pressing @ or @ keys.

« Then if you want to change the browning time press @ and set the desired time by
pressing @) or ) keys.

 You are able to change the temperature by pressing the temperature key () and @
or () key.

. Thg?press @ The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « 2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Note :

* The lid must remain open during browning.
* To avoid the oil overheating do not use the browning function for more than 30 minutes.




Pressure cooking function

o Press the Pressure cook key, the pressure level is indicated by a light on the control panel
(High, Medium or Low) and on the display by «HI-P», «P», or «LO-P».

« You can change the pressure level by pressing @ or @ keys. _

« If needed you can also change the cooking time, by pressing (&) and set the desired time
by pressing @ or @ keys.

e Then press . The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « £Z 23 ».

« The appliance switches automatically to cooking phase (indicated by a single beep
sound), and the time previously set starts counting down. Another beep sound during
cooking (double beep sound) informs that the operational pressure is achieved.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

o The electric pressure cooker enters into keep warm mode (see Keep Warm chapter).

Note : The lid must remain closed and locked during pressure cooking.

DIY Chef function

Thanks to this function, you are free to choose the cooking time and temperature/pressure.

 Set your DIY cooking level from 1 to 6 depending on the cooking you want to do (see the
table page 14), by pressing @ or @ keys. If you want to cook with pressure in DIY mode : the
lid must be locked, there must be enough liquid in thecooking pot, and you have to choose
between the three levels : 4 (LOW pressure 20kPa), 5 (MEDIUM pressure 38kPa) or 6 (HIGH
pressure 60kPa). .

« If needed you can also change the cooking time, by pressing (&) and set the desired time
by pressing @) or ) keys.

 Then press (). The appliance enters into cooking preheat and the screen displays « 2 23 ».

« When the temperature for cooking is reached, the appliance switches automatically to
cooking phase, and the time previously set starts counting down.

o At the end of the count down the appliance will beep to announce the end of cooking.

Keep Warm

e In keep warm mode, when the cooking countdown reaches 0, the appliance “will beep”,
then it automatically goes into the keep warm setting, (except for DIY functions), the
digital screen indicates «00:00».

o If pressing (& during standby mode, it goes to keeping warm function, the digital screen
indicates «00:00» and counts up.

o After 24 consecutive hours, this function will be cancelled automatically and it returns to
the standby state.

e During Keep Warm, take care that the lid is closed.



Delayed start setting

» When choosing a function, before the appliance has started cooking, you can press Dto
set a delayed time. By pressing @ and @ keys, you can adjust the time, in intervals of

10 minutes.
e The delayed time setting range (2-24 hours) contains the cooking time; when you press m
@ the Delayed start/timer function key, it indicates «02:00», press the @ key to increase
and the Q) key to decrease.
o After setting the delayed start the corresponding function indicator will light up.

Note : «<Delayed start» is not available for the «<Browning» and «DIY» functions.

Cancel/Stop setting

In the following setting: preset, cooking, pressure cooking, keeping warm, only «keep
warm/cancel» key is available. Press the «keep warm/cancel» key for one second to cancel
and return to the standby mode.

You have the possibility to switch off the product by pressing the (&) key more than 2 seconds.

Opening the lid after pressure cooking

After cooking under pressure is completed, steam will be released by pressing on the

button on the handle “one-touch steam release”- fig. 21, it will take only a few seconds to

10 minutes depending on the of liquid inside.

« To open the lid, take hold of the handle, turn it clockwise, lift and pull the lid to the right
- fig. 22-23-24.

« Unplug the power cord - fig. 25.

Note : Be careful of the hot steam coming out from the bowl. Keep your face and hands

away from the steam flow.

GENERAL INFORMATION FOR COOKING UNDER PRESSURE

» Once pressure has built up in the appliance:

- The pressure limit valve will rise. The safety lock in the lid is then activated and the lid
will not be able to be opened during cooking. Never attempt to open the lid during
pressure cooking.

- The led Low, Medium, or High will light on to indicate that there is pressure in the
appliance.

« When using the pressure cooker for the first few times, you may notice slight leaking from
the pressure limit valve and the sealing gasket. This is normal and will occur when pressure
builds up.

« Your favourite traditional recipes can be easily adapted to PRESSURE COOK setting.

- Low (Low Pressure): to cook delicate food such as fish, shellfish and some vegetables
- Medium (Moderate Pressure): to cook vegetables
- High (High Pressure): to cook meat and frozen food
o It is normal for a small amount of steam to escape during cooking (as the valve is a safety

valve).



« Don’t use the pressure cooking without a minimum amount of water of 10cl.
 For cooking with pressure, the starting of the cooking is indicated by a single beep sound.
The operational pressure is achieved after a double beep sound.

Safety features

Your pressure cooker contains several safety features:

Safety When Opening:

- If your pressure cooker is under pressure, the manometric rod is in the upper locking
position, which prevents the cover from opening. Never try to force open your pressure
cooker.

- It is especially important not to apply pressure to the manometric rod.

- Ensure that the internal pressure has fallen (additional steam escaping from the safety
valve) prior to trying to open the cover.

Two Overpressure Safety Features:

- First device: the safety valve releases the pressure — see chapter on Cleaning and Main-
tenance, page 18.
- Second device : the joint let off steam on the back of the cover.

If one of the overpressure safety features is triggered:

o Turn off your appliance.

« Allow your appliance to completely cool down.

e Open it.

e Check and clean the safety valve, decompression ball and gasket. See chapter on Clea-
ning and Maintenance.

« If your appliance leaks or is no longer operational after having performed these checks
and cleaning, take it to an Authorised Service Centre.

Regulating your appliance:

The pressure can be regulated by switching the heating element on or off.

SERIE EPC06

Low pressure 20kPa (104,5°C) / Medium Pressure 38kPa (108,5°C) / High pressure 60kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Product capacity: 5.8L / Useful capacity: =3.8L

Built-in heating (overmolded heating resistance)

CLEANING AND MAINTENANCE

« Once your food is cooked, unplug the appliance and let it cool for at least 2 hours before
cleaning - fig. 25-26. Clean your appliance after each use.

o Clean the housing and the inside of the lid with a damp cloth - fig. 32-33. Do not immerse
the appliance in water or pour water into it without the inner bowl - fig. 27.

« Remove the condensation collector and clean it thoroughly under water. Place it back in
its original position - fig. 35.



« Rinse the sealing gasket. Dry it off thoroughly before placing it back.

e To clean the float valve, remove the lid - fig. 36 then remove the valve gently from the lid
- fig. 37 and rinse it under water. Dry it off thoroughly. Take care that the duct is properly
cleaned before placing the float valve back in its original position.

e Press on the internal part of the safety valve spring to check that it is not clogged -

e Clean the cooking pot and the accessories. Only the accessories are dishwasher safe -
fig. 29. Do not use a scourer or abrasive cleaners to clean the pot as this can damage the
non stick coating in the pot.

« Remove the pressure limit valve from the pipe and clean both valve and pipe with water.
Once dry, take care that duct of the pipe is properly cleaned before to plug the valve back
on it - fig. 31.

« Do not immerse the appliance. Always use the cooking pot provided. Do not pour water or
food directly into the appliance - fig. 27.

« If you inadvertently immerse your appliance in water or spill water directly on the heating
element (when the pot is not in place), do not use the appliance and take it to your service
centre for repair.

 Clean your appliance after each use.

« Change the sealing gasket every 2 years. Use only the gasket reference 22CM CYSB50YC8.



TROUBLESHOOTING

Problem Possible reasons

Unable to open lid.

Unable to close lid.

Intense release
of pressure from
pressure limit
valve.

Food is uncooked

EO displayed on
digital screen.
E1 displayed on
digital screen.

E2 displayed on
digital screen.

ES displayed on
digital screen.

Steam leaking
from lid.

Unable to open because
of pressure in the inner
pot.

Solutions
a.Wait for the pressure in the pot to release
completely.
b. Press and hold the pressure release button.

Pressure in the pot is
fully released but the
float valve is stuck
because it is too dirty,
and therefore unable to
move down.

a. Be sure the pressure is totally released by
leaving to completely cool down for 2 hours
minimum (not under water).

b. Please use a skewer to poke the float
valve, to make it fall down. Be careful, keep
your face away from the lid and the handle
as hot steam/food may be released.

c. Before next use, please clean and wipe
the float valve.

Sealing gasket is not
properly installed.

Install the sealing gasket properly.

The float valve is stuck
because it is too dirty,
and therefore unable to
move down.

a. Please use a skewer to poke the float
valve, to make it fall down.

b. Before next use, please clean and wipe
the float valve (see page 18, cleaning steps
of the float valve).

Direction which lid was
closed is incorrect.

Close the lid in the correct direction
according to the instruction manual.

Faulty pressure control
resulted in release of
pressure.

Send to repair and maintenance
department.

Pressure limit valve is in
an incorrect in position.

Gentling press the pressure limit valve to
make it fall into place.

Rice/water ratio is
incorrect.

Use the required rice/water ratio
Be sure the releasing valve is not dirty and
creating leakage during cooking.

No electricity from the
power supply.

Check the home electric circuit.

Lid temperature sensor

Send to repair and maintenance

is faulty. department.
The bottom sensor open [Send to repair and maintenance
circuit or short circuit.  [department

lid is not locked

Check if the program selected requires the
lid totally closed .

If yes, completely lock the lid.

If no, send to repair and maintenance
department.

Abnormal low pressure.

Check that gasket is properly installed and
cleaned.Check that pressure limit valve falls
down into place and is cleaned.Check that
lid fixing nut is well tightened.

The sealing gasket was
not properly installed.

Remove the gasket, clean it and reinstall the
sealing gasket properly, in correct position (see
page 18, cleaning steps of the lid gasket).




BEZPECNOSTNI POKYNY

Nespéchejte a pozorné si prectéte vsechny nasleduijici

pokyny.

« Pfistroj pouzivejte vyhradné uvnitt.

oV piipadé cisténi pfistroje konzultujte pokyny v navodu.
Varnou nadobu a parni kosik mizete umyt v teplé vodé
se saponatem nebo v mycce. Télo pfistroje Cistéte vihkym
hadfikem.

* Tento pfistroj se nikdy nesmi ponofit do zadné kapaliny.

e Nespravné poutziti pristroje a jeho pfislusenstvi muize
poskodit pristroj a zpUsobit zranéni.

o Nikdy se nedotykejte horkych casti pfistroje. Ohfivaci
soucast ma po pouziti zbytkové teplo.

eV zajmu vasi bezpecnosti je tento pfistroj ve shodé
s pouzitelnémi normami a predpisy (Smérnice o nizkém
napéti, Elektromagnetické kompatibilité, Materidlech
v kontaktu s potravinami, Zivotnim prostiedi...).

¢ Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby ho pouzivaly osoby
(vCetné déti), jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez patfi¢nych
zkuSenosti nebo znalosti, pokud na né nedohlizi osoba
odpovédna za jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba
pfedem nepoucila o tom, jak se pristroj pouziva.

Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem nehraly.

e Jestlize je napéjeci kabel tohoto pfistroje poskozeny,
z bezpecnostnich dlvod jej musi vyménit vyrobce, jeho
servisni oddéleni nebo osoba se srovnatelnou kvalifikaci.
Nevyménujte dodany napéjeci kabel za jiny kabel.

* Tento pfistroj je urCen vyhradné pro pouziti v domacnosti.
Neni urcen pro poutziti v nasledujicich pfipadech, na které
se nevztahuje zéruka:



-pouzivani v kuchynskych koutech vyhrazenych
pro personal v obchodech, kanceldfich a v jiném
profesionalnim prostiedi,

- pouzivani na farmach,

- pouzivani zakazniky hotell, motell a jinych zafizeni
ubytovaciho typu,

- pouzivani v pokojich pro hosty.

* PFistroj nesmi byt pouzivan détmi. Ukladejte pfistroj a jeho
kabel mimo dosah déti.

» Tento pristroj sméji pouzivat osoby, jejichz fyzické, smyslové
nebo dudevni schopnosti jsou snizené, nebo osoby bez
patficnych zkudenosti nebo znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo obdrzely pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani pfistroje a nalezité rozumi potencialnim riziklm.

* Zafizeni neni urceno k tomu, aby détem slouzilo jako hracka.

* Nenapliujte pfistroj nad rysku MAX v nddobé. Nenapliujte
vice nez polovinu objemu nadoby v pfipadé pokrmd, které
se béhem vareni rozsifuji, jako je ryze nebo susend zelenina,
snizte objem vody, aby nedoslo k pretékani.

e Dbejte na dodrzeni doporuceni tykajicich se objemu
potravin a vody, abyste zabranili jakémukoli pretizeni, které
by mohlo poskodit pfistroj a zplisobit zranéni.

* Pfed kazdym pouzitim ovéite, zda je dekompresni kulicka
a bezpecnostni ventil Cisty, nez pfistroj pouZijete (viz oddil
Cisténi a udrzba).

* Do dekompresniho systému nevstrkujte zadny pfedmét ani
cizi téleso. Kulicku nevyménuijte.

e Pokud otevirate viko, udrzujte je vzdy za drzadlo pro
otevieni/zavirani. Umistéte ruce do linie bocnich
prenosnych drzadel.



MUze dojit k tomu, Ze mezi drzékem tésnéni a vikem zbyla
vafici voda, a mohli byste se popalit.

¢ Davejte také pozor na riziko opafeni péarou, kterd vychazi
z vyrobku v okamziku otevieni. Nejprve viko pooteviete,
aby para mohla pomalu unikat.

* Nikdy nezkousejte nasilim oteviit viko.
Viko neotevirejte, dokud je vyrobek pod tlakem. Postupujte
vzdy podle pokyn(i k pouziti.

+ Vzhledem k rozmanitosti platnych norem je tfeba, pokud je pfistroj pouzivan v jiné zemi, nez ve
které byl zakoupen, nechat ho zkontrolovat schvalenym servisem.

+ Pouzivejte vyhradné nahradni dily upravené pro va$ model. Toto plati zejména pro tésnéni, varnou
nadobu a kovové viko.

+ Davejte pozor, abyste neposkodili tésnéni. Pokud dojde k jeho poskozeni, nechte je vyménit
v Autorizovaném servisnim stiedisku.

« Zdroj ohfevu pro vareni je soucasti pristroje.

« Piistroj nikdy neumistujte do vyhfété trouby nebo na teplou plotnu. Pfistroj nestavte do blizkosti
otevieného plamene nebo hoflavého predmétu.

+ Neohfivejte varnou nddobu pomocijiného zdroje tepla nez topného télesa pfistroje a nepouzivejte
jinou nddobu. Nepouzivejte varnou nddobu ani s jinymi pfistroji.

« Pokud je pfistroj pod tlakem, piemistuijte jej velmi opatrné. Nedotykejte se horkych ¢asti pfistroje.
Pfendsejte pfistroj jen pomoci drzadel uréenych k tomuto tcelu a pouzivejte ochranné rukavice
podle potieby. Nikdy nepouzivejte drzadlo vika na pfenasent pfistroje.

+ Nikdy nepouzivejte spotiebic v jinych podminkéch, nez pro jaké byl navrzen.

+ Tento vyrobek neni sterilizator. Nepouzivejte jej ke sterilizaci nadob.

« Piistroj vaii pokrmy pod tlakem. Nespravnym pouzivanim maze dojit k vzniku popalenin a opafeni
od pary.

« Zkontrolujte, zda je pfistroj spravné uzavien, nez jej natlakujete (viz ndvod k pouziti).

+ Nikdy nepouzivejte pfistroj na prazdno, bez nddoby ani bez kapaliny v nddobé. Tim by mohlo dojit
k vdznému poskozeni pfistroje.

+ Pokud vafite silnéjsi kus masa (napfiklad hovézi jazyk), nepropichuijte kiizi, pokud po uvafeni
vypada nafouknuté, mohli byste se popalit. Nezapomenite kiizi propichnout pfed varenim.

Pokud vafite pokrmy tuzsi konzistence (cizrna, rebarbora, zavafované ovoce atd.), opatrmé natfeste
pristroj, nez jej otevrete, aby pokrmy nevystiikly anebo aby Stavy z vafeni nevytryskly pfi otevfeni.

+ Nepouzivejte pfistroj na smazeni pokrmd v oleji. Pipustné je jen opékani/osmahnuti.

« Pfi opékani dévejte pozor na riziko popéleni vlivem vystfikujiciho oleje, kdyZ pridavate pokrmy
nebo piisady do teplé nadoby.



+ Privafeni a automatickém uvolnénitlaku na konci vafeni z pfistroje unika teplo i para. Udrzujte oblicej
i ruce dale od pfistroje v tomto okamZiku, abyste se nepopalili. Behem vafeni se nedotykejte vika.

+ Mezi viko a trup pfistroje nevstouvejte zadny predmét (utérku apod.) s cilem udrzet viko oteviené -
mohlo by dojit k trvalému poskozeni tésnéni.

+ Nikdy se nedotykejte bezpecnostnich prvk( kromé ¢isténi a Udrzby pristroje, které je nutno provadét
v souladu s dodanymi pokyny.

+ Dévejte pozor, aby spodni ¢ast varné nadoby a topné téleso byly vzdy Cisté. Zkontrolujte, zda je
stfedovy prvek topného télesa pohyblivy.

+ Pristroj nenapliiujte bez nainstalovani varné nadoby.

+ Pouzijte plastové nebo dievéné nacini, abyste neposkodili nepfilnavy povrch nadoby. Nikdy
nekréjejte pokrmy piimo ve varné nadobé.

+ Pokud se na okraji vika objevi vyrazné mnozstvi pary, okamzité odpojte napéjeci kabel a zkontrolujte
Cistotu pristroje. Podle potieby odeslete piistroj k opravé do Autorizovaného servisniho stiediska.

+ Nepfenésejte pfistroj za drzadla odnimatelné nadoby. Vzdy pouzivejte obé bocni drzadla umisténa
na trupu pristroje, pokud je pfistroj teply, pouzivejte ochranné rukavice. Z bezpecnostnich diivodd
zkontrolujte, zda je viko pred pfepravou zamceno.

+ Pokud tlak trvale unikd pomoci tlumiciho ventilu pfistroje (po dobu déle nez 1 minuta) pfi vareni pod
tlakem, odeslete pfistroj do autorizovaného servisniho stfediska k opraveé.

+ Nepouzivejte poskozeny pfistroj, zaneste jej do autorizovaného servisniho stfediska.

TYTO POKYNY PECLIVE USCHOVEJTE.

+ Pouzivejte pouze nahradni dily dodavané autorizovanymi servisnimi stfedisky.

+ Zéruka se nevztahuje na neobvyklé opotiebeni varné nadoby.

+ Pozorné si prectéte ndvod k pouziti, nez pfistroj poprvé pouzijete. Jakékoli pouzivani, které neni
v souladu s pokyny, znamena omezeni odpovédnosti a zaruky vyrobce.

+ V souladu s platnymi predpisy musite pfistroj pfipravit a zajistit jeho nepouzitelnost (odpojte jej
a odfiznéte napajeci kabel) pred jeho likvidaci.

Podilejme se na ochrané Zivotniho prostiedi!
® Vas piistroj obsahuje Cetné materialy, které Ize zhodnocovat nebo recyklovat.
D Svéite jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li, schvélenému servisnimu stiedisku, kde s nim
bude nalozeno odpovidajicim zpUsobem.



A tésnici profil I Bezpeénostni ventil

B Napafovaci kosik J Tlakovy omezovaci ventil
C Trojnozka K Drzadlo vika

D Varnd nadoba (vyjimatelnd) L Viko

E Topné téleso M Kondenza¢ni nddoba

F  Madlo na pfenaseni Ne Odmérny salek

G Ovladaci panel O Nabéracka na ryzi

H Zakladna P Napdjeci kabel

OVLADACI PANEL

Klavesa funkce
Cancel (Udrzovani teploty / Zrusit) H

Klavesa funkce Start / Stop
(Start / Stop)

Klavesa funkce Rice (RVZe) Rice () 0 55‘::::’ “
Klavesa funkce Oatmeal (Porridae) H Oatmeal (] () steam
(Ovesna kase (Vlogkova kase)) —

Klavesa Babv food (Détska strava) Baby ) () Brown ' ‘
Funkce Pressure cook (Tlakové vaieni)’ P’:z:‘;"[} () simmer ”

Klavesa funkce Bake (Peceni) ‘ Bake () Q o

Klavesa funkce Stew / Soup
(Duseni / Polévka)

Klavesa funkce Steam (Pdra)

Klavesa funkce Browning
(Propeceni karky)

Klavesa funkce Simmer
(Mirny var)

Klavesa funkce Slow cook
(Pomalé vateni)

Kldvesa funkce Reheat (Ohiev)

Klavesa funkce DIY (Vlastni nastuveni)\\ Q oIy () () Reheat

A

Digitalni displej

Klévesa Timer (Casovaé)

Klavesa Delayed start (OdlozZeny start)

Klavesa Menu (Nabidka)

Duh kontrolek potravin

Klavesa Increase (Zvvsit)

Klavesa Reduce (SniZzit) Ukazatele hladinv tlaku

Klavesa Temperature (Teplota)

-

Témito 20 funkcemi je: <Udrzovani teploty / Zrusit», «Ryze», «<Ovesna kase», «Détska strava»,
«Tlakové vareni», «Peceni», «Vlastni nastaveni», «Udrzovani teploty» «Pomalé vareni», «Mirny
var», «Zapeceni», «Péra», «Duseni/Polévka» , «Odlozeny start», «Casovaé», «Nabidkan, @ @
«Teplota».

2. Jenavrzeno 25 druhti vafeni, vice informaci naleznete v tabulce 1.

Pro rezimy «Para», «Duseni / Polévka» a «Mirny var» muzete zvolit druh potraviny: «zelenina»,

«ryby», «<maso / fazole».

w



PRED PRVNIM POUZITIM

Sejméte obal

« Vybalte spotfebic z obalu. Uschovejte si zaru¢ni kartu a pfed prvnim pouzitim spotiebice si
prectéte navod k obsluze.

« Umistéte spotiebi¢ na rovny povrch. Odstrante veskery obalovy materidl z vnitiku
spotiebice: plastové sdacky, pfislusenstvi (trojnozku, nabéracku na ryzi, odmérku
a kondenzacni nddobu) a zastrcku — obr. 4.

« Pfed prvnim pouzitim spottebice z néj sejméte reklamni samolepku.

Otevieni vika

+ Chcete-li oteviit viko, uchopte rukojet, otocte s ni proti sméru hodinovych ruci¢ek
a vytahnéte viko doprava - obr. 1-2-3.

Cisténi
« Pozor: pouze pfislusenstvi Ize bezpecné myt v mycce na nadobi.
+ Oplachnéte varnou nadobu, kondenzaéni nadobu, trojnozku, tésnici profil.

Prvni pouziti spotiebice.

« Zcela rozvinte napéjeci kabel, zapojte jej do spotiebice a poté jej zapojte do sité - obr. 8.

NAVOD K POUZITI

Umistéte na pfislusné misto kondenzacni nadobu. - obr. 7.
Vyjméte varnou nadobu a pridejte ingredience

+Vyjméte varnou nadobu.

« Ingredience vlozte do varné nadoby.

» Upozornujeme, ze hladina potravin a kapalin by nikdy neméla prevysovat znacku
maximalniho mnozstvi na varné nadobé - obr. 9.

Umistéte varnou nadobu do spotiebice.

« Pfesvédcte se, ze dno varné nadoby je Cisté a suché, a odstrarite z varné desky veskeré
zbytky potravin. Potom umistéte varnou nadobu do spotiebice - obr. 10-11.
« Spotrebic nepouzivejte bez varné nadoby.

Zaviete a zamkneéte viko.

« Zkontrolujte, zda je tésnici profil spravné usazen na nosném krytu pro tésnici profil.
« Zaviete viko spotfebice a otocte jim zcela doprava - obr. 12-13-14.



Upevnéte tlakovy omezovaci ventil

« Upravte polohu tlakového omezovaciho ventilu a pfesvédcte se, Ze funguje. Upozoriiujeme,
Ze ventil nezacvakne na své misto a Ze zUstane mirné uvolnén. Nez zahajite tlakové vareni,
zkontrolujte, zda je tlakovy omezovaci ventil dole (viz popis spottebice).

VYSVETLENI FUNKCI

1. Zapnuti spotiebice (pohotovostni rezim)

Pripojte spotiebi¢ k napajeni. Systém zahaji automatickou kontrolu a zvukova signalizace
«ZAPIPA». Digitalni displej a viechny kontrolky se rozsviti. Po 1 sekundé se na displeji zobrazi
«---» a spottebic bude v pohotovostnim rezimu.

2. Pracovni rezim

1. Kazda funkce ma vychozi dobu a teplotu a vyzaduje specifickou polohu vika, jak je
vyobrazeno nize:

TEPLOTA (°C) POLOHA VIKA
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A
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Ryze 9| 1-50 |[108| ™M | . .
relevantni
Ovesna kase nen
(Vlockova 3 1-20 90 . .
. relevantni
kase)
zel 10| 1-70 |108| "M | .
relevantni
Duseni / neni
Polévka ryby 20| 1-70 104 . . .
relevantni
maso/ 40| 170 |12 | et |,
fazole relevantni
zel 3| 1-40 |[108| MM |
relevantni
Para nenfi
ryby 3 1-15 104 relevantni | .
maso/ |40l 540|112 e |,
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Propeceni kiirky 10 1-60 160 100-160 °
) neni
Ohiev 4 1-60 104 relevantni ° °
neni
zel 15 1-35 108 relevantni °
o neni
Mirny var ryby 15 1-35 104 relevantni ° °
neni
maso/fazole | 15 5-35 12 relevantni °
. neni
vysoky 30 5-40 12 relevantni °
Vel pee stiedni | 30 | 5-40 | 108 rent
tlakem relevantni ° °
o neni
nizky 30 5-40 104 relevantni °
o neni
Détska strava 30 5-70 112 relevantni . °
o neni
Peceni 40 5-60 150 | elevantni °
Pomalé vareni 2h 2h- 85 Svantni °
9h relevantni

PROGRAMY | NABIDKA N _
£ G v nezamcené /
& zaviené + zamcené .
S zvednuté
[
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
f 3 90°C 90°C
Vlastni ) 10 1-60 __
nastaveni 4 NIZKY*(104 °C) 100 °C
5 STREDNI*(108 °C) 110°C
6 VYSOKY*(112 °C) 120°C

*Vareni s tlakem



NAVOD K PROGRAMUM VARENI

Funkce Ryze, Ovesna kase (Vlockova kase), Détska strava,
Peceni, Pomalé vareni, Udrzovani teploty

Stisknéte pfislusné tlacitko pozadované funkce a na displeji se zobrazi vychozi doba vareni.

Potom stisknéte (®) a nastavte pozadovanou dobu vareni stiskem klaves (&) nebo ().

Nasledné stisknéte @ Spotiebic prejde do rezimu predehrati pro vareni a na displeji
se zobrazi krouzici cervené kolecko « L2 Z3».

Jakmile je dosaZeno teploty pro vaieni, spotiebic se pifepne automaticky na odpocet,

coz znadi zahdjeni faze vareni.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a oznami tak konec vareni.

Poznamka: Polohu vika pro jednotlivé funkce naleznete v tabulce na stranach 13 a 14.

Funkce Duseni/Polévka, Para, Mirny var

Stisknéte pfislusnou klavesu pozadované funkce a na displeji se zobrazi vychozi doba
vafeni, rozsviti se vychozi ukazatel pro druh potraviny ves risn Meat a také pfislusny ukazatel
hladiny tlaku.

V piipadé potieby mlizete dobu a druh potraviny zménit.

Chcete-li zménit dobu vareni, stisknéte klavesu @ a nastavte pozadovanou dobu stisknutim
klaves (&) nebo ().

Chcete-li zménit druh potraviny, stisknéte nékolikrat klavesu Nabidka, dokud se
nerozsviti ukazatel pozadovaného druhu potraviny. Pod uréenou potravinou se rozsviti
cerveny ukazatel.

Nasledné stisknéte . Spotiebic piejde do rezimu pfedehfati pro vareni a na displeji se
zobrazi«LZ Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vareni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet dfive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a ozndmi tak konec vareni.

Spottebic prejde do rezimu udrzovéni teploty (viz kapitola Udrzovani teploty).

Poznamka: polohu vika pro jednotlivé funkce naleznete v tabulce na stranach 13 a 14.
Funkce propeceni ktirky

« Muzete nejprve pridat olej a az poté ingredience nebo pridat olej a ingredience soucasné.
Stisknéte klavesu Propeceni klirky a na displeji se zobrazi vychozi teplota.

V pfipadé potteby mizete teplotu stisknutim klaves @) nebo Q).

Poté, chcete-li zménit dobu propékani karky, stisknéte klavesu (&) a nastavte
pozadovanou dobu stisknutim klaves @) nebo Q).

Teplotu miizete zménit stisknutim klavesy teploty () a klavesy @) nebo ©@).

Nésledné stisknéte @ Spotiebic prejde do rezimu predehféti pro vareni a na displeji se
zobrazi « L2 21».

Jakmile je dosaZeno teploty pro vafeni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet dive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a 0oznami tak konec vareni.

Poznamka:

* Viko musi béhem propékani karky zistat oteviené.
* Abyste predesli pfehfati oleje, nepouZivejte funkci propeceni kiarky po dobu delsi

nez 30 minut.




Funkce tlakového vaieni

Stisknéte klavesu Pressure cook (Tlakové vateni); tlakova hladina je indikovana kontrolkou
na ovladacim panelu (Vysokd, Stfedni nebo Nizka) a na displeji symboly «HI-P», «<P» nebo
«LO-P».

Tlakovou hladinu mUzete ménit stisknutim klaves @ nebo @ .

V piipadé potieby miizete ménit také dobu vareni stisknutim klavesy (®) a nastavenim
pozadované doby stisknutim kléves @ nebo @

Nasledné stisknéte ‘ Spotiebic prejde do rezimu predehiati pro vareni a na displeji se
zobrazi «CZ 23».

Spotiebic se automaticky prepne do faze vafeni (oznamené jednim pipnutim) a zahaji
odpocet predtim nastavené doby. Dalsi pipnuti béhem vafeni (dvé pipnuti) informuje,
Ze je dosazen provozni tlak.

Na konci odpoctu spotiebic pipne, a ozndmi tak konec vareni.

Elektricky tlakovy hrnec pfejde do reZzimu udrzovani teploty (viz kapitola UdrZzovat
teplotu).

Poznamka: Béhem tlakového vaieni musi viko ziistat zaviené a zamknuté.

Funkce Vlastni nastaveni

Diky této funkci muzete libovolné nastavovat dobu vareni a teplotu/tlak.

Nastavte si vlastni iroveri vareni DIY od 1 do 6 v zavislosti na vareni, které chcete realizovat
(viz tabulka 14), stisknutim klaves @ nebo @ Chcete-li vaiit s pouzitim tlaku v rezimu vlastniho
nastaveni: viko musi byt zamknuto, ve varné nadobé musi byt dostatek kapaliny a musite si
zvolit mezi ttemi Grovnémi: 4 (NIZKY tlak 20 kPa), 5 (STREDNI tlak 38 kPa) nebo 6 (VYSOKY tlak
60 kPa). .

V piipadé potieby mlzete ménit také dobu vareni stisknutim klavesy (®) a nastavenim
pozadované doby stisknutim klaves @) nebo ).

Nasledné stisknéte ‘ Spotiebic prejde do rezimu predehrati pro vareni a na displeji se
zobrazi «CZ Z3».

Jakmile je dosazeno teploty pro vafeni, spotiebic se pfepne automaticky do faze vareni
a zapocne odpocet dfive nastavené doby.

Na konci odpoctu spotiebi¢ pipne a ozndmi tak konec vareni.

Udrzovani teploty

+V rezimu udrzovani teploty, pokud odecet pfi vafeni dosahne 0, spotiebic “pipne”a potom
automaticky prejde do nastaveni udrzovani teploty (kromé funkci vlastniho nastaveni) a na
digitalnim displeji se zobrazi «00:00».

+ Pokud stisknete g v pohotovostnim rezimu, spotiebi¢ aktivuje funkci udrzovani teploty,
na digitalnim displeji se zobrazi «00:00» a za¢ne bézet cas.

+Po 24 hodindch bude tato funkce automaticky zrusena a spotiebi¢ se vrati do
pohotovostniho rezimu.

+ Béhem udrzovani teploty dbejte na to, aby bylo viko zaviené.



Nastaveni odlozeného zapnuti

« Pfivolbé funkce pred zahdjenim vafeni mlizete stisknutim klévesy@ nastavit ¢as odlozeného
zapnuti. Tisknutim klaves @) a () mUzete nastavovat as v intervalech 10 minut.

« Rozmezi nastaveni ¢asu odlozeného zapnuti (2-24 hodin) predstavuje dobu vafeni; pokud
stisknete tlacitko funkce @) Odlozené zapnuti/Casova, zobrazi se «02:00; stiskem klavesy
@) hodnotu zvyiujte a stiskem klavesy ) hodnotu snizuijte.

« Po nastaveni odloZzeného zapnuti se rozsviti kontrolka pfislusné funkce.

Poznamka: «Odlozené zapnuti» neni dostupné pro funkce «Propecni kiirky» a «Vlastni
nastaveni».

Nastaveni zruseni/zastaveni

V nasledujicich nastavenich: predvolba, vafeni, tlakové vareni, udrzovani teploty je dostupna
pouze klavesa «udrzovani

teploty/storno». Stisknutim klavesy «udrzovani teploty/storno» na dobu jedné sekundy
provedte zruseni a navrat do pohotovostniho rezimu.

Méte moznost vypnout pfistroj stisknutim kIa’vesy@ na dobu delsi nez 2 sekundy.

Otevreni vika po tlakovém vareni

Po dokonceni vareni pod tlakem bude uvolnéna para stiskem tlacitka na rukojeti “uvolnéni

pary jednim dotykem” — obr. 21. V zavislosti na kapaliné, ktera je uvnitf, to bude trvat od

nékolika sekund do 10 minut.

« Chcete-li oteviit viko, uchopte rukojet, otocte ji ve sméru hodinovych rucicek a vytahnéte
viko doprava - obr. 22-23-24.

« Vypojte napédjeci kabel ze sité - obr. 25.

Poznamka: Déavejte pozor na Zhavou paru unikajici z nadoby. Drzte oblicej a ruce mimo

proud pary.

OBECNE INFORMACE PRO VARENI POD TLAKEM:

« Jakmile se uvnit¥ spottebice vytvoril tlak:

—Tlakovy omezovaci ventil se zvedne. Nasledné se aktivuje bezpe¢nostni zamek ve
viku a béhem vateni nebude mozné viko oteviit. Béhem tlakového vareni se nikdy
nepokousejte oteviit viko.

— Rozsviti se kontrolka Low (Nizky), Medium (Stfedni) nebo High (Vysoky) a oznami, ze ve
spotfebici je tlak.

« Pfi prvnich nékolika pouzitich tlakového hrnce mizZete zaznamenat slabé tniky z tlakového
omezovaciho ventilu a tésniciho profilu. Jedna se o normélnijev, ktery vznika pfi nardstu tlaku.

«Vase oblibené tradi¢ni recepty mohou byt snadno upraveny pro nastaveni TLAKOVEHO
VARENI.

— Low (Nizky tlak): pro vafeni jemnych jidel, jako jsou ryby, korysi a néktera zelenina

— Medium (Stfedni tlak): pro vafeni zeleniny

— High (Vysoky tlak): pro vafeni masa a mrazenych potravin

«Je normdlni, pokud béhem vafeni unikne malé mnozstvi pary (protoze ventil ma
bezpecnostni funkci).

« Nepouzivejte tlakové vafeni bez minimalniho mnozZstvi vody (10 cl).

« P¥i vafeni s tlakem je zahdjeni vafeni oznameno jednim pipnutim. Provozni tlak je dosazen
po dvojitém pipnuti.




Bezpecnostni funkce

Vas tlakovy hrnec obsahuje nékolik bezpecnostnich funkci:

Bezpecnost pfii otevirani:

— Pokud je vas tlakovy hrnec pod tlakem, tlakomérna tyc je v horni zajistovaci poloze, ktera
zabranuje otevieni krytu. Nikdy nezkousejte otevirat tlakovy hrnec silou.

— Zejména je dilezité nepusobit silou na tlakomérnou tyc.

— Nez se pokusite otevfit kryt, presvédcte se, ze klesl vnitini tlak (z bezpecnostniho ventilu
unikne dalsi para).

Dvé pretlakové bezpecnostni funkce:

— Prvni zafizeni: bezpecnostni ventil uvolni tlak — viz kapitola o Cisténi a udrzbé, stranu 34.
— Druhé zafizeni: ve spoji na zadni strané krytu unikne péra.

Pokud se aktivuje jednaz pretlakovych bezpecnostnich

funkci:

Vypnéte spotiebic.

Nechte spotiebic zcela vychladnout.

Oteviete jej.

Zkontrolujte a vycistéte bezpec¢nostni ventil, dekompresni kulicku a tésnéni. Viz kapitola
Cisténi a tdrzba.

Pokud vas spotiebic netésni nebo po provedeni téchto kontrol a Cisténi prestane
fungovat, predejte jej autorizovanému servisnimu stfedisku.

Regulace vaseho spotiebice:

Tlak Ize regulovat zapnutim nebo vypnutim topného télesa.

SERIE EPCO6

Nizky tlak 20 kPa (104,5 °C) / Stfedni tlak 38 kPa (108,5 °C) / Viysoky tlak 60 kPa (112,5 °C) /
PS: 130 kPa

Objem produktu: 5,8 | / Uzitny objem: =3,8 |

Vestavény ohfev (pielisovany topny odpor)

CISTENI A UDRZBA

« Jakmile je vase jidlo uvafeno, odpojte spotiebic od sité a pred Cisténim jej nechte nejméné
2 hodiny chladnout - obr. 25-26. Po kazdém poufziti spotiebi¢ vycistéte.

« Vycistéte kryt a vnitfni stranu vika vihkym hadfikem — obr. 32-33. Neponofujte spotfebic do
vody ani do néj nelijte vodu, pokud v ném neni vnitini nddoba - obr. 27.

«Vyjméte kondenzacni nadobu a vycistéte ji dikladné pod vodou. Dejte ji zpét na plvodni
misto - obr. 35.

« Proplachnéte tésnici profil. Nez jej date zpét, diikladné jej osuste.



« Chcete-li vycistit plovédkovy ventil, sejméte viko — obr. 36 a potom jemné vyjméte ventil
z vika - obr. 37 a proplachnéte jej pod vodou. Dlikladné jej osuste. Dbejte na to, abyste
spravné vycistili kanalek a az poté dali plovakovy ventil zpét na pavodni misto.

« Zatlacte na vnitini ¢ast pruziny bezpecnostniho ventilu a zkontrolujte, zda neni ucpany —
obr. 37,38.

- Vycistéte varnou nadobu a prislusenstvi. Pouze pfislusenstvi Ize myt v mycce na nadobi —
obr. 29. Nepouzivejte k ¢isténi nadoby draténku ani abrazivni Cistici prostiedky, protoze by
to mohlo poskodit nepfilnavy povrch nadoby.

- Vyjméte tlakovy omezovaci ventil z trubky a vycistéte ventil i trubku vodou. Jakmile jsou
suché, radné vycistéte kandlek trubky a az poté na néj znovu zapojte ventil - obr. 31.

« Neponofujte spotiebi¢. Vzdy pouzivejte dodanou varnou nadobu. Nelijte vodu nebo
potraviny pfimo do spotiebice - obr. 27.

« Pokud omylem ponofite spottebic do vody nebo vylijete vodu pfimo na topné téleso (kdyz
neni vloZena varna nadoba), nepouzivejte spotfebic a doneste jej do servisniho strediska
na opravu.

« Po kazdém pouziti spotiebic vycistéte.

« Tésnici profil ménte kazdé 2 roky. Pouzivejte pouze tésnéni s kddem 22CM CYSB50YC8.




Nelze otevrit viko.

Nelze zaviit viko.

Intenzivni uvolnéni
tlaku z tlakového
omezovaciho
ventilu.

Jidlo neni dovaieno

Na digitalnim
displeji se
zobrazuje EO.

Na digitalnim
displeji se zobrazuje
E1.

Na digitalnim
displeji se
zobrazuje E2.

Na digitalnim
displeji se
zobrazuje E5.

Z vika unikd para.

SENi PROBLEM

Otevieni neni mozné kvl
tlaku ve vnitfni nddobé.

a. Pockejte, dokud se tlak z nadoby zcela
neuvolni.
b. Stisknéte a podrzte tlacitko pro uvolnéni tlaku.

Tlak v nadobé je zcela
uvolnén, ale plovékovy
ventil je zablokovan,
protoze je piilis znecistény,
a proto se nemuize
pohybovat smérem dold.

a. Ponechte spotiebi¢ nejméné 2 hodiny, aby
zcela vychladl (ne pod vodou), a zajistéte tak, aby
se zcela uvolnil tlak.

b. Jehlici pichnéte do plovakového ventilu

a priméjte jej spadnout. Budte opatrni a drzte
obli¢ej déle od vika a madla, protoze muize dojit k
Uniku horké pary/potraviny.

c. Pred dalsim pouzitim vycistéte a otfete
plovékovy ventil.

Tésnici profil neni spravné
nainstalovan.

Nainstalujte tésnici profil spravné.

Plovékovy ventil je
zablokovan, protoze je
piilis znecistény, a proto
se nemuze pohybovat
smérem dold.

a. Jehlici pichnéte do plovékového ventilu

a priméjte jej spadnout.

b. Pfed dal$im pouzitim vycistéte a otiete
plovakovy ventil (viz strana 34, kroky pro ¢isténi
plovékového ventilu).

Smér, ve kterém bylo viko
zavieno, je nespravny.

Zavrete viko ve spravném sméru podle navodu
k obsluze.

Chybna regulace tlaku
vedla k uvolnéni tlaku.

Poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav a tdrzby.

Tlakovy omezovaci ventil
je v nespravné poloze.

Mirné stisknéte tlakovy omezovaci ventil
a umistéte jej do spravné polohy.

Pomér ryze/vody je
nespravny.

Pouzijte pozadovany pomér ryze/vody
Béhem vareni kontrolujte, zda pojistny ventil
neni znecistény a nezpusobuje netésnost.

Z3adna elektfina z napajeni.

Zkontrolujte domaci elektricky obvod.

Snimac teploty vika je
vadny.

Poslete spotrebi¢ do oddéleni oprav a udrzby.

Preruseny obvod nebo
zkrat spodniho cidla.

Poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav a udrzby

Viko neni zaméeno

Zkontrolujte, zda zvoleny program vyzaduje
UplIné zavieni vika.

Pokud ano, zcela zamknéte viko.

Pokud ne, poslete spotiebi¢ do oddéleni oprav
a udrzby.

Abnormalné nizky tlak.

Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné
nainstalovano a vycisténo. Zkontrolujte, zda
je tlakovy omezovaci ventil ve spravné poloze
a vycistén. Zkontrolujte, zda je upeviiovaci
matice vika dobfe utazena.

Tésnici profil nebyl

spravné nainstalovan.

Vyjméte tésnéni, vycistéte jej a spravné nasadte
tésnici profil do spravné polohy (viz strana 34,
kroky pro cisténi tésnéni vika).




BEZPECNOSTNE POKYNY

« Pristroj pouzivajte len v interiéri.

« Pri Cisteni pristroja postupujte podla pokynov v prirucke. Varnu
nadobu a naparovaciu nadobu mozete Cistit v horucej vode
so saponatom alebo v umyvacke riadu. Telo pristroja oCistite

vlhkou handrickou. m
Tento pristroj sa nesmie ponarat do ziadnej tekutiny.
Nespravne pouzivanie vasho pristroja a jeho prislusenstva
moze poskodit pristroj a zapriCinit poranenie.

Nikdy sa nedotykajte horucich casti pristroja. Po pouzivani
moZe zostat v zohrievanej Casti zvyskové teplo.

Pre vasu bezpecnost je tento spotrebic v sulade s platnymi
normami a pravnymi predpismi (Smernica o nizkom napati,
o elektromagnetickej kompatibilite, predmetoch v kontakte s
potravinami, o Zivotnom prostredi...).

Tento spotrebi¢ by nemali pouzivat osoby (vratane deti)
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi, alebo mentalnymi
schopnostami, alebo osoby bez skisenosti, ¢i neoboznamené
osoby, okrem pripadu, ked'si pod dozorom osoby zodpovednej
za ich bezpecnost, pripadne ak im tato osoba poskytne
predbezné instrukcie tykajuce sa pouzivania spotrebica.

Je potrebné uistit sa, ze sa ziadne deti nehraju so spotrebicom.
Ak je privodnd Snura tohto spotrebia poskodena, musi
byt vymenend vyrobcom, jeho autorizovanym servisnym
strediskom, alebo osobou so zodpovedajicou kvalifikciou,
aby sa predislo rizikdm. NepouzZivajte iny napdjaci kabel ako
ten, ktory bol dodany spolu s pristrojom.



Tento pristroj je ur¢eny iba na domdce pouzivanie. Pristroj nie

je urCeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa

taktieZ nevztahuje zaruka :

- vkuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kanceldriach a v inych profesionalnych priestoroch,

- na farmach,

- ak ho pouzivaju klienti hotelov, motelov a inych priestorov,
ktoré maju ubytovaci charakter,

- v priestoroch typu ,hostovské izby".

Tento pristroj nesmu pouzivat deti. Pristroj a jeho kabel

odkladajte mimo dosahu deti.

Tento pristroj mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentélnymi schopnostami alebo osoby,

ktoré o pristroji nemaju potrebné vedomosti &i skusenosti s

nim, pod podmienkou, Ze su pod dozorom zodpovednej osoby

alebo im takd osoba predtym poskytla pokyny tykajuce sa

bezpecného pouzivania pristroja a pochopili stvisiace mozné

rizika.

Deti sa nesmu pouzivat pristroj na hranie.

Varn(i nddobu pristroja nenapifajte nad rysku vyznacujicu

maximalny objem (znacka MAX).V pripade potravin, ktoré pocas

varenia zvacsuju svoj objem (napr. ryza alebo dehydratované

potraviny), napliite varnu nadobu iba do polovice alebo znizte

objem vody, aby ste predisli riziku pretecenia.

Dbajte na dodrziavanie odporucani tykajucich sa objemu

potravin a vody, aby ste predisli preteCeniu, ktoré moze

poskodit pristroj a zapricinit telesné poranenia.



« Pred kazdym poutzitim pristroja skontrolujte, ¢i je dekompresna

gulécka sluziaca na uvolnenie tlaku aj bezpecnostny ventil

Cisty (pozri Cast ,Cistenie a idrzba").

Do systému na uvolnenie tlaku nedavajte Ziadne predmety ani

cudzie telesd. Gulocku nevymienajte.

Pri otvéarani veka ho vzdy uchopte za rukovat na otvéranie/

zatvaranie. Vase ramend by mali byt v jednej linii s bo¢nymi

rukovatami pristroja ur€enymi na jeho prenasanie. Je mozné,

Ze medzi drziakom nepriepustného tesnenia a vekom ostala

zachytena vriaca voda, ktora by vas mohla popalit.

Taktiez davajte pozor, aby vas nepopalila para unikajuca

z pristroja pri jeho otvoreni. Veko pristroja najprv pootvorte,

aby sa para mohla pomaly uvolnit.

« Nikdy sa nepokusajte nasilu otvorit veko pristroja.

Veko neotvarajte, kym je vyrobok pod tlakom. Podrobny postup
najdete v pokynoch tykajucich sa pouzitia.

+ Vzhladom na to, Ze v inych krajindch mdzu platit rozdielne normy, v pripade pouzivania pristroja v
inych krajinach ako v mieste nakupu si ho nechajte skontrolovat autorizovanym servisnym strediskom.

+ Pouzivajte iba nahradné diely znacky urcené pre tento model. Toto je mimoriadne délezité
predovsetkym pre nepriepustné tesnenie, varni nddobu a kovové veko.

« Dévajte pozor, aby ste neposkodili tesnenie. Ak je poskodené, nechajte ho vymenit v autorizovanom
servisnom stredisku.

+ Zdroj tepla na varenie je zabudovany v pristroji.

« Pristroj v Ziadnom pripade neumiestiujte do vyhriatej riry ani na rozohriatu varnu platriu. Pristroj
neumiestriujte v blizkosti otvoreného ohiia alebo horlavych predmetov.

+ Varnt nadobu nezohrievajte pomocou iného zdroja tepla, ako je ohrevna platia pristroja a v ziadnom
pripade nepouzivajte ini nddobu. Varni nddobu nepouzivajte spolu s inymi pristrojmi.

+ Ked je pristroj pod tlakom, premiestfiujte ho so zvysenou opatrnostou. Nikdy sa nedotykajte hortcich
Casti pristroja. Na premiestnenie pristroja pouzivajte rukovate uréené na tento tcel a v pripade potreby
si nasadte rukavice odoIné proti teplu. Pristroj nikdy nedvihajte za rukovét na jeho veku.

« Pristroj nikdy nepouzivajte na iny Ucel, nez na aky je urceny.

« Tento pristroj nie je sterilizator. Nepouzivajte ho na sterilizaciu flias.

« V pristroji sa potraviny varia pod tlakom. Pri nespravnom pouzivani pristroja hrozi nebezpecenstvo
popalenia sposobené parou.



« Skor ako pristroj uvediete do prevadzky, ¢im sa v hom zacne vytvdrat tlak, skontrolujte, ¢i je veko
pristroja spravne zatvorené (pozri pokyny tykajtice sa pouZitia).

« Pristroj nikdy nepouzivajte naprazdno, bez varnej nddoby alebo s varnou nadobou, v ktorej nie je
Ziadna tekutina. Mohlo by to spdsobit véazne poskodenie pristroja.

« V pripade, Ze pripravujete méso s hrubou kozou (napriklad hovéddzi jazyk), po uvareni kozu

neprepichuijte, ak sa vam zdé nafiknuta - mohli by ste sa popalit. Kozu odpori¢ame popichat pred

tepelnou Upravou.

Pri vareni potravin hustej konzistencie (cicer, rebarbora, kandizované ovocie a pod.) opatrne potraste

pristrojom a az potom ho otvorte, aby nevystreklo pripravované jedlo alebo $tava.

+ Pristroj nepouzivajte na vyprazanie potravin v oleji. Potraviny je mozné iba orestovat/opiect do zlatista.

V rezime opekania, ked do horucej nddoby pridavate potraviny alebo prisady, davajte pozor na

nebezpecenstvo popélenia, kedZe pridavané potraviny alebo prisady mozu vystreknut.

Pristroj pocas varenia alebo pri automatickom znizovani tlaku na konci varenia uvolfiuje teplo a paru.

Vtedy sa k pristroju nepriblizujte tvarou ani rukami, aby ste sa nepopalili. Pocas varenia sa nedotykajte

veka pristroja.

+ Medzi veko a telo pristroja nevkladajte Ziadne predmety (utierku a pod.), ak chcete, aby veko ostalo

otvorené - mohlo by dojst k trvalej deformécii nepriepustného tesnenia.

Nikdy sa nedotykajte bezpecnostnych zariadeni pristroja, okrem Cistenia a udrzby pristroja

vykonavanych v sdlade s poskytnutymi pokynmi.

Dbajte na to, aby povrch varnej nadoby a ohrevné teleso boli vzdy Cisté. Taktiez dbajte na to, aby

stredna Cast ohrevnej platnicky bola vzdy pohybliva.

« Pristroj nenapliiajte bez toho, aby ste doiiho vlozili varni nadobu.

PouZivajte plastovu alebo drevenu varechu, aby ste neposkodili neprilnavi povrchovi tpravu varnej

nadoby. Potraviny nikdy nekréjajte priamo vo varnej nadobe.

Ak spod okraja veka unika velké mnozstvo pary, ihned odpojte napéjaciu $nuru a skontrolujte, ¢i je

pristroj isty. V pripade potreby poslite pristroj na opravu do autorizovaného servisného strediska.

« Pristroj nikdy neprenasajte tak, ze ho uchopite za rukovéte vyberatelnej nadoby. Pouzite vzdy dve
bocné rukovate, ktoré sa nachadzaju na tele pristroja, a v pripade, Ze je pristroj horuci, si nasadte
ochranné rukavice odolné proti teplu. V zaujme bezpecnosti sa pred prenasanim pristroja vzdy
ubezpecte, Ci je veko zaistené.

+ Ak pocas varenia pod tlakom z timiaceho ventilu pristroja neustale vychadza para (po dobu dlhsiu ako
1 minuta), pristroj poslite na opravu do autorizovaného servisného strediska.

+ Poskodeny pristroj nepouzivajte! Odneste ho do autorizovaného servisného strediska.

TIETO POKYNY STAROSTLIVO USCHOVAJTE.

« Pouzivajte len nahradné diely, ktoré vam poskytne autorizované servisné stredisko.

« Zaruka sa nevztahuje na abnormalne opotrebovanie varnej nadoby.

« Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte pokyny tykajtice sa pouzitia. Akékolvek pouzitie
pristroja v rozpore s tymito pokynmi zbavuje vyrobcu jeho zodpovednosti a rusi zaruku.

+ V sdlade s platnymi predpismi je vlastnik pristroja povinny, skor ako ho zanesie do odpadu, pristroj
pripravit a znehodnotit (tak, Ze ho odpoji z elektrickej siete a prestrihne napéjaci kabel).

Chranme Zivotné prostredie !
@ V4§ spotrebic obsahuje mnozstvo zhodnotitelnej a recyklovatelnej hmoty.
mmm 2 Odovzdajte ho do zberného strediska, alebo do autorizovaného servisného strediska, kde

bude spracovany.



A Tesnenie I Poistny ventil
B Kosik na naparovanie J Regulacny tlakovy ventil
C Trojnozka K Rukovét veka
D Varnd nadoba (odoberatelnd) L Pokrievka
E Ohrievacie teleso M Zberac kondenzétu
F Madlo na prenasanie N Odmerna nddoba
G Ovladaci panel O Naberacka naryzu
H Zakladna P Napdjaci kdbel
ov CI PANEL m
Tiatidio funkcie Udi teploty “ (O ” Tiacidlo funkeie Start/Stop

Zrusit W

“ Tlatidlo funkcie Dusenie/Polievka

0
Tlacidlo funkcie Ryza Rice () Q e’

Tlagidlo funkcie Ovsena kasa

(Obilna kasa)

Tlacidlo funkcie Detska strava

0atmeal ) () steam Tlacidlo funkcie Para
—
(ebr § erown “ Tlacidlo funkcie Opecenie
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Tlacidlo funkcie Tlakové varenie

\ pressure) { Simmer Tlacidlo funkcie Pomald priprava

Tlacidlo funkcie Pecenie

Bake (] i} ﬂ';‘;: Tlacidlo funkcie Pomalé varenie
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—

Tlaéidlo funkcie Vlastné r (DIY) Q biv() () Reheat Tlacidlo funkcie Zohrievanie

Digitdlny displej

Tlacidlo Odlozeny 3tart

Tlacidlo ¢asovaca

Tlacidlo Menu

Indikétory typu potravin

Tlacidlo na zvy3enie

Tlagidlo na znizenie

Ukazovatele Grovne tlaku

Tlacidlo Teplota

N

Medzi tychto 20 funkcii patriz,Udrziavanie teploty/Zrusit’,,Ryza’, ,Ovsend kasa’, ,Detska strava’, ,Tlakové
varenie’, ,Pecenie”, Vlastné nastavenie’, ,Zohrievanie’, ,Pomalé varenie’, ,Pomald priprava‘, ,Opecenie”,
,Para’, ,Dusenie/Polievka ,Odlozeny start”, ,Casovac” ,Menu", @, @, JTeplota”.

Navrhnutych je 25 druhov varenia. Dal3ie informéacie najdete v tabulke 1.

V rezimoch ,Para’, ,Dusenie/Polievka” a ,Pomald priprava” mozete vybrat druh potraviny: ,zelenina”,

JTyby’,,maso/fazula”.




PRED PRVYM POUZITIM

Odstranenie obalovych materialov

«Vyberte spotrebi¢ z obalu. Uschovajte si zarucny list a pred prvym pouzitim spotrebica si
precitajte ndvod na pouzitie.

« Spotrebi¢ umiestnite na rovny povrch. Odstrante vsetky obalové materidly z vnutra
spotrebica: plastové vreckd, prislusenstvo (trojnozku, naberacku na ryzu, odmerku
a kondenzaénu nddobu) a zastrcku — obr. 4.

« Pred prvym pouzitim zo spotrebica odstrante reklamnu samolepku.

Otvaranie veka

+ Ak chcete otvorit veko, uchopte rukovat, otocte s rou proti smeru hodinovych ruciciek
a vytiahnite veko doprava - obr. 1 -2 - 3.

Cistenie
« Pozor: iba prislusenstvo je mozné bezpecne umyvat v umyvacke riadu.
« Oplachnite varnt nadobu, kondenzaénu nadobu, trojnozku, tesnenie.

Prvé pouzitie spotrebica

- Uplne rozvinite napajaci kabel, pripojte ho k spotrebi¢u a potom ho zapojte do siete - obr. 8.

POKYNY NA POUZIVANIE

Umiestnite na prislusné miesto kondenza¢nu nadobu. - obr. 7.
Vybratie varnej nadoby a pridanie prisad
«Vyberte varni nadobu.

« Prisady vloZte do varné nadoby.

»Upozornujeme, ze hladina potravin a tekutin by nikdy nemala prevySovat znacku
maximalneho mnozstva na varnej nadobe - obr. 9.

Umiestnenie varnej nadoby do spotrebica

« Presvedcte sa, Ze je dno varnej nadoby cisté a suché a odstrante z varnej platne vsetky
zvysky potravin. Potom umiestnite varnt nddobu do spotrebica - obr. 10 - 11.
« Spotrebic nepouzivajte bez varnej nadoby.

Uzavretie a zaistenie veka

« Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne nasadené na krytom na tesnenie.
« Zatvorte veko spotrebica a otocte ho Uplne vpravo —obr. 12 - 13 - 14.



Nasadenie regulacného tlakového ventilu

« Upravte polohu regula¢ného tlakového ventilu a presvedcte sa, i funguje.Upozoriiujeme,
Ze ventil nezapadne na svoje miesto a Ze zostane mierne uvolneny. Pred zacatim tlakového
varenia skontrolujte, ¢i je regulacny tlakovy ventil v spodnej polohe (pozrite si popis
spotrebica).

ILUSTRACIA FUNKCII

1. Zapnutie spotrebica (pohotovostny rezim)

Pripojte spotrebic¢ k napajaniu. Systém spusti automaticki kontrolu a bzuciak ,zapipa” m
Zapne sa digitalny displej a vsetky kontrolky sa rozsvietia. Po 1 sekunde sa na displeji zobrazi
4" a spotrebi¢ bude v pohotovostnom rezime.

2. Pracovny rezim

1. Kazda funkcia ma predvolent dobu a teplotu a vyzaduje $pecificki polohu veka podla
nasledujuceho zobrazenia:

LA TEPLOTA (°C) POLOHA VEKA 2
DOBA (min) =
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‘o ‘o = - b
PROGRAMY H H seles| £ 2
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> > N .= N © N
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s s 2 >
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Ovsena kasa nie e
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zelenina | 10 | 1-70 | 108 nieje .
relevantné
Dusenie/ nieie
Polievka ryby | 20 | 1-70 | 104 e . .
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maso/ | 4o | 1-70 | 112 neje 1,
fazula relevantné
zelenina | 3 | 1-40 | 108 neje 1,
relevantné
Para nie je
ryby 3 | 1-15| 104 relevantné . .
maso/ | 45 | 540 | 112 nieje .
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PROGRAMY

Opecenie

Ohrev

Pomala
priprava

Tlakové varenie

Detska strava
Pecenie

Pomalé varenie

PROGRAMY

Vlastné
nastavenie
(DIY Chef)

NASTAVENA
TEPLOTA (°C) POLOHA VEKA 2
OBA (min) =
o o o E
§ |84|% 2
: 2 SelS8|E %
K] K] 2s|l2%|3 2
° o B2l ®B2| 5 >
> > N2 NB|IN o
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10 1-60 | 160 100-160 .
4 1-60 | 104 | nie je relevantné . .
zelenina 15 1-35 | 108 | nie je relevantné .
ryby 15 1-35 | 104 | nie je relevantné . .
mase/ 15 5-35 | 112 | nie je relevantné .
fazula
vysoky tlak | 30 5-40 | 112 | nie je relevantné .
stredny tlak | 30 5-40 | 108 | nie je relevantné . .
nizky tlak 30 5-40 | 104 | nie je relevantné .
30 5-70 | 112 | nieje relevantné . .
40 5-60 | 150 | nie je relevantné .
2h 29hh— 85 | nieje relevantné .

NASTAVENA
DOBA (min)

POLOHA VEKA

zatvorené + zaistené

nezaistené/zdvihnuté

1-60

70°C 70°C

80°C 80°C

90 °C 90 °C

LOW (nizky tlak)*(104 °C) 100 °C
| e
HIGH (vysoky tlak)*(112 °C) 120°C

*Varenie s vyuzitim tlaku




NAVOD K PROGRAMOM VARENIA

Funkcia Ryza, Ovsena kasa (obilninova kasa), Detska
strava, Pecenie, Pomalé varenie, Zohrievanie

Stlacte prislusné tlacidlo pozadovanej funkcie a na displeji sa zobrazi predvoleny ¢as
varenia.

Potom stlacte tlacidlo @ a nastavte pozadovanu dobu varenia stlacenim tlacidla @
alebo @

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebic prejde do reZzimu predhrievania pred varenim a na

displeji sa zobrazi otacajuci sa cerveny kruh L2 7.
Hned po dosiahnuti teploty na varenie zacne spotrebic automaticky odpocitavat, co

znamena, Ze sa faza varenia zacala.
Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Poznamka: Polohu veka pri jednotlivych funkciach najdete v tabulke na stranach 13 a 14.

Funkcie Dusenie/Polievka, Para, Pomala priprava

Stlacte prislusné tlacidlo pozadovanej funkcie a na displeji sa zobrazi predvoleny cas
varenia, rozsvieti sa predvolena kontrolka pre druh potraviny vey rizh Meat @ 3 prislusny
ukazovatel Grovne tlaku.

V pripade potreby mo6Zete dobu a druh potraviny zmenit.

Ak chcete zmenit dobu varenia, stla¢te tlaidlo (®) a nastavte pozadovant dobu stlacanim
tlacidla @ alebo Q).

Ak chcete zmenit druh potraviny, stlacte niekolkokrat tlac¢idlo Menu, kym sa nerozsvieti
kontrolka pozadovaného druhu potraviny. Pod prislusnou potravinou sa rozsvieti cervena
kontrolka.

Potom stlacte tlacidlo @ Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na displeji
sa zobrazi, L2 21

Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebic automaticky prejde na fazu varenia a
zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.

Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim oznami koniec varenia.

Spotrebic prejde do rezimu udrziavania teploty (pozrite si kapitolu Udrziavanie teploty).

Poznamka: polohu veka pri jednotlivych funkciach najdete v tabulke na stranach 13 a 14.

Funkcia opecenia

MbzZete najprv pridat olej a az potom prisady alebo pridat olej a prisady sucasne.

Stlacte tlacidlo Opecenie a na displeji sa zobrazi predvolend teplota.

V pripade potreby mozete teplotu zmenit stlacanim tlacidla @ alebo @

Potom, ak chcete zmenit dobu opekania, stlacte tlacidlo @ a nastavte pozadovanu dobu
stlécanim tlacidla @) alebo ).

Teplotu méZete zmenit stlacenim tlacidla teploty () a tlacidla @) alebo ©).

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebi¢ prejde do reZzimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi,CZ 21"



+ Hned'po dosiahnuti teploty na varenie spotrebi¢ automaticky prejde na fazu varenia a
zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.
+ Na konci odpocitavania spotrebic pipnutim ozndmi koniec varenia.

Poznamka:

* Veko musi pocas opekania zostat otvorené.
* Aby ste predisli prehriatiu oleja, nepouzivajte funkciu opekania dlhsie nez 30 minut.

Funkcia tlakového varenia

Stlacte tlacidlo tlakového varenia - troven tlaku signalizuje kontrolka na ovlddacom
paneli (vysoka, stredna alebo nizka) a na displeji sa zobrazuju symboly ,HI-P* ,P”
alebo,LO-P".

Uroven tlaku mozete zmenit stldcanim tlacidla @ alebo @ .

V pripade potreby mozete zmenit aj dobu varenia stlacenim tlacidla (&) a nastavenim
pozadovanej doby stla¢anim tlacidla @ alebo @

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi ,CZ ZF.

Spotrebic automaticky prejde na fazu varenia (signalizacia jednym pipnutim) a zacne sa
odpotitavanie predtym nastaveného &asu. Dal3ie pipnutie pocas varenia (dve pipnutia)
informuje, Ze sa dosiahol prevadzkovy tlak.

Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

« Elektricky tlakovy hrniec prejde do rezimu udrziavania teploty (pozrite si kapitolu
Udrziavanie teploty).

Poznamka: Pocas tlakového varenia musi veko zostat zatvorené a zaistené.

Funkcia Vlastné nastavenie (DIY Chef)

Vdaka tejto funkcii mozete slobodne vybrat dobu varenia a teplotu/tlak.

Stlacanim tlacidla @ alebo @ nastavte si vlastnu Uroven varenia (DIY) od 1 do 6 v zavislosti od
varenia, ktoré chcete vykonavat (pozrite si tabulku 14). Ak chcete varit s pouzitim tlaku v rezime
vlastného nastavenia:veko musi byt zaistené, vo varnej nadobe musi byt dostatok kvapaliny
amusite si vybrat niektord z troch Grovni: 4 (NIZKY tlak 20 kPa), 5 (STREDNY tlak 38 kPa) alebo

6 (VYSOKY tlak 60 kPa). .

V pripade potreby mozete zmenit aj dobu varenia stlacenim tlacidla (&) a nastavenim
pozadovanej doby stlacanim tlacidla @) alebo ).

Potom stlacte tlacidlo . Spotrebic prejde do rezimu predhrievania pred varenim a na
displeji sa zobrazi ,CZ ZF.

Hned po dosiahnuti teploty na varenie spotrebic¢ automaticky prejde na fazu varenia

a zacne sa odpocitavanie predtym nastaveného casu.

Na konci odpocitavania spotrebi¢ pipnutim oznami koniec varenia.

Udrziavanie teploty

-V rezime udrziavanie teploty, pokial odpocet pri vareni dosiahne 0, spotrebic ,zapipa” a
potom automaticky prejde do nastavenia udrziavania teploty (okrem funkcii vlastného
nastavenia), pricom sa na digitalnom displeji zobrazi,00:00"



« Ak stlacite tlacidlo @ v pohotovostnom rezime, spotrebic aktivuje funkciu udrziavania
teploty, na digitalnom displeji sa zobrazi,00:00” a za¢ne plynut cas.

«Po 24 hodindch sa tito funkcia automaticky zrusi a spotrebi¢ sa vrati do
pohotovostného stavu.

« Pocas udrziavania teploty dbajte na to, aby bolo veko zatvorené.

Nastavenie odlozeného startu

« Pri volbe funkcie pred zacatim varenia mozete stlacenim tlacidla (£) nastavit ¢as odlozenia
Startu. Stlacanim tlacidiel @ a @ mozete nastavovat ¢as v 10-minutovych intervaloch.

« Rozmedzie nastavenia ¢asu odlozeného Startu (2 — 24 hodin) zahfiia dobu varenia; ak
stlacite tlacidlo funkcie @) Odlozeny 3tart/Casovat, zobrazi sa,02:00% stlacanim tlacidla D
hodnotu zvysujte a stld¢anim tlacidla @ hodnotu znizujte.

« Po nastaveni odlozeného $tartu sa rozsvieti kontrolka prislusnej funkcie.

Poznamka: ,Odlozeny Start” nie je k dispozicii pre funkcie ,Opecenie” a ,Vlastné
nastavenie (DIY)".

Nastavenie zrusenia/zastavenia

V nasledujucich nastaveniach:predvolba, varenie, tlakové varenie, udrziavanie teploty je
k dispozicii len tlacidlo ,udrziavanie teploty/zrusit” Stlacenim tlacidla ,udrziavanie teploty/
zrusit” na dobu jednej sekundy vykonate zrusenie a névrat do pohotovostného rezimu.
Vyrobok mézete vypnut stlacenim tlacidla (®) na dobu dlhsiu nez 2 sekundy.

Otvorenie veka po tlakovom vareni

Po dokonceni varenia pod tlakom sa stlacenim tlacidla na rukovati,uvolnenie pary jednym

dotykom” uvolni para - obr. 21. V zavislosti od kvapaliny, ktora je vnutri, to bude trvat od

niekolkych sekind do 10 minut.

« Ak chcete otvorit veko, uchopte rukovdt, otofte nou v smere hodinovych ruciciek
a vytiahnite veko doprava - obr. 22 - 23 - 24.

« Odpojte napajaci kabel od siete - obr. 25.

Poznamka: Davajte pozor na horticu paru unikajticu z nadoby.Majte tvar a ruky mimo

dosahu prudu pary.

VSEOBECNE INFORMACIE O VARENi POD TLAKOM:

« Hned ako sa vo vnutri spotrebica vytvoril tlak:

—Regulacny tlakovy ventil sa zdvihne. Potom sa aktivuje bezpecnostny zédmok vo
veku a pocas varenia nebude mozné veko otvorit.Pocas tlakového varenia sa nikdy
nepokusajte otvorit veko.

— Rozsvieti sa kontrolka Low (nizka), Medium (stredna) alebo High (vysokd) a oznami, ze
spotrebic je pod tlakom.

«Pri prvych niekolkych pouzitiach tlakového hrnca moézete zaznamenat slabé uniky
z regulacného tlakového ventilu a tesnenia.lde o normalny jav, ku ktorému dochédza pri
néraste tlaku.




- Vase oblbené tradi¢né recepty sa daju lahko upravit pre potreby TLAKOVEHO VARENIA.
—Low (Nizky tlak): na varenie jemnych jedal, ako su ryby, kérovce a niektoré druhy
zeleniny
— Medium (Stredny tlak): na varenie zeleniny
— High (Vysoky tlak): na varenie mésa a mrazenych potravin
« Je normélne, ak pocas varenia unikne malé mnozstvo pary (pretoze ventil mé bezpecnostnu
funkciu).
« Nepouzivajte tlakové varenie bez minimalneho mnozstva vody (10 cl).
« Pri vareni s vyuzitim tlaku sa zaciatok varenia signalizuje jednym pipnutim.Dosiahnutie
prevadzkového tlaku oznamuje dvojité pipnutie.

Bezpecnostné funkcie

Vas tlakovy hrniec obsahuje niekolko bezpecnostnych funkcii:

Bezpecnost pri otvarani:

— Ak je vas tlakovy hrniec pod tlakom, ty¢ nanometra je v hornej zaistovacej polohe, ktora
zabranuje otvorenie pokrievky. Nikdy sa nesnazte otvérat tlakovy hrniec silou.

— Najma je dolezité neposobit silou na nanometrickd tyc.

— Skor nez sa pokusite otvorit pokrievku, presvedcte sa, ¢i klesol vnutorny tlak
(z bezpecnostného ventilu unikne dalsia para).

Dve bezpecnostné funkcie na ochranu pred nadmernym
tlakom:

— Prvé zariadenie:poistny ventil uvolni tlak - pozrite si kapitolu o Cisteni a Udrzbe, strana 18.
— Druhé zariadenie:spolo¢né uvolnenie pary v zadnej Casti pokrievky.

Ak sa aktivuje jedna z bezpecnostnych funkcii na

ochranu pred nadmernym tlakom:

« Vypnite spotrebic.

+ Nechajte spotrebic tplne vychladnut.

« Otvorte ho.

« Skontrolujte a vycistite poistny ventil, dekompresnu gulku a tesnenie.Pozrite si kapitolu
Cistenie a tdrzba.

+ Ak vas spotrebic netesni alebo po vykonani tychto kontrol a ¢istenia prestane fungovat,
odovzdajte ho autorizovanému servisnému stredisku.

Regulécia spotrebica:

Tlak mozno regulovat zapnutim alebo vypnutim ohrievacieho telesa.

SERIA EPC06

Nizky tlak 20 kPa (104,5 °C)/Stredny tlak 38 kPa (108,5 °C)/Vysoky tlak 60 kPa (112,5 °C) /
PS:130 kPa

Objem produktu:5,8 I/uzito¢ny objem: =3,8 |

Integrovany ohrev (odpor zalisovaného ohrievaca)



CESTENIE A UDRZBA

« Len o sa vase jedlo uvari, odpojte spotrebic od siete a pred cistenim ho nechajte najmene;j
2 hodiny chladnut - obr. 25 - 26. Po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite.

« Vycistite pokrievku a vnutornu stranu veka vihkou handrickou - obr. 32 - 33. Nepondrajte
spotrebic do vody ani dori nelejte vodu, pokial' v iom nie je vnitornd nadoba - obr. 27.

«Vyberte kondenza¢nu nadobu a vycistite ju dokladne pod pridom vody.Vratte ju spat na
povodné miesto - obr. 35.

« Preplachnite tesnenie.Pred opatovnym nasadenim ho dékladne vysuste.

« Ak chcete vycistit plavakovy ventil, zlozte veko — obr. 36 a potom opatrne vyberte ventil
z veka - obr. 37 a prepléchnite ho pod priddom vody. Dékladne ho osuste.Dbajte na to,
aby ste spravne vycistili kanalik a az potom dajte plavékovy ventil spat na pévodné miesto.

« Zatlacte na vnutornu cast pruziny poistného ventilu a skontrolujte, ¢i nie je upchaty —
obr. 37, 38.

« Vycistite varnu nddobu a prislusenstvo. Iba prislusenstvo mozno umyvat v umyvacke riadu
- obr. 29. NepouZzivajte na Cistenie nadoby drétenku ani abrazivne cistiace prostriedky,
pretoze by to mohlo poskodit neprilnavy povrch nadoby.

- Odstrante regulacny tlakovy ventil z rarky a vycistite ventil aj rdrku vodou.Po vyschnuti
a riadnom vycisteni kanalika rdrky nar znova pripojte ventil - obr. 31.

« Nepondrajte spotrebi¢ do vody. Vzdy pouzivajte dodanu varnu nadobu.Nelejte vodu ani
nesypte potraviny priamo do spotrebica - obr. 27.

« Ak omylom ponorite spotrebi¢ do vody alebo vylejete vodu priamo na ohrievacie teleso
(ked' nie je vloZzena varna nadoba), nepouzivajte spotrebi¢ a odneste ho do servisného
strediska na opravu.

« Po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite.

- Tesnenie vymienajte kazdé 2 roky. Pouzivajte len tesnenie s kodom 22CM CYSB50YC8.




RIESENIE PROBLEMOV SO SPOTREBICOM

Nemozno otvorit
veko.

Nemozno zavriet
veko.

Intenzivne uvolnenie
tlaku z requlacného
tlakového ventilu.

Jedlo nie je dovarené

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod EO.
Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E1.

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kéd E2.

Na digitalnom displeji
sa zobrazuje kod E5.

Z veka unikd para.

Otvorenie nie je mozné
v désledku tlaku vo
vnutornej nddobe.

a. Pockajte, kym sa tlak z nddoby tplne neuvolni.
b. Stlacte a podrzte tlacidlo na uvolnenie tlaku.

Tlak v nddobe je tplne
uvolneny, no plavakovy
ventil sa zablokoval, pretoze
je prilis znecisteny, a preto
sa nemoéze pohybovat
smerom dolu.

a. Spotrebic nechajte najmenej 2 hodiny tGplne
vychladnut (nie pod vodou) a zaistite tak, aby sa
uplne uvolnil tlak.

b. Ihlicou pichnite do plavékového ventilu

a prinutte ho spadnut. Budte opatrni a majte tvar
dalej od veka a rukovéte, pretoze méze dojst k
uniku horticej pary/potraviny.

c. Pred dalsim pouzitim vycistite a utrite
plavakovy ventil.

Tesnenie nie je spravne
nasadené.

Nasadte tesnenie spravne.

Plavakovy ventil sa
zablokoval, pretoze je
prili$ znecisteny, a preto
sa nemoze pohybovat
smerom dolu.

a. lhlicou pichnite do plavékového ventilu

a prinutte ho spadnut.

b. Pred dalsim pouzitim vycistite a utrite plavakovy
ventil (na strane 18 si pozrite kroky na cistenie
plavékového ventilu).

Veko nebolo zatvorené
Vv sprdvnom smere.

Zatvorte veko v spravnom smere podla navodu
na pouzitie.

Chybna regulacia tlaku
sposobila uvolnenie tlaku.

Poslite spotrebic na oddelenie oprav a udrzby.

Regulac¢ny tlakovy ventil nie
je v spravnej polohe.

Mierne stlacte regulacny tlakovy ventil a presunte
ho do spravnej polohy.

Pomer ryze a vody nie je
spravny.

Pouzite pozadovany pomer ryze a vody
Pocas varenia kontrolujte, ¢i poistny ventil nie je
znecisteny a nespdsobuje Unik pary.

Ziadna elektricka energia
20 zdroja hapajania.

Skontrolujte domaci elektricky okruh.

Snimac teploty veka je
chybny.

Poslite spotrebic¢ na oddelenie oprav a udrzby.

Preruseny okruh alebo skrat
spodného snimaca.

Poslite spotrebi¢ na oddelenie oprav a tudrzby

veko nie je zaistené

Skontrolujte, ¢i vybraty program vyzaduje Gplné
zatvorenie veka.

Ak @no, veko uplne zaistite.

Ak nie, poslite spotrebic na oddelenie oprav a
udrzby.

Abnormalne nizky tlak.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne nasadené

a vycistené. Skontrolujte, ¢i je regulacny

tlakovy ventil v spravnej polohe a je vycisteny.
Skontrolujte, Ci je upeviovacia matica veka dobre
utiahnuté.

Tesnenie nie je spravne
nasadené.

Vyberte tesnenie, vycistite ho a spravne nasadte
tesnenie do spravnej polohy (na strane 18 si
pozrite postup Cistenia tesnenia veka).




BIZTONSAGI TANACSOK

Figyelmesen olvassa el az alabbi utasitasokat.

o A késziilék kizardlag beltéri hasznélatra alkalmas.

oA készllék tisztitasaval kapcsolatos tudnivaldkat
a tajékoztatdban taldlhaté elbirasok tartalmazzak. A fazék
és a parolokosar tisztitdsat mosogatdszeres meleg vizzel
vagy mosogatdgépben végezheti. A késziiléktestet nedves
ronggyal tisztitsa meg.

o A késziiléket vizbe meriteni tilos!

o A késziilék és tartozékai helytelen hasznélata a késziilék
kdrosoddsahoz és sériiléshez vezethet.

* Soha ne érintse meg a késziilék forré részeit. Hasznélat utan
a f(it6egység feliilete még forré marad.

e Az On biztonsdga érdekében ez a termék megfelel
a hatdlyban |évé szabalyozasoknak (alacsonyfesziiltségre,
Elektromégneses Kompatibilitasra, Elelmiszerrel érintkezé
anyagokra, Kdrnyezetvédelemre stb. vonatkozo iranyelvek).

¢ Tilos a késziiléket olyan személyeknek haszndlnia (beleértve
a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékelési vagy szellemi
képességeik korldtozottak, valamint olyan személyeknek,
akik nem rendelkeznek a késziilék hasznalatara vonatkozo
gyakorlattal vagy ismeretekkel. Kivételt képeznek azok
a személyek, akik egy biztonsagukért felelés személy éltal
vannak feliigyelve, vagy akikkel ez a személy elézetesen
ismertette a készlilék hasznélatara vonatkozo utasitasokat.
Ajanlott a gyerekek felligyelete, annak érdekében, hogy ne
jatsszanak a késziilékkel.



* Ha a késziilék kabele sériilt, azt a gyartonak, az ligyfélszolgalat
alkalmazottjanak vagy hasonlé képzettséggel rendelkezd
személynek kell kicserélnie a veszély elkeriilése érdekében.
Ne cserélje ki a berendezés tapkabelét egy masik tapkabellel.

o Ezatermék kizardlag haztartasi célokra hasznalhatd. A termék
garancija az alabbi hasznalat esetén nem érvényes :

- munkahelyi konyhak, bolti konyhak és egyéb munkahelyek,
- farmok,
- hotelek, motelek és egyéb szallasadd helyek.

* A késziiléket gyermekek nem hasznalhatjak. A késziiléket
és annak tapvezetékét ugy tarolja, hogy gyermekek ne
férhessenek hozza.

o A késziiléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl vagy kell§ tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkezé személyek is hasznalhatjak, ha megfelelé
felligyelet alatt allnak, ha ket a késziilék biztonsagos
hasznélatara betanitottak, és megértették a hasznalataval
jard veszélyeket.

*Ne hagyja, hogy a gyerekek jatéknak hasznaljak
a késziiléket.

o A fazekat legfeljebb a MAX jelzésig toltse fel! Soha ne
toltse fel a fazekat a felénél nagyobb mennyiségben
olyan élelmiszerek esetén, amelyek megndvekednek
a f6zés folyaman, mint példaul rizs és szaritott zoldségek,
csokkentse a viz mennyiségét, hogy elkeriilje annak
kifolyasat.

eTartsa be az élelmiszer- és vizmennyiségre vonatkozd
ajanlasokat, hogy ne keletkezzen tulfolyés, ami kart tehet
a készlilékben, és személyi sériilést okozhat.



* Minden haszndlat el6tt ellenérizze, hogy a nyomascsdkkentd
szelep és a biztonsdgi szelep tiszta (lasd: Tisztitas és
karbantartas c. fejezetet).

*Ne helyezzen semmilyen targyat vagy idegen testet
a nyomascsokkentd rendszerbe. Ne cserélje ki a szelepet.

o Amikor kinyitja a fed6t, mindig a nyité/zar6 gombnal fogva
emelje meg. Helyezze a karjat az oldalso szallité fogantyuk
magassagaba. Ugyanis eléfordulhat, hogy a forré viz
a szigeteld csatlakozasnal és a fedéInél lecsapddik, és égési
sériiléseket okozhat.

o Ugyeljen azon égési veszélyekre, amelyeket a g6z okozhat,
ami a termékbdl tavozik a késziilék felnyitasakor. EIGszor
félig nyissa ki a fedelet, és hagyja lassan eltdvozni a gézt.

* Soha ne probélja meg erdltetni a fedd kinyitasat.

Ne nyissa ki a fed6t akkor, amikor a késziilék nyomas alatt
van. Ehhez olvassa el a Hasznélati Utmutatot.

« Tekintettel az érvényben 1évé killonféle szabvanyokra, ellendriztesse le a késziiléket egy hivatalos
szervizben, ha nem abban az orszagban kivanja hasznalni, ahol megvésarolta.

+ Kizérélag csak az On modelléhez alkalmas cserealkatrészeket hasznaljon. Mindez rendkiviil fontos
a tomitd gy(ird, a fazék és a fémfedd miatt.

- Ugyeljen arra, hogy ne kérositsa a témit6gydrit. Ha karosodott, akkor cseréltesse ki egy Hivatalos
Szervizkdzponttal.

+ Af6zéshez sziikséges héforras a késziilékbe van beépitve.

+ Soha ne helyezze a késziiléket meleg siitobe vagy meleg fozdlapra. Ne helyezze a késziiléket nyilt lang
vagy gyulékony targy kozelébe.

+ Ne melegitse fel a fazekat mas héforrassal vagy fézélappal és soha ne hasznaljon mas edényt.
Ne hasznélja a fazekat mas késziilékkel.

+ Amikor a késziilék nyomds alatt van, évatosan mozgassa. Soha ne érintse meg a késziilék meleg
részeit. Mozgatashoz mindig az erre a célra sznt fogantydkat haszndlja, és viseljen véddkesztydt, ha
sziikséges. Soha ne haszndlja a fedn talélhatd fogantyut a készulék felemeléséhez.

+ Soha ne hasznalja a berendezést mas célokra, mint amelyekre tervezték.

+ Ez a késziilék nem sterilizal6 berendezés. Ne haszndlja Gvegek sterilizalasara!

+ A késziilék nyomas alatt készit ételeket. A nem megfelel6 hasznalat égési sériilésekhez vezethet
a g6zképzddés miatt.

+ Miel6tt nyomas ala helyezi, ellendrizze, hogy a késziilék megfeleléen zérva van (ldsd a hasznalati
Utmutatot).




+ Soha ne hasznalja a késziiléket tiresen, a fazék nélkiil, vagy folyadék nélkiili fazékkal. Ez stlyos karokat
okozhat a késziilékben.

« Olyan husok esetén, amelyeket felsé bdrréteg borit, amely a nyomas hataséra felfdjodhat (pl.:
marhanyelv ) ne szurkalja meg a hust ha rénézésre megduzzadtnak latszik; ellenkezd esetben égési
sériiléseket szenvedhet. Még a fézés elott szurkalja meg.

« Erds rostu élelmiszerek esetén (csicseri borso, rebarbara, befézott gylimolcs, stb.) enyhén rézza meg
a késziiléket kinyitas el6tt, hogy az élelmiszerek ne sarguljanak meg, és a f6z6lé ne spricceljen ki
nyitaskor.

+ Ne haszndlja a késziiléket arra, hogy olajban stisson élelmiszereket. Csak a piritas/natdr sités
megengedett.

« Piritas esetén tigyeljen az égési sériilésekre, amelyek akkor keletkezhetnek amikor egyéb élelmiszereket
vagy hozzavaldkat tesz a meleg edénybe.

« F6zés alatt és a fozés végén a nyomds automatikus kiengedésekor a késziilék hét és gozt bocsat ki.
Lehetdleg tartsa tavol az arcat és a kezeit a készliléktdl, hogy ne égesse meg magat. Soha ne érintse
meg a fedGt a fozés alatt.

+ Ne helyezzen semmi anyagot (konyharuhat vagy egyebet) a fedél és a késziilék teste kozé, hogy nyitva
tartsa a fedGt, mert ez deformalhatja a tomitd gy(rdit.

+ Soha ne érintse meg a biztonsagi berendezéseket, csak a késziilék tisztitasakor és karbantartésakor,
amelyeket az adott informacioknak megfelelden kell elvégezni.

« Ugyeljen arra, hogy a féz6edény és a melegité elem mindig tiszta legyen. Ugyeljen arra, hogy
a melegité lemez kézponti eleme mindig mozgathatd legyen.

+ Ne toltse meg a késziiléket addig, mig a fazekat nem helyezte a helyére.

« Hasznaljon mianyag vagy fa féz6kanalat, hogy ne sértse meg a fazék tapadasgatlo bevonatat. Soha
ne végja 6ssze az élelmiszereket kozvetleniil a fazékban.

« Ha nagy mennyiségUi g6z aramlik ki a fedél pereménél, azonnal huzza ki a tépkabelt és ellendrizze
a készlilék tisztasagat. Ha sziikséges, kiildje el a késztiléket egy Hivatalos Szervizkdzpontba javitasra.

+ Soha ne emelje fel a késziiléket a fazék leszerelhetd fiileinél fogva. Mindig a késziilék oldalan
elhelyezett két fogantyUt hasznélja, és hasznaljon véddkeszty(it, ha sziikséges, ha a késziilék meleg.
Minden széllitas el6tt biztonsagi okbdl mindig ellendrizze, hogy a fedé zarva legyen.

+ Ha a nyomas folyamatosan csokken a késziilék nyomascsokkentd szelepén keresztil (tobb mint
1 percig), nyomas alatti fozés folyaman, kiildje el a késztiléket egy hivatalos szervizkzpontba javitasra.

+ Soha ne hasznalja a késziiléket, ha megsériilt, hanem vigye el alegkdzelebbi hivatalos szervizkbzpontba.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT.

+ Csak olyan cserealkatrészeket hasznaljon, amiket egy Hivatalos Szervizkdzpontban vasérolt meg.

+ A garancia nem foglalja magéba a fazék normal kopasat.

« Olvassa el a hasznélati utasitdsokat miel6tt elészor hasznalja a késziiléket. Az utasitasoknak nem
megfelelé hasznalat a gyartd szavatossagénak és garancidjanak megsziinését vonja maga utan.

« Azérvényben levé szabalyozasoknak megfelelden készitse eld a késziiléket és tegye haszndlhatatlanna
(leszerelve vagy levégva a tapkabelt) leselejtezés el6tt.

Vegyiink részt a kornyezetvédelemben.
@ Késziiléke t6bb olyan anyagot tartalmaz, amely értékesithetd, jrafeldolgozhato.
mmm < Adja be gytjtéhelyre, vagy ha kdzelében nincs, akkor jovahagyott szervizhelyre, ahol megfeleld
madon latnak el vele.



A Tomitégyrd I Biztonsagi szelep

B Péroldkosar J Nyomascsokkentd szelep
C Edénytarto K Fedé fogantyu

D Fazék (kivehetd) I Fedé

E Melegitéelem M Kondenzvizgyjté

F  Szallité fogantyu N Mérépohar

G Kezel6panel O Rizskanal

H Alap P Halozati kabel

KEZELOPANEL

Melegen tartas o Lo
Mégse Inditas/ledllitas
Rizs Porkolt/leves
Zabkasa Gézdlés
Bébiétel Piritas
Nyomds alatti fézés Pdrolds

Siités Lasst fézés

Csinald magad funkcid

Digitdlis kijelz6

1dé6zité gomb

t inditds gomb

Menii gomb

Eteltipus jelz6lampak

Novelés gomb

Csd és gomb Nyomasszintjelzé-lampak

Hémérséklet gomb

1. Ez a 20 funkcié érhet6 el ebben a sorrendben: ,Melegen tartds/Mégse’, ,Rizs", ,Zabkasa’,
,Bébiétel’,,Nyomas alatti f6zés’, ,Siités”, ,Csinald magad’, ,Ujramelegités’, ,Lassu f6zés”, , Piritas’;
,Géz6lés", Porkolt/leves’, (®), Késleltetett indités’, 1d6zits", Menii’, @), @), ,Hémérséklet”

2. 25 féle f6zésieljarasra van lehetdség, amelyekrdl tovabbi informéacioé az 1. tablazatban talalhato.

3. A ,G6zolés’, ,Porkolt/leves” és ,Parolas” funkcidkat az aldbbi ételtipusokhoz hasznélhatja:
z6ldségek, halak, husok/babfélék.




AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolas eltavolitasa

«Vegye ki a késziiléket a csomagolasbdl. Kérjik, 6rizze meg a garancialevelet, és a késziilék
els6 hasznalata elétt olvassa el a hasznalati utasitasokat.

+Helyezze a késziléket sik feluletre. Tavolitsa el a készilék belsejébdl az osszes
csomagoléanyagot: miianyag zacskokat, tartozékokat (edénytarto, rizskandl, mérépohar
és kondenzvizgydijtd), valamint a csatlakozot - 4. dbra.

« Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a készulékrél a promdcids matricat.

A fed6 kinyitasa
+ A fedé kinyitasahoz fogja meg a fogantyut, forditsa el az 6ramutaté jarasaval ellenkezé
irdnyba, és emelje meg jobbra a fedét — 1-2-3. abra.

Tisztitas
« Figyelem! Csak a tartozékokat lehet mosogatogépben tisztitani.
« Oblitse el a fazekat, a kondenzvizgyijtét, az edénytartét és a tomitégydirdit.

Els6 hasznalat

«Tekerje le teljesen a haldzati kdbelt; csatlakoztassa a késziilékhez, majd dugja be
a konnektorba - 8. dbra.

HASZNALATI UTASITASOK

Tegye a kondenzvizgyiijtét a helyére. - 7. abra.
A fazék kivétele, a hozzaval6k hozzaadasa

+Vegye ki a fazekat.
+Tegye a hozzavaldkat a fazékba.
- Ugyeljen arra, hogy a fazekat csak a MAX jelzésig téltse fel étellel és folyadékkal. - 9. &bra.

A fazék késziilékbe helyezése

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fazék alja tiszta és szaraz, valamint tavolitson el minden
ételmaradékot a f6z6laprdl. Ezutan helyezze a fazekat a készilékbe — 10-11. dbra
+ Ne hasznalja a késziiléket a fazék nélkal.

A fedo lezarasa

« Ellendrizze, hogy a tomitgytir(i megfelelGen illeszkedik-e a fed6hoz.
- Zarja le a késziilék fedelét, és forditsa el teljesen az Sramutaté jarasaval megegyezé irdnyba.
-12-13-14. dbra



A nyomascsokkento szelep elhelyezése

+ Helyezze el a nyomascsokkentd szelepet, és gy6zédjon meg réla, hogy a helyén van.
A szelep nem kattan, amikor a helyére kertil, és valamennyire laza marad. A nyomads alatti
f6zés megkezdése el6tt ellendrizze, hogy a nyomascsokkenté szelep lent van-e (lasd
a készulék lefrasat).

FUNKCIOK ABRAJA

1. A késziilék bekapcsolasa (standby (készenléti) mod)
Miutén csatlakoztatta a fesziltségforrashoz, a rendszer lefuttat egy ellenérzést, és sipol
egyet. A digitalis kijelz6 és a jelz6lampak elkezdenek vilagitani. 1 masodperccel késébb a
kijelzén ,----"lathato. A késziilék standby (készenléti) médban van.

2. Miikodési izemmod

1. Mindegyik funkciéhoz tartozik alapértelmezett id6 és hémérséklet, valamint a fedét
mas-mas helyzetbe kell allitani az aldbbiak szerint:

ID6
BEALLITASA | HOMERSEKLET (°C) | FEDO HELYZETE §
(perc) ©
-] > -] > + + ]
c c [ L=
PROGRAMOK 3| E | 8§ - S 152122
E £ 2S(38| 3
= S = S a aN|E| &
£ 5 | £ 5 IR | 8w | 2| E
g £ |9 k- o288 ¢
S| T | 5 g BT|8£|8| 2
— E -_— = 1) L 'S
< i < Wi w w
D nem
#Rice” (Rizs) 9 1-50 | 108 alkalmazhaté .
»Oatmeal nem
(Porridge)” 3 1-20 | 90 .
(Zabkésa) alkalmazhato
veg” R nem
(z6ldség) 10 1-70 1108 alkalmazhaté
#Stew/Soup” " nem
(Porkolt/leves) Ash”(hal) | 20 1 1-70 | 104 alkalmazhato .
Lmeat/ nem
beagak()l')\us/ 40 | 1-70 | 112 alkalmazhaté .
wveg” 5 nem
(zoldség) 3 1-40 | 108 alkalmazhaté
»Steam” # nem
(G6z6lés) Aish”(hal) |3 1-15 | 104 alkalmazhaté .
»meat/ nem
bean” | 10 | 5-40 | 12| oy oimazhats |
(hus/bab)




IDG BEALLITASA

(perc) FEDO HELYZETE
s > e > + +
PROGRAMOK 2 £ 2 £ < 25 | £
3 £ 3 £ g gu | £
s | & g 2T | 25| 3
= & = o i &
ASTAIITG] 10 1-60 | 160 100-160
(Piritas)
,Reheat” nem
(Ujramelegités) 4 1-60 104 | lkalmazhaté
~veg” _ nem
(z6ldség) 15 1-35 108 alkalmazhato
,Simmer” " nem
{Parolas) AMish"thal) | 1511351 104y imazhate
,meat/bean” nem
(has/bab) = 5-35 M2 | ikalmazhats :
+high” nem
(magas) 30 5740 | 112 | oialmazhato
,Pressure
cooking” ,medium” nem
(Nyomas alatti (kdzepes) 30 5-40 108 alkalmazhato :
(i) low” nem
(alacsony) 30 5-40 104 alkalmazhaté
,Baby food” nem
(Bébiétel) 30 5-70 M2 | Llkalmazhato :
 rems nem
»Baking” (Stités) 40 5-60 150 alkalmazhaté
»Slow cooking” . 2- nem
(Lassti fozés) 201 | gora | 85 | alkalmazhats

IDO BEALLITASA FED® HELYZETE
(perc)

s >
) c
N ‘©
PROGRAMOK £ £
= ] 5 nincs lezarva /
] = lecsukva + lezirva 5
t £ nyitva
3 £
= ‘o
] -
< o
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
,DIY Chef” 3 90°C 90°C
(Gsinald 10 1-60 1one N
TS 4 ALACSONY*(104°C) 100°C
5 KOZEPES*(108 °C) 110°C
6 MAGAS*(112°C) 120°C

*Nyomas alatti f6zés



FOZOPROGRAM-UTASITASOK

Rizs, zabkasa, bébiétel, siités, lassu f6zés, jramelegités
funkciok

Nyomja meg a hasznalni kivant funkciéhoz tartozé gombot, és a kijelz6n megjelenik az

alapértelmezett f6zési ido.

Majd nyomja meg az (&) gombot, és allitsa be az idét a @ vagy@ gomb

megnyomasaval.

Ezutan nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a f6zéshez, a kijelzén

egy koérben mozgé piros kor,, C- 23" jelenik meg.

Ha elérte a fézési hémérsékletet, a késziilék automatikusan elkezd visszaszamlalni,

jelezve, hogy megkezdédatt a fézés.

+ Ha befejezdott a visszaszamlalas, a késztilék sipol, ami azt jelenti, hogy a fé6zésnek vége. -
HU

Megjegyzés: A kiil6nb6z6 funkciékhoz tartozé fedéhelyzetekrdl a 13. és 14. oldalakon
talalhato tablazatbél tdjékozédhat.

Porkolt/leves, g6zolés, parolas funkciok

Nyomja meg a hasznélni kivant funkciohoz tartozé gombot, és a kijelzén megjelenik

az alapértelmezett f6zési id6, az ételtipushoz tartozé jelz8lampa ves Fieh Meat, Valamint az
alapértelmezett és a hozza tartozé nyomasszintjelz6-lampa pedig vilagitani kezd.
Sziikség esetén megvaltoztathatja az id6t és az ételtipust.

A f6zési id6 megvaltoztatdsdhoz nyomja meg az @ gombot, és dllitsa be a kivant idét a @
vagy @ gomb megnyomasaval.

Az ételtipus megvaltoztatdsdhoz nyomja meg annyiszor a,Menu” (menii) gombot, amig
a kivant ételtipus jelzéje vilagitani nem kezd. A megadott étel jelzélampéja pirosan fog
vildgitani.

Ezutan nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fézéshez, a kijelzén,,
£2 23"jelenik meg.

Ha elérte a f6zési hdmérsékletet, a készlilék automatikusan megkezdi a f6zést, és

a kordbban bedllitott id6 elkezd visszaszamlaloédni.

Ha befejezédott a visszaszamlalas, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy a fézésnek vége.
« Akészulék,melegen tartas” izemmddba kapcsol (lasd: a,Melegen tartas” c. fejezetet).

Megjegyzés: A kiilonb6z6 funkciokhoz tartozé fedéhelyzetekrél a 13. és 14. oldalakon
talalhaté tablazatbol tdjékozédhat.

Piritas funkcio

El6sz6r adja hozzé az olajat, majd a tobbi hozzavalét, vagy adja hozzé egyszerre az olajat
és a hozzavalodkat.

Nyomja meg a,Browning” (piritds) gombot, és a kijelz6n megjelenik az alapértelmezett
hémérséklet.

Ha valtoztatni szeretne a h6mérsékleten, nyomja meg a @ vagy @ gombot.

Ha a piritds idejét szeretné megvaltoztatni, nyomja meg az @ gombot, és dllitsa be
akivantidét a @ vagy @ gomb megnyomasaval.

A hémérsékletet a hdmérséklet gomb () ésa @ vagy @ gomb megnyomdsaval tudja
megvéltoztatni.




« Ezutédn nyomja meg az(®) gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a fozéshez, a kijelzén
,£223"jelenik meg.

+ Ha elérte a f6zési hdmérsékletet, a késziilék automatikusan megkezdi a fozést, és
a kordbban bedllitott idd elkezd visszaszamlalddni.

+ Ha befejez6dott a visszaszamlals, a készulék sipol, ami azt jelenti, hogy a f6zésnek vége.

Megjegyzés:
* Piritas alatt a fedonek nyitva kell lennie.

* Az olaj tilhevitésének elkeriilése érdekében ne hasznalja a pirito funkciét 30 percnél
tovabb.

Nyomas alatti fozés funkcio

- Nyomja meg a,Pressure cook” (nyomas alatti f6zés) gombot. A nyomasszintet
vilagitd jelz6lampa jelzi a kezel6panelen (,High” - magas, ,Medium” - kdzepes,
~Low"” - alacsony), valamint a kijelzén a ,HI-P",,P” vagy ,LO-P” jelzés lathato.

A nyomasszintet a @ vagy @ gomb megnyomasaval tudja mddositani.

Ha véltoztatni szeretne a fézési idén, nyomja meg az Q gombot, és allitsa be
akivantidét a @ vagy gomb megnyomasaval.

Ezutdn nyomja meg az (0 . gombot. A késziilék elkezd elémelegedni a f6zéshez,
a kijelzén, ¢ 23" jelenik meg.

A késziilék automatikusan megkezdi a fézést (amit egy sipolas jelez), és

a korabban beallitott id6 elkezd visszaszamlalodni. A f6zés soran egy masik
sipolé hang (dupla sipolas) jelzi, hogy elérte a miikodési nyomasszintet.

Ha befejez6dott a visszaszamlalas, a késziilék sipol, ami azt jelenti, hogy

a fézésnek vége.

Az elektromos kukta,melegen tartas” izemmaddba kapcsol (lasd: a,Melegen
tartas” c. fejezetet).

Megjegyzés: A fed6t a nyomas alatti f6zés soran lezarva kell tartani.
»Csinald magad séf” funkcio

Ennél a funkciénal On hatarozhatja meg a fézési idét és a hémérsékletet/nyomast.

+ A @vagy@ gomb megnyoméséval llitsa be a,Csindld magad” f6zés szintjét 1 és 6 kozotti
értékre, attol fliggben, hogy mit szeretne f6zni (Idsd: a 14. oldal tablazatat). Ha,Csinald magad”
izemmodban nyomas alatti f6zést szeretne: A fedd legyen lezérva, a fazékban legyen megfeleld
mennyiség(i folyadék, és valasszon az aldbbi hdrom szint kdz(il: 4 (ALACSONY nyomés 20 kPa), 5
(KOZEPES nyomés 38 kPa) vagy 6 (MAGAS nyomés 60 kPa).

Ha valtoztatni szeretne a f6zési idén, nyomja meg az Q gombot, és dllitsa be a kivant
idéta @ vagy © gomb megnyomésaval.

Ezutan nyomja meg az(®) gombot. A készlilék elkezd elémelegedni a fézéshez, a kijelz6n
,€223" jelenik meg.



« Ha elérte a fozési homérsékletet, a késziilék automatikusan megkezdi a fézést, és a
kordbban beallitott id6 elkezd visszaszamlalodni.
+ Ha befejezédott a visszaszamlalas, a késztilék sipol, ami azt jelenti, hogy a f6zésnek vége.

Melegen tartas

«,Melegen tartas” izemmddban, ha a fézési id6 visszaszamlaldja eléri a 0-t, a készulék sipol,
majd automatikusan ,melegen tartds” lizemmaddba kapcsol (kivéve a ,Csindld magad”
funkcioknal), a digitalis kijelzén,00:00” lathato.

« Ha standby (készenléti) médban megnyomja a @ gombot, ,melegen tartds” izemmodba
kapcsol, a digitélis kijelzén,00:00” |athatd, és elkezd szamolni.

« 24 6ra folyamatos lizemelést kovetSen ez a funkcio automatikusan kikapcsol, és a késztilék
visszatér standby (készenléti) dllapotba.

« Melegen tartas alatt tigyeljen arra, hogy a fedél le legyen zarva.

Késleltetett inditas beallitasa

« Funkciévalasztasnal, mielStt a késziilék elkezd fézni, nyomja meg a@gombota késleltetett
id6 beallitdsahoz. A @ és @ gombok megnyomasaval 10 perces id&intervallumokban
allithatja 4t az id6t.

« A késleltetett id6 beadllitasanak tartomanya (2-24 6ra) a fézési id6t is tartalmazza; a @
gomb megnyomasaval a késleltetett inditas/id6zité funkcid ,02:00"-t jelez. A noveléshez
nyomja meg a @ gombot, a csokkentéshez pedig a @ gombot.

+ A késleltetett inditas bedllitasat kovetéen az ehhez kapcsolodd funkcio jelzélampaja
vilagitani kezd.

Megjegyzés: A ,Késleltetett inditas” funkcié nem elérheté a ,Piritas” és a ,Csinald
magad” funkciok esetében.

~Mégse/leadllitas” funkcio

A kovetkezd bedllitdsoknal: programozas, fézés, nyomas alatti f6zés, melegen tartas, csak
a ,melegen tartds/mégse” gomb haszndlhatd. Tartsa lenyomva a ,melegen tartas/mégse”
gombot egy masodpercig, hogy tordlje a beallitast, és visszatérjen standby (készenléti)
modba.

A késziilék kikapcsolasahoz 2 méasodpercig tartsa lenyomva az@ gombot.

A fedo felnyitasa nyomas alatti f6zés utan

A nyomas alatti f6zés befejezése utan, ha megnyomja a ,gombnyoméasos gézkibocsatas”

gombot a fogantyun, a g6z tdvozni kezd - 21. dbra; ez néhany masodperctdl akar 10 percig

is eltarthat a benne 1évé folyadéktol figgéen.

- A fedé kinyitasahoz, fogja meg a fogantyut, forditsa el az 6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyba, emelje meg jobbra - 22-23-24. 4bra.

« Huzza ki a halozati kébelt - 25. dbra.

Megjegyzés: Az edénybdl kiaramlé forré g6z miatt legyen 6vatos. Tartsa tavol az arcat

és a kezét a g6ztdl.




ALTALANOS TAJEKOZTATO A NYOMAS ALATTI FOZESHEZ

+ Ha létrejott a nyomas a készulékben:
— A nyomascsokkentd szelep megemelkedik. A fedében aktivalédik a biztonsagi zar, igy
a fed6t nem tudja kinyitni f6zés kozben. Soha ne prébalja meg kinyitni a fed6t nyomas
alatti f6zés kozben.
—Ha a késziilékben nyomas van, a ,Low” (alacsony), ,Medium” (kozepes) vagy ,High”
(magas) LED vilagitani kezd.
« A kukta els6 par hasznalatnal el6fordulhat enyhe szivargas a nyomascsokkent6 szelepbdl
és a tomitégy(iribdl. Ez normalis, és akkor torténik, ha nyomas keletkezik.
- Kedvenc hagyomanyos receptjeit kénnyedén elkészitheti a NYOMAS ALATTI FOZES
beéllitassal.
— Low (alacsony nyomas): Kényes ételek fézése, példaul halak, kagylé és zoldségek.
— Medium (kdzepes nyomas): Zoldségek fézése.
— High (magas nyomas): Husok és fagyasztott ételek.
« Elé6fordulhat, hogy kis mennyiségti g6z tavozik f6zés kdzben (mivel a szelep egy biztonsagi
szelep).
+ Ne hasznalja a nyomas alatti f6zést kevesebb mint 10 cl vizmennyiséggel.
+ A nyomas alatti f6zésnél a f6zés kezdetét egy sipszo jelzi. A miikodési nyomas elérését
dupla sipolés jelzi.

Biztonsagi funkciok

A kuktanak tobb biztonsagi funkcidja van:

Biztonsagos kinyitas:

- Ha a kukta nyomas alatt van, a nyomasméro kar felsé lezart helyzetben van, ami
megakadélyozza a fedé kinyitasat. Soha ne eréltesse a kukta kinyitasat.

- Kiilénosen fontos, hogy ne prébalja meg erészakosan elmozditani a nyomasméré kart.

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsé nyomas lecsokkent (tovabbi géz dramlik ki a
biztonsagi szelepen keresztil), miel6tt megprobalna kinyitni a fed6t.

Tulnyomasra vonatkozé két biztonsagi funkcio:

- Els6 modszer: A biztonsagi szelep kiengedi a nyomast - lasd a ,Tisztitas és karbantartés” c.
fejezetet a 18. oldalon.
- Masodik médszer: A csatlakozé résznél dramlik ki a g6z a fed6 hétuljanal.

Ha az egyik tulnyomasra vonatkozo biztonsagi funkcio
bekapcsol:

Kapcsolja ki a késziiléket.

Hagyja teljesen lehdilni a késziiléket.

Nyissa ki.

Ellendrizze és tisztitsa meg a biztonsagi szelepet, a nyomascsdkkentd golydt és a
tomitést. Lasd: a, Tisztitas és karbantartas” c. fejezetet.

Ha az ellendrzést és a tisztitast kovetden a késziilék szivarog vagy nem mukadik, keresse
fel valamelyik hivatalos szervizkézpontunkat.



A késziilék szabalyozasa:
A nyomast a melegitéelem bekapcsolasaval vagy kikapcsolasaval tudja szabalyozni.

EPC06-széria

Alacsony nyomas 20 kPa (104,5 °C) / Kozepes nyomas 38 kPa (108,5 °C) / Magas nyomas
60 kPa (112,5°C) / PS: 130 kPa

A termék kapacitasa: 5,8 | / Hasznos trtartalom: =3,8 |

Beépitett flités (kiontott ellenallasos fiités).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Ha megf6tt az étel, huzza ki a késziilék dugojat a konnektorbdl, és tisztitas elétt legalabb
2 oran keresztil hagyja hilni - 25-26. dbra. Minden haszndlat utdna tisztitsa meg
a késziiléket.

« Akésziiléket és a fed6t nedves ronggyal tisztitsa meg — 32-33. dbra. A késziiléket ne meritse
vizbe, és ne dntson bele vizet, ha nincs benne a belsé edény - 27. dbra.

- Tavolitsa el a kondenzvizgy(ijtét, és viz alatt alaposan tisztitsa meg. Helyezze vissza az
eredeti helyrére - 35. dbra.

- Oblitse el a tdmitdgy(r(it. Miel6tt visszatenné a helyére, alaposan széritsa meg.

« A biztonsagi szelepek tisztitdsahoz vegye le a fed6t — 36. dbra, majd 6vatosan tavolitsa
el a szelepet a fed6rél — 37. abra, és viz alatt oblitse el. Alaposan szaritsa meg. Miel6tt
visszahelyezné a biztonsagi szelepet az eredeti helyére, gy6z6djon meg réla, hogy a csé
megfelelen tiszta.

«Nyomja meg a biztonsagi szelep rugdjanak belsé részét, hogy ellenérizze, nincs-e
eltomdédve - 37-38. dbra.

- Tisztitsa meg a fazekat és a tartozékokat. Csak a tartozékokat lehet mosogatégépbe tenni—
29. abra. Ne haszndljon surolészivacsot vagy suroldszereket az edény tisztitasahoz, mert
sérulhet a fazék tapaddsmentes bevonata.

«Tavolitsa el a nyomascsokkentd szelepet a csébdl, és tisztitsa meg vizzel a szelepet és
a csovet. Ha megszéaradt, gy6z6djon meg rola, hogy a csévezeték megfelelGen tiszta,
miel6tt a szelepet visszahelyezi - 31. dbra.

+Ne meritse a késziiléket vizbe. Mindig a hozza tartozé fazekat hasznalja. Ne t6ltson vizet
vagy ne tegyen ételt kozvetleniil a késziilékbe - 27. dbra.

« Ha véletlendil vizbe meriti a késziiléket vagy kdzvetleniil viz éri a melegitéelemet (Ugy, hogy
a fazék nincs a helyén), ne hasznalja a készuléket, és keresse fel a szervizkdzpontot.

» Minden hasznalat utana tisztitsa meg a késziiléket.

« A tomitégydrlit 2 évente cserélni kell. Csak a 22CM CYSB50YC8 szamu tomitégydir(it
hasznalja.




HIBAELHARITAS

Nem lehet kinyitni
a fedét.

Nem lehet lezarni a
fedét.

Nagymértéki
nyomascsokkenés

a nyomascsokkentd
szelepen keresztiil.

Nem f6tt meg az étel.

EO jelenik meg
a digitalis kijelzon.
E1 jelenik meg
a digitalis kijelzén.

E2 jelenik meg

a digitalis kijelzon.

E5 jelenik meg
a digitalis kijelzén.

GOz szivarog
afedoénél.

A belsé fazékban lévé
nyomas miatt nem lehet
kinyitni a fed6t.

a.Varja meg, amig teljesen lecsokken a nyomas
a fazékban.

b. Nyomja meg és tartsa lenyomva

a nyomascsokkenté gombot.

A fazékban teljesen
lecsokkent a nyomas, de a
biztonsagi szelep beragadt,
mert szennyezédott, ezért
nem tud leesni.

a. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a nyomas teljes
mértékben lecsokkent tgy, hogy legaldbb 2 6ran
keresztul hagyja lehdilni a késztiléket (nem viz alatt).
b. Egy hurkapalca segitségével piszkalja meg a
szelepet, hogy leessen. Legyen 6vatos, tartsa tavol
az arcat a fed6tél és a fogantyutal, mivel forré géz
vagy étel tavozhat.

c. A kovetkezé hasznélat el6tt tisztitsa meg és
torolje szarazra a biztonsagi szelepet.

A tomitégydrti nem
megfeleléen van
behelyezve.

A megfelelé médon helyezze be a tomitégy(irdt.

A biztonsagi szelep
beragadt, mert
szennyez6dott,
ezért nem tud leesni.

a. Egy hurkapalca segitségével piszkélja meg
a szelepet, hogy leessen.

b. A kdvetkez6 hasznalat el6tt tisztitsa meg
és torolje szarazra a biztonsagi szelepet (lasd:
a,Biztonsagi szelep tisztitasa” c. fejezetet a 18.
oldalon).

Nem jé irdnyba lett lezarva
a fedd.

Zarja le a fed6t a megfelel irdnyba a hasznalati
utasitadsnak megfeleléen.

A nyomascsokkenés a
nyomasszabalyozé hibas
mikodésének eredménye.

Kiildje el a szervizzel és karbantartassal foglalkozo
osztélynak.

A nyomascsokkento szelep
nem jé helyen van.

Ovatosan nyomja meg a nyoméascsdkkenté
szelepet, hogy a helyére essen.

Arizs/viz ardnya nem
megfelel.

Hasznalja a sziikséges rizs/viz aranyt.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szelep nem
szennyezddott, és nem okoz szivéargast fézés kozben.

Nincs é&ram a
fesziiltségforrasban.

Ellendrizze az otthoni aramkort.

A fedé hémérséklet-
érzékel6je meghibasodott.

Kuldje el a szervizzel és karbantartéssal foglalkozo
osztalynak.

Az alsé érzékel6 szakadt
vagy zarlatos.

Kuldje el a szervizzel és karbantartéssal foglalkozo
osztalynak.

A fedé nincs lezérva.

Ellendrizze, hogy a kivalasztott programhoz teljesen
le kell-e zérni a fed6t.

Ha igen, zérja le teljesen a fed6t.

Ha nem, kiildje el a szervizzel és karbantartassal
foglalkozé osztalynak.

Tulsdgosan alacsony
nyomas.

Ellendrizze a tomitést, hogy megfeleléen van-e
behelyezve és megtisztitva. Ellendrizze, hogy a
nyomascsokkentd szelep megfelelen a helyére
esik-e, és tiszta-e. Ellendrizze, hogy a fedét rogzité
csavar elég szoros-e.

A tomitégydrl nem
megfeleléen van
behelyezve.

Tavolitsa el a tomitést, tisztitsa meg, és a megfelelé
modon helyezze vissza a tomitégydir(it a helyére
(lasd:,,A fed6 tomitésének tisztitasa” c. fejezetet a
18. oldalon).




INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA

Acordati timpul necesar pentru a citi cu atentie toate

instructiunile urmatoare.

o Utilizati aparatul dumneavoastra doar in interior.

ePentru curatarea aparatului dumneavoastrd, consultati
instructiunile furnizate in manual. Puteti curdta cuva de gatit si
cosul pentru gatit la aburi cu apa calda si detergent de vase sau
in masina de spalat vase. Curatati corpul aparatului cu ajutorul
unei lavete umede.

« Nu scufundati in apa aparatul.

o Utilizarea necorespunzatoare a aparatului si a accesoriilor sale m
poate deteriora aparatul si poate provoca leziuni.

e Nu atingeti niciodatd partile fierbinti ale aparatului. Dupa
utilizare, elementul de incalzire prezinta caldura reziduala.

ePentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este
conform cu normele si reglementdrile aplicabile (directivele
privind echipamentele de joasa tensiune, compatibilitatea
electromagneticd, materialele care intra in contact cu
alimentele, mediul inconjurator etc.).

» Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi folosit de persoane
(inclusiv copii) cu capacitdti fizice, senzoriale sau mintale
diminuate sau de persoane fara experienta sau cunostinte
privind utilizarea unor aparate asemadnatoare. Exceptie
constituie cazul in care aceste persoane sunt supravegheate
de o persoana responsabila de siguranta lor sau au beneficiat
din partea persoanei respective de instructiuni prealabile
referitoare la utilizarea aparatului.



Este bine sa fie supravegheati copiii, pentru a va asigura cd nu
se joacd cu aparatul.

o In cazul in care cablul aparatului este deteriorat, el trebuie
inlocuit de producator, prin serviciul clienti al acestuia, sau de
cdtre o persoana cu o calificare similara, pentru a evita pericolele.
Nu inlocuiti cablul de alimentare furnizat cu un alt cablu.

* Acest aparat vizeaza exclusiv utilizarea domestica. Nu a fost
conceput pentru a fi utilizat in cazurile urmatoare, care nu sunt
acoperite de garantie:

-in zonele bucatariilor rezervate personalului din magazine,
birouri si alte medii profesionale,

-inferme,

- de catre clientii hotelurilor, motelurilor si a altor medii de
natura rezidentialg,

- in mediile de tipul camerelor de hotel.

* Aparatul nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul
sau la indemana copiilor.

o Acest aparat poate fi utilizat de persoane ale caror capacitati
fizice, senzoriale sau mentale sunt reduse sau care nu detin
experienta sau cunostinte suficiente, cu conditia ca acestea sa
fie supravegheate sau sa fi primit instructiuniin ceea ce priveste
utilizarea in deplina siguranta a aparatului si sa fi inteles corect
toate pericolele posibile.

» Copiii nu trebuie sa utilizeze aparatul pe post de jucarie.

* Nu umpleti aparatul peste reperul MAX al cuvei. Nu umplei
mai mult de jumatate cuva, in cazul in care alimentele folosite
se umfla in timpul gatitului, cum ar fi orezul sau legumele
deshidratate, reduceti volumul de apa pentru a evita riscurile
de revarsare.



e Asigurati-va ca respectati recomandarile referitoare la
cantitatea de alimente si la volumul de apa pentru a evita
revarsarea, care ar putea defecta aparatul si provoca leziuni
corporale.

o Inainte de fiecare utilizare a aparatului verificati daca bila de
decompresiune si supapa de siguranta sunt curate. (a se vedea
sectiunea Curatare si intretinere).

*Nu puneti niciun obiect sau corp strdin in sistemul de
decompresiune. Nu inlocuiti bila.

e Cand deschideti capacul, tineti-l intotdeauna de manerul de
deschidere/inchidere. Pozitionati-va bratele in linie dreapta cu
manerele laterale de transport. Este posibil ca intre suportul
garniturii de etansare si capac sa ramana apa clocotita si riscati
sa va opariti.

* Aveti grija, existd riscul de oparire cu aburii care ies din aparat
in momentul deschiderii. Mai intai intredeschideti capacul
pentru a lasa aburii sa iasa incet.

« Nu incercati niciodata sa fortati deschiderea capacului.

Nu deschideti capacul atat timp cat aparatul este sub presiune.
Pentru aceasta, consultati Instructiunile de utilizare.

« Avand in vedere diversitatea normelor in vigoare, dacd aparatul se utilizeaza in altd tard decét cea din care a
fost achizitionat, trebuie sé il supunetj verificarii de cétre un centru de service autorizat.

« Folositi doar piese, corespunzétoare modelului dumneavoastra. Acest lucru este deosebit de important in
cazul garniturii de etansare, cuvei de gatit si capacului de metal.

« Aveti grija sa nu deteriorati garnitura de etansare. Daca aceasta este deteriorata, duceti-o pentru a fiinlocuita
intr-un Centru de service autorizat.

+ Sursa de caldura pentru gatit este inclusa in aparat.

+ Nu puneti niciodata aparatul intr-un cuptor incalzit sau pe o plitd incinsa. Nu puneti aparatul in apropiere de
flédcari deschise sau de un obiect inflamabil.

+ Nuincalziti cuva de gatit cu ajutorul unei alte surse de calduré decat placa pentru incalzire a aparatului si nu
utilizati niciodatd o alta cuvd. Nu utilizati cuva de gatit cu alte aparate.

« Cand aparatul este sub presiune, deplasati-| cu precautie. Nu atingeti niciodata partile incélzite ale aparatului.
Pentru a-| deplasa, folositi manerele prevazute in acest scop si purtati manusi de bucétarie, dacé este necesar.
Nu folositi niciodata manerul capacului pentru a ridica aparatul.

+ Nu folositi nicodata aparatul in alte aplicatii decét cele pentru care a fost proiectat.




+ Acest aparat nu este un sterilizator. Nu-| utilizati pentru a steriliza borcane.

+ Aparatul gateste alimentele sub presiune. Utilizarea necorespunzétoare poate cauza riscuri de oparire
datoritd aburilor.

+ Asigurati-va cd aparatul este inchis corect, inainte de a-i creste presiunea (a se vedea Instructiuni de utilizare).

+ Nu folositi niciodata aparatul in gol, fard cuva sa sau féra lichid in interiorul acesteia. Acest lucru ar putea
deteriora grav aparatul.

+ In cazul in care gtiti o came cu piele groasé (de exemplu, limba de vitd), dupé ce ati terminat de gatit nu
gauriti pielea daca aceasta pare umflatd, deoarece riscati sa va opariti. Mai bine gauriti-o inainte de a o gati.

+ In cazul in care gtiti alimente cu texturé groasa (naut, rubarba, fructe confiate, etc.) scuturati usor aparatul
inainte de a-| deschide, pentru a evita ca alimentele sau sucul rezultat in urma gatirii s fie improscate in
momentul deschiderii.

+ Nu folositi aparatul pentru a prdji alimente in ulei. Este permis doar sé le rumeniti putin.

+ Inmodul rumenire, aveti grija la riscul de opérire datorita improscérii in momentul in care adaugati alimente
sau ingrediente in cuva fierbinte.

+ Intimpul gatitului si la eliberarea automata a presiunii de la sfarsitul gétitului, aparatul degaja caldura si aburi.
Tn acel moment, indepartati bine fata si mainile de aparat, ca sa nu va opariti. Nu atingeti capacul in timpul
gatitului.

+ Nu puneti niciun element (carpa de vase sau altceva) intre capac si corpul aparatului, in scopul de a mentine
capacul deschis, deoarece acest lucru ar putea duce la deformarea permanenta a garniturii de etansare.

+ Nuatingeti niciodata dispozitivele de protectie, mai putin in cazul curatdrii si intretinerii aparatului, efectuate
conform instructiunilor furnizate.

« Aveti grijd ca partea de dedesubt a cuvei de gatit si elementul pentruincalzire s fie intotdeauna curate. Aveti
grijé ca elementul central al placii pentru incélzire sa fie mobil.

+ Nu umpleti niciodata aparatul fara a avea instalata cuva de gatit.

+ Folositi o lingura de plastic sau de lemn pentru a nu deteriora stratul de acoperire antiaderent al cuvei. Nu
tdiati niciodatd alimentele direct in cuva de gétit.

+ In cazul in care se degaji o cantitate semnificativi de aburi pe la marginea capacului, deconectati imediat
cablul de alimentare si verificati daca aparatul este curat. Daca este necesar, trimiteti aparatul la un Centru
de service autorizat pentru reparatie.

+ Nu deplasati aparatul tinandu-| de manerele cuvei amovibile. Folositi intotdeauna cele doua ménere laterale
situate pe corpul aparatului, utilizind manusi de bucatarie daca aparatul este fierbinte. Pentru mai multa
siguranta, asigurati-va ca ati blocat capacul, inainte de orice transport.

« Dacad presiunea este eliberatd in continuu prin supapa silentioasd a aparatului (timp de peste 1 minut),
in timpul gatitului sub presiune, trimiteti aparatul la un centru de service autorizat, pentru reparatie.

+ Nu utilizati un aparat deteriorat, duceti-l la centrul dumneavoastra de service autorizat.

PASTRATI CU GRIJA ACESTE INSTRUCTIUNI.

+ Nu utilizati decét piese de schimb pe care le gésiti la un Centru de service autorizat.

+ Garantia nu se referd la uzura normald a cuvei de gatit.

« Cititi cu atentie instructiunile de utilizare, inainte de a utiliza aparatul pentru prima data. Orice utilizare
neconformd cu instructiunile va duce la anularea responsabilitatii si a garantiei de la producator.

« Conform reglementarilor in vigoare, trebuie sa pregatiti aparatul si sa-| faceti inutilizabil (deconectandu-l de
la prizé si taind cablul de alimentare), inainte de orice casare.

Sa participam la protectia mediului inconjurator!
® Aparatul dumneavoastra contine numeroase materiale valorificabile sau reciclabile.
mmm O Predati-l la un punct de colectare sau, in lipsa acestuia, la un centru de service autorizat pentru a
fi procesat in mod corespunzator.



Garnitura de etansare
Cos pentru gatit la aburi
Trepied

Vas de gatit (detasabil)
Element de incalzire
Méner pentru transport
Panou de control

Baza

PANOU DE CONTR

TOTMMOoANA®>

vozzrx--—

Supapa de siguranta

Supapa de limitare a presiunii
Maner capac

Capac

Colector de condens

Pahar de masurat

Polonic pentru orez

Cablu de alimentare

Butonul pentru functia Keep warm @
(Mentinere fa cald) Cancel (nulare) || \GR)"

Butonul pentru functia Rice (Orez)

Butonul pentru functia pentru Oatmeal
(Porridge) (Fulgi de ovdz (Budinca)) ‘

Oatmeal ()
Baby )

food

Butonul pentru functia pentru Baby food

(Alimente destinate bebelusilor)

Butonul pentru functia de Pressure

=

’ Pressurep
cook

Bake ()

—

=

cook (Gtit sub presiune)

Butonul pentru functia Bake

(Coacere)

Butonul pentru functia DIY

(Reteta proprie)

Ecran digital

N

Butonul pentru functia Start / Stop

' Butonul pentru functia Stew / Soup

(Tocana/Supé)

() steam Butonul pentru functia Steam
(Gatit la aburi)

@ H Butonul pentru functia Browning
(Rumenire)

@ ’ ) Butonul pentru functia Simmer
(Fierbere la foc mic)

0 fé’i.‘f! ” Butonul pentru functia Slow cook

/ (Gatit lent)

Butonul pentru functia Reheat

(Reincalzire)

Butonul Delayed start (Start temporizat)

Indicatoare pentru tipul alimentului

Butonul Increase (Crestere)

Butonul Reduce (Descrestere)

Butonul Temperature (Temperaturs)

Butonul Timer (Cronometru)

Butonul Menu (Meniu)

Indicatoare pentru nivelul de presiune

w

Cele 20 de caracteristici sunt: «<Keep Warm/Cancel» (Mentinere la cald/Anulare), «Rice» (Orez), <Oatmeal»
(Fulgi de ovaz), «<Baby food» (Alimente destinate bebelusilor), «Pressure cook» (Gatit sub presiune), «Bake»
(Coacere), «DIY» (Reteta proprie), «Reheat» (Reincalzire), «Slow Cook» (Gétit lent), «Simmer» (Fierbere la
foc mic), «Brown» (Rumenire), «Steam» (Gétit la aburi), «Stew/Soup» (Tocana/Supa

, «Delayed Start»

(Start temporizat), <Timer» (Cronometru), «<Menu» (Meniu), @ @ «Temperature» (Temperatura).

25 de tipuri de gatit sunt propuse, consultati Tabelul 1 pentru informatii suplimentare.

Pentru «Steam» (Gatit la aburi), «Stew/Soup» (Tocand/Supa) si «Simmer» (Fierbere la foc mic), puteti
alege tipul alimentului: «vegetables» (legume), «fish» (peste), xmeat/bean» (carne/fasole).




iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

indepartarea ambalajului

« Scoateti aparatul din ambalajul sau. Pastrati cardul de garantie si, inainte de a utiliza
aparatul pentru prima datg, cititi cu atentie si respectati aceste instructiuni de utilizare.

- Asezati aparatul pe o suprafatd plana. Scoateti toate materialele de ambalare din interiorul
aparatului: pungile din plastic, accesoriile (trepiedul, cupa pentru orez, paharul de mdsurat
si colectorul de condens) si stecherul - fig. 4.

- Indepértati autocolantul promotional de pe aparat inainte de prima utilizare.

Deschiderea capacului

« Pentru a deschide capacul, apucati manerul, rotiti in sens invers acelor de ceas, ridicati si
trageti capacul spre dreapta - fig. 1-2-3.

Curatare

« Aveti grija: numai accesoriile se pot spala in masina de spalat vase.
« Clatiti vasul de gatit, colectorul de condens, trepiedul, garnitura de etansare.

Utilizarea aparatului pentru prima data

« Desfasurati in intregime cablul de alimentare, conectati-l la aparat si apoi bégati-l in
priza - fig. 8.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Asezati colectorul de condens in pozitia sa. - fig. 7.

Scoatetiin afara vasul de gatit siadaugatiingredientele

- Indepértati vasul de gatit.

« Puneti ingredientele in vasul de gatit.

« Retineti ca nivelul la care ajung alimentele si lichidele nu trebuie sa depaseasca niciodata
marcajul de nivel maxim de pe vasul de gatit - fig. 9.

Asezati vasul de gatit in aparat

« Asigurati-vé cd fundul vasului de gatit este curat si uscat si indepartati orice reziduuri
alimentare de pe placa de incélzire. Apoi asezati vasul de gatit in aparat - fig. 10-11.

« Nu utilizati aparatul fara vasul de gatit.

Inchideti si blocati capacul
« Asigurati-va ca garnitura de etansare este amplasata sigur in capacul sau de sprijin.
- Inchideti capacul aparatului si rotiti-l complet in sensul acelor de ceas - fig. 12-13-14.



Montati supapa de limitare a presiunii

« Pozitionati supapa de limitare a presiunii si asigurati-va ca este activata. Retineti ca supapa
nu se nu se fixeaza perfect in pozitie si va rimane oarecum slabita. Asigurati-va ca supapa
de limitare a presiunii este in pozitia de jos inainte de a incepe gatitul sub presiune
(consultati descrierea aparatului).

ILUSTRAREA FUNCTIILOR

1. Pornirea aparatului (modul standby (in asteptare))

Conectati aparatul la alimentarea electrica, sistemul isi va incepe auto-verificarea,
acesta va emite un semnal sonor. Ecranul digital si indicatoarele luminoase se aprind.
Dupa 1 secundd, ecranul afiseaza «----», aparatul este in modul standby (in asteptare).

2. Modul de lucru

1. Fiecare functie are o durata si o temperatura presetata si necesita o pozitie specifica
a capacului, asa cum se ilustreaza mai jos:

SETARE
= . POZITIA
DUR.ATA TEMPERATURA (°C) CAPACULUI =
(min) =
]
3 S " =
PROGRAME - - w |[£E| 8| 2
S ] ] g2 5 2
2 g A R I
@ o v v | 2
a 5 g2|8C| 8| 8
S O3 &
Orez 9 | 1-50 [ 108 | nuse aplica . .
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legume | 10 | 1-70 | 108 | nu se aplica .

Tocana/Supa | peste |20 | 1-70 | 104 | nuse aplica .

came/ | 451 170 [112] nuseaplics | o
fasole
legume | 3 | 1-40 | 108 | nu se aplica .
Abur peste | 3 | 1-15 [ 104 | nuseaplica . .
ame/ | 101 540 [112| nuseaplic | e
fasole




PROGRAME

Rumenire

Reincalzire

Fierbere la
foc mic

Gatit sub
presiune

Alimente
destinate
bebelusilor

Copt

Gatit lent

PROGRAME

Reteta
bucatarului

SETARE
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carne/ 15 | 5-35 | 112 | nuseaplica .
fasole
mare | 30 [ 5-40 | 112 | nuseaplica .
mediu | 30 | 5-40 | 108 | nuse aplica . .
mic 30 | 5-40 | 104 | nuseaplica .
30 | 5-70 | 112 | nuseaplica . .
40 | 5-60 | 150 | nuseaplica .
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SETARE
DURATA ( POZITIA CAPACULUI

v | bW N

inchis si blocat

neblocat/ridicat

70°C 70°C

80°C 80°C

90°C 90°C
MIC*(104°C) 100°C
MEDIU*(108°C) 110°C
MARE*(112°C) 120°C

*Gatitul sub presiune



INSTRUCTIUNI PRIVIND PROGRAMUL DE GATIT

Functiile Rice (Orez), Oatmeal (Porridge) (Fulgi de ovaz
(Budinca)), Baby food (Preparate pentru bebelusi), Baking

(Coacere), Slow cooking (Gatit lent), Reheat (Reincalzire)

Apasati butonul care corespunde functiei dorite, ecranul afiseaza durata de gatit
implicita.

Apoi, apasati @ si setati timpul dorit apasand butoanele @ sau @

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza
un cerc rosu care se roteste « L2 23 ».

Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
ncepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

ﬁeca:'e functie.
Functiile Stew/Soup (Tocana/Supa), Steam (Gatit la

abur), Simmer (Fierbere la foc mic)

Apasati butonul care corespunde functiei dorite, ecranul afiseaza durata de gatit implicita,
indicatorul pentru tipul alimentului lumineaza vey rish Meat Ca valoare implicitd, iar indicatorul
luminos al nivelului de presiune se aprinde si el.

Dacd este necesar, puteti modifica durata si tipul de aliment.

Pentru a modifica durata gatitului, apasati (®) si setati durata dorit3 apasand butoanele @
sau

Pentru a modifica tipul alimentului, apésati de mai multe ori butonul Menu (Meniu) pana
cand se aprinde indicatorul pentru tipul dorit al alimentului. Alimentul specificat va avea
sub el un indicator luminos de culoare rosie.

Apasati apoi @ Aparatul intrd in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza « L2 Z3».
Cand temperatura a fost atinsa, aparatul intra automat in modul de gtit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Cand timpul s-a scurs, aparatul va anuntd printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Aparatul intra in modul de mentinere la cald (consultati capitolul Mentinerea la cald).

Nota: consultati tabelele de la paginile 13 si 14 pentru a vedea pozitia capacului pentru
fiecare functie.

Functia Browning (Rumenire)

« Puteti sa addaugati mai intai uleiul si apoi ingredientele sau puteti sa adaugati in acelasi
timp uleiul si ingredientele.

« Apdsati butonul Browning (Rumenire), ecranul afiseaza temperatura implicita.

« Dacd este necesar, puteti modifica temperatura apasand butoanele @ sau @




Apoi, dacé doriti sa modificati durata de rumenire, apasati (&) si setati durata dorita
apésand butoanele @) sau Q).

Puteti modifica temperatura apasand butonul Temperature (temperatura) () si
butoanele @) sau Q).

Apasati apoi . Aparatul intrd in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza
«C223»

Céand temperatura a fost atinsd, aparatul intrd automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga.

Céand timpul s-a scurs, aparatul va anuntd printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Nota:

* Capacul trebuie sa ramana deschis pe parcursul rumenirii.

* Pentru a evita supraincalzirea uleiului, nu utilizati functia de rumenire decat cel mult
30 de minute.

Functia Pressure cooking (Gatit sub presiune)

Apdsati butonul Pressure cook (Gatit sub presiune), nivelul de presiune este indicat de un
indicator luminos de pe panoul de control (High, Medium sau Low, adica Mare, Mediu sau
Mic) si pe afisaj prin «HI-P», «P» sau «LO-P».

Puteti modifica nivelul de presiune apasand butoanele @ sau@.

Dac este necesar, puteti modifica si durata de gitit apasand (®) si setand durata dorita
prin apasarea butoanelor @ sau @S

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza «
L2210

Cand temperatura a fost atinsa, aparatul intra automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurga. Un semnal sonor te anunta ca presiunea optima a fost atinsa.
Cand timpul s-a scurs, aparatul va anunta printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Oala sub presiune electrica intra in modul de mentinere la cald (consultati capitolul
Mentinerea la cald).

Nota: Capacul trebuie sa ramana inchis si blocat pe parcursul gatitului sub presiune.

Functia DIY Chef (Reteta proprie/Reteta bucatarului)

Datorita existentei acestei functii, puteti sa alegeti fara restrictii durata de gatit si
temperatura/presiunea.

« Setati nivelul de gatit pentru DIY (Reteta proprie) de la 1 la 6 in functie de nivelul de gatit dorit
(consultati tabelul de la pagina 78), apasand butoanele@ sau @ Daca doriti sa gatiti sub
presiune in modul DIY (Reteta proprie): capacul trebuie s fie blocat, in vasul de gatit trebuie sa
existe suficient lichid si trebuie sa alegeti unul din cele 3 niveluri: 4 (presiune mica (LOW) 20 kPa),
5 (presiune medie (MEDIUM) 38 kPa) sau 6 (presiune mare (HIGH) 60 kPa).

Daca este necesar, puteti modifica si durata de gatit apasand @ si setand durata dorita
prin apésarea butoanelor &) sau @)

Apasati apoi . Aparatul intra in modul de preincalzire pentru gatit si ecranul afiseaza

«LZ 23>,



« Cand temperatura a fost atinsd, aparatul intrd automat in modul de gatit si timpul setat
incepe sa se scurgd. Un semnal sonor te anuntd cd presiunea optima a fost atinsa.

« Cand timpul s-a scurs, aparatul va anuntd printr-un semnal sonor finalizarea procesului
de gatire.

Mentinerea la cald

«In modul Keep warm (Mentinere la cald), cdind temperatura a fost atinsa, aparatul intrd
automat in modul de gatit si timpul setat incepe sd se scurgd, apoi un semnal sonor te
anunta ca aparatul va trece autmat la programul de mentinere la cald (exceptand functia
DIY (Retetd proprie)), ecranul digital indica «00:00».

- Dacd apasati in modul standby (in asteptare), aparatul trece la functia Keep warm
(Mentinere la cald), ecranul digital indica «00:00» si incepe sa cronometreze.

- Dupéd 24 de ore consecutive, aceastd functie este anulatd automat si aparatul revine in
modul standby (in asteptare).

« Pe perioada cat aparatul executa functia Keep warm (Mentinere la cald), aveti grija: capacul
trebuie sa fie inchis.

Setarea Delayed start (Start temporizat)

« Atunci cand alegeti o functie, inainte ca aparatul sa inceapa gatitul, puteti apasa (&) pentru
a seta durata pentru startul temporizat. Apasand butoanele @ si @ puteti ajusta durata
de gatit in intervale de 10 minute.

« Intervalul de timp pentru start temporizat (2-24 ore) contine durata de gdtit; atunci cand
apasati butonul @ pentru functia Delayed start/timer (Start temporizat/Cronometru), se
indica «02:00», apésati butonul @ pentru crestere si butonul @ pentru descrestere.

« Dupa setarea startului temporizat, indicatorul luminos care corespunde functiei se va aprinde.

Nota: «Delayed start» (Start temporizat) nu este disponibila pentru functiile

«Browning» (Rumenire) si «<DIY» (Reteta proprie).

Setarea Cancel/Stop (Anulare/Stop)

Pentru setarea urmatoare: presetare, gatit, gatit sub presiune, mentinere la cald, este
disponibil doar butonul «<keep

warm/cancel» (Mentinere la cald/Anulare). Apdsati timp de o secunda butonul «keep
warm/cancel» (Mentinere la cald/Anulare) pentru anulare si revenire la modul standby (in
asteptare).

Aveti posibilitatea sa opriti aparatul apasand butonul (&) mai mult de 2 secunde.

Deschiderea capacului dupa gatitul sub presiune

Dupa ce s-a incheiat gatitul sub presiune, aburii vor fi eliberati apasand butonul de pe maner

,one-touch steam release” - fig. 21 (eliberarea aburului cu o singura apasare pe buton),

eliberarea va dura de la cateva secunde la 10 minute, in functie de lichidul din interior.

« Pentru a deschide capacul, apucati manerul, rotiti in sensul acelor de ceas, ridicati si trageti
capacul spre dreapta - fig. 22-23-24.

. Scoate’;l caquI de alimentare d|n priza - ﬁg 25.

de fluxul de aburi.



INFORMATII GENERALE DESPRE GATITUL SUB PRESIUNE

+ Dupa ce s-a acumulat presiune in aparat:

— Supapa de limitare a presiunii se va ridica. Incuietoarea de sigurantd a capacului este
apoi activata si capacul nu se va putea deschide pe parcursul gatitului. Nu incercati
niciodata sa deschideti capacul in timpul gatitului sub presiune.

— Indicatorul cu led pentru Low (Mic), Medium (Mediu) sau High (Mare) se va aprinde
pentru a indica care este nivelul presiunii in aparat.

«In cazul primelor utilizari ale oalei sub presiune, este posibil s& observati usoare scurgeri de
la supapa de limitare a presiunii si de la garnitura de etansare. Acest fenomen este normal
si se va produce atunci cand se acumuleaza presiune.

+ Retetele dumneavoastra traditionale preferate pot fi usor adaptate la setarea PRESSURE
COOK (Gatit sub presiune).

— Low (Presiune mica): pentru a gati alimente delicate, precum peste, crustacee si unele
legume

— Medium (Presiune moderata): pentru a gati legume

— High (Presiune mare): pentru a gati carne si alimente congelate

«Este normal ca o mica cantitate de aburi sa fie eliberatd in timpul gatitului (deoarece
supapa este o supapa de siguranta).

« Nu utilizati oala sub presiune fara cel putin 10 cl de apa.

« Pentru gatitul sub presiune, inceperea programului de gatit este indicat de un singur semnal
sonor. Un semnal sonor dublu informeaza despre atingerea presiunii de functionare.

Caracteristici de siguranta

Oala sub presiune incorporeaza cateva caracteristici de siguranta:

Siguranta la deschidere:

— Dacé oala sub presiune se afla sub presiune, tija manometricd este in pozitia de blocare
superioara, ceea ce impiedica deschiderea capacului. Nu incercati niciodata sa deschideti
cu forta oala sub presiune.

— Este deosebit de important sa nu aplicati presiune asupra tijei manometrice.

— Asigurati-va ca presiunea interna a scazut (aburi suplimentari eliberati de supapa de
sigurantd) inainte de a incerca sa deschideti capacul.

Doua caracteristici de siguranta in caz de supra-

presiune:

— Primul dispozitiv: supapa de siguranta elibereaza presiunea - consultati capitolul
Curatare si intretinere, pagina 83.
— Al doilea dispozitiv: racordul de eliberare al aburilor din partea din spate a capacului.



Daca este declansata una din caracteristicile de

siguranta in caz de supra-presiune:

Opriti aparatul.

Lasati aparatul sa se raceasca in totalitate.

Deschideti aparatul.

Verificati si curatati supapa de siguranta, sfera de decompresie si garnitura. Consultati
capitolul Curatare si intretinere.

Daca aparatul dumneavoastra prezinta scurgeri sau nu mai functioneaza dupa efectuarea
acestor verificari si dupa curatare, duceti aparatul la un centru de service autorizat.

Reglarea aparatului:

Presiunea poate fi reglata pornind sau oprind elementul de incalzire.
SERIE EPC0O6

Presiune mica 20 kPa (104,5 °C) / Presiune medie 38 kPa (108,5 °C) / Presiune mare 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Capacitatea produsului: 5,8 1 / Capacitatea utila: = 3,8 |
Incalzire incorporats (rezistentd de incalzire supra-formata) m

CURATARE Sl INTRETINERE

«Dupéd gatirea alimentului dumneavoastra, scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se
rdceasca timp de cel putin 2 ore inainte de a-I curdta - fig. 25-26. Curatati aparatul dupa
fiecare utilizare.

- Curatati carcasa si interiorul capacului cu o laveta umeda - fig. 32-33. Nu scufundati aparatul
in apa si nu turnati apa in aparat fara a avea vasul interior montat - fig. 27.

« Scoateti colectorul de condens si curatati-I temeinic sub apa. Puneti-l la loc in pozitia sa
initiala - fig. 35.

- Clatiti garnitura de etansare. Uscati-o bine inainte de a o pune la loc.

«Pentru a curdta plutitorul, scoateti capacul - fig. 36 apoi detasati cu grija plutitorul de la
capac - fig. 37 si clatiti plutitorul sub apa. Uscati-l bine. Asigurati-va ca ati curatat bine
canalul tubului inainte de a monta la loc plutitorul in pozitia sa initiala.

« Apasati pe partea interioara a resortului supapei de siguranta pentru a verifica faptul ca
supapa nu este infundata - fig. 37,38.

- Curatati vasul de gatit si accesoriile. Numai accesoriile se pot spala in masina de spalat
vase - fig. 29. Nu utilizati bureti abrazivi sau agenti de curatare abrazivi la curatarea vasului,
deoarece in caz contrar puteti deteriora invelisul neadeziv al vasului.

« Scoateti supapa de limitare a presiunii din tub si curatati supapa si tubul cu apa. Dupa
uscare, asigurati-va ca ati curatat foarte bine canalul tubului inainte de a monta la loc
plutitorul in tub - fig. 31.

« Nu scufundati aparatul in apa. Utilizati intotdeauna vasul de gatit furnizat. Nu turnati apa
sau alimente direct in aparat - fig. 27.

« Dacd din greseala scufundati aparatul in apa sau varsati apa direct pe elementul de incalzire
(atunci cand vasul nu este montat), nu utilizati aparatul, ci duceti-l la centrul de service
pentru a fi reparat.

« Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

« Schimbati garnitura de etansare la fiecare 2 ani. Utilizati numai garnituri cu codul 22CM

CYSB50YC8.



Motive posibile Solutii

Nu se poate deschide
capacul.

Nu se poate inchide
capacul.

Eliberare intensa de
presiune de la supapa
de limitare a presiunii.

Méancarea nu a fost
gatita

Pe ecranul digital se
afiseaza EO.

Pe ecranul digital se
afiseaza E1.

Pe ecranul digital se
afiseaza E2.

Pe ecranul digital se
afiseaza E5.

De sub capac ies
aburi.

Nu se poate deschide din
cauza presiunii din vasul
interior.

a. Asteptati eliberarea completa a presiunii din vas.
b. Apésati si mentineti apasat butonul de eliberare
a presiunii.

Presiunea din vas a fost
eliberata complet, dar
plutitorul este blocat din
cauza ca este prea murdar
si, ca atare, nu se poate
deplasain jos.

a. Asigurati-va ca presiunea a fost eliberata complet
lasand aparatul sa se raceasca complet timp de cel
putin 2 ore (dar nu sub apa).

b. Utilizati un betisor pentru a impinge plutitorul,
pentru a-| face sa se deplaseze in jos. Fiti atent,
tineti-va fata departe de capac si de maner,
deoarece aparatul poate elibera aburi/alimente
fierbinti.

c. Inainte de urméitoarea utilizare, curatati si stergeti
plutitorul.

Garnitura de etansare nu
este montata corect.

Montati in mod corect garnitura de etansare.

Plutitorul este blocat din
cauza ca este prea murdar
si, ca atare, nu se poate
deplasain jos.

a. Utilizati un betisor pentru a impinge plutitorul,
pentru a-| face sa se deplaseze in jos.

b. Inainte de urmatoarea utilizare, curatati si stergeti
plutitorul (consultati pagina 83, pasii procedurii de
curdtare a plutitorului).

Capacul a fost inchis intr-o
directie incorecta.

Tnchideti capacul in directia corects, conform
manualului de instructiuni.

Control defect al presiunii,
avand ca rezultat eliberarea

de presiune.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Supapa de limitare a
presiunii este intr-o pozitie
incorecta.

Apasati usor supapa de limitare a presiunii pentru
a o face sa coboare in pozitia sa.

Proportia orez/apa este
incorecta.

Utilizati proportia orez/apa corecta.

Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii nu
este murdard si nu cauzeaza scurgeri pe parcursul
gatitului.

Alimentarea electrica nu
furnizeaza electricitate.

Verificati instalatia electrica de la domiciliu.

Senzorul pentru temperatura
capacului este defect.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Circuit intrerupt sau
scurtcircuit la senzorul din
partea inferioara.

Trimiteti aparatul la centrul de service autorizat
pentru a fi reparat.

Capacul nu este blocat

Verificati daca programul selectat are nevoie de un
capac complet inchis.

Daca da, inchideti complet capacul.

Daca nu, trimiteti aparatul la centrul de service
autorizat pentru a fi reparat.

Presiune anormal de
scazuta.

Asigurati-va ca garnitura este montata corect
si curdtata. Asigurati-va cd supapa de limitare

a presiunii coboara in pozitia sa si este curatata.
Asigurati-va ca piulita de fixare a capacului este
bine stransa.

Garnitura de etansare nu a
fost montata corect.

Scoateti garnitura de etansare, curatati-o si montati-o
laloc in pozitia corecta (consultati pagina 83, pasii
procedurii de curatare a garniturii capacului).




MPABWJIA 3A BE3ONMACHOCT

MpoyeTeTe BHUMaATENHO BCUYKW UHCTPYKLMK NO-AONY.

* [13non3Baite Bawwma ypes camo Ha 3akpuTo.

* 3a nouncTeaHe Ha Bawma ypeg, npouetete CbBETUTE, fadeHU
B HapbYHMKA. MoXeTe fja NoumcTTe Chia 33 FOTBEHE W KOLIHMLATA
32 rOTBEHe Ha napa C Tonna canyHeHa BoAa W B MUANHA MaLLHa.
[MouncTBaliTe KOpMyca Ha ypeaa C BNaxHa Kbpna.

* YpenbT He TpA6Ba fia Ce NOTanA BbB BOA.

* HenogxopAwara ynotpeba Ha Bawwma ypen u akcecoapute my
MOXe [ia o NOBPeaV 1 4a NPefu3BMKa HapaHABaHWA.

* He 1OKOCBaiiTe HaropeLyeHuTe YacTi Ha ypega. Cnep ynotpeba
HarpeBaTeNHUAT efIeMEHT M3/TbyYBa OCTaTbYHa TOMANHA.

* 3a Bawwata 6e30MacHOCT TO31 ypef CbOTBETCTBA Ha CTaHAapTUTE
11 Ha fieficTBaLLaTa HopMaTuBHa ypen6a (H1ckoBoNTOBa ANPeEKTIBA,
[lupekTnea 3a enekTpoMarHuTHa CbBMecTUMocT, Matepuanu
B KOHTAKT C XPaHUTENHW NPOAYKTH, OKONHA Cpefa n ap.).

eYpenbT He e npeasupeH fa 6bae M3NON3BaH OT NNLA
(BKMIOUMTENHO OT AieLia), YNTO GU3NYECKIA, CETUBHM N YMCTBEHM
CMOCOBHOCT Ca OrpaHINYeHn, unn niLa 6e3 oNnT 1 3HaHWA OCBEH
aKo OTFOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT NuLe Habniofasa 1 Jasa
NpeABapuUTeNHI YKa3aH!A OTHOCHO NON3BAHETO Ha Ypesa.

HarnexpaiTe fewata, 3a 4a ce yBepuTe, Ye He UrpasT C ypesa.

o AKO 3axpaHBaLLmAT Kaben e NoBPefEH, 3a Aa M3bEerHeTe BCAKAKBY
PUCKOBE, TOI TpAbBa fa ObJe CMeHeH OT MPOWU3BOAMTENS,
OT CepBH3a 3a rapaHLIMOHHO 06CTYKBaHE UK OT IMLIE CbC CXOAHA
kBanuduKawua. He 3ameHalTe NpefoCTaBeHIs 3axpaHBaLy Kaben
CApyr.

eTo3u ypep e npefHasHauyeH Camo 3a AOMaluHa ynoTpeba
1 He e npedHa3HayeH 3a KOMePCUanHU Lenu, Nnopaan Koeto
rapaHumATa e HeBaMAHa aKo:




- ypenba Ce 13non3sa B NpOGECMOHaNHM KyXHI B MarasnHi,

oducy n apyri pabotHn cpeay;

- aKO Ce M3M0A3Ba B CENCKOCTOMAHCKIA KbLuy

- 0T K/MEHTW B XOTENW, MOTENN U APYriA MOFOGHN coLMantn
cpean.

- B 6apoBe 1 3aKycBanHu.

e YpenbT He TpabBa fa ce m3non3ga ot deua. [pbxTe ypena
1 kabena My Ha HE[OCTBIHO 3a AeLia MACTO.

» To311 ypen MOXe fia Ce M3M0A3Ba OT LA, C HaManeHn Gu3nyeckm,
CETUBHM WM YMCTBEHU BB3MOXHOCTU WAW NNNCA HA ONWT
Y 3HaHMA, aKO ca nog HabMIoeH e NV Ca NOMYYUIN UHCTPYKTaX
OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypega 1 be3onacHocTTa 1 fobpe
pa3bupaT BCUYKM Bb3MOXKHI OMACHOCTH.

» [leuiaTa He TpA6Ba ja M3N0ON3BaT ypesa KaTo Urpayka.

e He mbnHeTe ypepa Hap 0603HaYeHNETO 32 MaKCMMANHO HUBO
(MAX) Ha cbaa. He mbnHeTe Cba Haf NONOBUHATA NPV FOTBEHE Ha
XPaHUTENHI NPOAYKTH, KOUTO YBENNYaBaT obema i, KaTo opu3
WK CyLIeHW 3eNneHyyL, HamaneTe obema Ha BofjaTa, 3a a He
npenee.

« Mons, cna3Baiite NpenopbKiTe 0THOCHO 0beMa XpaHa 1 BOAa,
3a f1a 36erHeTe BCAKAKBO NPENBaHe, KOETO MOXe fa NOBpeau
ypeza v ja npeam3BuKa TenecH| HapaHaBaHuA.

« [lpoBepABailTe NpeAn BcAKa ynotpeba fanu enemeHTbT 3a
MOHMXaBaHe Ha HANAraHeTo W KnamaHbT 3a 6e30MacHOCT ca
YICTI, NPeau Aa u3non3sate ypeaa (BX. pasgena 3a nouncTaHe
1 NOAAPBXKA).

e He nocrasante npeamer wau 4yxpo TANO B CUCTemaTa 3a
NOHWXKaBaHe Ha HanAraHeto. He 3ameHANTe enemeHTa 3a
NMOHWXaBaHe Ha HaNAraHeTo.



* KoraTo 0TBOpMTE Kanaka, ApbXTe Ypefa BUHaru 3a Apbxkarta 3a
0TBapAHe/3aTBapAHe. [locTaBeTe pbKaTa Cil Ha efHa NMHNA CbC
CTPaHNYHUTE [PBXKM 33 NPeHacaHe. BbamoxHo e BpALya Boaa Aa
e 0CTaHana Mex [y Hocaua Ha BOZOHENPOMYCKANBOTO yMTbTHEHME
W Kanaka v fia ce nsropure.

* BHumaBaliTe fla He ce u3ropuTe 11 OT naparta, KOATO Luye 13nese ot
ypena npu oTBapAHeTo My. [TbpBO OTBOPETE MasKO Kanaka, Taka ye
rapara nocTeneHHo fja nsnese.

 NHe otBapsitTe CbC C1na Kanaka.

He oTBapsiTe Kanaka, JOKATO ypeAbT e Noj HanArae. 3a Tasu Len
npoyeTeTe PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

+ Kato vimate npepBi1A pasHOO6Pa3neTo Ha HOPMUTE B CNA, aKO YPERbT Ce 3M0N3Ba B Apyra Abpasa, 0CBEH Tasu,
B KOATO € 3aKyreH, 3aHeceTe ro 3a NpOBEpKa B JOTOBOPEH CEPBIA3.

+ M3non3Baiite camo pe3epBHW, NOAXOAALM 3a BaWWA MOAeN. ToBa e M3KMIOYUTENHO BAaXHO 3a
BO/IOHENPOMYCKAVBOTO YNTbTHEHIeE, Cba 3a FOTBEHe 1 METaNHMA Kanak.

+ BHumaBaitTe fa He noBpenuTe BOJOHENPOMYCKINBOTO YNTbTHEHWe. Tpit NoBpeaa ro NofMeHeTe B 0A06peH
CepBM3eH LieHTb.

+ TONANHHUAT M3TOYHIK 32 TOTBEHETO CE HaMMUPa B CaMUA yPes.

+ Hukora He noctaesitte ypepa B 3arpata ¢ypHa Ui Bbpxy ropelua nnoya. He nocrasaite ypeaa 8 6nmu3oct fo
OTKPWT NNaMbK ¥ NeCHO3ananumm npegmeTy.

+ He 3arpaaiiTe Cbjja 3a roTBeHe Ha pyr TOMAMHEH U3TOYHIK, OCBEH HarpABaLLiaTa nnoya Ha ypeaa v HUKora He
u3non3Balite pyr cbg. ChLLO Taka He U3Mon3BaiiTe CbAa 3a FOTBEHe C APYTiA ypenu.

+ Korato ypegbT e no HanAraxe, ro npemecTBaiite BHUMaTeNHo. He JOKOCBaliTe HaropeLLeHuTe YacTil Ha ypepa.
3a fja ro npemecTuTe, U3non3BaiiTe NPeABMACHNTE 3a Ta3u LieN APBXKM U CIOXKETE KyXHEHCKM PbKaBULY, ako e
HeobxopuMo. He u3non3saiiTe apbxkara Ha kanaka npu NOBAMraHETo Ha ypepa.

+ V13non3BaifTe ypena camo 3a NpUNoxeHua, 3a KOUTO e pa3paboTeH.

+ To3n ypeg He e cTepunmsatop. He ro n3non3saiite 3a crepunmsmpane Ha OypKaHu.

+ C 1031 ypep MOXe fja ce roTBI NOJ HanAraHe. Mpu HenpaBinHa ynotpeba Moxe fia Bb3HUKHAT pUckose ot
13rapAHe oT napara.

+ YBepeTe ce, Ye ypeAbT e NPaBunHo 3aTBOPeH, NPeAn Aa ro MycHeTe Moj HanAraHe (BX. PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpe6a).

+ He n3non3saiite ypepa npaseH, 63 cbpa KbM Hero uim 6e3 TeuHocT B cbjja. ToBa MOXe fia MOBPeAN Cepro3HO
ypepa.

+ Mo Bpeme Ha roTBEHETO Ha Meco ¢ Aebena Koxa (HanpuMep roBEXY e3vK), He AynyeTe KoXaTa, ako U3rmexpa
HaflyTa, Tbil KaTo CNef MPUKIIoYBaHe Ha roTBeHeTo, pUckyBaTe Aa ce uropuTe. HagynueTe A npeAm roTBEHETO.

+ Tpu roTBeHe Ha XpaHi € rbCTa TekcTypa (HaxyT, peseH, 3axapocaHu NNOJOBe U Ap.) pasknateTe BHUMATENHO
Ypefa, Npeau Aa ro 0TBOPHTE, 3a Aa He BAMKHe XpaHaTa HaBbH U Ja 3berHeTe 3NPbCKBaHe OT COKOBETE Ha
AcTueTo.




+ He m3non3saiite ypefa 3a MbpxeHe Ha XpaHu C Ma3HWHA. PaspelieHo e efMHCTBEHO MpUMMYaHETo
11 3aMbPKBAHETO.

B pexum Ha npunvyaHe BHUMABAITE Aa HE Ce U3ropuTe OT NPBCKITE, KOraTo 406aBATE XpaHNTe WK CbCTaBkuTe
B rOpeLNs Cba.

0 Bpeme Ha FOTBEHETO 11 aBTOMATYHOTO 0CBOBOXAABAHE Ha HANAITAHETO HAKPast YPEbT M3TbyBa TONIMHA M OT
Hero u3nu3a napa. CToiiTe C uLe 1 pblie Aaney OT ypeda B TO31 MOMEHT, 3a a He Ce v3ropuTe. He okocBaiite
Karnaka ro Bpeme Ha roTBeHeTo.

He nocrassiite enemenTy (Napuan unm Ap.) MeXay kanaka it Kopryca Ha ypeaa ¢ Lien KanakbT fia CTOW OTBOPEH,
Thi KaTO TOBA MOXE A2 AehOPMIIa 3a MOCTORHHO BOZOHENPOMYCKINBOTO YITbTHEHME.

He gokocaiiTe cuctemuTe 3a 6€30MacHOCT OCBEH MPY MOUMCTBAHE 1 OAAPBKKA HA YPEAa, KOUTO Ce U3BbPLIBAT
B CbOTBETCTBME C NPEAOCTABEHNTE YKa3aHWA.

[lonHaTa 4acT Ha Cbjja 3 FOTBEHE 1 HArpABALLOTO YCTPOIACTBO TpA6Ba Aa GbaaT BuHary uicTw. LienTpanHara vact
Ha HarpsBalLoTo YCTPOICTBO TPAOBA Aa GbAe NOABINKHA.

He nbnHere ypepa, 6e3 aa cre noctaBunm cbaa 3a roteexe.

/13non3Baiite nnacTMacosa v FbpBeHa TbXNLA, 33 43 He MOBPEAUTE HE3ANENBALIOTO MOKPUTHE Ha CbAa. He
pexete NPOYKTUTE ANPEKTHO B Cba 3a FOTBEHE.

Ako no pbba Ha Kanaka M3nM3a rONAMO KONMYECTBO Mapa, He3abaBHO WM3KMioYeTe 3axpaHBalms Kaben
1 npoBepeTe A ypeabT e YiCT. AKo e HeoBXOANMO, U3npaTeTe ypeaa B OFOOPEH CepBU3EH LEHTBP 33 PEMOHT.
He HoceTe ypesa, KaTo ro AbpXuTe 3a APLKKUTE Ha OZBIKHIS Cby. BUHArV U3non3BaiiTe CTpaHUYHUTE ZPBXKIA
BbPXY KOPMYCa Ha Ypefa 3ae[HO C KyXHEHCKM PbKaBuLy, ako YPeabT e ropell. 3a no-ronsma CurypHocr ce
yBEpeTe, Ye KanakbT e GUKCVPaH, NPeay Aa TpaHCTIopTUpaTe ypesa.

AKO HansiraHeTo NOCTOSIHHO Ce 0CBOBOXAABA NPE3 TXUS KTaNaH Ha ypeaa (B paMKuTe Ha NoBeye oT 1 MitHyTa)
110 BpeMe Ha roTBeHe NOf HanAraHe, BbPHeTe ypega B O5OOPEH CepBII3EH LIEHTbP 32 PEMOHT.

+ He n3non3gaiite noBpeseH ypes, 3aHecete ro 8 040OPEH CEPBI3EH LEHTbP.

3ANA3ETE TOBA YKA3AHUE.

+ W3non3gaiiTe eAMHCTBEHO PE3EPBHY YACTI, KOUTO LLe HAMEpUTE B 0F0OPEH CEPBISEH LiEHTBP.

+ [apaHuyATa He NOKPYBa HEOBUYAHOTO U3MON3BaHE Ha Cbja 33 FOTBEHE.

+ Mpegn ga w3non3sare ypega 3a MbPBY MbT, NPOYETETE BHUMATENHO PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. Beaka
ynoTpe6a, KOATO He CbOTBETCTBA HA PHKOBOACTBOTO, BOAW A0 OTNaAaHe Ha OTFOBOPHOCTTA U rapaHLATa Ha
MIPOU3BOZMTENA.

+ CbINIacHo AeiiCTBaLLOTO 3aKOHOAATENCTBO TPAGBA Aa MOATOTBITE YPEAa v fia ro U3BagwTe OT ynoTpe6a (Kato ro
U3KIIOYUTE OT 3aXPAHBAHETO 1 CPEXETe 3axpaHBaLLs kaben) Mpepy NpesasaHeTo My 3a OTNAZbUV.

[ayvacTBame B ona3BaHeTo Ha OKONHaTa cpefja!

@ YpepnT e M3paboTeH OT pasnvyHY MaTepUan, KOUTO MOrarT Aa ce NPefiafaT Ha BTOPUUHM CYPOBUHN
VIV [ CE PELMKINpaT.

2 MMpepaiite ro B CMIELManeH LEHTbP WK, aKO HAMA Takbe, B OFOBPEH cepBi3, 3a Aa Gbae npepaboTeH,



NCAHUE

KOHTpOI‘IeH naHen
OcHosa

KOHTPOJIEH MAHEN

ByToH 3a dpyHKUMATa 3a
nogabpkaHe Ha n
TOM/IMHATa OTMAHA

JTbKnua 3a opus
3axpaHBally Kaben

A YnnbTHeHve 1 MpepnaseH KnanaH

B KowHnua 3a napa J KnanaH 3a orpaHu4aBaHe Ha HanAraHeTo
C  PelweTka TPUHOXHUK K  [pbxka 3a Kanaka

D Cbp3aroTteeHe (MOXe Aa ce n3Baxga) L Kanak

E HarpeBateneH enemeHt M  Cobp 3a cbbrpaHe Ha KOHAEH3

F  [lpbxkKa 3a npeHacAHe N  MeHsypa
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ByToH 3a pyHKUMATa 33
g Havano/kpan
ByToH 3a dpyHKUMATA ” H ByToH 3a ¢pyHKuMATa 32
3a opu3 Rice () 0 5;::;’ - 3a,qyd|;uaBaHe/cyna
ByToH 3a dyHKUMATa 3a “ YTOH 3a QyHKUMATA 3a
oBeceHa Kalla Oatmeal ) () steam roTeeHe Ha napa

ByToH 3a ¢pyHKUMATa 3a “ ByToH 3a ¢pyHKUMATa 3a

6ebeLuKka XxpaHa ( Baby 9‘ Q"’“’"‘" “ 3anunuyaHe

” ByToH 3a dyHKLMATa 3a
KbKpeHe

ByToH 3a dyHKUMATa 3a
roTBeHe Nnoj HansaraHe)

Pressurely ) simmer

—
ByToH 3a dyHKUMATa 3a ‘\ ” ByToH 3a dpyHKUMATa 3a
neyeHe Bake () ) stow 6aBHO rotBeHe
| —
ByToH 3a dpyHKUMATa 3a ByToH 3a pyHKUMATa 3a
pbUeH pexum Tom) G rarem NOBTOPHO 3aTomnAHe

|
=>.

Undpos ancnnein

ByToH 3a Taiimep

ByTOH 3a oTnoXeH cTapT

MHavkaTopu 3a BUA XpaHuUTeneH
npoayKT

ByToH 3a meHI0TO

ByToH 3a yBennuaBaHe

ViHpnKaTopw 3a HNBOTO Ha

ByToH 3a HamansABaHe HanAraHeTo

ByToH 3a Temnepatypata

1. 20-Te ¢pyHKUMM ca cboTBeTHO: ,Keep Warm/Cancel” (noaabpxaHe Ha TonnmHata/otkas), ,Rice” (opus),
,Oatmeal” (oBeceHa Kalwua), ,Baby food" (6ebeluka xpaHa), ,Pressure cook” (roTBeHe nop HanAraxe), ,Bake”
(neuene), ,DIY” (pbueH pexum), ,Reheat” (noTopHo 3arpasate), ,Slow Cook” (6aBHo rotseHe), ,Simmer”
(kbKpeHe), ,Brown” (3anunyaHe), ,Steam” (3apgywasaHe Ha napa), ,Stew/Soup” (3agylwasaHe/cyna), ,
.Delayed Start” (otnoxeH ctapr), ,Timer” (taitmep),,Menu” (MeHio), ,@,,fl’emperature“ (Temnepartypa).

2. lpepnoxeHu ca 25 Bufa rotBeHe, BUXKTe Tabnunua 1 3a noseye nHGopmaLa.

3a,Steam” (3apylwaBaHe Ha napa), ,Stew/Soup” (3apgywasaHe/cyna) n,Simmer” (KbKpeHe) MoxeTe fa

u3bepeTe BUfa XpaHUTENEH NPOAYKT: ,3eneHuyLm’, ,pu6ba’, ,meco/60608u".

w



MNPEAU NBPBOTO 13N BAHE

PasonakoBamTe ypeaa

« /3BafieTe ypefja oT onakoBKaTa. Mons, 3anaseTe rapaHLViOHHaTa KapTa 1 He 3a6paBAaiiTe Aa npoyeteTe
VIHCTPYKLWWTe 3a ynoTpeba, npeau Aa n3nonssate ypeaa 3a Mbpsu MbT.

«MocTaBeTe ypeaa Ha paBHa MOBbPXHOCT. OTCTpaHeTe BCMYKM OMaKOBbYHW MaTepuanii oT BbTPeLIHOCTTa
Ha ypefa: NacTMacoBy TOp6UUKM, akcecoapy (pelueTka TPUHOXKHIK, TbXWLia 3@ 0pu3, MepuTe/Ha Yalla 1
CbA 3a CbOMpaHe Ha KOHAEH3), KakTo 1 Lwencena — ur. 4.

« NpemaxHeTe peknamHaTa NeneHKa OT ypeaa, Npeau a ro 13nosssate 3a MbpBU MbT.

OTBapsiHe Ha Kanaka

« 3a pa oTBOpUTE Kanaka, XBaHeTe AApbKKaTa, 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPEsIKa, MOBANIHeTe
M V3AbpranTe Kanaka HaaacHo — ur. 1, 2, 3.

MouncrBaHe

- MmaiiTe npeABuMA: camo 3a akcecoapuTe e 6e30MacHo f4a ce NOYMCTBAT B ChAOMUAHA MaLUVHa.
« M3nnakHete CbAa 3a roteeHe, CbAa 3a c1:6|/|paHe Ha KOHAEeH3, TOUHOXHWKA, yNIbTHUTENA.

W3non3BaHe Ha ypefa 3a NbpBU MbT

- Pa3BuiiTe HaMb/HO 3axpaHBaWWA Kaben; CBbpKeTe ro KbM ypefja W Cnej ToBa ro BKiueTe
B eNleKTpuyeckata mpexa — our. 8.

MHCTPYKUUU3A Y PEBA

MocraBeTe cbaa 3a KOHAEH3 HAa MACTOTO My. — dur. 7.

M3BaAeTe CbAa 3a roreeHe m “pMGa BeTe CbCTaBKMTE.

- N3Bagete cbpa 3a roTeee.

- TocTageTe CbCTaBKUTE € CbAa 3a roTBeHe.

+ Mons, o6bpHeTe BHUMaHMe, Ye HUBOTO Ha XpaHUTENHUTE MPOAYKTM U TEUHOCTUTe HUKOra He 6uBa fa
Ha/iBULLAT MaKCUMANHOTO HUBO, OTBENA3AHO Ha CbAa 3a roTBeHe — dur. 9.

MocTaBeTe cbAa 3a roTBeHe B ypeaa

« YBepeTe ce, Ye ;/LHOTO Ha Cb/la 3a FOTBEHE € YNCTO U CYXO, U NPeMaxHeTe BCAKAKBM OCTaTbL|V OT XpaHa oT
HarpsaBallata nnoya. Cnej Toa ocTaBeTe Cbfja 3a rotseHe B ypeaa — éur. 10, 11.
« He n3nonssgaiite ypepna 6e3 cbaa 3a roteeHe.

3aTBopeTe 1 3aK/o4eTe Kanaka.

«[poBepeTe fanu ynabTHEHNETO e CTabMIHO NOCTaBEHO BbPXY MOASIOKKATA CU HA Karnaka.
« 3aTBOpETE Kanaka Ha ypefa 1 ro 3aBbpTeTe AOKPal Mo Nocoka Ha YaCoBHMKoBaTa cTpenka — dur. 12,13, 14.



MocTaBeTe KnanaHa 3a orpaHnyaBaHe Ha HanAraHeTo

« HamecteTe knanaHa 3a orpaHvyaBaHe Ha HanAraHeTo W Ce yBepeTe, Ye e Ha mAcTo. MmaiiTe npeasup,
4ye KnanaHbT He UWpakBa Ha MACTOTO CU U CTOU CPAaBHUTEJSTHO xnabaso. ﬂposepete Aann KnanaHsT
3a OrpaHu4yaBaHe Ha HanAraHeTo e Aony, NpeAan Aa 3anoyHeTe rotBeHe noj HanAraHe (MO}'Iﬂ, BUXTe
OnncaHUeTo Ha ypeaa).

NNIOCTPALIMA HA OYHKLUUUTE

1. BKnouBaHe Ha ypeaa (peXXum Ha roTOBHOCT)

BknioueTe B 3axpaHBaHeTo, cUCTeMaTa 3aroyBa CaMONpoOBepKa, 3BbHeL| U3AaBa 3BYyK ,6un”. Bkniousat ce
LUMOPOBUAT eKpaH 1 BCUYKM MHAMKATOPHYM namnuuki. Cnep 1 cekyHAa Ha eKpaHa ce Nnokassa -, ypeast
€ B PEKUM Ha FOTOBHOCT.

2. Pa6oTeH pexum

1. Bcska GyHKUWsA Ma BpeMe 1 TemriepaTypa Mo nopapasbupaHe 1 U3NCKBa KOHKPETHO MOSOKEHUE Ha
Kanaka, KakTo e NoKasaHo no-gony:

o OJIOKEHME HA
m TEMMEPATYPA (°C) KAMAKA
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Opu3 9 [1-50| 108 |He ce npunara . .
OBeceHu AJKN
(OBeceHa 3 |1-20| 90 |Hecenpunara .
KaLua)
3en 10 |1-70| 108 |He ce npunara .
3apywaBaHe/
cyna puba 20 |1-70| 104 |He ce npunara . .
Meco/
606081 40 (1-70| 112 |Hecenpunara .
3en 3 [1-40| 108 |Hecenpunara .
[oTBeHe Ha
napa puba 3 [1-15| 104 |He ce npunara . .
meco/
606081 10 |5-40| 112 | He ce npunara .




BPEME o OMEHUE HA
TEMMEPATYPA (°C) KATAKA :;
Qv v x| 0w
I I + + I 0S| EX
3 3 3 |zT [G[2E
NMPOrPAMU |(MEHIO o 2 v T v 9 (3=
2 © S E|SECE|lkE|ng
[ =3] 0 o= o2 S|l
© © Q2 (] E|loT
g g S |8 |5
) ) m® a3z |
c c (-2]
3anuyaHe 10 [1-60| 160 100 - 160 .
BT 4 1-60| 104 |He cenpunara . .
3aTonnaHe
3en 15 |1-35]| 108 |He ce npunara .
KbkpeHe pnba 15 |1-35]| 104 |He ce npunara . .
meco/
606081 15 |5-35| 112 | He ce npunara .
Bucoko | 30 |5-40| 112 |He ce npunara .
TN 2 e cpegHo | 30 |5-40| 108 | He ce npunara . .
HanAraHe
Hucko [ 30 [(5-40| 104 | He ce npunara .
20T 30 |5-70| 112 |Hecenpunara| o .
XpaHa
MeyeHe 40 |5-60| 150 |He ce npunara .
baBHoO roteeHe 2y 29\«|L|— 85 | He ce npunara .

| BPEME (mun) | NOMNOXEHUE HA KAMAKA

I
T o
NPOTPAMU | MEHIO | & 3aTBOpeH + He3aKnIo4eH Kanak/

g s 3aKnio4eH BAWrHaT
o ©
c

1 70°C 70°C

2 80°C 80°C

3 90°C 90°C

PbueH pexum 10 1-60

4 HUCKO* (104°C) 100°C

5 CPEAHO* (108°C) 110°C

6 BUCOKO* (112°C) 120°C

*[oTBEHe noj HansaraHe



PYKUUU 3A NMPOrPAMATA 3A TOTBEHE

®yHkuun ,Rice” (opms), ,Oatmeal (Porridge)” (oBeceHa
Kawa), ,Baby Food” (6e6elwuka xpaHa), ,,Baking” (neueHe),
~Slow cooking” (6aBHO rorseHe), ,Reheat” (noBTOopHO
3arpsiBaHe)

HaTucHete cboTBeTHNA GYTOH Ha »enaHata QYHKUMA, eKpaHbT MokasBa BPeMeTO 3a roTeHe Mo
noppas6bupare. -

Cnep ToBa HaTUCHeTe @ 1 3afjaiiTe XeNlaHOTO BpeMe, KaTo HaTucKaTe GyToH @ nn @

Mocne HatucHeTe YpeqbT BAM3a B NpeABapuTEsHO 3aTOMAHE 3a rOTBEHE U eKpaHbT Mokassa
BbPTALY Ce YepBeH Kpbr,L2 23"

KoraTo ce jocTurHe Temnepatypata 3a roTBeHe, ypebT aBTOMaTUUHO NPeBKIIioUBa KbM 06paTHO GpoeHe,
KOeTO 03HauaBa, Ye Basara Ha roTBeHe e 3anoyHana.

B Kpast Ha OTGPOABAHETO ypeabT Le U3faje CUrHaJ, U3BECTSABALL, Ye TOTBEHETO € MPUKIIoUNIIO.

3abenexka: Bmxre TBGHMHBTB Ha cTpaHuun 13 1 14 3a NONOXeHNEeTO Ha Kanaka 3a BcAKa ¢¥HKHI’IN.

QOyHKkyun ,Stew/Soup” (3apgywasaHe/cyna), ,Steam”
(sapywaBaHe Ha napa), ,,Simmer” (KbKpeHe)

« HatucHete cbotBeTHMA GyTOH 3a xenaHata QyHKUMA, eKpaHbT MOKa3Ba BPeMeTo 3a roTBeHe Mo
noapasbripaHe, MHAMKATOPBLT 3a BUa XpaHUTENeH MPOAyKT CBeTBa Veg Fish Meat KaTo VHAVKAaTOp MO
nopapasbrpaHe 1 ce BKIOYBa 1 CbOTBETHATA HAMKATOPHA IAMMNMYKa 33 HUBOTO Ha HaNAraHeTo.

AKO € He06XOAMMO, MOXeTe a MPOMEHITe BPEMETO U BIAa Ha XPaHUTeHNTE NPOAYKTY.

3a fja NMpomeHUTe BpeMeTO 3a rOTBEHe, HaTWCHeTe @ 1 3ajjaiiTe XenaHoTO Bpeme, KaTo HaTuckate
6yTOH @

3a Aa npomeHuUTe BMAA Ha XpaHaTta, HaTUCHeTe HAKOMKO MbTu GyToHa ,Menu” (MeHIo), AoKaTo CBETHe
VHAVKATOPBT Ha KenaHua Buj XpaHWUTeNHU NpoayKTu. Moa nocoueHns xpaHuTeneH NpoayKT e CBeTh
YepBeHa MHAVKATOPHa NamnuyKa.

Mocne HatucHete | O ). YpeasT B3a B Npe/iBapuTeNHO 3aTOMNAHE 3a FOTBEHE U eKpaHbT nokasea,l - 21"
KoraTo ce pgocTurHe TemnepaTypaTa 3a roTeBeHe, ypefbT aBTOMAaTU4HO MpeBK/loYBa KbM ¢asaTta Ha
roTBeHe 1 3ano4ysa 06paTHOTO OTOPOABaHE Ha NpeABapPUTENHO 3a/laAeHOTO BpeMe.

B Kpas Ha OTOPOABAHETO ypeAbT Lie N3Aaje CUrHan, U3BECTABALL, Ye FOTBEHETO e NPUKIUMIIO.

YpeawT BAK3a B pexuM Ha nopabpxkaHe Ha TonnuHaTa (BX. pasgen ,Keep Warm” (nopmbpxaHe Ha
TONAMHaTa).

3a6enexka: Buxre Tabnuuara Ha cTpannum 13 1 14 3a NONOXKEHNETO HA Kanaka 3a BcAKa GYHKUMA.
. “u
QOyHkumsa ,,Browning” (sannuaxe)

MoxxeTe MbpBO fja CIOXKITE Ma3HUHATA, a CJIef} TOBA U CbCTABKNTE, WK fja CIOKUTE MasHUHaTa
1 CbCTaBKUTE €AHOBPEMEHHO.
HaTucHete 6yToHa,Browning” (3anuuaHe), ekpaHbT Noka3sa TemnepaTypara o nogpasoupaHe.
AKO e HeoBX0AVIMO, MOXETE Aa MPOMEHUTE TeMMepaTypaTa, KaTo HaTuckare 6yToH @ wnm @
Cnep ToBa, ako McKaTe ja NPOMeHUTe BPEMETO 3a 3aniyaHe, HaTUCHeTe @ V 3ajjaiiTe XenaHoTo Bpeme,
KaTo HaTuCKaTe GYTOH @ wm @
MoxeTe fja IpoOMeHNTe TemnepaTypara, KaTo HaTucKaTe GyToHa 3a Temneparypara () 1 ByTOH
win @

wnn a




Mocne HaTucHeTe YpeqbT Bn3a B NPeBapUTENHO 3aTOMMAHE 3a FOTBEHE 1 eKpaHbT nokassa L2 21"
Korato ce AOCTUrHe TemnepaTyparta 3a roteeHe, ypeabT aBTOMaTU4YHO NPeBKOYBa KbM ¢a3aTa Ha
rOTBEHe 11 3aMoyBa 06PATHOTO OTEPOABAHE Ha NPEABAPUTENHO 33JaJl€HOTO BpeEMe.

B Kpas Ha OTOPOsABAHETO ypeabT e U3A3Je CUTHAN, U3BECTABALL, Ye FOTBEHETO € MPUKIIOUIIIO.

3abenexka:

*[o Bpeme Ha 3anuy4aHeTo KanaKbT TPsAGBa f1a OCTaHe OTBOPEH.

*3a nansberHerve nperpsBaHe Ha Ma3sHNHATa, He N3Non3BaiTe QYHKUNATA 3a 3aNUYaHe 3a NoBeYe oT
30 MuHyTI.

OyHkuwms , Pressure cooking” (rorBeHe nog HanAraHe)

HaTucHeTe 6yToHa 3a roTBeHe Moz HanAraHe, HYBOTO Ha HaNAraHETO Ce yKa3Ba OT laMnuyKa Ha
KOHTPONHWA naHen (BUCOKO, CPeAHO UK HNCKO) 1 Ha aucnnesn ¢, HI-P*,P* nnn,LO-P".
MoxeTe Aa NPOMeHNTe HUBOTO Ha HanAraHe, KaTto HaTUcKaTe 6yTOH mwnn @

AKO € HEOGXO/IMMO, MOXETE f1a MPOMEHMTE 1 BPEMETO 3a rOTBEHE, KaTo HaTuCKaTe @ v fia 3apafete
KenaHoTo Bpeme, KaTo HaTucKaTte 6yTOH mwnn .

Mocne HaTuCHeTe YpenbT BAn3a B NpeABapUTE/HO 3aTOMN/IAHE 3a FOTBEHE U eKpaHbT nokasea L2 217
YpepbT aBTOMaTUYHO NPeBKIoYBa KbM $asaTa Ha roTeHe (ykasaHo upes efiHOKpaTeH 3ByKOB CUrHar)
¥ 3aroysa 06paTHOTO OTOPOsABAHE Ha MPeABapPUTESHO 3aAafleHOTO Bpeme. [Ipyr 3ByKOB CUrHa no
BpeMe Ha roTBEHETO (ABYKpaTeH 3BYKOB CUrHaJl) N3BECTABA, Ye € MOCTUrHATO PaboTHOTO HanAraHe.

B Kpas Ha 0T6poABaHETO ypeabT Le U3ae CUrHaJl, U3BECTABALL, Ye FOTBEHETO € NPUKITIoUMIO.
EnekTpuyeckata TeHAKePa Noj HanAraHe BAK3a B PEXMM Ha NofAbpXKaHe Ha TonnunHaTta (BX. pasaen
,Keep Warm” (nogabpkaHe Ha TonnunHara).

3abenexk: anakbr TENGBa Aa ocTaHe 3aTBOPEH U 3aK/Il04€eH No Bpeme Ha roTBeHeTO NoA HanAraHe.

QOyHkums , DIY Chef” (pbueH pexum)

Hpea Tasun (“)yHKLlI/lﬂ MoXxeTe CBO6OFLHO Aaa V|36|Apa1e BpPEeMeTO 3a roTBeHe 1 TEMI'IEpaTypaTa/Ha}'lﬂl’aHeTO.
3ana|7|Te HVBO Ha roTBeHe B Pb4eH PEXMM OT 1 Aao 6 B 3aBMCMIMOCT OT »KeJTJaHOTO roTBeHe (B>K< Ta6n|/|ua1a Ha cTp.
14), KaTo HaTVCKaTe Gy TOH @ wn @ AKO 1CKaTe fja roTBUTE MOJ HanAiraHe B PbUeH PEXM: KanakbT Tpsibea
Jla e 3aK/lloYeH, B Cb/ja 3a roTBeHe TpAGBa f1a MMa [J0CTaTbYHO TeUHOCT 1 TPAGBa Aa 13bepeTe eHO OT TpuTe
HuBa: 4 (HUCKO Hansraxe 20 kPa), 5 (CPEAHO HansraHe 38 kPa) vnm 6 (BUCOKO Hansraxe 60 kPa).

Ako e HEO6XO,E(VIMO, MOXKeTe Aa NPOMEHUTE N BPEMETO 3a rOTBEHE, KaTo HaTMUCKaTe @, n aa 3agapgete
KenaHoTOo BpeMe, KaTo HaTuckarte 6yTOH @ mwnn @

Mocne HaTucHeTe YpenwT Biv3a B Npe/iBapyTeIHO 3aTOM/IAHE 3a FOTBEHE 1 eKpaHbT Nokassa L2 21",
KoraTo ce focTurte TemnepaTypata 3a roTBeHe, ypeAbT aBTOMaTUYHO NPeBK/IiouBa KbM pa3aTa Ha
roTBeHe 1 3aMoyBa 06pPaTHOTO OT6POABaHE Ha NPe/BapUTENHO 3a/jaleHOTO Bpeme.

B Kpas Ha 0T6poABaHETO ypeAbT Le U3faje CUrHa, U3BECTABALL, Ye FOTBEHETO € MPUKIoUMIO.

~Keep Warm” (nopabpKaHe Ha TonNnvHaTa)

« B pexuma Ha MoaAbpxaHe Ha TOMAMHaTa, Korato OTOPOABAHETO Ha BPEMETO 3a roTBeHe AoCTUrHe O,
YPeAbT We nsnage 3ByK ,6Un’, cnef KoeTo aBTOMATUYHO NPeMnHaBa B HacTpOWKaTa 3a NOAAbPXKaHe Ha
TonAMHaTa (C N3KYeHne Ha GYHKLMUTE 3a PbUEH PeXinm), a UMGPOBUAT eKpaH nokasea,00:00"

. I'Ipm HaTUCKaHe Ha no Bpeme Ha peXXnma Ha rotToBHOCT ¢yHKL|VIF|Ta 3a nogabprKaHe Ha TONINHa ce
3anasBa, UndpoBuAT ekpaH 13nucea,00:00” 1 3anoysa fa oT6ponBa.

« Cnep 24 nocnepoBaTeHM Yaca Tasu GyHKLWMA Lie GbAe aBTOMATUYHO OTMEHEHA U LLie Ce BbPHE B PEXUM
Ha rOTOBHOCT.

«Mo Bpeme Ha NoAAbpXKaHeTo Ha ToMIMHaTa BHIMaBalTe KanakbT Aa e 3aTBOpeH.



Hacrtpoiika,Delayed start” (otnoxeH crapr)

« Korato VI36VIpaTe d)yHKLlI/lR, npean ypeabsT Aa 3anoYyHe Aa rotBu, MOXeTe a HaTUCHeTe (3
Hauanoto. C HaTUCKaHeTo Ha Gy TOH @ n @ MOXeTe fla HacTpouTe BPEMETO, Ha MHTepBanu oT 10 MUHYTU.

« BpemeTo 3a roTBeHe ce BK/IIOYBa B AvanasoHa (2 — 24 yaca) Ha HacTpoiikaTa 3a BPemMeTo Ha OTnaraHe;
KOraTo HaTucHeTe GyToHa @ 3a GyHKLMATA 3a OTIOXKEH CTapT/Talimep, Toii nokasga ,02:00", HaTuCHeTe
6yTOHa @, 3a fla ro ysenmuute, v @, 3a [la ro HamanuTe.

. CJ'IQI.] HaCTpOﬁBaHe Ha OTNIOKEHOTO CTapTUpaHe Le CBeTHe CbOTBETHUAT NHAMUKATOP 3a d)yHKLLI/lﬂTa.

,» 38 la OTNIOXKNTE

3a6enexka: ,OTNOXKeH CTapT” He € AOCTbNEH 3a pyHKUUNTE ,3annyaHe” n ,PbueH pexnm*,

Hactpoiika, OTmaHa/cnupaHe”

B caiegHuTe pexumin: npeasaputenHa HaCTpOVIKa, roTeBeHe, TeHAXepa noA HanAraHe, NoAAbpXKaHe Ha
TOMJINHA, € Hann4yeH

camo 6yToHbT ,Keep warm/cancel” (noaabpxaHe Ha TonnnHa/oTMAHA". HatucHeTe GyToHa ,Keep warm/
cancel” (Nnopabp>KaHe Ha TOMAMHATa/OTMAHA) 33 efjHa CeKyH/a, 3a ja OTMEHWTE 1 f1a Ce BbPHETE B PEXMM
Ha FOTOBHOCT.

MmaTe Bb3MOXHOCT fa N3K/oUUTE NPOAYKTa, KaTo 3aAbpXuUTe HaTUCHAT 6y TOH.

OTBapﬂHe Ha KaMakKa cJjieq rotBeHe noj HallAraHe

Cnep KaTo roTBeHeTO Moj HanAraHe 3aBbpluy, Napata Lie 6bae 0cBo6OAEHa C HaTCKaHe Ha OyToHa Ha

Apbxkata,One-touch steam release” (ocBo6oxaaBaHe Ha napara C eAHO AOKOCBaHe) — ¢ur. 21. OTHema oT

HAKONKO CeKyHAV 10 10 MUHYTW, B 3aBUCKMOCT OT TEYHOCTTa BbTpe.

+3a ja oTBOpUTE Kanaka, XBaHeTe [pbXKaTa, 3aBbpTeTe A MO MOCOKA Ha YaCOBHWKOBATa CTPeNnKa,
noBAUrHeTe 1 U3AbpraiiTe Kanaka HagacHo — our. 22, 23, 24.

« W3knioyeTe 3axpaHBaluma Kaben — ur. 25.

3a6enexka: bbaete BHMMaTenHn ¢ ropewara napa, KOATo U3nmsa or Kynarta. Masete nuuero u

pbLeTe faney OT CTpyATa Napa.

OBLA NHOOPMALINA 3A TOTBEHE NOA HANNATAHE

« Cnep KaTo HanAraHeTo ce HaTpyna B ypepa:

—KnanaHbT 3a OrpaHnyaBaHe Ha HanAraHeTo LWe ce u3gurHe. Cne,q TOBa B Kanaka ce akTueupa
npeAnasHoTO 3aK/ioYBaHe U KanakbT HAMA ia MOXe a Ce OTBapsA NoO BpemMe Ha roteeHe. Hukora He ce
onuTBaliTe ja OTBOPYMTE Karnaka Mo Bpeme Ha roTBeHe Mnoj HanAraHe.

— LLle cBeTHe nHAMKaTOpHaTa namnuuka ,Low” (HucKo), ,Medium” (cpegHo) nunm ,High” (Bncoko), 3a fa
YKaXxe, 4ye B ype[a uMa HanaraHe.

noseye OT 2 CeKyHaN.

« Mpy NbpBUTE HAKOJKO N3MON3BAHUA Ha TeHKepaTa Noj HanAraHe MoXe Aa 3abenexuTe Neko nsTnyaHe
OT KNlanaHa 3a orpaH1yaBaHe Ha HafIiraHeTo 1 OT YNTbTHeHUeTo. ToBa € HOPMaJTHO U Lie Ce Cy4Ba, A0KaTO
HanAraHeTo Ce Nokayga.

« Jllo6bumnTe By TPaAMLUMOHHM peuenTu moraT flecHo Aa G6bfaTt ajanTtupaHu 3a HacTporkata PRESSURE
COOK (roTBeHe nog HansAraHe).

— Low (HUCKO HanAraHe): 3a rotBeHe Ha A@NNKaTHY XpaHu KaTo prba, MUAMN 1 HAKOU 3eNieHuyLn
— Medium (ymepeHo HansraHe): 3a rotBeHe Ha 3eneHuyuu
— High (Bncoko HansAraHe): 3a rotBeHe Ha MECO 1 3aMPa3EeHN XPaHu

« HopmanHo e manko Konm4ecTso napa Aa 13nr3a rno Bpeme Ha rotseHe (Tbil KaTo KanaHbT e npeanaseH).

« He n3nonsgaiTe TeHaxepata nog HansaraHe 6e3 noxe 100 ml Boaa.

«lpn roTBeHeTO MO HanAraHe Ha4yanoOTO Ha rOTBEHe Ce U3BEeCTABA OT e[HOKPAaTeH 3BYKOB CUTHan.
PaboTHOTO HanAraHe ce NOCTWra ciefl ABYKPaTeH 3ByKOB CUrHa.




QdyHKunn3abesonacHo

Bawara TeHAXepa NoA HanAraHe CbAbpKa HAKONKO d)yHKLLI/II/I 3a 6e3onacHocT:

besonacHOCT npu oTBapsAHe:

- Ako Tenppkepata Bu e nog HanAraHe, MaHOMETPUYHUAT WUPT e B FOPHO 3aK/KOUEHO MONOXKEHE, KOETO
He N03BOJIABA Ha Kanaka fla ce oTBopy. HKora He ce onuTBaiiTe la OTBOPUTE CbC CUNa TeHAXepaTa Nof
HanaraHe.

VI3KNIounTeNHO BaXKHO e Aa He Ce Npunara HaTUcK BbpXy MaHOMETPUYHUA WUGT.

YBepeTe ce, Ue BBTPELIHOTO HaiAraHe e NajiHano (JONbAHWTENHa Napa, 3NK3allia oT NpeAnasHua
KnanaH), npeau ja onvtate Aa OTBOPUTE Karnaka.

ABe ¢pyHKLN 3a 6e30NacHOCT NP CBPbXHaNAraHe:

- rl'prI/I MexaHN3bM: NpeAnasHNAT KnanaH HamanAaea HallAraHeTo — BX. pasgena 3a,,|-|0‘-II/ICTBaHE
1 NOAAPBKKAY, CTp. 18.
- BTOpM MexaHM3bM: OT 3afHaTa CTPaHa Ha Karaka ce 13nycka napa.

AKo ce 3apeiiCTBa e4MH OT 3alNTHUTEe MeXaHN3MI npun
CBPpbXHanAraHe:

W3kniouete ypepa cu.

OcTaBeTe ypefjia Cvi fja U3CTVHE HAMbJIHO.

OtBopeTe ro.

MpoBepeTe 1 nouncTeTe NpeAnasHKA KNanak, KnanaHa 3a U3nyckaHe Ha napata 1 yrniabTHeHUeTo.
Bx. paspena 3a,MouncTBaHe 1 NopApbKKa“

Ako ypeasT Bu Teue unu Beye He paboTu cnepj 3BbPLLIBaHE Ha Te31 NPOBEPKM 1 NOUNCTBAHETO,
3aHeceTe ro B 0406peH CepBU3eH LIEHTbP.

PerynupaHe Ha ypepa:

HanaraHeTo moxe Aa ce perynupa 4ypes BKNIYBaHe NN N3KNKYBaHe Ha HarpeeaTe/IHUA efleMeHT.

CEPWA EPCO6

Hucko Hansrane 20 kPa (104,5°C)/CpepHo HansraHe 38 kPa (108,5°C)/Bucoko HansraHe 60 kPa (112,5°C) /
PS: 130 kPa

KanauwnTeT Ha npopykTa: 5,8 L/MoneseH kanauntet: = 3,8 L

BrpaaeHo HarpsaBaHe (CbNpOTVBUTENEH HarpeBaTesieH eNemeHT)

OYUCTBAHE M NOAAPDBMKKA

. Cnen KaTo XpaHaTa Bue CroTBeHa, n3Ks4yeTe ypeaa OT KOHTaKTa 1 ro octaseTe [la ce 0OxXnagu noHe 2yvaca
npeau nouncTeane — ¢ur. 25, 26. MouncTeanTte ypeaa cnea BCAKO U3Mon3saHe.

« MouncTeTe KOpMyca 1 Kanaka OT BbTpeLLHaTa My CTpaHa C HaBnakHeHa Kbpna — ¢ur. 32, 33. He notansaiTe
ypefia BbB BOJa, HATO HanuBaiTe BOAa B Hero 6e3 BbTpellHata Kyna — ¢ur. 27.

+/3BafieTe cbaa 3a cbbupaHe Ha KOHAEH3 W rO U3MWIATe wWaTeNHO Mnog Bopa. MocTaBeTe ro o6paTHO
B MbPBOHAYaNHOTO My NnosioxeHwe — ur. 35.

« M3nnakHete ynnbTHUTENA. I'Io,qcyLueTe ro watenHo, npeav ga ro nocrasute O6paTHO Ha MACTOTO My.



« 3a fla NoUnNCTUTE NOABWKHUA KNanaH, caneTe Kanaka — gpur. 36, cnej ToBa U3BafieTe KnanaHa BHUMATENHO
OT Kanaka — ¢IIII'A 37 n ro u3nnakHete noa sopaa. I'Io;:\cyLueTe ro wartenHo. I'Iorpm)KeTe Ce KaHanboT Aa
€ NPaBUIHO MOYNCTEH, NPeAV a BbPHETE NOABVKHNA KNanaH B MbPBOHaYaHOTO My MONOXeHNe.

« HaTucHeTe BbTpeLlHaTa YacT Ha Npy»KMHaTa Ha NpeAnasHUA Knanax, 3a Aa NpoBepuTe Janu He e 3anyLleHa
- ¢ur. 37, 38.

« MoumncTeTe cbjja 3a roTBeHe 1 akcecoapuTe. CaMo 3a akcecoapuTe e 6e30MacHoO Aa ce MUAT B CbOMUANHA
— ¢ur. 29. He nsnonsgaiite KyxHeHCKa Ten naun abpasvBHM NpenapaTu 3a MoYnCTBaHe Ha Cbfja 3a roTBeHe,
TbiA KaTo TOBa MOXe Aa nospean HesanensaloTo My NoOKpuUTue.

+OTCTpaHeTe KnanaHa 3a OrpaHMYaBaHe Ha HanAraHeTo OT TpbOUYKaTa W MouncTeTe U KnanaHa,
n TpbbuuKata ¢ Boaa. Cnep Kato U3CbXHe, yBepeTe ce, Ye TpbbuykaTta e fo6pe NouncTeHa OTBLTPE, Npean
[a BK/IIOYUTE KnanaHa o6paTtHO KbM Hesl — ur. 31.

+He notanaiite ypepa. BuHary n3nonssate npefocTaBeHNA Cbj 3a roTBeHe. He cunsaiite Boga, HUTO
XpaHWUTEeNHU NPOAYKTV ANPEKTHO B ypeaa — ur. 27.

« AKO HEBONHO moTonuTte ypena BbB BOAA WM pasfieeTe BOAA HanpaBO BbpPXYy HarpesBaTeNHUA efeMeHT
(KOraTo CbbT 3a FOTBEHE He € Ha MACTOTO C), He 13MOJI3BaliTe ypeaa 1 ro 3aHeceTe B CEPBU3HUA LIEHTbP
33 PEMOHT.

« Mouncreante ypena cnep BCAKO U3non3sBaHe.

+ CMeHATe yNTbTHEHWETO Ha BCeKM 2 roAvHI. V13non3Baiite camo yniabTHeHUe 22 cm ¢ pedepeHTeH Homep
CYSB50YC8.




TPAHABAHE HA HEU3NMPABHOC

Kanakbt He Moxe Aa
ce oTBOpW.

KanakbT He MmoXxe aa
ce 3aTBOPY.

Hacuteno n3nyckaHe
Ha HanAraHeTo

OT KnanaHa 3a
OrpaHuyaBaHe Ha
HanAaraHeTo.

XpaHutenHmat
MPOAYKT He e CroTBeH

Ha undposus ekpaH
ce n3nucea,E0"

Ha undposus ekpaH
ce usnucsa,E1"

Ha undposus ekpaH
ce n3nucea,E2".

Ha undposus ekpaH
ce n3nucea,E5"

Ot Kanaka ce
npouexza napa.

He moxe pa ce otBopu
nopaav HanAaraHe Bbe
BbTPeLlHNaA CbAa.

a. /3yakaiiTe HanAraHeTo B Cbja ja Hamanee 4o
HOPManHoTo.

b. HatcHete 3afpbxTe 6yTOHa 3a HamanABaHe
Ha HanAraHeTo.

Hanaraneto B cbfa

e cnafiHano /10 HOPMasHoTO,
HO NOABWXKHUAT KNnanaH

e 3acefiHan, Tbil KaTo

e TBbpe MpbCeH

1 CnefloBaTesiHO He MoXe Aa
cnese Hagony.

a.YBeperte ce, 4e HaNAraHeTo e HarbJHO CragHano,
KaTo OCTaBUTe ype/la HaMbJIHO Aa Ce OX1aau 3a
Hal-manko 2 yaca (He nog Boga).

b. C nomowyTa Ha Wi 6yTHeTe NOABUXKHA KnanaH,
3a 1a ce CMbKHe Hajony. BHuMaBaiiTe, ApbxTe
NINLETO CV Aasieye OT Kanaka v ApbKKaTa, Tbil KaTo
MOXe Aa U3nycHaT ropetia napa/xpaHa.

c. Mpeaw cnepgalata ynotpeba namuiite

V NoACyLeTe NOABWXHUA KNanaH.

YnABbTHEHNETO He
€ MNoCTaBeHOo NpPaBuIHO.

MocTaBeTe ynibTHEHNETO NPABUITHO.

MonBWXXHMAT KnanaH

e 3acefiHan, Tbil KaTo

e TBbpe MPbCeH

1 CNIeloBaTeNHO He MOXe fia
cnese Hagony.

a. C nomoLyTa Ha Wi 6yTHETe NOABMKHMA KnanaH,
3a fla ce CMbKHe Hazony.

b. Mpeau cnepsaara ynotpeba nouncrete

1 nopacyLueTe NOABWXKHMA KnanaH (Bx. cTp. 18,
CTBIKUTE 33 NOYMCTBAHE HA NMOABWKHMA KNanaH).

MocokaTa, B KoATO
€ 3aTBOPEH Karnakbr,
€ HenpaswiHa.

3aTBopeTe Kanaka B npaBuiHaTa NOCOKa crnopen
PBKOBOACTBOTO 3a yn0Tpe6a.

JledeKTeH KOHTpON Ha
HanAraHeTo BOAW 10
v3nycKaHe Ha HanaraHe.

W3npateTe Ha oTAena No peMoHTa 1 NoaApbKKaTa.

KnanaHsT 3a orpaHmnyasaHe
Ha HanAraHeTo e B
HernpaBuiIHO NOJIOXKeHUe.

BHuMaTenHo HaTuCHeTe KnanaHa 3a orpaHu4yaBaHe
Ha HanAraHeTo, 3a Aa CM nagHe Ha MACTOTO.

CboTHoLeHVeTo opu3/Boaa
He e NpaBuHO.

M3non3BaiiTe HYKHOTO CbOTHOLLIEHME Opn3/BoAa.
YBeperte ce, 4e 0CBOOOXAABALYMAT KanaH He

€ MPbCeH N NO BpeMe Ha roTBeHe He Npean3BuKea
n3Tn4aHe.

Hama eNeKTpn4ecTso oT
3axpaHBaHeTo.

MpoBepeTe fomalLHaTa eNeKTPONPEHOCHa MpeXa.

C€H30p'bT 3a TemneparypaTta
Ha Karaka e HensnpaseH.

M3nparteTe Ha oTAeNa No pemMoHTa v NoAApbKKaTa.

[aTunkbT 3a gonHa
OTBOpEHa Bepura unm Kbco
CbegnHeHne.

M3nparteTe Ha oTAena No peMoHTa 1 NoAApbXKKaTa

KanakbT He e 3aKnioyeH

MposepeTe aanu n3bpaHata Nporpama 13ncksa
KanakbT Aa € Harb/IHO 3aTBOPEH.

AKO 13, M3LANO 3aKNoyeTe Kanaka.

AKO He, U3MpaTeTe Ha OTAeNa No PeMOHTa 1
nogApbXKara.

HeHOpMa]’IHO HWUCKO
HanAaraHe.

MpoBepeTe fanu ynibTHEHNETO e NPaBUTHO
nocTaBeHo 1 nouncTeHo. MposepeTe aann
KNnanaHbT 3a orpaHnyYaBaHe Ha HanAraHeTo e

Ha MACTOTO CU U e NnouncTeH. MposepeTe fanu
duKcmpalyaTa raka Ha kanaka e fobpe 3aTerHata.

YNAbTHEHWETO He e 61no
NOCTaBEHO MPaBUIHO.

CBanete YNNbTHEHNETO, NoYUCTeTE ro N OTHOBO ro
nocTtaseTe NPasBuWHO, B NPaBU/IHO NOJIOXeHne (B)K.
cTp. 18, cTbMKKTE 3a MOYNCTBaHE Ha ynnbTHEHNeTo
Ha Karnaka).




SIGURNOSNE UPUTE

Pazljivo procitajte sve sljedece upute.

» Uredaj koristite samo u unutarnjem prostoru.

e Za CiSCenje uredaja, pogledajte upute iz priru¢nika. Lonac
za kuhanje i koSaru za kuhanje na pari mozete ocistiti
u vrucoj sapunici ili u perilici posuda. Kuciste uredaja
oCistite vlaznom krpom.

¢ Ovaj uredaj se ne smije uranjati u tekucinu.

¢ Pogresno koristenje uredaja i njegovih dodataka moze
ostetiti uredaj i uzrokovati ozljede.

eNikada ne dodirujte vruce dijelove uredaja. Nakon
koristenja, grijac je jos uvijek vruc.

e U cilju vaSe sigurnosti, ovaj uredaj je sukladan s vaze¢im
normama i propisima (Direktiva o najnizem naponu,
elektromagnetnoj kompatibilnosti, materijalima u dodiru s
hranom, okolidu...).

¢ Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba
(ukljuujuci djecu) s ogranicenim fizickim, osjetilnim ili
psihickim sposobnostima, ili nedovoljnim iskustvom ili
znanjem osim ako su pod nadzorom ili dobivaju upute
glede rada od osobe odgovorne za njihovu sigurnost.
Djeca trebaju biti nadzirana kako bi se osiguralo da se ne
igraju s ovim uredajem.

e Ako je priklju¢ni vod oSteCen, morate ga zamijeniti
u ovlastenom servisu (vidi popis u jamstvenom listu) ili kod
drugog podobnog strucnjaka kako biste izbjegli opasnost.
Isporuceni kabel napajanja ne zamjenjujte drugim kabelom.



¢ Ovaj uredaj namijenjen je iskljuc¢ivo kuénoj uporabi.
Jamstvo ne pokriva uporabu uredaja :

- u kuhinjama namijenjenim osoblju u dué¢anima,uredima
i drugim radnim okruzenjima,

- u seoskim domacinstvima,

- u hotelima, motelima i drugim smjestajnim kapacitetima,
od strane gostiju,

- u smjestajnim kapacitetima koji pruzaju usluge nocenja
i dorucka.

» Uredaj ne smiju koristiti djeca. Uredaj i kabel drzite dalje od
dosega djece.

e Uredaj mogu koristiti osobe s ogranic¢enim fizickim,
osjetilnim ili psihickim sposobnostima, ili nedovoljnim
iskustvom ili znanjem, jedino ako su pod nadzorom ili
su dobile upute o njegovom sigurnom koristenju ili su
upoznate s mogucim opasnostima.

* Djeca ne bi trebala rabiti uredaj kao igracku.

« Uredaj ne punite iznad oznake MAX na loncu. Ne stavljajte
preko polovice lonca namirnice koje se Sire pri kuhanju kao
Stosurizaili suho povrée smanjite kolicinu vode kako biste
izbjegli opasnost od prelijevanja.

* Molimo postujete preporuke o koli¢ini namirnica i vode
kako bi izbjegli preopterecenje koje bi moglo ostetiti
uredaj i uzrokovati tjelesne ozljede.

¢ Prije svake uporabe provjerite uredaj i jesu li kuglica
dekompresije i sigurnosni ventil Cisti (pogledajte poglavlje
Cis¢enje i odrzavanije).



o U sustav dekompresije ne stavljajte nikakve predmete ili
strana tijela. Ne zamjenjujte kuglicu.

e Kada otvarate poklopac, uvijek ga drzite za rucku za
otvaranje/zatvaranje. Poravnajte ruke s bocnim ruckama
za prenosenje. Naime, moze se dogoditi da kipuca voda
ostane zarobljena izmedu nosaca brtve i poklopca te postoji
opasnost od opeklina.

» Takoder, oprez je potreban i prilikom otvaranja jer postoji
opasnost od opeklina prouzrocenih parom koja u tom
trenutku izlazi. Najprije malo odskrinite poklopac kako biste
pustili da para lagano izade.

* Nikada ne pokusavajte na silu otvoriti poklopac.

Poklopac ne otvarajte dok je proizvod pod tlakom. Za to
pogledajte Upute za upotrebu.

+ Uzimajuci u obzir razli¢ite norme na snazi, ako se uredaj koristi u drugoj zemlji, a ne u onoj u kojoj je m
kupljen, provjerite ga u ovlastenom servisu.

« Upotrebljavajte iskljucivo rezervne dijelove prilagodene vasem modelu. Ovo se osobito odnosi na
brtvu, lonac za kuhanje i metalni poklopac.

+ Pazite da ne ostetite brtvu. Ako je ostecena, zamijenite je u ovlastenom servisu.

« lzvor topline za kuhanje je ukljucen u uredaj.

+ Uredaj nikada ne stavljajte u zagrijanu pecnicu ili na vrucu plocu. Uredaj nikada ne stavljajte u blizinu
otvorenog plamena ili zapaljivog predmeta.

+ Lonac za kuhanje ne zagrijavajte pomocu nekog drugog izvora topline osim grijace ploce uredaja
i nikada ne upotrebljavajte neki drugi lonac. Takoder, lonac za kuhanje ne upotrebljavajte s drugim
uredajima.

+ Kada je uredaj pod tlakom, pazljivo ga pomicite. Nikada ne dodirujte vruce dijelove uredaja. Za
premjestanje upotrebljavajte za to namijenjene rucke i, po potrebi, nosite rukavice za zastitu od
vrucine. Za podizanje uredaja nikada ne upotrebljavajte rucku poklopca.

+ Uredaj rabite samo za svrhe za koje je izraden.

+ Ovaj uredaj nije sterilizator. Nikada ga ne upotrebljavajte za steriliziranje staklenki.

+ Uredaj kuha namirnice pod tlakom. Nepravilna uporaba moze prouzrociti opasnost od opeklina
od pare.

« Provjerite je li uredaj ispravno zatvoren prije podizanja tlaka (pogledajte Upute za uporabu).

+ Uredaj nikada ne upotrebljavajte na prazno, bez njegovog lonca i bez tekucine u njemu. To bi moglo
tesko ostetiti uredaj.



+ Prilikom kuhanja mesa s debelom koZom (na primjer govedeg jezika), ne busite kozu ako izgleda
napuhnuto jer po zavrsetku kuhanja postoji opasnost od opeklina. Trebalo bi je probusiti prije
kuhanja.

+ Prilikom kuhanja namirnica guste teksture (slanutka, rabarbare, kandiranog voca, itd.) prije otvaranja
uredaja lagano ga protresite kako bi se izbjeglo klju¢anje namirnica ili kako jezgra kuhanja ne bi
prsnula prilikom otvaranja.

« Uredaj ne rabite za przenje namirnica u ulju. Dozvoljeno je samo zapeci/napraviti koricu.

+ Dok radite koricu, pripazite na opasnost od opeklina uslijed prskanja do kojeg dolazi kada dodajete
namirnice ili sastojke u vruéi lonac.

« Tijekom kuhanja i automatskog snizavanja tlaka na kraju kuhanja, uredaj oslobada toplinu i paru.
U tom trenutku udaljite lice i ruke od uredaja kako se ne biste opekli. Poklopac ne dirajte tijekom
kuhanja.

+ Ne stavljajte nikakav predmet (krpu ili nesto drugo) izmedu poklopca i kuista uredaja kako biste
drzali poklopac otvorenim, to bi moglo prouzroiti trajno iskrivljenje brtve.

+ Sigurnosne mehanizme nikada ne dodirujte, osim prilikom ¢i$¢enja i odrzavanja uredaja koje
obavljate u skladu s isporu¢enim uputama.

+ Pazite na to da su dno lonca za kuhanje i grija¢ uvijek €isti. Provjerite je li sredidniji dio grijace ploce
pokretan.

+ Uredaj ne punite, a da najprije niste postavili lonac za kuhanje.

« Upotrebljavajte plasticnu ili drvenu Zlicu kako se ne bi ostetila neprianjajuca obloga lonca. Namirnice
nikada ne reZite izravno u loncu za kuhanje.

+ Ako na rubu poklopca dolazi do oslobadanja velike koli¢ine pare, odmah iskopcajte kabel napajanja
i provjerite ispravnost uredaja. Po potrebi, posaljite uredaj na popravak u ovlasteni servis.

+ Nemojte nositi uredaj drzeci ga za rucke pomicnog lonca. Uvijek upotrebljavajte dvije bo¢ne rucke
na kucistu uredaja i rukavice za zastitu od vrucine ako je uredaj vrué. Za dodatnu sigurnost, provjerite
je li poklopac zabravljen prije svakog prijenosa.

+ Ako se tlak stalno oslobada kroz tihi ventil uredaja (dulje od 1 minute), tijekom kuhanja pod tlakom,
posaljite uredaj na popravak u ovlasteni servis.

+ Ne upotrebljavajte osteceni uredaj, odnesite ga u ovlasteni servis.

SACUVAJTE | POHRANITE OVE UPUTE.

+ Upotrebljavajte samo rezervne dijelove koje mozete naci u ovladtenom servisu.

+ Jamstvo ne pokriva neuobicajenu upotrebu lonca za kuhanje.

+ Prije prve uporabe uredaja pazljivo procitajte upute za uporabu. Svaka upotreba koja nije u skladu
s uputama ponistava odgovornost i jamstvo proizvouaca.

+ U skladu s vazecim pravilnicima, vi morate pripremiti uredaj i onemoguciti njegovu upotrebu (tako
da odspojite i prerezete kabel napajanja) prije odlaganja na otpad.

Sudjelujmo u zastiti okolisa !
® Va3 uredaj sadrzi brojne vrijedne materijale koji se mogu reciklirati i ponovno uporabiti.
mmm O Odnesite uredaj na mjesto predvideno za odlaganje slicnog otpada.



A Brtva I Sigurnosni ventil

B Parnakosara J Ventil za ogranicenje tlaka

C  Tronozni stalak K Rucka poklopca

D Lonac za kuhanje (moze se izvaditi) L  Poklopac

E  Grijaci element M  Posuda za skupljanje kondenzata

F  Rucka za prenosenje N  Posuda za mjerenje

G Kontrolna ploca O Grabilicazarizu

H Podloga P Strujni kabel
KONTROLNA PLOCA
Odrzavanje topline . (@) ( Tipka za pol;retlt'mj'e/
Tipka za otkazivanje ( WU zaustavijanje
Tipka funkcije riza Rice 1) (ot ‘ Tipka funkcije varivo/juha
Tipka funkcije zobena kasa ( Datmeatl) { steam Tipka funkcije parenja

[

l Baby ; Q Brown “ Tipka za izradu korice
\ l Tipka funkcije laganog
eookl) () simmer vrenia

. o H Tipka funkcije sporog
Tipka funkcije pecenja (" ake | @ kuhania

// Tipka funkcije podgrijavanja

Tipka funkcije kuhanja pod

Tipka funkcije dje¢ja hrana (
tlakom ’

Tipka funkcije DIY \ TCon)

() Reheat

Digitalni zaslon

Tipka za tajmer

Tipka za odgodu pocetka Tipka izbornika

Pokazatelj vrste hrane

Tipka za pove¢avanje

Tipka za smanjivanje Pokazatelji razine pritiska

Tipka za temperaturu

1. Ovo je navedenih 20 znacajki redoslijedom kojim se javljaju na uredaju: «Odrzavanje topline/Cancel
(Otkazi)», «Rice (Riza)», «<Oatmeal (Zobena kasa)», «Baby food (Djecja hrana)», «Pressure cook (Kuhanje
pod tlakom)», «Bake (Pecenje)», «DIY (Kuhar)», «Reheat (Podgrijavanje)», «Slow Cook (Sporo kuhanje)»,
«Simmer (Sporo vrenje)», <Brown (Djelomicno kuhanje)», «<Steam (Parenje)», «Stew/Soup (Varivo/juha)»,
, «Delayed Start (Odgoda pocetka)», «Tajmer», <Menu (Izbornik)», @ , Temperatura».

2. PredlozZeno je 25 nacina kuhanja, vise informacija nalazi se u Tablici 1.

3. Zafunkcije «Steam (Parenje)», «Stew/Soup (Varivo/juha)» i «<Simmer (Lagano vrenje)» mozete odabrati
vrstu hrane: «vegetables (povrce)», «fish (riba)», <meat/bean (meso/grah)».



PRIJE PRVE UPORABE

Uklanjanje omota

« Izvadite uredaj iz omota u koji je zapakiran. Molimo vas da zadrzite jamstveni list i procitate
upute prije prve upotrebe uredaja.

« Postavite uredaj na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakiranje iz uredaja: plasti¢ne
vrecice, dodatnu opremu (tronozni stalak, grabilicu za rizu, posudu za mjerenje i posudu za
skupljanje kondenzata) i ¢ep - sl. 4.

« Skinite promidzbenu naljepnicu s uredaja prije prve upotrebe.

Otvaranje poklopca

« Da biste otklopili uredaj, primite ru¢ku i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na satu,
podignite i povucite poklopac udesno - sl. 1-2-3.

Ciscenje
« Pripazite: samo se dodaci mogu prati u perilici posuda.
« Isperite lonac za kuhanje, posudu za skupljanje kondenzata, tronozni stalak i brtvu.

Prva upotreba uredaja

+ U potpunosti odmotajte kabel za napajanje; prikljucite ga u uredaj, a zatim u uti¢nicu - sl. 8.

UPUTE ZA UPORABU

Umetnite posudu za skupljanje kondenzata. - sl. 7.
Izvadite lonac za kuhanje i u njega stavite sastojke

« Izvadite lonac za kuhanje.

« Stavite sastojke u lonac za kuhanje.

» Upamtite da razina hrane i tekuéine ni u kojem trenu ne smije preéi oznaku max na loncu
za kuhanje - sl. 9.

Stavite lonac za kuhanje u uredaj

« Provjerite je li dno lonca za kuhanje €isto i suho te uklonite ostatke hrane s grijace ploce.
Zatim stavite lonac za kuhanje u uredaj - sl. 10-11.
« Nemojte upotrebljavati uredaj bez lonca za kuhanje.

Zatvorite i poklopac i stavite ga u zakljucani polozaj

« Provjerite je li brtva pri¢vri¢ena na poklopac s potporom za brtvu.
« Zaklopite uredaj i okrenite ga za puni krug u smjeru kazaljke na sat - sl. 12-13-14.



Postavite ventil za ogranicenje tlaka

« Postavite ventil za ograni¢enje tlaka na mjesto i provjerite je li uklju¢en. Upamtite da
ventil nece sjesti na mjesto uz klik te da ce ostati djelomicno labav. Provjerite je li ventil za
ogranicenje tlaka spusten prije pocetka kuhanja pod tlakom (vidi opis uredaja).

ILUSTRACIJA FUNKCUJA

1. Ukljucivanje uredaja (stanje pripravnosti)

Spojite uredaj na izvor napajanja, sustav ¢e pokrenuti samoprovjeru, alarm ce zapistati.
Upalit ¢e se digitalni zaslon i sve kontrolne lampice. Nakon 1 sekunde na zaslonu ce se
prikazati «----», uredaj je u stanju pripravnosti.

2.Nacin rada

1. Svaka funkcija ima zadano vrijeme i zadanu temperaturu te zahtijeva odreden poloZzaj
poklopca, prikazan u nastavku:

ZADANO
VRIJEME | TEMPERATURA (°C) | POLOZAJ POKLOPCA £
(min) £
=
o 3
PROGRAMI | IZBORNIK | 2 2 vte|l vuEe| uo 3
3 3 2§8|2+8| 32 o
s s e52|e52|85| <
€ £ X3 | XX | X35 8
£ 5 &ER|& % 8| &°| 3
N
Riza 9 | 150 | 108 | "€ . .
primjenjivo
Oatvmeal 3 1220 90 ) n.ue" .
(Kasa) primjenjivo
veg 10 | 1-70 | 108 e .
primjenjivo
Stew / nie
Soup fish 20 | 170 | 104 nie . .
primjenjivo
meat/ | a0 | 112 | e .
bean primjenjivo
veg 3 1-40 108 . n‘ue“ .
primjenjivo
R fish 3 | 115 | 104 e . .
primjenjivo
meat/ | g | sao | 112 | MUE .
bean primjenjivo




ZADANO

VRUEME | TEMPERATURA (°C) |  POLOZAJ POKLOPCA E
(min) E
> Z
2 2 vt g v :E = [ .g
PROGRAMI [IZBORNIK | £ £ $ite| 93| 2
|4 4 o g0 atl | a2 )
] [} o 5.3 © &3 S o =
k-] k-1 - 0= R - c
£ £ 2% | So¥ |88 £
S S acgl |az2R|a°| 5
@ & 3 =
N
Browning 10 | 160 | 160 | 100-160 .
Reheat 4 | 160 | 104 | "€ . .
primjenjivo
veg 15 | 1-35 | 108 | MU .
primjenjivo
Simmer fish 15 [ 135 | 104 | MUE . .
primjenjivo
meat/bean | 15 | 535 | 112 | "€ .
primjenjivo
high 30 | 540 | 112 | "Ue. .
primjenjivo
Kuhanjepod |\ ium | 30 | 540 | 108 | Mie . .
tlakom primjenjivo
low 30 | 540 | 104 [ "€ .
primjenjivo
Baby food 30 | 570 | 112 | e . .
primjenjivo
Pecenje 40 | 560 | 150 | . "We. .
primjenjivo
Slow 2h 2h- 85 nije .
cooking 9h primjenjivo

ZA Al\(lg VRIJEME POLOZAJ POKLOPCA

°
PROGRAMI | IZBORNIK 5
s zatvoren + zakljucan pijszaklincant/
B ) odignut
I}
&
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
3 90°C 90°C
DIY (Kuhar) 10 1-60
4 LOW*(104°C) 100°C
5 MEDIUM*(108°C) 110°C
6 HIGH*(112°C) 120°C

*Kuhanje pod tlakom



UPUTE ZA PROGRAM KUHANJA

Funkcije Rice (Riza), Oatmeal (Zobena kasa), Baby Food
(Djecja hrana), Slow cooking (Sporo kuhanje), Reheat
(Podgrijavanje)

« Pritisnite tipku funkcije koju Zelite. Na zaslonu ce se prikazati zadano vrijeme kuhanja.

Zatim pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu tipke ili @

« Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje crveni krug
koji se vrti «£Z Z3».

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na odbrojavanje, sto znaci da je

faza kuhanja pocela.
« Na kraju odbrojavanja uredaj c¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

Napomena: U tablici na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.
Funkcije Stew/Soup (Varivo/juha), Steam (Parenje), Simmer
(Lagano vrenje)

« Pritisnite tipku Zeljene funkcije. Na zaslonu Ce prikazati zadano vrijeme kuhanja, prema zadanim postavka-
ma upalit ¢e se kontrolna lampica za vrstu hrane vﬁ, Fish Meat, @ zatim i kontrolne lampice za razinu pritiska.

+ Prema potrebi moZete promijeniti vrijeme i vrstu hrane.

« Da biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu tipke @ ili @

Da biste promijenili vrstu hranu, pritiscite tipku Menu (Izbornik) dok se ne upali kontrolna lampica

Zeljene vrste hrane. Ispod odabrane vrste hrane svijetlit ¢e crvena kontrolna lampica.

« Zatim pritisnite | © . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje «£Z Z3».

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja i pokrece odbro-

javanje prethodno zadanog vremena.

«+ Na kraju odbrojavanja uredaj ¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

« Uredaj prelazi u nacin rada odrzavanja topline (vidi poglavlje Odrzavanje topline).

Napomena: U tablici na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.

Funkcija za tamnjenje ili hrskavu koricu

« Mozete prvo dodati ulje pa sastojke ili ih mozete dodati istodobno.

Pritisnite tipku Browning (Izrada korice). Na zaslonu ¢e se prikazati zadana temperatura.

« Prema potrebi mozete promijeniti temperaturu pritiskom na tipku @ ili

- Ako zatim Zelite promijeniti vrijeme izrade korice, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme s pomocu
tipke @) ili @)

« Mozete promijeniti temperaturu pritiskom na tipku za temperaturu () i tipku @ ili @

- Zatim pritisnite A Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje «£Z Z3».

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja i pokrece odbro-

javanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja uredaj ce zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje gotovo.

Napomena:

* Tijekom izrade korice uredaj mora biti otklopljen.

* Nemojte upotrebljavati funkciju izrade korice dulje od 30 minuta kako se ulje ne bi
pregrijalo.



Funkcija kuhanja pod tlakom

Pritisnite tipku Pressure cook (Kuhanje pod tlakom). Razinu pritiska na upravljackoj ce
ploci prikazati kontrolna lampica (visok, srednji ili nizak), a na zaslonu oznaka «HI-P»
(visok), «P» (sredniji) ili «LO-P» (nizak).

Mozete promijeniti pritisak pritiskom na tipku @ ili @ .

Prema potrebi mozZete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom na (®) i postaviti zeljeno
vrijeme s pomocu tipke @ ili @

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje
«LZ23»,

Uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja (jednom ce zapistati) i pokrece odbroja-
vanje prethodno zadanog vremena. Tijekom kuhanja uredaj ¢e ponovno zapistati (dvaput
zaredom), $to oznacava da je postignut potreban pritisak.

Na kraju odbrojavanja uredaj ¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Elektri¢ni tlacni lonac prelazi u nacin rada odrzavanja topline (vidi poglavlje Odrzavanje
topline).

Napomena: Tijekom kuhanja pod tlakom poklopac mora biti zatvoren i u zaklju¢anom
polozaju.

Funkcija DIY Chef (sam svoj Chef)

S pomocu ove funkcije mozete sami odabrati vrijeme kuhanja i temperaturu/tlak.
Podesite DIY kuhanje na razinu izmedu 1 6, ovisno o vrsti kuhanja (vidi tablicu na stranici 14.)
pritiskom na tipku @ ili @ Ako u nacinu rada DIY (Kuhar) Zelite kuhati pod tlakom: poklopac
mora biti u zaklju¢anom poloZzaju, u loncu za kuhanje mora biti dovoljno tekuéine i morate
izabrati jednu od ove tri razine: 4 (NISKI tlak 20 kPa), 5 (SREDNJI tlak 38 kPa) ili 6 (VISOKI tlak

60 kPa). .

Prema potrebi mozete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom na (@) i postaviti zeljeno
vrijeme s pomocu tipke @ ili @

Zatim pritisnite . Uredaj pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na zaslonu se prikazuje
«LZ 213,

Kad se postigne temperatura kuhanja uredaj se automatski prebacuje na fazu kuhanja
i pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

Na kraju odbrojavanja uredaj ¢e zapistati da bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Zadrzavanje topline

+U nacinu rada zadrzavanja topline kad odbrojavanje dosegne 0, uredaj ce ,zapistati
pa automatski prijeci na zadrzavanje topline (osim za funkciju DIY (Kuhar), a digitalni zaslon
ée pokazati «00:00».

« Ako pritisnete @ u stanju pripravnosti, uredaj prelazi na funkciju odrzavanja topline,
a digitalni zaslon prikazuje «00:00» i pocinje brojiti.

+Nakon 24 uzastopna sata ta se funkcija automatski otkazuje i uredaj se vraca u stanje
pripravnosti.

«Tijekom odrzavanja topline uredaj svakako mora biti poklopljen.

"



Postavka odgadanja pocetka

« Prilikom odabira funkcije i prije nego $to uredaj poc¢ne s kuhanjem mozete pritisnuti @
da biste namjestili vrijeme odgodu pocetka. Pritiskom na tipke @) i (&) mozete podesiti
vrijeme u intervalima od 10 minuta.

«+ Raspon odgadanja pocetka (2-24 sata) sadrzi vrijeme kuhanja. Kada pritisnete @ tipku
Delayed start (Odgadanje pocetka) ili tipku tajmera, uredaj navodi «02:00». Pritisnite tipku

za produZzavanje, odnosno tipku @ za skradivanje vremena odgode.

+ Nakon sto podesite odgodu pocetka zasvijetlit e odgovarajuca kontrolna lampica.

Napomena: Funkcija «Delayed start» (Odgadanje pocetka) nije dostupna za funkcije
«Browning» (Izrada korice) i «DIY» (Kuhar).

Otkazivanje/zaustavljanje

U ovim postavkama: prethodno zadaj, kuhanje, kuhanje pod tlakom, odrzavanje topline
dostupna je jedino tipka za odrzavanje

topline/otkazivanje. Pritisnite tu tipku i drzite jednu sekundu da biste otkazali rad i vratili
uredaj u stanje pripravnosti.

Mozete iskljuciti proizvod tako da pritisnete tipku @i drzite je dulje od 2 sekunde.

Podizanje poklopca nakon kuhanja pod tlakom

Kad kuhanje pod tlakom zavrsi otpustite paru pritiskom na tipku na drsci za ispustanje pare

jednim dodirom - sl. 21. Ovisno o kolicini tekuéine u uredaju, postupak ce trajati izmedu

nekoliko sekundii 10 minuta.

« Da biste otvorili poklopac, primite rucku i okrenite je u smjeru suprotnom od kazaljke na
satu, podignite i povucite poklopac udesno - sl. 22-23-24.

- Odspojite kabel za napajanje - sl. 25.

Napomena: Cuvajte se vruée pare koja izlazi iz lonca. Ruke i lice drzite dalje od pare.

OPCENITE INFORMACIJE O KUHANJU POD TLAKOM

« Kad se u uredaju stvori tlak:

—Ventil za ogranicenje tlaka ¢e se podici. Aktivirat ¢e se sigurnosno zakljucavanje
poklopca, koje onemogucuje podizanje poklopca tijekom kuhanja. Niposto ne
pokusavajte podici poklopac tijekom kuhanja pod tlakom.

— Upalit ce se led Zaruljica Low (nizak), Medium (sredniji) ili High (visok) i ukazati na tlak
u uredaju.

- Tijekom prvih nekoliko upotreba tlaénog kuhala mozda cete primijetiti da malo tekucine
izlazi iz ventila za ogranicenje tlaka i brtve. To je normalno i javlja se s porastom tlaka.

« Svoje najdraze tradicionalne recepte lako mozete prilagoditi postavkama za kuhanje pod
tlakom.

— Low (nizak tlak): za kuhanje osjetljive hrane, poput ribe, morskih plodova i odredenog
povrca.

— Medium (umjeren tlak): za kuhanje povrca

— High (visok tlak): za kuhanje mesa i zamrznute hrane

« Normalno je da tijekom kuhanja iz uredaja izade nesto pare (jer je ventil sigurnosni ventil).

- Nemojte pokretati kuhanje pod tlakom ako u loncu nema barem 10 cl vode.

« Za kuhanje pod tlakom uredaj ¢e pri pocetku kuhanja jednom zapistati. Potreban pritisak
postignut je kad uredaj dvaput zapisti.
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Sigurnosneznacajke

Tla¢no kuhalo ima nekoliko sigurnosnih znacajki:

Sigurnost prilikom otvaranja:

- Ako je ekspres lonac pod tlakom, klip manometra nalazi se u gornjem zaklju¢anom
polozaju, sto sprecava odizanje poklopca. Nikada nemojte nasilu otvarati ekspres lonac.

- Iznimno je vazno ne pritiskati klip manometra.

- Provjerite je li unutarnji tlak pao (para jos izlazi iz sigurnosnog ventila) prije nego $to
pokusate otvoriti lonac.

Dvije sigurnosne znacajke u slucaju previsokog tlaka:

- Prva metoda: sigurnosni ventil ispusta pritisak - vidi poglavlje Ci¢enje i odrzavanje,
stranica 18.
- Druga metoda: zajednicko ispustanje pare na straznjem dijelu poklopca.

Ako se jedna od sigurnosnih znacajki u slucaju

previsokog tlaka aktivira:

« Iskljucite uredaj.

« Pustite da se uredaj do kraja ohladi.

« Otvorite ga.

« Provijerite i ocistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglicu i brtvu. Vidi poglavlje
Ciscenje i odrzavanje.

+ Ako uredaj propusta tekucinu ili ne radi nakon obavljenih provjera i ¢is¢enja, odnesite
ga ovlastenom serviseru.

Upravljanje uredajem:

Tlakom mozete upravljati paljenjem ili gasenjem grijaceg elementa.

SERIE EPCO6

Nizak tlak 20 kPa (104,5 °C) / Srednji tlak 38 kPa (108,5 °C) / Visok tlak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Zapremina proizvoda: 5,8 | / Iskoristiva zapremina: = 3,8 |

Ugradeno grijanje (toplinska izolacija nanesena kombiniranim injekcijskim presanjem)

CISCENJE | ODRZAVANJE

+ Nakon $to se hrana skuha iskopcajte uredaj i ostavite ga da se hladi barem 2 sata prije nego
Sto ga krenete Cistiti - sl. 25-26. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

« Ocistite kuciste i unutrasnjost poklopca lagano vlaznom krpom - sl. 32-33. Nemojte uranjati
uredaj u vodi niti ga puniti vodom ako u njemu nema unutarnje zdjele - sl. 27.



« Izvadite posudu za skupljanje kondenzata i temeljito je ocistite pod mlazom vode. Vratite
je u polozaj u kojem se nalazila - sl. 35.

- Isperite brtvu. Dobro je osusite prije nego $to je vratite.

- Da biste ocistili plutajuci ventil, skinite poklopac - sl. 36. pa pazljivo izvadite ventil
iz poklopca - sl. 37. i isperite ga pod mlazom vode. Dobro ga osusite. Provjerite je li utor
dobro ociscen prije nego Sto vratite plutajuci ventil na mjesto na kojem se nalazio.

« Pritisnite unutrasnjost opruge sigurnosnog ventila da biste provjerili je li zacepljen -
sl. 37, 38.

« Ocistite lonac za kuhanje i dodatnu opremu. Samo se dodatnu opremu smije prati u perilici
posuda - sl. 29. Nemojte Cistiti lonac zicanom spuzvicom ni abrazivnim sredstvom za
Ciscenje jer to moze ostetiti premaz protiv prijanjanja.

- Izvadite ventil za ogranicenje tlaka iz cijevi pa operite i ventil i cijev vodom. Kad se osuse
provjerite je li utor cijevi dobro ociscen prije nego $to u nju vratite ventil - sl. 31.

« Ne uranjajte uredaj u vodu. Uvijek upotrebljavajte isporuceni lonac za kuhanje. Nemojte
ulijevati vodu ni stavljati hranu izravno u uredaj - sl. 27.

« Ako slucajno uronite uredaj u vodu ili prolijete vodu po grijacem elementu (kad lonac nije
u uredaju), nemojte upotrebljavati uredaj i odnesite ga u servis na popravak.

« Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

« Promijenite brtvu svake 2 godine. Upotrebljavajte iskljucivo brtvu 22CM CYSB50YC8.




RJESAVANJE PROBLEMA

Poklopac se ne moze
otvoriti.

Poklopac se ne moze
zatvoriti.

Jako otpustanje
pritiska iz ventila za
ogranicenje tlaka.

Hrana nije skuhana

Digitalni zaslon
prikazuje EO.
Digitalni zaslon
prikazuje E1.

Digitalni zaslon

prikazuje E2.

Digitalni zaslon
prikazuje E5.

Para izlazi iz
poklopca.

Ne moze se otvoriti zbog
tlaka u unutarnjem loncu.

a.Cekajte da tlak u loncu do kraja popusti.
b. Pritisnite i drZite tipku za ispustanje pritiska.

Pritisak u loncu ispusten

je do kraja, ali plutajuci je
ventil zaglavio jer je previse
prljav pa se ne moze spustiti.

a. Pritisak Ce se svakako ispustiti do kraja ako
pricekate barem 2 sata da se uredaj ohladi (ne pod
vodom).

b. Dodirnite plutajudi ventil raznjem kako bi pao.
Budite oprezni i odmaknite lice od poklopca i rucke
jer Ce iz uredaja mozda izaci vruca para/hrana.

c. Prije sliedece upotrebe ocistite i obrisite plutajuci
ventil.

Brtva nije ispravno
postavljena.

Ispravno postavite brtvu.

Plutajudi je ventil zaglavio
jer je previse prljav pa se ne
moze spustiti.

a. Dodirnite plutajuci ventil raznjem kako bi pao.
b. Prije sljedece upotrebe ocistite i obrisite
plutajudi ventil (vidi stranicu 18., korake za ¢iscenje
plutajuceg ventila).

Poklopac nije zatvoren u
ispravnom smjeru.

Zatvorite poklopac u ispravnom smjeru iskazanom
u prirucniku.

Neispravna kontrola pritiska
uzrokovala je otpustanje
pritiska.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje.

Ventil za ogranicenje tlaka
nije u ispravnom polozaju.

Njezno pritisnite ventil za ogranicenje tlaka kako bi
sjeo na mjesto.

Omjer rize i vode nije
ispravan.

Upotrijebite ispravan omjer rize i vode
Provjerite je li otpusni ventil prljav i propusta li
tekuéinu tijekom kuhanja.

Izvor napajanja ne doprema
struju.

Provjerite struju u kudi.

Senzor temperature u
poklopcu je neispravan.

Posaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje.

Otvoren krug ili kratki spoj
donjeg senzora.

Pogsaljite uredaj u odjel za popravke i odrzavanje

poklopac nije zaklju¢an

Provjerite je li za odabrani program potrebno do
kraja zatvoriti poklopac.

Ako je, stavite poklopac u zaklju¢ani polozaj.
Ako nije, posaljite uredaj u odjel za popravke

i odrzavanje.

Abnormalno niski tlak.

Provjerite je li brtva ispravno postavljena i ocis¢ena.
Provjerite sjeda li ventil za ogranicenje tlaka

na mjesto i je li Cist. Provjerite je li matica za
pricvricivanje poklopca dobro zategnuta.

Brtva nije ispravno
postavljena.

Izvadite brtvu, odistite je i ispravno ponovno
postavite u odgovarajuci polozaj (vidi stranicu 18.,
korake za Cis¢enje brtve za poklopac).




CONSIGNAS DE SEGURIDAD

Lea con atencion las siguientes instrucciones en su

totalidad.

« Utilice el aparato solamente en interiores.

« Para lalimpieza del aparato, consulte las instrucciones. Puede
limpiar la cubeta de coccion y la cesta vapor con agua'y jabon
o bien en el lavavaijillas. Limpie el cuerpo del aparato con
ayuda de un pafo himedo.

« Este aparato no debe sumergirse nunca en el agua.

e Una mala utilizacion del aparato y sus accesorios puede
danar el aparato y provocar lesiones.

« No toque nunca las partes calientes del aparato. Tras el uso,
el elemento calentador presenta un calor residual.

* Para su seguridad, este aparato es conforme a las normas
y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto
con alimentos, Medio Ambiente...).

« Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas
(incluso nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o personas provistas de experiencia
o de conocimiento, excepto sin han podido beneficiarse a
través de una persona responsable de su seguridad, de una
vigilancia o instrucciones previas referentes al uso del aparato.
Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

*Si el cable de alimentacion estd danado, éste tiene que
ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio Técnico
autorizado, o una persona cualificada, para evitar cualquier
peligro. No sustituya el cable de alimentacion suministrado
por ningun otro cable.



o Este aparato se ha disenado Gnicamente para un uso
domeéstico. El aparato no se ha disefiado para ser utilizado en
los siguientes casos, que no estan cubiertos por la garantia:
-en zonas de cocina reservadas al personal en tiendas,
oficinas y demas entornos profesionales,

- €N granjas,

- por los clientes de hoteles, moteles y demas entornos de tipo
residencial,

- en entornos de tipo casas de turismo rural.

» Los nifos no deben utilizar el aparato. Mantenga el aparato
y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

e Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta
de conocimientos y experiencia suficientes, siempre que
cuenten con supervision o hayan recibido instrucciones sobre
el uso sequro del electrodoméstico y entiendan los riesgos
que implica.

» Los nifos no deber jugar con el aparato.

 No llene el aparato por encima de la marca MAX de la
cubeta. En caso de cocinar alimentos que se dilaten durante
la coccion, como el arroz o las verduras deshidratadas, llene
la cubeta solamente hasta la mitad; reduzca el volumen de
agua para evitar el riesgo de desbordamiento.

e Respete las recomendaciones relativas al volumen de
alimentos y agua para evitar el desbordamiento, que podria
danar el aparato y provocar lesiones corporales.

o Compruebe antes de cada uso que la esfera de descompresion
y la valvula de sequridad estén limpias (consulte el apartado
“Limpieza y Mantenimiento”).



« No cologue ningln objeto o cuerpo extrano en el sistema de
descompresion. No sustituya la esfera.

» Al abrirla tapa, sujétela siempre por el asa de apertura/cierre.
Coloque sus brazos en linea con las asas laterales destinadas
a trasladar el aparato. Es posible que quede agua hirviendo
atrapada entre el soporte de la junta de estanqueidad y la
tapa y correria riesgo de quemarse.

» Asimismo, tenga cuidado para no quemarse con el vapor que
el producto expulsara al abrirlo. Entorne primero la tapa para
dejar que salga el vapor lentamente.

« Nunca intente forzar la apertura de la tapa.

No abra la tapa mientras el producto esté a presion. Para ello,
remitase a las “Instrucciones de Uso”.

« Teniendo en cuenta la diversidad de normas en vigor, si utiliza el aparato en un pais distinto del de
compra, llévelo a revisar por el servicio técnico autorizado.

o Utilice Gnicamente piezas de recambio que se ajusten a su modelo. Este aspecto es especialmente
importante por lo que se refiere a la junta de estanqueidad, la cubeta de coccion y la tapa metdlica.
 Tenga cuidado para no dafiar la junta de estanqueidad. En caso de que estuviera dafiada, debera

sustituirla en un Centro de Servicio Oficial.

o La fuente de calor para la coccion estd incluida en el aparato.

«No coloque nunca el aparato en un horno caliente o sobre una placa de calor. No coloque nunca el
aparato cerca de una llama abierta o de un objeto inflamable.

 No caliente la cubeta de coccion mediante una fuente de calor diferente de la placa de calor del aparato
ni utilice nunca ninguna otra cubeta. No utilice tampoco la cubeta de coccién con otros aparatos.

« Tenga cuidado al mover el aparato cuando este se halle sometido a presion. No toque nunca las partes
calientes del aparato. Para moverlo, utilice las asas habilitadas a tal efecto y pdngase guantes aislantes
de calor en caso necesario. No utilice nunca el asa de la tapa para levantar el aparato.

«No utilice nunca el aparato para otro tipo de funciones diferentes de aquellas para las que se ha
disefiado.

« Este aparato no es un esterilizador. No lo utilice para esterilizar tarros.

« Este aparato cocina los alimentos a presion. Un uso incorrecto puede conllevar riesgo de quemaduras
acausa del vapor.

 Aseglrese de que el aparato esté correctamente cerrado antes de aumentar la presion (consulte las
“Instrucciones de Uso”).

 No utilice nunca el aparato vacio, sin la cubeta o sin liquido dentro de esta: dichas operaciones podrian
dafiarlo gravemente.




« Cuando cocine carnes con piel gruesa (por ejemplo, lengua de ternera), no perfore la piel si esta se ha
inflado al terminar la coccion: correria riesgo de quemarse. Recuerde perforarla antes de la coccion.

« Cuando cocine alimentos con textura gruesa (garbanzos, ruibarbo, frutas confitadas, etc.) sacuda
suavemente el aparato antes de abrirlo, para evitar que salte liquido de los alimentos o que los jugos
liberados durante la coccion salpiquen al abrir.

« No utilice el aparato para freir alimentos en aceite: este solo permite dorarlos o sofreirlos.

« Si utiliza el aparato para dorar, tenga cuidado al afiadir alimentos o ingredientes a la cubeta caliente,
con el fin de no quemarse a causa de las salpicaduras.

o Durante la coccién y al liberar automaticamente la presion al final de la misma, el aparato desprende
calor y vapor. Para no quemarse, mantenga la cara y las manos suficientemente lejos del aparato en
dicho momento. No toque la tapa durante la coccion.

«No manipule nunca los dispositivos de seguridad, excepto durante las tareas de limpieza
y mantenimiento del aparato realizadas de acuerdo con las instrucciones facilitadas.

« No intente nunca forzar la apertura de la tapa. No abra la tapa mientras el producto esté sometido
apresion.

o Procure que la parte inferior de la cubeta de coccion y el elemento de calor estén siempre limpios.
Procure que el elemento central de la bandeja de calor se mantenga mévil.

« No llene el aparato sin haber instalado en él la cubeta de coccion.

o Utilice una cuchara de pléstico o de madera para no dafiar el revestimiento antiadherente de la cubeta.
No corte nunca los alimentos directamente en la cubeta de coccion.

«Si hay un escape grande de vapor por el borde del aparato, desenchufe el cable de alimentacion
inmediatamente y compruebe la limpieza del aparato. En caso necesario, envie el aparato a un Centro
de Servicio Oficial para su reparacion.

« No traslade el aparato sujetdndolo por las asas de la cubeta extraible. Utilice siempre las dos asas
laterales situadas en el cuerpo del aparato, usando guantes aislantes de calor en caso de que esté
caliente. Para mayor seguridad, asegurese de que la tapa esté bloqueada antes de trasladarlo.

o En caso de que, durante la coccién a presion, se libere presién continuamente a través de la valvula
silenciosa del aparato (durante mas de 1 minuto), envie el aparato a un centro de servicio oficial para
su reparacion.

« No utilice un aparato dafiado: llévelo a su centro de servicio oficial.

GUARDAR CUIDADOSAMENTEE STOS CONSEJOS.

o Utilice solamente piezas de recambio suministradas por un Centro de Servicio Oficial.

« La garantia no es aplicable a un desgaste anormal de la cubeta de coccién.

« Lea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez. Cualquier uso no
conforme con las instrucciones conllevard la anulacion de la garantia del fabricante y eximird a este de
cualquier responsabilidad.

«De acuerdo con la normativa vigente, antes de deshacerse del aparato deberd prepararlo
adecuadamente y dejarlo inutilizado (desenchufando y cortando el cable de alimentacion).

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!

@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida til, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.



DESCRIPCION

Asa de transporte
Panel de control
Base

PANEL DE CONTROL

Boton de funcion «Keep warm
Cancel (para mantener [ .
caliente/cancelacion)

Taza medidora
Cucharén para el arroz
Cable eléctrico

A Junta de cierre I Valvula de seguridad

B Cesto de coccion al vapor J  Valvula de limite de presion
C Base K Asade la tapa

D Olla (extraible) L Tapa

E Resistencia M Colector de condensacién
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Boton de funcion de encendido/a-
pagado
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H “ Boton de funcion «Stew / Soup»
Boton de funcion «Rice» (arroz) Rice () 0 5;;:;’

(estofado/sopa)

Botén de funcion «Oatmeal» r_\
(porridge) Oatmeal () () steam Boton de funcién «Steam» (al vapor)

—

Boton de funcion «Baby food»
(comida para bebés) ?ihY 0 () Brown Boton de funcion «Brown» (dorar)
o0d

Botoén de funcion «Pressure cook» Boton de funcion «Simmer» (hervir a
(coccién a presion) P'::gz"p Simmer fuego lento)
\ “ Bot6n de funcion «Slow cook»
Boton de funcion «Bake» (hornear) Bake () () sow (coccién lenta)

Boton de funcion «Reheat»
() Reheat (recalentar)

Boton de funcion «DIY» (quisar) \ oiv()

Pantalla digital

Temporizador

Boton «Delayed start» (inicio retardado)

Boton «Menu» (mend)

Indicadores de tipo de alimento

Boton para aumentar

Boton para reducir Indicadores de nivel de presion

Boton de temperatura

1. El aparato cuenta con estas 20 funciones:«Keep Warm/Cancel» (mantener caliente/cancelar), «Rice» (arroz), «Oatmeal»
(avena), «Baby food» (comida para bebés), «Pressure cook» (coccion a presion), «Bake» (horneado), «DIY» (guisar),
«Reheat» (recalentar), «Slow Cook» (coccion lenta), «Simmer» (hervir a fuego lento), «Brown» (dorar), «Steam» (coccion al
vapor), «Stew/Soup» (estofado/sopa), @ «Delayed Start» (inicio diferido), «Timer» (temporizador), «<Menu» (mend), @
é y «Temperature» (temperatura).

2. Existen 25 tipos de coccion posibles; consulte la tabla 1 para obtener mas informacion.

3. Para «Steam» (coccion al vapor), «Stew/Soup» (estofado/sopa) y «Simmer» (hervir a fuego lento), puede elegir estos tipos
de alimentos:«vegetables» (verduras), «fish» (pescado) y «<meat/bean» (carne/alubias).




ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Retirada del embalaje

« Saque el aparato de su embalaje. Guarde la tarjeta de garantia y lea las instrucciones de
uso antes de utilizar el aparato por primera vez.

« Coloque el aparato sobre una superficie plana. Retire todo el material de embalaje del
interior del aparato:bolsas de plastico, accesorios (base, cucharén para el arroz, taza
medidora y colector de condensacion) y el enchufe (fig. 4).

« Antes de utilizar el aparato por primera vez, retire la pegatina de promocion.

Apertura de la tapa

 Para abrir la tapa, sujete el asa, girelo en sentido contrario al de las agujas del reloj, levante
la tapa y tire de ella hacia la derecha (fig. 1, 2y 3).

Limpieza
« Tenga en cuenta que solo los accesorios son aptos para lavavajillas.
 Lave la olla, el colector de condensacién, la base y la junta de cierre.

Uso del aparato por primera vez

« Desenrolle completamente el cable eléctrico, conéctelo al aparato y, a continuacion,
enchifelo a la toma eléctrica (fig. 8).

INSTRUCCIONES DE USO

Coloque el colector de condensacién en su sitio.(fig. 7).
Saque la olla y anada los ingredientes

« Saque la olla.

« Ponga los ingredientes en la olla.

« Vigile que la cantidad de los alimentos y liquidos no supere nunca la marca de nivel
maximo que verd dentro de la olla (fig. 9).

Coloque la olla en el aparato

« Aseglrese de que la parte inferior de la olla esté limpia y seca y retire los residuos de
alimentos que pudiera haber en la placa calefactora. A continuacion, coloque la olla en el
aparato (fig. 10y 11).

« No use el aparato sin la olla.

Cierre y bloquee la tapa

e Compruebe que la junta de cierre esté correctamente ajustada en la cubierta donde se
coloca.

 Cierre la tapa del aparato y girela por completo en el sentido de las agujas del reloj
(fig. 12,13 y 14).



Ajuste la valvula de limite de presion

 Coloque la valvula de limite de presion y aseglrese de que esté activada. Tenga en cuenta
que la vélvula no hace clic al encajar y que quedara algo suelta. Compruebe que la vélvula
del limite de presion esta hacia abajo antes de comenzar la coccion a presién (consulte la
descripcion del aparato).

DIBUJOS SOBRE LAS FUNCIONES

1. Encendido del aparato (modo standby)
Conecte el aparato al suministro eléctrico, el sistema iniciard una autocomprobacion
y sonaréd un pitido. La pantalla digital y todas las luces indicadoras se encienden. Después
de 1 segundo, la pantalla muestra «----», y el aparato se encuentra en modo standby.

2. Modo de funcionamiento

1. Cada funcion tiene un tiempo y una temperatura por defecto y requiere que la tapa esté
en una determinada posicion, tal y como puede ver en esta tabla:
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PROGRAMAS

Dorar

Recalentar

Hervir a fuego
lento

Coccion a
presion

Comida para
bebés

Horneado

Coccion lenta
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DIY Chef
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4 1-60 104 | No aplicable ® °
verdura 15 1-35 108 | No aplicable °
pescado | 15 1-35 104 | No aplicable ° °
carne/ .
alubias 15 5-35 112 | No aplicable )
alta 30 5-40 112 | No aplicable °
media 30 5-40 108 | No aplicable ° °
baja 30 5-40 104 | No aplicable )
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MENU

Por defecto

cerrada + bloqueada

no bloqueada/
levantada

70°C 70°C
80°C 80°C
90°C 90°C
BAJA*(104 °C) 100 °C
MEDIA*(108 *C) 110°C
ALTA*(112°C) 120°C

*Coccidn con presion




INSTRUCCIONES DEL PROGRAMA DE COCCION

Funcioén de coccion de arroz, avena (gachas), comida para
bebés, horneado, coccion lenta y recalentamiento

o Pulse el boton correspondiente a la funcién que desea utilizar y en la pantalla aparecera
el tiempo de coccion por defecto.

¢ A continuacion, pulse @ y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y @

o A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra un circulo rojo que gira « L 23 ».

o Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccién, el aparato pasa
automaticamente a la cuenta atrds, lo que significa que ha comenzado la fase de coccion.

o Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitaré para avisar del fin del periodo de coccién.

Nota: Consulte la tabla de las paginas 13 y 14 para conocer en qué posicion debe estar la
tapa para cada funcion.

Funciones «Stew/Soup» (estofado/sopa), «Steam»
(coccion al vapor) y «Simmer» (hervir a fuego lento)

o Pulse el boton correspondiente a la funcion que desea utilizar. En la pantalla se muestra
el tiempo de coccion por defecto y se encienden la luz indicadora del tipo de alimento
veg Fish Meat Y las luces indicadoras del nivel de presién correspondientes.

e Si lo considera necesario, puede cambiar el tiempo y el tipo de alimento.

» Para cambiar el tiempo de coccién, pulse @ y ajuste el tiempo como desee con los botones
OyQ.

o Para cambiar el tipo de alimento, pulse el boton «Menu» (mena) varias veces hasta que
se encienda la luz indicadora del tipo de alimento que desea. El alimento especificado
serd el que tenga una luz indicadora roja debajo de su nombre. E

o A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «C2 Z».

o Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccién, el aparato pasa
automaticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atras del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitara para avisar del fin del periodo de coccién.

o El aparato entra en el modo para mantener caliente el alimento (consulte el capitulo
Mantener caliente).

Nota: Consulte la tabla de las paginas 13 y 14 para conocer en qué posicion debe estar la
tapa para cada funcién.

Funciéon «Brown» (dorado)

 Puede aiadir primero el aceite y después los ingredientes o afadirlo todo a la vez.

o Pulse el boton «Brown» (dorar), y en la pantalla se mostrard la temperatura por defecto.

« Si lo considera necesario, puede cambiar la temperatura con los botones @ y @

* A continuacion, si desea cambiar el tiempo de dorado, pulse (&) y ajuste el tiempo como
desee con los botones @)y ).

o Puede cambiar la temperatura con el propio botén de temperatura () o con @y .



« A continuacion, pulse . El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «LZ Z».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automaticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atras del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrés, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccién.

Nota:

* Durante el dorado, la tapa debe permanecer abierta.

* Para evitar que se sobrecaliente el aceite, no utilice la funcién de dorado durante mds
de 30 minutos.

Funcion de coccion a presion

o Pulse el boton «Pressure cook» (coccion a presion). En el panel de control se ilumina una
luz para indicar el nivel de presion: «High» (alta), «Medium» (media) o «Low» (baja) (en
la pantalla, «<HI-P», «P» 0 «LO-P», respectivamente).

e Puede cambiar el nivel de presion con los botones &)y

« Silo considera necesario, también puede cambiar el tiempo de coccion; para ello, pulse
Q y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y

« A continuacion, pulse @ El aparato comienza el precclentam|ento y en la pantalla se
muestra «CZ 2».

« El aparato pasa automdticamente a la fase de coccion (oird un solo pitido de aviso)

y comienza la cuenta atrds del tiempo fijado previamente. Durante la coccién, sonard
un doble pitido para avisar de que se ha alcanzado la presién correspondiente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccion.

e La olla a presion eléctrica entra en el modo para mantener caliente el alimento (consulte
el capitulo Mantener caliente).

Nota: Durante la coccién a presién, la tapa debe permanecer cerrada y bloqueada.

Funcién «DIY Chef»

Gracias a esta funcién, puede elegir el tiempo de coccién y la temperatura o la presion que

desee.

o Ajuste el nivel de coccion de la funcion «DIY» (guisar) entre el 1y el 6, segin la coccién que
desee (consulte la tabla en la pagina 14), con los botones @ y@. Si desea cocinar con presion
en el modo DIY, tenga en cuentaque la tapa debe estar bloqueada, que debe haber suficiente
liquido en la olla y que puede elegir uno de los tres niveles disponibles: 4 (presion baja, 20 kPa),
5 (presion media, 38 kPa) o 6 (presion alta, 60 kPa).

« Silo considera necesario, también puede cambiar el tiempo de coccion; para ello, pulse
Q y ajuste el tiempo como desee con los botones @ y @

« A continuacion, pulse @ El aparato comienza el precalentamiento y en la pantalla se
muestra «CZ 2».

e Cuando se ha alcanzado la temperatura adecuada para la coccion, el aparato pasa
automdaticamente a la fase de coccion y comienza la cuenta atras del tiempo fijado
previamente.

« Al finalizar la cuenta atrds, el aparato pitard para avisar del fin del periodo de coccién.



Mantener caliente

* En el modo de mantener caliente los alimentos, cuando la cuenta atrés de la coccién
llega a 0, el aparato "pitard”, pasard automdticamente al modo de mantener caliente
los alimentos (excepto en la funcién «DIY» [guisar]) y en la pantalla digital se mostrara
«00:00».

Al pulsar durante el modo standby, se activa la funcion de mantener caliente los
alimentos, en la pantalla se muestra «00:00» y comienza a contar el tiempo.

e Esta funcion se cancelara de forma automadtica cuando hayan transcurrido 24 horas
consecutivas y pasara al modo standby.

o Aseglrese de que la tapa esté cerrada durante la funcion de mantener calientes los
alimentos.

Configuracion de inicio diferido

» Cuando se elige una funcién, antes de que el aparato comience a cocinar, puede pulsar
@ para retrasar el inicio. Con los botones @ y @ puede ajustar el tiempo en intervalos
de 10 minutos.

o El intervalo del ajuste del retraso (entre 2 y 24 horas) incluye el tiempo de cocinado;
cuando pulse el botdn de la funcion «Delayed start/timer» (inicio diferido) @ se indicara
«02:00» y podrd aumentar ese tiempo con el boton @ o reducirlo con el botén @

» Después de ajustar el inicio diferido, se encenderd el indicador de funcién correspondiente.

Nota: La funcién «Delayed start» (inicio diferido) no esta disponible para las funciones
«Brown» (dorado) y «DIY» (guisar).

Funcion de cancelacion o detencion

En las configuracion esprogramadas, coccion, coccion a presion y mantener caliente, solo
esta disponible el boton «keep warm/cancel» para cancelar la funcion de mantener caliente.
Pulse el boton de «keep warm/cancel» (mantener caliente/cancelar) durante un segundo
para cancelar el funcionamiento y que el aparato vuelva al modo standby.

Si pulsa el botén @ durante mds de 2 segundos, apagard el aparato.

Apertura de la tapa después de la coccion a presion

Una vez que ha finalizado la coccién a presion, pulse una sola vez el botdn del asa (fig. 21)

para que salga el vapor en un tiempo maximo de 10 minutos, segin el liquido que contenga

la olla.

e Para abrir la tapa, sujete el asa, girela en el sentido de las agujas del reloj, levante la tapa
y tire de ella hacia la derecha (fig. 22, 23 y 24).

« Desenchufe el cable eléctrico (fig. 25).

Nota: Tenga cuidado con el vapor caliente que sale del recipiente y mantenga la cara

y las manos apartadas.

INFORMACION GENERAL PARA COCINAR A PRESION

» Una vez que se ha acumulado presion en el aparato, sucede lo siguiente:
- La valvula del limite de presion se elevard. El bloqueo de seguridad de la tapa se activa
para que esta no se pueda abrir durante la cocciéon. No intente nunca abrir la tapa
durante la coccion a presion.




- La luz LED Low (baja), Medium (media) o High (alta) se encenderd como corresponda
para indicar que hay presién en el aparato.

e En los primeros usos de la olla a presion, puede observar que sale algo de liquido de la
vdlvula de limite de presion y de la junta de cierre. Es normal y sucede cuando se acumula
la presion.

e Puede adaptar con facilidad sus recetas tradicionales favoritas a la configuracion
PRESSURE COOK (coccién a presion).

- Low (presion baja): para cocinar alimentos delicados como el pescado, el marisco

y algunas verduras.

- Medium (presién moderada): para cocinar verduras.
- High (presion alta): para cocinar carne y alimentos congelados.

« Es normal que salga algo de vapor durante la coccién, ya que la vélvula actia de sistema
de seguridad.

« No utilice la coccién a presion sin una minima cantidad de agua de 10 cl.

e Sonard un solo pitido cuando comience la coccién a presion. Cuando suene un doble
pitido, se habrd alcanzado la presién correspondiente.

Caracteristicas de seguridad

Caracteristicas de seguridad de la olla a presion:

Apertura segura:

- Cuando hay presion en la olla, la varilla manométrica se sitta en la posicién de bloqueo
superior, lo que impide la apertura de la cubierta. No intente nunca abrir de forma
forzada la olla a presién.

- Recuerde que es bastante importante no aplicar presion a la varilla manométrica.

- Antes de abrir la cubierta, asegurese de que ha caido la presion interna (el vapor
adicional que sale de la valvula de seguridad).

Dos caracteristicas de seguridad frente a la presion

excesiva:

- Primer dispositivo: la valvula de seguridad libera la presion. Consulte el capitulo Limpieza
y mantenimiento en la pagina 18.
- Segundo dispositivo: la junta de escape de vapor en la parte posterior de la cubierta.

Si se activa uno de los dispositivos de seguridad por una

presion excesiva, haga lo siguiente:

« Desconecte el aparato.

« Deje que el aparato se enfrie completamente.

« Abralo.

e Compruebe y limpie la valvula de seguridad, la bola de descompresion y la junta.
Consulte el capitulo Limpieza y mantenimiento para més informacion.

 Si después de estas medidas y de limpiarlo, el aparato gotea o ya no funciona, llévelo
a un centro de servicio técnico autorizado.



Regulacién del aparato:
La presion se puede regular con la activacion o desactivacion de la resistencia.

SERIE EPC06

Presion baja 20 kPa (104,5 °C), presion media 38 kPa (108,5 °C), presion alta 60 kPa
(112,5°C) y PS: 130 kPa

Capacidad de la olla: 5,8 L/Capacidad atil: =3,8 L

Calentamiento incorporado (resistencia recubierta)

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Cuando haya terminado de cocinar, desenchufe el aparato y déjelo enfriar durante al
menos dos horas antes de limpiarlo (fig. 25 y 26). Limpie siempre el aparato después de
usarlo.

e Limpie la carcasa y el interior de la tapa con un pano himedo(fig. 32 y 33). No sumerja el
aparato en agua, ni vierta agua en él sin el recipiente interior (fig. 27).

o Retire el colector de condensacion y lavelo bien bajo el agua. Coléquelo de nuevo en su
sitio (fig. 35).

e Lave con agua la junta de cierre. Séquela bien antes de volver a colocarla en su sitio.

e Para limpiar la valvula de flotador, retire la tapa (fig. 36) y, a continuacion, quite la vélvula
con cuidado de la tapa (fig. 37) y lavela bajo el agua. Séquela bien. Comprueba que el
conducto estd bien limpio antes de volver a colocar la valvula de flotador en su sitio.

e Pulse la pieza interna del muelle de la valvula de seguridad para comprobar que no esté
atascada (fig. 37 y 38).

o Limpie la olla y los accesorios. Solo puede lavar en el lavavajillas los accesorios (fig. 29).
No utilice estropajo ni detergentes abrasivos para limpiar la olla, ya que podrian dafar su
revestimiento antiadherente.

e Retire la valvula de limite de presion del conducto y lave con agua tanto la valvula como el
conducto. Cuando esté seco, compruebe que el conducto esté bien limpio antes de volver
a colocar la valvula en él (fig. 31).

« No sumerja el aparato. Utilice siempre la olla del aparato. No vierta agua ni alimentos
directamente en el aparato (fig. 27).

« Si por accidente sumerge el aparato en agua o vierte agua directamente sobre la
resistencia (sin que esté la olla colocada en su sitio), no utilice el aparato y llévelo al centro
de servicio técnico para que lo reparen alli.

o Limpie siempre el aparato después de usarlo.

e Reemplace la junta de cierre cada 2 afos. Utilice Gnicamente la junta de 22 cm
y referencia CYSB50YC8.



RESOLUCION DE PROBLEM

No se puede abrir
la tapa.

No se puede cerrar
la tapa.

Liberacion intensa
de presion de la
valvula de limite de
presion.

La comida queda
cruda

Aparece EQ en la
pantalla digital.

Aparece E1 en la
pantalla digital.

Aparece E2 en la
pantalla digital.

Aparece E5 en la
pantalla digital.

Fuga de vapor a
través de la tapa.

No se puede abrir debido
a la presion que hay en el
recipiente interior.

a. Espere a que se libere toda la presion del recipiente.
b. Mantenga pulsado el boton de liberacion de presion.

Se ha liberado toda la presion
del recipiente, pero la valvula
de flotador estd atascada
debido a su suciedad y no se
puede bajar.

a. Deje enfriar el aparato durante 2 horas como minimo
(sin meterlo bajo el agua) para asegurarse de que se ha
liberado toda la presion.

b. Introduzca una brocheta en la valvula de flotador para
hacerla caer.Aparte la cara de la tapa y el asa durante esta
maniobra porque podria salir vapor o comida calientes.

c. Antes de volver a usar el aparato, lave y seque la valvula
de flotador.

La junta de cierre no esta
correctamente colocada.

Coloque correctamente la junta de cierre.

La valvula de flotador esta
atascada debido a su suciedad
y no se puede bajar.

a. Introduzca una brocheta en la valvula de flotador para
hacerla caer.

b. Antes de volver a utilizar el aparato, lave y seque la
valvula de flotador (consulte los pasos en la pagina 18).

Se ha cerrado la tapa en la
direccion incorrecta.

Cierre la tapa en la direccion correcta segiin el manual de
instrucciones.

Un error en el control de presion
ha provocado la liberacion de
resion.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

La valvula de limite de presion
estd en una posicion incorrecta.

Pulse con cuidado la valvula de limite de presion para que
caiga y se cologue en su sitio.

No ha echado la proporcion de
arroz y agua correcta.

Eche la proporcion de arroz y agua correcta.
Compruebe que la valvula de liberacion no esté sucia
y haya fuga durante la coccion.

No hay corriente en el
suministro eléctrico.

Compruebe la instalacion eléctrica de la casa.

El sensor de temperatura de la
tapa esta defectuoso.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

Hay circuito abierto
o cortocircuito del sensor
inferior.

Lleve el aparato al centro de mantenimiento y reparacion.

La tapa no estd bloqueada.

Compruebe si el programa seleccionado requiere que la
tapa esté totalmente cerrada.

En caso afirmativo, bloquee por completo la tapa.

En caso contrario, lleve el aparato al centro de
mantenimiento y reparacion.

Baja presion anormal.

Compruebe que la junta esté limpia y bien colocada.
Compruebe que la valvula de limite de presion esté limpia
y cae para colocarse en su sitio. Compruebe que la tuerca
de fijacion de la tapa esté bien apretada.

La junta de cierre no estaba
correctamente colocada.

Retire la junta de cierre, limpiela y vuelva a colocarla
correctamente en su sitio (consulte los pasos para limpiar
la junta de la tapa en la pagina 18).




INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente todas as instrucoes que seguem.

« Utilize o seu aparelho apenas dentro de casa.

* Para a limpeza do seu aparelho, consulte as instrucdes fornecidas
no folheto. Pode limpar a cuba de cozedura e o cesto de cozeduraa
vapor com agua quente e detergente para aloica ou namaquina
de lavar loica. Limpe o corpo do aparelho com um pano hamido.

« Este aparelho ndo deve ser submergido em agua.

» Uma utilizagdo incorreta do seu aparelho e dos seus acessorios
pode danificar o aparelho e causar ferimentos.

« Nunca toque nas partes quentes do aparelho. Ap6s a utilizacdo,
0 elemento de aquecimento preserva algum calor residual.

« Para sua seguranga, este aparelho estd em conformidade
com as normas e regulamentacoes aplicaveis (Diretivas de
Baixa Tensdo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais
em contacto com os alimentos, Ambiente...).

« Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta
utilizacéo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua
seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as
mesmas ndo brinquem com o aparelho.

* Se 0 cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma
danificado o mesmo devera ser substituido pelo fabricante,
Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma pessoa
qualificada por forma a evitar qualquer tipo de perigo para
o utilizador. Nao substitua o cabo de alimentacao fornecido
por outro cabo.




e Este aparelho foi concebido apenas para uma utilizacdo
domeéstica. Nao foi concebido para ser utilizado nos casos
seguintes, que ndo estdo cobertos pela garantia:

-em cantos de cozinha reservados ao pessoal em lojas,
escritorios e outros ambientes profissionais,

- em quintas,

- pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de
cardter residencial,

- em ambientes do tipo quartos de hospedes.

« O aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha
o aparelho e o cabo de alimentagdo fora do alcance das
criangas.

« Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia ou conhecimentos, desde que supervisionadas
ou que tenham recebido instrucdes quanto a utilizacéo
do aparelho em total seguranca e compreendam bem os
potenciais perigos.

« NGo permita que as criancas utilizem o aparelho como um
brinquedo. )

* Ndo encha o aparelho para além da marca MAX da cuba.
Durante o funcionamento, encha a cuba apenas até meio
quando cozinhar alimentos que se dilatem, tais como arroz
ou legumes desidratados, reduzindo o volume de agua para
evitar o risco de derramamento.

* Siga as recomendacdes relativas ao volume de alimentos e de
dgua para evitar derrames que possam danificar o aparelho e
causar ferimentos corporais.



e Antes de cada utilizacdo do aparelho, verifique se a bola
de descompressco e a valvula de seguranca estdo limpas
(consulte a seccdo Limpeza e manutencéo).

» Ndo coloque objetos ou corpos estranhos no sistema de
descompress@o. Nao volte a colocar a bola.

 Quando abrir a tampa, segure-a sempre pela pega de
abertura/fecho. Coloque o braco no alinhamento das pegas
laterais de transporte. Pode ficar gua a ferver retida entre
o suporte do anel vedante e a tampa, o que pode provocar
queimaduras.

e Tenha também cuidado com o risco de queimaduras com o
vapor que sai do aparelho no momento da abertura. Primeiro,
entreabra a tampa para deixar sair o vapor suavemente.

« Nunca tente forcar a abertura da tampa.

NGo abra a tampa enquanto o aparelho estiver sob pressao.
Para isso, consulte as Instrucoes de utilizacdo.

« Tendo em conta a diversidade de normas em vigor, se o aparelho for utilizado num outro pais que ndo
aquele onde foi comprado, leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado para ser verificado.
« Utilize apenas pecas sobresselentes adequadas ao seu modelo. Esta recomendaggio é particularmente

importante no que se refere ao anel vedante, & cuba de cozedura e a tampa metdlica.

« Tenha cuidado para ndo danificar o anel vedante. Se ficar danificado, dirija-se a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para o substituir.

« A fonte de calor para a cozedura estd incluida no aparelho.

« Nunca coloque o aparelho num forno aquecido ou sobre uma placa quente. Ndo coloque o aparelho
perto de uma chama viva ou de um objeto inflamadvel.

«Ndo aquega a cuba de cozedura com outra fonte de calor que ndo seja a placa de aquecimento do
aparelho, nem utilize outra cuba. A cuba de cozedura também ndo pode ser utilizada com outros
aparelhos.

» Quando o aparelho estiver sob pressao, desloque-o com cuidado. Nunca toque nas partes quentes
do aparelho. Para o deslocar, utilize as pegas previstas para o efeito e luvas de cozinha, se necessdrio.
Nunca utilize a pega da tampa para levantar o aparelho.

« Nunca utilize o aparelho noutras aplicacdes diferentes daquelas para as quais foi concebido.

« Este aparelho ndo é um esterilizador. Ndo o utilize para esterilizar frascos.

« 0 aparelho coze alimentos sob pressdo. Uma utilizacdo incorreta pode provocar riscos de queimadura
devido ao vapor.

« Certifique-se de que o aparelho estd corretamente fechado antes de aumentar a pressdo (consulte as
Instrucdes de utilizagdo).
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« Nunca utilize o aparelho vazio, sem a cuba ou liquido no interior da mesma. Se o fizer, poderd provocar
danos sérios no aparelho.

» Quando cozer carne com pele grossa (por exemplo, lingua de vacay), depois de terminada a cozedura
ndo fure a pele, caso tenha uma aparéncia inchada, pois poderd queimar-se. Fure-a antes de a cozer.
« Quando cozer alimentos de textura espessa (grdo, ruibarbo, frutos cristalizados, etc.) agite suavemente
o aparelho antes de o abrir para evitar que os alimentos esguichem ou que os sucos da cozedura

salpiquem quando abrir.

 Ndo utilize o aparelho para fritar alimentos em dleo. S6 é permitido tostar/dourar.

«No modo de tostar, tenha cuidado com os riscos de queimaduras devido as projeccdes quando
adicionar alimentos ou ingredientes na cuba quente.

« Durante a cozedura e durante a libertacéo automatica de pressGo no fim da cozedura, o aparelho
liberta calor e vapor. Nesse momento, afaste bem a cara e as mdos do aparelho, para ndo sofrer
queimaduras. Ndo toque na tampa durante a cozedura.

« Ndo coloque qualquer elemento (pano ou outro) entre a tampa e o corpo do aparelho para manter
atampa aberta, pois poderd provocar uma deformag@o permanente do anel vedante.

« Nunca toque nos dispositivos de seguranca, excepto durante a limpeza e a manutenco do aparelho,
que devem ser realizadas de acordo com as instrugdes fornecidas.

» Mantenha sempre limpos a parte inferior da cuba de cozedura e o elemento de aquecimento.
Mantenha o elemento central do tabuleiro de aquecimento mével.

« Ndo encha o aparelho sem a cuba de cozedura instalada.

o Utilize uma colher de plastico ou madeira para ndo danificar o revestimento antiaderente da cuba.
Nunca corte os alimentos diretamente na cuba de cozedura.

o Se for libertada uma quantidade significativa de vapor do rebordo da tampa, desligue imediatamente
o cabo de alimentagdo e verifique a limpeza do aparelho. Se for necessdrio, envie o aparelho para um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado para ser reparado.

« Ndo sequre o aparelho pelas pegas da cuba amovivel. Utilize sempre as duas pegas laterais situadas no
corpo do aparelho, utilizando luvas de cozinha, se o aparelho estiver quente. Para uma maior seguranqa,
certifique-se de que a tampa esta bloqueada antes de qualquer transporte.

« Se, durante uma cozedura sob pressdo, for continuamente libertada presséo pela vélvula silenciosa
do aparelho (durante mais de um minuto), envie o aparelho para um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para ser reparado.

 Ndo utilize um aparelho danificado; envie-o para o Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES PARA FUTURAS UTILIZAGOES.

o Utilize apenas as pegas sobresselentes disponibilizadas por um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado.

« A garantia ndo abrange o desgaste normal da cuba de cozedura.

« Leia atentamente as instrucdes de utilizagdo antes de utilizar o aparelho pela primeira vez. Qualquer
utilizagdo ndo conforme @s instrucdes isenta o fabricante de qualquer responsabilidade e anula
a garantia.

« Em conformidade com os regulamentos em vigor, o aparelho deve ser preparado e tornado inutilizavel
(desligando-o e cortando o cabo de alimentagdo) antes de ser eliminado.

Protegéo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm < Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.



DESCRICAO

A Junta I Valvula de seguranca

B Cesto de vapor J  Valvula de limite de pressdo
C Tripé K Pega da tampa

D Cuba de cozedura (amovivel) L Tampa

E Resisténcia M Coletor de condensacdo

F  Pega de transporte N Copo medidor

G Painel de controlo 0 Concha para arroz

H Base P Cabo de alimentagdo

PAINEL DE CONTROLO

Botdo de funga@o Keep warm/Cancel ~ ~
(Manter quente/Cancelar) . D) Botdo de funcdo Start/Stop
0 (Iniciar/Parar)
Botdo de fungéo Stew/Soup
Botdo de funcdo Rice (Arroz) Rice () 0 ss‘::pl (Estufado/Sopa)
|
Botdo de fung@o Oatmeal (Porridge)
(Farinha de aveia/Papas de aveia) 0atmeal () Steam Botdo de funcdo Steam (Vapor)
—
Botdo de fungéo Baby food Botdo de fungdo Browning
(Comida de bebé) 7::: 0 () Brown (Alourar)
—
Botdo de funcdo Pressure cook Botdo de fungdo Simmer
(Cozedura sob pressao) Pr::z:reo () simmer (Lume brando)
—
Botdo de funcdo Slow cook
Botéo de funcéio Bake (Cozer) Bake () () Sow (Cozedura lenta)
—

Botdo de fungdo DIY

(Faca Vocé Mesmo) () Reheat / / Botdo de funcdo Reheat (Reaquecer)

\goy

LCD

Botdo Timer (Temporizador)

Botdo Delayed start (Arranque diferido)

Botdo Menu

Tipo de indicadores de

Botdo Increase (Aumentar)

Botdo Reduce (Reduzir)

Indicadores de nivel de pressao

Botdo Temperature (Temperatura)

1. As 20 funcionalidades sdo respetivamente: «Keep Warm/Cancel» (Manter quente/Cancelar), «Rice» (Arroz), «Oatmeal»
(Papas de aveia), «Baby food» (Comida de bebé), «Pressure cook» (Cozedura sob pressdo), «Bake» (Cozer), «DIY» (Faca
Vocé Mesmo), «Reheat» (Reaquecer), «Slow Cook» (Cozedura lenta), «Simmer» (Lume brando), «Brown» (Alourar), «Steam»
(Vapor), «Stew/Soup» (Estufado/Sopa),@, «Delayed Start» (Arranque diferido), «Timer» (Temporizador), «Menu»,@,@
«Temperature» (Temperatura).

2. Sdo propostos 25 tipos de preparacdo de alimentos, consulte a Tabela 1 para mais informacdes.

3. Para as funcionalidades «Steam» (Vapor), «Stew/Soup» (Estufado/Sopa) e «Simmer» (Lume brando), pode escolher o tipo
de alimentos:«vegetables» (vegetais), «fish» (peixe), <meat/bean» (carne/feijdo).




ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Remover a embalagem

 Retire o aparelho da embalagem. Guarde o cartdo da garantia e lembre-se de ler as
instrucdes de funcionamento antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

« Coloque o aparelho numa superficie plana. Remova todos os materiais de embalagem do
interior do aparelho: sacos de pldstico (tripé, concha de arroz, copo medidor e coletor de
condensacdo) assim como a ficha - fig. 4.

e Remova o autocolante promocional no aparelho antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

Abrir a tampa

 Para abrir a tampa, segure na pega, rode no sentido contrdrio ao dos ponteiros do relogio,
levante e puxe a tampa para a direita - fig. 1-2-3.

Limpeza
« Tenha em conta: apenas os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loica.
« Enxague a cuba de cozedura, o coletor de condensacdo, o tripé, a junta.

Utilizar o aparelho pela primeira vez.

e Desenrole na totalidade o cabo de alimentacdo; ligue-o ao aparelho e depois ligue
o aparelho a corrente - fig. 8.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Coloque o coletor de condensacdo na respetiva posicdo.- fig. 7.

Retire a cuba de cozedura e adicione os ingredientes

* Remova a cuba de cozedura.

« Coloque os ingredientes na cuba de cozedura.

« Note que o nivel de alimentos e liquidos nunca deve exceder a marca de nivel méaximo na
cuba de cozedura - fig. 9.

Coloque a cuba de cozedura no aparelho

o Certifique-se de que o fundo da cuba de cozedura estd limpo e seco e remova quaisquer
residuos de alimentos da placa de aquecimento. Depois coloque a cuba de cozedura no
aparelho - fig. 10-11.

« Ndo utilize o aparelho sem a cuba de cozedura.

Feche e bloqueie a tampa

« Verifique se a junta estd encaixada com firmeza na cobertura de suporte da junta.
o Feche a tampa no aparelho e vire-a totalmente para a direita - fig. 12-13-14.



Encaixe a valvula de limite de pressao

e Posicione a valvula de limite de pressdo e certifique-se de que estd ligada. Note que
a valvula ndo encaixa na respetiva posicao e que permanece um pouco solta. Verifique se
a valvula de limite de pressdo estd para baixo antes de iniciar a prepara¢do dos alimentos
(consulte a descricdo do aparelho).

ILUSTRACAO DAS FUNCOES

1. Ligar o aparelho (modo standby)
Ligue a ficha a corrente, o sistema inicia a verificacio automdtica e o sinal sonoro
emite um som de «BEEP». O LCD e todos os indicadores luminosos acendem. Apds
1 segundo, 0 ecrd apresenta «---», 0 aparelho estd no modo standby (poupanca de energia).

2. Modo de funcionamento

1. Cada fungdo possui um tempo e temperatura predefinidos e requer uma posicdo
especifica da tampa, como mostrado abaixo:

DEFINI(;I_\O DE | TEMPERATURA POSI(;AO °
TEMPO (mi (0 TAMPA 2
(4
IR -
=
PROGRAMAS MENU ‘% o '§ o AR § ‘g S
c o ‘€ ] S s 5 5 g o
< c & e 9 %|leT| 3 5
[T} 9 [7] a9 “ “- O - 3
° 2 ° 2 s 8|lags| o 3
@ = @ = az(ag| & 4
a - = € © = S
2 |EE|E
Arroz 9 | 150 |08 | "% o o
aplicavel
Farinhas de néo
aveia (Papas 3 1-20 90 S °
. aplicavel
de aveia)
veg | 10| 170 | 108 | N o
aplicavel
Stew/soup ndo
(Estufado/Sopa) | peixe 20 1-70 104 S ° °
aplicavel
came/ 1 4o | 170 | 112 | "% | o
grdos aplicavel
veg | 3| 140 | 108 | M° o
aplicavel
Ve peixe | 3 | 1415 | 104 | NGO . o
aplicavel
came/ | 4o | sa0 112 | "0 | o
grdos aplicavel




DEFINICAO DE POSICAO °
TEMPO (min TEMPERATURA (O TAMPA ‘2
+ + o o %
o o = Cho S £
PROGRAMAS |MENU | 'S ° S ° Be(28| E| ¢
£ S £ g ce|ls 3| 2| s
3 g ko ] &s|&8| 8| 5
| E |3 £ g8lg=|g| 3
& - & = E°|ES| E| B
g |ecle| ®
Tostagem 10 1-60 160 100-160 °
Reaquecer 4 1-60 104 ndo aplicavel ° ]
veg 15 1-35 108 ndo aplicavel
T, peixe 15 1-35 104 ndo aplicavel ° °
carne/ = o
grdos 15 5-35 112 ndo aplicavel °
alto 30 5-40 112 ndo aplicavel
Cozedura sob médio | 30 5-40 108 | ndo aplicavel ° °
pressdo
baixo 30 5-40 104 ndo aplicavel )
comida de 30| 570 | 112 | ndoaplicavel | °
Cozer 40 5-60 150 ndo aplicavel )
2h - L
Cozedura lenta 2h 9h 85 ndo aplicavel °

DEFINICAO DE
TEMPO (min)

(=]
PROGRAMAS | MENU =3 2 — &
& g fechada + bloqueada ADLIERJIELE
2 -1 levantada
o 5
T
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
DIY Chef (Faa 3 w0 | 1o 90c so¢
Vocé Mesmo) 4 BAIXO*(104°C) 100°C
5 MEDIO*(108°C) 110°C
6 ALTO*(112°C) 120°C

*Cozedura com press@o



INSTRUGCOES DO PROGRAMA DE PREPARACAO DOS ALIMENTOS

Funcbées Rice (Arroz), Oatmeal (Porridge) (Farinha de
aveia (Papas de aveia)), Baby Food (Comida de bebé),
Baking (Cozedura), Slow cooking (Cozedura lenta), Reheat

(Reaquecer)

« Prima o botdo correspondente & funcdo pretendida, o ecrd apresenta o tempo de
preparacdo predefinido.

« Depois prima Q e defina o tempo pretendido premindo os botdes @ ou @

e Depois prima (& . (®). 0 aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta um circulo vermelho a rodar « L2 23 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparagdo dos alimentos, o aparelho inicia
automaticamente a contagem decrescente, o que significa que foi iniciada a fase de
preparacdo.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

Nota: consulte a tabela nas pdginas 13 e 14 para saber qual a posicdo da tampa para cada
funcdo.

Funcoes Stew/Soup (Estufado/Sopa), Steam (Vapor),

Simmer (Lume brando)

« Prima o botdo correspondente a fungdo pretendida, o ecrd apresenta o tempo de
preparacéo predefinido, o indicador luminoso para o tipo de alimentos acende,

Veg Fish Meat SSiM como o indicador luminoso predefinido e o indicador de nivel luminoso
correspondente ao nivel de pressdo.

 Se necessdrio, pode alterar o tempo e o tipo de alimentos.

o Para alterar o tempo de preparacdo dos alimentos, prima Q e defina o tempo pretendido
premindo os botoes @ ou

e Para alterar o tipo de alimentos prima o botdo Menu vdrias vezes até acender
o indicador do tipo de alimentos pretendido. Os alimentos especificados serdo
apresentados com um indicador luminoso vermelho por baixo.

» Depois prima @ O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecr apresenta « L2 23 ».

» Quando é atingida a temperatura para a preparagdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparagdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

 No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

« O aparelho entra no modo Manter quente (consulte o capitulo Manter quente).

Nota: consulte a tabela nas pdginas 13 e 14 para saber qual a posicdo da tampa para cada
funcdo.




Funcdo Browning (Alourar)

« Pode adicionar 6leo primeiro e depois os ingredientes ou adicionar o 6leo e os
ingredientes ao mesmo tempo.

« Prima o botdo Browning (Alourar), o ecrd apresenta a temperatura predefinida.

e Se necessdrio, pode alterar a temperatura premindo os botoes @ ou @

« Depois, se pretender alterar o tempo de tostagem, prima @ e defina o tempo
predefinido premindo os botdes &) ou Q).

e Pode alterar a temperatura premindo o botdo Temperature (Temperatura) () e @ ou
o botdo Q).

« Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « £ 23 ».

« Quando é atingida a temperatura para a preparacdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparacdo dos alimentos e € iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparacdo dos alimentos.

Nota:

* A tampa deve permanecer aberta durante a fungdo alourar.

* Para evitar o sobreaquecimento do dleo, ndo utilize a funcdo de tostagem durante
mais de 30 minutos.

Funcao Pressure cooking (Cozedura sob pressao)

e Prima o botdo Pressure cook (Cozedura sob press@o), o nivel de pressdo é indicado
através de um indicador luminoso no painel de controlo (Alto, Médio ou Baixo) e o ecrd
apresenta «HI-P» (Alto), «P» (Médio) ou «LO-P»(Baixo).

« Pode alterar o nivel de pressdo premindo os botdes @ ou @ .

« Se necessario, também pode alterar o tempo de preparacdo dos alimentos, premindo (©)
e defina o tempo pretendido premindo os botdes

e Depois prima ‘ O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparagdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « L2 23 ».

« O aparelho muda automaticamente para a fase de preparacdo dos alimentos (através
da indicagdo de um Gnico sinal sonoro) e € iniciada a contagem decrescente do tempo
definido anteriormente. E emitido outro sinal sonoro durante a preparacéo dos alimentos
(duplo sinal sonoro) para informar que foi atingida a press@o operacional.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparagdo dos alimentos.

o A panela de pressdo elétrica entra no modo Manter quente (consulte o capitulo Manter
quente).

Nota: a tampa deve permanecer fechada e bloqueada durante a cozedura sob pressdo.

Funcdo DIY Chef (Faca Vocé Mesmo)

Gracas a esta funcdo, pode escolher o tempo de preparacdo dos alimentos e a temperatura/
pressdo.



« Defina o seu nivel de preparacdo dos alimentos DIY (Faca Vocé Mesmo) do nivel 1 ao nivel
6 e a preparacdo dos alimentos que pretende executar (consulte a tabela na pagina 14),
premindo os botdes @ ou @ Se pretende preparar os alimentos com pressdo no modo DIY
(Faga Vocé Mesmo): a tampa deve estar bloqueada, deve existir liquido suficiente na cuba de
preparacdo dos alimentos e deve escolher entre os trés niveis: 4 (pressdo BAIXA de 20 kPa),

5 (pressdio MEDIA de 38 kPa) ou 6 (pressdo ELEVADA de 60 kPa). .

« Se necessario, também pode alterar o tempo de preparacéo dos alimentos, premindo (&)
e defina o tempo pretendido premindo os botbes @ ou

» Depois prima . O aparelho entra no modo de pré-aquecimento para preparacdo dos
alimentos e o ecrd apresenta « £ 23 ».

» Quando é atingida a temperatura para a preparagdo dos alimentos, o aparelho muda
automaticamente para a fase de preparagdo dos alimentos e é iniciada a contagem
decrescente do tempo definido anteriormente.

« No final da contagem decrescente, o aparelho emite um sinal sonoro para anunciar
o final da preparagdo dos alimentos.

Keep Warm (Manter quente)

* No modo Manter quente, quando a contagem decrescente para a preparacdo dos
alimentos atinge o 0, o aparelho "emite um sinal sonoro", depois entra automaticamente
na definicdo para manter quentes os alimentos (exceto para as fungdes DIY (Faca Vocé
Mesmo)) o LCD indica «00:00».

e Se for premido durante o modo standby, o aparelho entra na funcdo para manter
quentes os alimentos, o LCD indica «00:00» e é efetuada uma contagem ascendente.

o Apds 24 horas consecutivas, esta fungdo é cancelada automaticamente e o aparelho volta
ao modo standby.

« Durante o modo Manter quente, verifique se a tampa esta fechada.

Definicdo de Delayed start (Arranque diferido)

« Ao escolher uma funcdo, antes de o aparelho iniciar a preparacdo dos alimentos, pode
premu() para definir um tempo de arranque diferido. Ao premir os botdes @ @ pode
ajustar o tempo, em intervalos de 10 minutos.

« O intervalo de definicdo do tempo de arranque diferido (2-24 horas) considera o tempo
de preparacdo; quando prime @ o botdo de Delayed start (Arranque diferido)/Timer
(Temporizador), indica «02:00», prima o botdo @ para aumentar o tempo e o botdo @
para reduzir o tempo.

e Apds a definicdo do arranque diferido, o indicador luminoso da func@o correspondente
acende.

Nota: a funcdo «Delayed start» (Inicio adiado) ndo estd disponivel para as funcdes
«Browning» (Alourar) e «DIY» (Faca Vocé Mesmo).

Definicdo de Cancelar/Parar

Na seguinte definicdo: predefinicdo, preparacdo dos alimentos, manter quente, apenas esta
disponivel o botdo «Keep warm/Cancel» (Manter quente/Cancelar). Prima o botGo «Keep warm/
Cancel» (Manter quente/Cancelar) durante um segundo para voltar para o modo standby.

Tem a possibilidade de desligar o aparelho premindo o botdo (& O durante mais 2 segundos.



Abertura da tampa apés a cozedura sob pressao

Apbs a conclusdo da cozedura sob pressao, o vapor € libertado premindo o botdo na pega

“one-touch steam release” (Libertacdo de vapor com um toque)- fig. 21, a liberta¢do demora

entre alguns segundos a 10 minutos, dependendo do liquido existente no interior.

« Para abrir a tampa, segure a pega, rode-a para a direita, levante e puxe a tampa para
a direita - fig. 22-23-24.

 Desligue a ficha da corrente - fig. 25.

Nota: tenha cuidado com o vapor quente que sai da cuba. Mantenha a cara e as mdos

afastadas do fluxo de vapor.

INFORMACOES GERAIS SOBRE A COZEDURA SOB PRESSAO

« Quando existir acumulagdo de pressdo no aparelho:
- A valvula de limite de pressdo sobe. O fecho de seguranca na tampa é entdo ativado
e ndo serd possivel abrir a tampa durante a preparagdo dos alimentos. Nunca tente
abrir a tampa durante a cozedura sob pressdo.
- O led Low (Baixa), Medium (Média) ou High (Alta) acende para indicar que existe
press@o no aparelho.

« Aquando das primeiras utilizacées da panela de pressdo, pode reparar numa pequena
fuga da valvula de limite de pressdo e da junta. Isto é normal e ocorre quando existe
acumulacdo de pressdo.

e As suas receitas tradicionais favoritas podem ser facilmente adaptadas & definicdo de
PRESSURE COOK (Cozedura sob press@o).

- Low (Baixa Pressdo): para preparar alimentos delicados como peixe, marisco e alguns
vegetais

- Medium (Press@o moderada): para preparar vegetais

- High (Pressdo alta): para preparar carne e alimentos congelados

« E normal que exista uma pequena fuga de vapor durante a preparacéo dos alimentos
(uma vez que a valvula é uma vélvula de segurancga).

e Ndo utilize a opcdo de cozedura sob pressdo sem uma quantidade minima de
dagua de 10 cl.

e Para a preparagdo dos alimentos com pressdo, o inicio da preparac@o dos alimentos
é indicado através de um Gnico sinal sonoro. A pressdo operacional é atingida apés
a emissdo de um segundo sinal sonoro.

Funcionalidades de seguranca

A panela de pressdo possui vdrias funcionalidades de seguranca:

Funcionalidade de seguranca durante a abertura:

- Se a sua panela de pressao estiver sob pressdo, a barra manométrica encontra-se na
posicdo de bloqueio superior, o que impede a abertura da tampa. Nunca tente forcar
a abertura da sua panela de pressdo.



- E especialmente importante néo aplicar pressdo na barra manométrica.
- Certifique-se de que a pressdo interna desceu (vapor adicional libertado através da
vdlvula de seguranca) antes de tentar abrir a tampa.

Duas funcionalidades de seguranca contra o excesso de

pressdo:

- Primeiro dispositivo: a vélvula de seguranca liberta a pressdo — consulte o capitulo
Limpeza e Manutencdo, pdgina 18.

- Segundo dispositivo: a junta permite a libertacdo do vapor através da parte posterior da
tampa.

Se uma das caracteristicas de seguranca para pressdo
excessiva for ativada:

e Desligue o aparelho.

» Aguarde até o aparelho arrefecer por completo.

e Abra o aparelho.

« Verifique e limpe a valvula de seguranga, a bola de descompressao e a junta. Consulte
o capitulo Limpeza e Manutencdo.

« Se o aparelho apresentar uma fuga ou ndo estiver operacional apos a realizacdo destas
verificagdes e procedimentos de limpeza, leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Regular o aparelho:
A pressdo pode ser regulada ligando ou desligando a resisténcia.

SERIE EPCO6

Pressdo baixa de 20 kPa (104,5° C)/Pressdo média de 38 kPa (108,5° C)/Pressdo alta de
60 kPa (112,5° C)/PS: 130 kPa

Capacidade do produto: 5,8 L/Capacidade atil: =3,8 L

Acumulacdo de aquecimento (resisténcia de aquecimento sobremoldada)

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Assim que os alimentos estiverem preparados, desligue o aparelho e aguarde até que
arrefeca por completo, durante pelo menos 2 horas, antes de efetuar a limpeza do
aparelho - fig. 25-26. Limpe o aparelho apds cada utilizagdo.

e Limpe o corpo e o interior da tampa com um pano hdmido - fig. 32-33. Ndo submirja
o aparelho em dgua nem verta dgua para o aparelho sem a cuba interior - fig. 27.

e Remova o coletor de condensagdo e limpe-o cuidadosamente com agua. Coloque-o na
posicdo original - fig. 35.

e Enxague a junta. Seque-a cuidadosamente antes de voltar a colocd-la na respetiva
posicdo.

e Para limpar a vdlvula flutuante, remova a tampa - fig. 36 depois remova a vdlvula com
cuidado da tampa - fig. 37 e enxague-a com dgua. Seque-a cuidadosamente. Certifique-se
de que o tubo estd limpo corretamente antes de voltar a colocar a vdlvula flutuante na
respetiva posigdo original.



 Pressione a parte interna da mola da valvula de seguranca que ndo estd obstruida -
fig. 37, 38.

e Limpe a cuba de cozedura e os acessorios.Apenas os acessorios podem ser lavados
na mdaquina de lavar loica - fig. 29. Ndo utilize um esfregdo ou produtos de limpeza
abrasivos para limpar a cuba, uma vez que pode causar danos no revestimento
antiaderente da cuba.

« Remova a vdlvula de limite de pressdo do tubo e limpe a valvula e o tubo com dgua. Depois
de seco, certifique-se de que o tubo estd corretamente limpo antes de voltar a encaixar
a vdlvula no tubo - fig. 31.

« Ndo submirja o aparelho. Utilize sempre a cuba de cozedura fornecida. NGo verta dgua ou
alimentos diretamente no aparelho - fig. 27.

 Se inadvertidamente submergir o aparelho em dgua ou derramar dgua diretamente na
resisténcia (quando a panela ndo se encontra na respetiva posicdo), ndo utilize o aparelho
e leve-o a um Servico de Assisténcia Técnica autorizado para reparacdo.

 Limpe o aparelho ap6s cada utilizacgo.

« Troque a junta a cada 2 anos. Utilize apenas a junta com a referéncia 22CM CYSB50YC8.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Ndo é possivel abrir a
tampa.

Nao é possivel fechar
atampa.

Libertacdo intensa de
pressdo pela valvula
de limite de pressdo.

Os alimentos ndo
estdo cozinhados

EO é apresentado
no LCD.

E1 é apresentado
no LCD.

E2 é apresentado
no LCD.

ES é apresentado
no LCD.

Fuga de vapor
através da tampa.

Nao é possivel abrir a tampa
devido a pressdo na cuba
interna.

a. Aguarde pela libertacdo total da pressdo na panela.
b. Prima e mantenha premido o botdo de libertagdo
da pressdo.

A pressdo na panela é
totalmente libertada mas a
valvula de flutuagdo esta presa
porque esta demasiado suja e
por isso ndo pode deslocar-se
para baixo.

a. Certifique-se de que a pressdo foi totalmente
libertada deixando o aparelho arrefecer completamente
durante pelo menos 2 horas (ndo debaixo de agua).

b. Utilize um palito para soltar a valvula de flutuagdo,
fazendo-a descer.Tenha cuidado, mantenha a cara
afastada da tampa e da pega, uma vez que podem ser
libertados vapor ou alimentos quentes.

c. Antes da proxima utilizacdo, limpe e seque a valvula
de flutuacdo.

A junta ndo estad instalada
corretamente.

Instale a junta corretamente.

A valvula de flutuacdo esta
presa porque esta demasiado
suja e por isso ndo pode
deslocar-se para baixo.

a. Utilize um palito para soltar a valvula de flutuagdo,
fazendo-a descer.

b. Antes da préxima utilizacdo, limpe e seque a valvula
de flutuagdo (consulte a pagina 18, passos de limpeza
da valvula de flutuagdo).

A direcdo na qual a tampa
foi fechada estd incorreta.

Feche a tampa na dire¢do correta de acordo com
o manual de instrucdes.

0O controlo incorreto
da pressdo resultou na
libertacdo da pressdo.

Entregue o seu aparelho num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

A valvula de limite de pressdo
encontra-se NUMa posicdo
incorreta.

Pressione com cuidado a valvula de limite de presséo
para encaixd-la na respetiva posicdo.

A proporcéo de arroz/agua
ndo esta correta.

Utilize a proporcdo de arroz/agua necessaria
Certifique-se de que a valvula de libertagdo ndo esta
suja e a criar fugas durante a preparacdo dos alimentos.

Ndo ha corrente.

Verifique a sua instalagdo elétrica.

0 sensor de temperatura
da tampa estd avariado.

Entregue o seu aparelho num Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.

0O sensor inferior estd em
circuito aberto ou curto-
circuito.

Entregue o seu aparelho num Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado.

a tampa ndo estd bloqueada

Verifique se o programa selecionado exige que a tampa
esteja fechada na totalidade.

Se sim, feche a tampa na totalidade.

Se ndo, entregue o seu aparelho num Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Pressdo baixa anormal.

Verifique se a junta estd instalada e limpa corretamente.
Verifique se a valvula de limite de press@o encaixa na
respetiva posicao e se esta limpa. Verifique se a porca
de fixacdo da tampa esta bem apertada.

A junta ndo foi instalada
corretamente.

Remova a junta, limpe-a e volte a colocar a junta de
vedacdo corretamente, na posicdo correta (consulte
a pdgina 18, passos de limpeza da junta da tampa).




INSTRUKCIE BEZPIECZE STWA

Nalezy uwaznie przeczytac wszystkie ponizsze instrukcje.

» Tylko do uzytku wewngtrz budynkow.

* Aby wyczyscic urzqdzenie, zapoznaj sie z mstruqu obstugi.
Mise do gotowania i koszyk parowy mozna my¢ w gorgcej
wodzie z mydtem lub w zmywarce. Obudowe urzgdzenia
nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka.

« Nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie.

« Nieprawidtowe korzystanie z urzqdzenia i jego akcesoriow
moze spowodowac uszkodzenie urzqdzenia i obrazenia ciata.

*Nie dotykaj gorgcych czedci urzgdzenia. Po uzyciu
powierzchnia elementu grzewczego pozostaje gorgca.

o Ze wzgledow bezpieczenstwa niniejszy produkt spetnia
wszystkie stosowne normy i przepisy (dyrektywa
niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie materiatow
majqgcych kontakt z artykutami spozywczymi, dyrektywa w
sprawie ochrony Srodowiska itd.).

» Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub
psychicznych, ani osoby bez odpowiedniego doSwiadczenia
lub wiedzy, chyba ze opiekun odpowiedzialny za ich
bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci
lub poinstruowat je wczedniej na temat obstugi urzadzenia.
Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci
powinny uzywac go pod nadzorem.

o Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, aby unikng¢
wszelkiego niebezpieczenstwa, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, pracownika upowaznionego serwisu
lub specjaliste posiadajgcego podobne uprawnienia. Nie



wymieniaj przewodu zasilajgcego dostarczonego wraz z
innymi przewodami.

e Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

Nie jest odpowiednie do stosowania w nastepujgcych

zastosowaniach, ktorych nie obejmuje gwarancja:

-kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

- gospodarstwa wiejskie;

-pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkaniowych;

- pensjonaty z bufetem/restauracjq.

» Urzqdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;
urzgdzenie i przewod w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania
zrozumienia zagrozen, urzqdzenie moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub
psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest doswiadczenia

lub wiedzy.

« Dzieci nie mogq bawic sie urzqdzeniem.

Nie napeiaj urzqdzenia powyzej oznaczenia MAX
na garnku. Nie napetniaj go wiecej niz do potowy w
przypadku zywnosci, ktora zwieksza swojg objetos¢ podczas
gotowania, takiej jak ryz czy suszone warzywa.

Zmniejsz ilos¢ wody, aby unikng¢ ryzyka wykipienia.

* Przestrzegaj zalecen dotyczqcych ilodci zywnosci i wody,
aby unikng¢ ryzyka wykipienia, co mogtoby uszkodzi¢
urzgdzenie i spowodowac obrazenia ciata.



* Przed uzyciem urzqdzenia sprawdz, czy zawor ptywakowy
i zawor ograniczajqcy cisnienie sq czyste (patrz czesc
Czyszczenie i konserwacja).

* Nie umieszczaj zadnych ciat obcych w uktadzie redukcji
cisnienia. Nie wymieniaj zaworu.

* Po otwarciu pokrywy zawsze trzymaj jg za uchwyt pokrywy.
Ustaw ramiona w jednej linii z bocznymi uchwytami do
przenoszenia. Wrzgca woda moze pozostac uwieziona
miedzy wspornikiem uszczelki a pokrywq i spowodowac
oparzenia.

» Zachowaj ostrozno$¢; para wydostajqgca sie z urzqdzenia po
otwarciu pokrywy moze spowodowa¢ oparzenia. Najpierw
lekko uchyl pokrywke, aby umozliwic tagodne wydostawanie
sie pary.

*Nigdy nie otwieraj urzgdzenia sitowo. Upewnij sie, ze
ciSnienie wewnetrzne powrécito do normalnego poziomu.
Nie otwieraj pokrywy, gdy produkt jest pod cisnieniem. Aby
to zrobi¢, zapoznaj sie z Instrukcjg obstugi.

» Uzywaj tylko odpowiednich czesci zamiennych dla danego modelu. Jest to szczegblnie wazne w
przypadku uszczelki, naczynia do gotowania i metalowej pokrywy.

« Nie uszkadzaj uszczelki. Jesli jest uszkodzona, nalezy jg wymienic¢ w upowaznionym punkcie serwisowym.

 Urzqdzenie zawiera zrodto ciepta niezbedne do gotowania.

« Nie umieszczaj urzgdzenia w nagrzanym piekarniku ani na gorgcej ptycie grzejnej. Nie umieszczaj
urzqdzenia w poblizu otwartego ognia ani tatwopalnych przedmiotéw.

« Nie podgrzewaj naczynia do gotowania zadnym innym Zrédtem ciepta niz ptyta grzejgca urzqdzenia;
nie stosuj tez zadnego innego naczynia. Nie uzywaj naczynia do gotowania z innymi urzqdzeniami.

« Nie przesuwaj urzqdzenia podczas pracy. Nie dotykaj gorgcych powierzchni. Podczas przenoszenia
urzgdzenia uzywaj uchwytéw i — w razie koniecznodci — rekawic kuchennych. Nie uzywaj uchwytu
pokrywki do podnoszenia urzqdzenia.

« Nie uzywaj urzqdzenia do celéw innych niz zamierzone.

« To urzqdzenie nie jest sterylizatorem. Nie uzywaj go do sterylizacji stoikow.

« Urzgdzenie gotuje zywnos¢ pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé oparzenia
spowodowane parg wodng.

o Przed wytworzeniem cisnienia upewnij sig, ze urzqdzenie jest prawidtowo zamkniete (patrz Instrukcja
obstugi).



« Nie uzywaj urzqdzenia pustego, bez naczynia lub bez ptynu wewnqtrz naczynia. Moze to spowodowaé
powazne uszkodzenie urzgdzenia.

« Po gotowaniu miesa, ktére ma zewnetrzng warstwe skory (np. jezyk wotowy), ktora mogq peczniec
ze wzgledu na cisnienie, nie naktuwaj skory po ugotowaniu, jesli wydaje sie napeczniata — moze to
powodowac oparzenia. Naktuj migso przed gotowaniem.

« Podczas gotowania zywnosci o gestej konsystendji (ciecierzyca, rabarbar, kompot itp.) przed otwarciem
urzqdzenia lekko potrzgsnij nim, aby upewnic sie, ze jedzenie lub soki z niego nie wyciekng.

« Nie uzywaj urzqdzenia do smazenia zywnosci w oleju. Dozwolone jest tylko zrumienienie.

« W trybie zrumienienia uwazaj na ryzyko oparzen spowodowanych rozpryskami podczas dodawania
jedzenia lub sktadnikéw do gorgcego naczynia.

o Podczas gotowania i uwalniania pary po zakofczeniu gotowania urzqdzenie uwalnia ciepto i pare.
Trzymaj twarz i rece z dala od urzqdzenia, aby unikng¢ oparzef. Nie dotykaj pokrywki podczas
gotowania.

« Nie umieszczaj Sciereczki ani zadnego innego obiektu miedzy pokrywg a obudowg, aby pozostawic
uchylong pokrywe. Moze to spowodowac trwate uszkodzenie uszczelki.

« Nie dotykaj urzqdzen zabezpieczajqcych, z wyjgtkiem czyszczenia i konserwacji urzqdzenia zgodnie z
podanymi instrukcjami.

« Upewnij sig, e dno naczynia do gotowania i element grzejny sq zawsze czyste. Sprawdz, czy srodkowa
czes¢ plyty grzejqcej jest ruchoma.

« Nie napetniaj urzqdzenia bez naczynia do gotowania.

» Uzyj plastikowej lub drewnianej tyzki, aby zapobiec uszkodzeniu nieprzywierajqcej powtoki naczynia. Nie
kréj jedzenia bezposrednio w naczyniu do gotowania.

o Jedli spod krawedzi pokrywki uwalnia sie duza ilo3¢ pary, odtqcz od razu przewdd zasilajacy i sprawd?,
czy urzqdzenie jest czyste. W razie potrzeby wyslij urzqdzenie do upowaznionego punktu serwisowego
w celu naprawy.

« Nie przeno$ urzqdzenia, trzymajqc je za uchwyty wyjmowanego naczynia. Zawsze uzywaj dwoch
uchwytéw bocznych na obudowie urzqdzenia. Jedli urzqdzenie jest gorqce, nalezy nosi¢ rekawice
kuchenne. Aby zapewnic¢ wigksze bezpieczefstwo, przed transportem urzgdzenia upewnij sig, ze
pokrywka jest zablokowana.

« Jedli cisnienie jest stale uwalniane przez zawér urzqdzenia (przez ponad 1 minute) podczas gotowania
cisnieniowego, wyslij urzadzenie do punktu serwisowego w celu naprawy.

« Nie uzywaj uszkodzonego urzqdzenia. Zabierz je do upowaznionego punktu serwisowego.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCIE.

» Uzywaj wytqcznie czesci zamiennych sprzedawanych upowaznionym punkcie serwisowym.

« Gwarancja nie obejmuje nietypowego zuzycia pojemnika do gotowania.

o Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia doktadnie zapoznaj sie z jego instrukcjg obstugi. Uzycie niezgodne
z niniejszq instrukcjq zwalnia producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci i powoduje uniewaznienie
gwarangji.

» Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami przed wyrzuceniem urzgdzenia, ktére nie jest juz potrzebne,
urzqdzenie musi zostac wytgczone (poprzez odtqczenie i odciecie przewodu zasilajgcego).

Ochrona srodowiska przede wszystkim!
@ Urzqdzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktore mozna odzyska¢ lub poddac recyklingowi.
mmm D Z0staw wiec swoje stare urzqdzenie w miejscowym punkcie zbiorki odpadow.



A Uszczelka I Zawér bezpieczenstwa

B Koszyk parowy ) Zawdr ograniczajqgey ci$nienie
C Tr6jndg K Uchwyt pokrywy

D Pojemnik do gotowania (wyjmowany) L Pokrywa

E Element grzewczy M Zbiornik na skroplong wode

F  Uchwyt do przenoszenia N Miarka

G Panel sterowania O tyzkado ryzu

H Korpus urzqdzenia P Przewdd zasilajgcy

PANEL STEROWANIA

Przycisk funkgji Utrzymywanie

Przycisk funkcji Gotowanie

Oatmeal () () steam )‘ naparze
—
Przycisk funkcji Jedzenie dla dzieci “ Baby ) §eroun Przycisk funkji Zrumienienie

Przycisk funkcji Owsianka (kasza)
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Przycisk funkcji Gotowanie
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—J
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Wyswietlacz cyfrowy

Przycisk Timer

Przycisk Op6zniony start

Przycisk Menu

Wskazniki rodzaju zywnosci

Przycisk Zwieksz

Przycisk Zmniejsz Wskazniki poziomu cisnienia

Przycisk Temperatura

1. 20 funkcji to odpowiednio: «Utrzymywanie ciepta/Anuluj», «Ryz», «Owsianka», «Jedzenie
dla dzieci», «Gotowanie pod cisnieniem», «Pieczenie», «Samodzielne gotowanie»,
«Podgrzewanie», «Wolne gotowanie», «Gotowanie na wolnym ogniu», «Zrumienienie,
«Gotowanie na parze», «Gulasz/zupa, , «Opézniony start», «Timer», «<Menu», @ @
«Temperatura.

Dostepnych jest 25 rodzajéw gotowania, wigcej informacji mozna znalezé w Tabeli 1.
W przypadku «Gotowania na parze», «Gulaszu/zupy» i «Gotowania na wolnym ogniu»
mozna wybra¢ rodzaj zywnosci: «<warzywa, «ryby», «migso/warzywa strgczkowe».

wN




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun opakowanie

» Wyjmij urzqdzenie z opakowania. Zachowaj karte gwarancyjng i pamietaj, by przeczytac
instrukcje obstugi przed pierwszym uzyciem urzgdzenia.

e Umies¢ urzqdzenie na ptaskiej powierzchni. Usuf wszystkie materiaty opakowaniowe z
wnetrza urzqdzenia: plastikowe torby, akcesoria (tr6jnég, tyzka do ryzu, miarka i zbiornik
na skroplong wode), a takze wtyczke — rys. 4.

e Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia usui naklejke promocyjng z urzgdzenia.

Otwieranie pokrywy

« Aby otworzy¢ pokrywe, ztap uchwyt, obré¢ w lewo, podnies i pociggnij pokrywe w prawo
—rys. 1-2-3.

Czyszczenie

» Uwaga: tylko akcesoria mozna my¢ w zmywarce.
e Przeptucz pojemnik do gotowania, zbiornik na skroplong wode, tréjnég, uszczelke.

Pierwsze uzycie urzgdzenia

» Catkowicie rozwin przewéd zasilajgcy, podtqcz go do urzgdzenia, a nastepnie podtgcz do
sieci elektrycznej —rys. 8.

INSTRUKCJA OBStUGI

Umies¢ zbiornik na skroplong wode na miejscu. - rys. 7.

Wyjmij naczynie do gotowania i dodaj sktadniki

« Wyjmij naczynie do gotowania.

o Wi6z sktadniki do naczynia do gotowania.

e Uwaga: poziom zywnosci i plynéw nigdy nie powinien przekracza¢ oznaczenia
maksymalnego poziomu na naczyniu do gotowania —rys. 9.

Umies¢ naczynie do gotowania w urzgdzeniu

« Upewnij sig, ze dno naczynia do gotowania jest czyste i suche, a nastepnie usun resztki
jedzenia z ptyty grzejacej. Nastepnie umies¢ naczynie do gotowania w urzgdzeniu — rys.
10-11.

» Nie uzywaj urzqdzenia bez naczynia do gotowania.

Zamknij i zablokuj pokrywe

e Sprawdz, czy uszczelka jest prawidlowo umieszczona na pokrywie podtrzymujgcej
uszczelke.
o Zamknij pokrywke urzgdzenia i obr6¢ jg maksymalnie w prawo —rys. 12-13-14.



Zamontuj zawor ograniczajgcy cis$nienie

e Ustaw zawdr ograniczajqcy cisnienie i upewnij sie, ze jest wigczony. Uwaga: zawér nie
zatrzaskuje sie, pozostaje nieco luzny. Przed rozpoczeciem gotowania pod cisnieniem
sprawdz, czy zawdr ograniczajgcy cisnienie jest opuszczony (patrz opis urzqdzenia).

ILUSTRACIA FUNKCII

1. Wigczanie urzgdzenia (tryb gotowosci)

Po podtqczeniu do Zrédta zasilania system rozpocznie autokontrole, a brzeczyk wyemituje
sygnat dzwiekowy. Wigczy sie ekran cyfrowy i wszystkie kontrolki. Po 1 sekundzie na ekranie
zostanie wyswietlony komunikat «----», urzqdzenie znajduje si¢ w trybie gotowosci.

2. Tryb roboczy

1. Kazda funkcja ma domysiny czas i temperature i wymaga okreslonej pozycji pokrywy, jak
pokazano ponizej:

USTAWIONY 5
TEMPERATURA ('C) | POLOZENIE POKRYWY

PROGRAMY

Pokrywa
podniesiona
gotowanie pod
ci$nieniem

o
]
@
v ] £5
= = € 3
G 5 S o
= = S=
€ £ o2
o o 2
a o S8
£
°+
o

Pokrywa zamknigta
+ niezablokowana

Ryz 9 1-50 108 | nie dotyczy . .

Owsianka 3 1-20 90 | niedotyczy .

warzywa | 10 1-70 108 | nie dotyczy .

Gulasz / ryby 20 1-70 104 | nie dotyczy .
zupa

migso /

warzywa | 40 1-70 112 | nie dotyczy .

straczkowe
warzywa 3 1-40 108 | nie dotyczy .
Rar ryby 3 1-15 104 | nie dotyczy .
mieso / .

warzywa | 10 5-40 112 | nie dotyczy .

strqczkowe




TAWIONY TEMPERATURA POLOZENIE
AS (m (@] POKRYWY
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@ @ E3 | 52| 25| z£
> > N== Re 29 0w
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Zrumienianie 10 1-60 | 160 100-160 .
Podgrzewanie 4 1-60 | 104 | nie dotyczy . .
warzywa 15 1-35 | 108 | nie dotyczy .
Gotowanie ryby 15 1-35 | 104 | nie dotyczy .
na wolnym mieso / .
ogniu warzywa 15 5-35 | 112 | nie dotyczy .
strqczkowe
Gotowanie Wysokie 30 5-40 | 112 | nie dotyczy .
pod Srednie 30 5-40 | 108 | nie dotyczy . .
cisnieniem Niskie 30 5-40 | 104 | nie dotyczy .
Jedzenie dla
30 5-70 | 112 | nie dotyczy . .
dzieci
Pieczenie 40 5-60 | 150 [ nie dotyczy .
Wolne 2 2-
85 | nie dotyczy .
gotowanie godz. | 9 godz.

USTAWIONY
POL NIE POKR'
CZAS (
3
PROGRAMY MENU =
i Zamknieta + Niezablokowana /
g zablokowana podniesiona
[=}
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
Samodzielne 3 90°C 90°C
gotowanie jak 10 1-60
q 4 NISKA*(104°C) 100°C
szef kuchni
5 SREDNIA*(108°C) 110°C
6 WYSOKA*(112°C) 120°C

*Gotowanie pod cisnieniem
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INSTRUKCIE DOTYCZACE PROGRAMU GOTOWANIA

gotowanie, Funkcje podgrzewania

« Nacisnij odpowiedni przycisk zadanej funkcji. Na ekranie zostanie wyswietlony domysiny
czas pieczenia.

« Nastepnie nacidnij przycisk @ i ustaw zqdany czas, naciskajqc przycisk @ lub @ .

« Nastepnie nacidnij przycisk @ Urzagdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a
na ekranie zostaje wyswietlone obracajgce sie czerwone kotko « L2 23 ».

« Po osiggnieciu temperatury gotowania urzqdzenie automatycznie przetqcza sie w tryb
odliczania, sygnalizujqgc rozpoczecie fazy gotowania.

« Po zakoniczeniu odliczania urzqgdzenie wyemituje sygnat dzwigekowy informujgcy o
zakonczeniu gotowania.

Uwaga: Potozenie pokrywy dla kazdej funkcji mozna znaleZ¢ w tabeli na stronach 13 i 14.

Gulasz/zupa, Gotowanie na parze, Funkcje gotowania

na wolnym ogniu

« Nacisnij odpowiedni przycisk zadanej funkcji. Na ekranie zostanie wyswietlony domysiny
czas gotowania, wskaznik rodzaju zywnosci zaswieci vey Fish Meat Sig jako domysiny, a
odpowiednie kontrolki poziomu ci$nienia réwniez sie zapalg.

« W razie potrzeby mozna zmieni¢ czas i rodzaj zywnosci.

« Aby zmieni¢ czas gotowania, naciénij przycisk (&) i ustaw zqdany czas, naciskajqc przycisk
@b .

e Aby zmienic rodzaj zywnosci, nacisnij kilkakrotnie przycisk Menu, az zadwieci sig
kontrolka $wietlna zgdanego rodzaju zywnosci. Pod danym rodzajem zywnosci zaswieci
sie czerwona kontrolka.

« Nastepnie nacidnij przycisk @ Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a
na ekranie pojawia sie komunikat « £2 23 ».

« Po osiggnieciu temperatury gotowania urzqgdzenie automatycznie przetqcza sie e tryb
gotowania, a ustawiony wczesniej czas zaczyna sie odliczaé.

e Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy informujgcy o
zakonczeniu gotowania.

o Urzadzenie przechodzi w tryb utrzymywania ciepta (patrz rozdziat ,,Utrzymywanie ciepta”).

Uwaga : potozenie pokrywy dla kazdej funkcji mozna znale#¢ w tabeli na stronach 13 i 14.

Funkcja zrumieniania

« Mozesz najpierw dodac olej, a nastepnie sktadniki, lub doda¢ olej i sktadniki w tym
samym czasie.

o Nacisnij przycisk Zrumienianie, aby wyswietli¢ domyslng temperature na ekranie.

« W razie potrzeby temperature mozesz zmieni¢, naciskajqc przycisk @ lub @ .

« Nastepnie, aby zmienic¢ czas zrumieniania, nacisnij przycisk @ i ustaw zgdany czas,
naciskajqc przycisk @ lub Q).

« Temperature mozesz zmieni¢, naciskajqc przyciski temperatury () i @ lub @

« Nastepnie nacidnij przycisk @ Urzagdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a



na ekranie pojawia si¢ komunikat « £ 23 ».

» Po osiggnieciu temperatury gotowania urzgdzenie automatycznie przetqgcza sig e tryb
gotowania, a ustawiony wczesniej czas zaczyna sie odliczaé.

« Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy informujacy o
zakonczeniu gotowania.

Uwaga:
* Pokrywa musi pozosta¢ otwarta podczas zrumieniania.
Aby unikna¢ przegrzania oleju, nie uzywaj funkcji zrumieniania przez ponad 30 minut.

Funkcja gotowania pod cisnieniem

» Nacisnij przycisk Gotowania pod cidnieniem; poziom ci$nienia wskazuje kontrolka na
panelu sterowania (wysoki, Sredni lub niski) wyswietlacz: «HI-P», «P» lub «LO-P».

e Poziom cisnienia mozesz zmieni¢ za pomocgq przycisku (&) lub (&) . -

W razie potrzeby mozesz réwniez zmienic czas gotowania, naciskajqc (@) i ustawiajqc
zqdany czas, naciskajgc przycisk (&) lub ().

« Nastepnie nacisnij przycisk . Urzqgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a na
ekranie pojawia sig « CZ 23 ».

« Urzgdzenie automatycznie przetgcza si¢ na faze gotowania (sygnalizowang pojedync-
zym sygnatem dzwigkowym), zaczyna sie odliczanie ustawionego czasu. Kolejny sygnat
dzwiekowy podczas gotowania (podwdéjny sygnat dzwiekowy) informuje o osiggnieciu
ci$nienia roboczego.

« Po zakoriczeniu odliczania urzqdzenie wyemituje sygnat dzwigkowy informujqcy o
zakoAczeniu gotowania.

e Elektryczny szybkowar przetgcza sie w tryb utrzymywania ciepta (patrz rozdziat ,Utr-
zymywanie ciepta”).

Uwaga: Podczas gotowania pod ci$nieniem pokrywka musi pozostaé zamknieta i
zablokowana.

*

Funkcja Samodzielnego gotowania jak szef kuchni

Dzigki tej funkcji mozesz wybraé czas pieczenia oraz temperature/cisnienie.

« Ustaw poziom Samodzielnego gotowania w zakresie od 1 do 6, w zaleznosci od wybrane-
go sposobu gotowania (patrz tabela na stronie 14), naciskajac przycisk @ lub @ . Jesli
chcesz gotowac pod cisnieniem w trybie Samodzielne gotowanie: pokrywka musi by¢
zablokowana, w garnku musi by¢ wystarczajgca ilos¢ ptynu i nalezy wybrac jeden z trzech
pozioméw: 4 (NISKIE cisnienie: 20 kPa), 5 (SREDNIE cisnienie: 38 kPa) lub 6 (WYSOKIE
cisnienie: 60 kPa). -

W razie potrzeby mozesz réwniez zmienic czas gotowania, naciskajqc (@) i ustawiajqc
zqdany czas, naciskajqc przycisk @) lub Q) .

« Nastepnie nacisnij przycisk . Urzgdzenie przechodzi do podgrzewania wstepnego, a na
ekranie pojawia sig¢ « L2 23 ».

» Po osiggnieciu temperatury gotowania urzgdzenie automatycznie przetqgcza sig e tryb
gotowania, a ustawiony wczesniej czas zaczyna sie odliczaé.

e Po zakoriczeniu odliczania urzgdzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy informujacy o
zakoAczeniu gotowania.



Utrzymywanie ciepta

e W trybie utrzymywania ciepta, gdy odliczanie czasu gotowania osiggnie wartos¢ 0,
urzqdzenie ,wyemituje sygnat diwigkowy”, a nastepnie automatycznie przejdzie do
ustawienia utrzymywania ciepta (z wyjgtkiem funkcji Samodzielne gotowanie), na ekranie
cyfrowym pojawi sie komunikat «00:00».

« Nacidniecie przycisku w trybie gotowosci powoduje wigczenie funkcji utrzymywania
ciepta, a na ekranie cyfrowym pojawia sie komunikat «00:00» i zaczyna sig odliczanie w
gére.

e Po 24 kolejnych godzinach funkcja ta zostanie automatycznie anulowana i urzqdzenie
powrdci do stanu gotowosci.

e Podczas fazy Utrzymywanie ciepta nalezy uwazac, aby pokrywa byta zamknieta.

Ustawienie opdznienia rozpoczecia programu

» Wybierajqc funkcje, zanim urzqdzenie rozpocznie gotowanie, mozesz nacisnqé przycisk
&), aby ustawi¢ czas op6znienia. Naciskajgc przycisk @ i @ , mozesz ustawi¢ czas w
odstepach co 10 minut.

e Zakres ustawien czasu opdéznienia (2-24 godziny) zawiera czas pieczenia; po nacisnieciu
przycisku @ funkcji Opdznionego startu/timera wyswietlany jest komunikat «02:00»;
nacisnij przycisk @ , aby zwiekszy¢ wartos¢, oraz przycisk @ , aby zmniejszy¢ wartos¢.

« Po ustawieniu Opéznionego startu zapali sie odpowiednia kontrolka funkcji.

Uwaga: Funkcja «Opdzniony start» nie jest dostepna dla funkcji «Zrumienianie» i
«Samodzielne gotowanie».

Anuluj/Zatrzymaj ustawienie

W nastepujacych ustawieniach: wstawienie wstepne, gotowanie, gotowanie pod cisnieniem,

utrzymywanie ciepta tylko przycisk «Utrzymywanie ciepta/anuluj» jest dostepny. Nacisnij i

przytrzymaj przez jedng sekunde przycisk «Utrzymywanie ciepta/anuluj», aby anulowaé i

powrdci¢ do trybu gotowosci. Produkt mozna wytqczy¢, naciskajqc przycisk @ przez ponad

2 sekundy.

Otwieranie pokrywy po zakohczeniu gotowania pod

ciSnieniem

Po zakornczeniu gotowania pod cisnieniem para zostanie uwolniona przez nacisnigcie

przycisku na uchwycie ,Uwalnianie pary jednym przyciskiem” —rys. 211, w zaleznosci od ptynu

znajdujgcego sie w srodku, moze to potrwac od kilku sekund do 10 minut.

* Aby otworzy¢ pokrywe, ztap uchwyt, obré¢ go w prawo, podnies i pociggnij pokrywe w
prawo —rys. 22-23-24.

e Odtqcz przewdd zasilajgcy — rys. 25.

Uwaga: Uwazaj na gorgcq pare wydobywajqcq sie z pojemnika. Trzymaj twarz i dtonie

z dala od strumienia pary.



OGOLNE INFORMACJE DOTYCZACE GOTOWANIA POD

CISNIENIEM

» Po wytworzeniu sig ciSnienia w urzgdzeniu:

- Zawér ograniczajqgcy cisnienie podniesie sie. Blokada bezpieczenstwa w pokrywie
zostanie wigczona, tak by nie mozna byto podnies¢ pokrywy podczas gotowania. Nie
wolno otwieraé pokrywy podczas gotowania pod cisnieniem.

— Kontrolka LED Niski, Sredni lub Wysoki zaswieci sie, sygnalizujgc obecnoi¢ ciénienia w
urzadzeniu.

 Podczas korzystania z szybkowara przez pierwszych kilka razy mozesz zauwazy¢ niewielki
wyciek z zaworu ograniczajgcego cisnienie i uszczelki. Jest to zjawisko normalne i
wystepuje w przypadku wzrostu cisnienia.
« Twoje ulubione tradycyjne przepisy mozna fatwo dostosowa¢ do ustawienia GOTOWANIA
POD CISNIENIEM.
- Niski (Niskie cisnienie): do gotowania delikatnych potraw, takich jak ryby, skorupiaki i
niektére warzywa
- Sredni (Srednie cisnienie): do gotowania warzyw
- Wysoki (Wysokie cidnienie): do gotowania migsa i mrozonej zywnosci
e Jest to normalne, ze niewielka ilos¢ pary ucieka podczas gotowania (poniewaz zawér jest
zaworem bezpieczefistwa).
« Nie uzywaj funkcji gotowania pod cidnieniem bez minimalnej ilosci wody: 10 cl.
e W przypadku gotowania pod cidnieniem rozpoczecie gotowania jest sygnalizowane
pojedynczym sygnatem dzwiekowym. Cisnienie robocze jest osiggane po podwdjnym
sygnale dZzwigkowym.

Zabezpieczenia

Szybkowar zawiera kilka elementéw zabezpieczajgcych:

Bezpieczenstwo podczas otwierania:

- Jedli szybkowar znajduje sie pod ci$nieniem, pret manometryczny znajduje sie w gornej
pozycji zamkniecia, co uniemozliwia otwarcie pokrywy. Nigdy nie nalezy prébowaé
otwierac szybkowaru na site.

- Szczegdlnie wazne jest, aby nie wywieraé nacisku na pret manometryczny.
- Przed prébq otwarcia pokrywy upewnij sig, ze ciSnienie wewnetrzne spadto (dodatkowa

para wydostajgca sie z zaworu bezpieczeristwa).

Zabezpieczenia przed nadci$nieniem:

- Pierwsze urzqdzenie: zaw6r bezpieczenstwa uwalnia cisnienie - patrz rozdziat ,,Czyszcze-
nie i konserwacja”, strona 18.
- Drugie urzgdzenie: fgczenie uwalnia pare z tytu pokrywy.

W przypadku uruchomienia jednego z zabezpieczeh
nadcis$nieniowych:

o Wytqcz urzgdzenie.
o Poczekaj, az urzqdzenie catkowicie ostygnie.



e Otwoérz urzgdzenie.

e Sprawdz i oczy$¢ zawoér bezpieczenstwa, kulke zaworu cisnieniowego i uszczelke. Patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”.

 Jesli produkt przecieka lub nie dziata po wykonaniu czynnosci kontrolnych i czyszczenia,
zabierz je do upowaznionego punktu serwisowego.

Regulacja urzgdzenia:

Cisnienie mozna regulowa¢ poprzez wiqczanie i wytqczanie grzatki.

SERIE EPCO6

Niskie cisnienie 20 kPa (104,5°C) / rednie cisnienie 38 kPa (108,5°C) / wysokie ciSnienie
60 kPa (112,5°C) / PS: 130 kPa

Pojemnos¢ produktu: 5,8 | / Pojemno3¢ uzytkowa: 3,8 |

Wbudowana grzatka (odporna na dziatanie wysokiej temperatury dzigki umocnieniu z
wykorzystaniem tworzywa sztucznego)

CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

e Po ugotowaniu zywnosci wyjmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka elektrycznego i odczekaj
co najmniej 2 godziny, az ostygnie, przed czyszczeniem — rys. 25-26. Urzqdzenie nalezy
czysci€ po kazdym uzyciu.

e Wyczy$¢ obudowe i wnetrze pokrywy wilgotng szmatkg — rys. 32-33. Nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani nie wlewaj do niego wody bez misy wewnetrznej —rys. 27.

« Wyjmij zbiornik na skroplong wode i doktadnie wyptucz go pod biezgcqg wodg. Umies¢ go
z powrotem w na miejscu — rys. 35.

e Wyptucz uszczelke. Przed ponownym wtozeniem na miejsce doktadnie jg osusz.

o Aby wyczysci¢ zawér ptywakowy, zdejmij pokrywe —rys. 36 , a nastepnie delikatnie wyjmij
zawor z pokrywy — rys. 37 i wyptucz go pod wodqg. Doktadnie osusz. Przed ponownym
umieszczeniem zaworu ptywakowego w pierwotnym potozeniu doktadnie oczys¢ kanat.

« Nacisnij wewnetrzng cze$¢ sprezyny zaworu bezpieczefstwa, aby sprawdzi¢, czy nie jest
zatkana —rys. 37, 38.

e Wyczy$¢ naczynie do gotowania i akcesoria. Tylko akcesoria mozna myé w zmywarce —
rys. 29. Do czyszczenia naczynia nie uzywaj Srodkéw szorujgcych ani Sciernych, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.

e Wymontuj zawér ograniczajgcy ciSnienie z rury i oczy$¢ zawér oraz rure wodg. Po
wyschnieciu pamigtaj, aby kanat rury zostat prawidtowo oczyszczony przed ponownym
umieszczeniem zaworu na rurze —rys. 31.

« Nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie. Zawsze uzywaj dostarczonego naczynia do gotowania.
Nie wlewaj wody ani nie wktadaj zywnosci bezposrednio do urzgdzenia —rys. 27.

e W przypadku przypadkowego zanurzenia urzqdzenia w wodzie lub wylania wody
bezposrednio na element grzejny (gdy w urzgdzeniu nie ma naczynia) nie korzystaj z
urzgdzenia — zabierz je do punktu serwisowego w celu naprawy.

e Urzgdzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

« Wymieniaj uszczelke co 2 lata. Stosuj wytgcznie uszczelke o numerze referencyjnym 22CM
CYSB50YC8.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie mozna
otworzy¢
pokrywy.

Nie mozna
zamknqé
pokrywy.

Intensywne
uwalnianie
ci$nienia
zzaworu
ograniczajgcego
cisnienie.

Jedzenie jest
nieugotowane.

Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono EO.
Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono E1.

Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono E2.

Na ekranie
cyfrowym
wyswietlono ES.

Z pokrywy
wycieka para.

Nie mozna otworzy¢
z powodu cisnienia w
wewnetrznym naczyniu.

a. Poczekaj na catkowite uwolnienie cisnienia z naczynia.
b. Naciénij i przytrzymaj przycisk zwolnienia cisnienia.

Cisnienie w naczyniu jest
catkowicie zwolnione,
ale zawér ptywaka jest
zablokowany, poniewaz
jest zbyt brudny, a zatem
nie moze sie przesunqc
w dot.

a. Upewnij sig, Ze usunieto cate ci$nienie, pozostawiajgc
urzqdzenie, by catkowicie wystygto na co najmniej

2 godziny (nie schtadzaj go pod wodg).

b. Uzyj szpikulca, aby docisnqé zawér ptywakowy, tak by
spadt. Uwazaj, aby nie zbliza¢ twarzy do pokrywy i uchwytu,
poniewaz moze dojs¢ do uwolnienia gorqcej pary/jedzenia.
¢. Przed nastepnym uzyciem oczysci¢ | wytrzyj zawdr ptywakowy.

Uszczelka nie jest
prawidtowo zamontowana.

Zatozy¢ prawidtowo uszczelke uszczelniajgcg.

Zawor ptywakowy jest
zablokowany, poniewaz
jest zbyt brudny i
dlatego nie moze sig
przesungé w dot.

a. Uzyj szpikulca, aby docisnqé zawér ptywakowy, tak by
spadt.

b. Przed nastepnym uzyciem oczysc i wytrzyj zawor
ptywakowy (patrz strona 18, etapy czyszczenia zaworu
ptywakoweqo).

Kierunek zamkniecia
pokrywy jest
nieprawidfowy.

Zamknij pokrywe we whasciwym kierunku, zgodnie z
instrukcjq obstugi.

Usterka kontroli cisnienia
spowodowata uwolnienie
cisnienia.

Wyslij produkt do dziatu napraw i konserwacji.

Zawoér ograniczajgcy
ci$nienie jest w
nieprawidtowym
potozeniu.

Delikatnie nacisnij zawdr ograniczajqcy cisnienie, by
umiesci¢ go we wiasciwym potozeniu.

Nieprawidtowe proporcje
ryziwoda.

Zastosowa¢ wymagane proporcje ryz/woda.
Upewnic sig, ze zawdr zwalniajgcy nie jest zabrudzony i nie
powoduje wycieku podczas gotowania.

Brak prqdu z zasilacza.

Sprawdzi¢ domowy obwdd elektryczny.

Usterka czujnika
temperatury pokrywy.

Wyslij produkt do dziatu napraw i konserwacji.

Przerwa lub zwarcie
w obwodzie czujnika
dolnego.

Wyslij do dziatu napraw i konserwacji

Pokrywa nie jest
zablokowana.

Sprawdz, czy wybrany program wymaga catkowitego
zamknigcia pokrywy.
Jesli tak, catkowicie zamknij pokrywe.

Jedli nie, wyslij produkt do dziatu napraw i konserwacji.

Nieprawidtowe niskie
cisnienie.

Sprawdz, czy uszczelka jest prawidtowo zamontowana i
oczyszczona. Sprawdz, czy zawdr ograniczajqcy cisnienie
opadt na miejsce i jest oczyszczony. Sprawdz, czy nakretka
mocujgca pokrywy jest dobrze dokrecona.

Uszczelka nie
zostata prawidtowo
zamontowana.

Wymontuj uszczelke, oczys¢ jg i zamontuj jg odpowiednio w
prawidtowym potozeniu (patrz strona 18, kroki czyszczenia

uszczelki pokrywy).




VARNOSTNA NAVODILA

Vzemite si Cas in natancno preberite vsa naslednja

navodila.

« Napravo uporabljajte samo v zaprtih prostorih.

» Za CisCenje naprave glejte navodila za uporabo. Kuhalno
posodo in kosaro za kuhanje na pari lahko pomijete z vroco
milnico ali v pomivalnem stroju. OhiSje naprave ocistite z
vlazno krpo.

« Naprave ne potapljajte v vodo.

o Nepravilna uporaba naprave in njenih dodatkov lahko
privede do poskodb naprave in telesnih poskodb.

« Ne dotikajte se vrocih delov naprave. Povrsina grelnega
elementa ostane po uporabi Se nekaj ¢asa vroca.

» Zaradi zagotavljanja vase varnosti je naprava izdelana v
skladu z vsemi veljavnimi standardi in predpisi glede nizke
napetosti, elektromagnetne zdruzljivosti, snovi v stiku s
prehrambenimi izdelki, okolja itd.

e Naprava ni namenjena osebam (vkljucno z otroki) z
omejenimi telesnimi, cutnimi ali umskimi sposobnostmi
oziroma osebam brez izkusenj in znanja, razen ¢e napravo
uporabljajo pod nadzorom osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost, ali po navodilih, ki jih dobijo od te osebe.
Otroke nadzorujte in se prepricajte, da se ne igrajo z
napravo.

e Ce je napajalni kabel poskodovan, naj ga zamenja
proizvajalec, pooblasceni serviser ali podobno strokovno
usposobljena oseba, da preprecite povzrocitev nevarnosti.
Prilozenega napajalnega kabla ne zamenjajte z drugim
kablom.



« Naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu.
Naprava ni namenjena za uporabo v naslednjih okoljih
(uporabe v teh okoljih tudi ne krije garancija):

—v kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih,

—na turisticnih kmetijah,

—zagostev hotelih motelih in drugih vrstah prenodisc,

« Naprave ne smejo uporabljati otroci. Napravo in napajalni
kabel shranjujte zunaj dosega otrok.

 Napravo lahko uporabljajo otroci, osebe z omejenimi
telesnimi, cutnimi ali umskimi sposobnostmi oziroma osebe
s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom
druge osebe ali so poucene o varni uporabi naprave in se
zavedajo z njo povezanih nevarnosti.

« Otroci se ne smejo igrati z napravo.

« Pri polnjenju naprave ne presezite oznake MAX na posodi.
Za hrano, kot sta riz in dehidrirana zelenjava, ki se med
kuhanjem razsiri, naprave ne napolnite vec kot do polovice.
Zmanjsajte kolicino vode, da preprecite nevarnost
prekipevanja.

« Upostevajte priporocila glede kolicine hrane in vode, da
prepreCite nevarnost prekipevanja, ki lahko poskoduje
napravo in povzrodi telesne poskodbe.

«Pred uporabo naprave se prepricajte, da sta plavajoci
ventil in tlacni ventil ¢ista (glejte poglavje Ciscenje in
vzdrzevanje).

« V sistem za razbremenitev tlaka ne vstavljajte tujkov. Ne
zamenjajte ventila.




* Ko odpirate pokrov, ga vedno primite za njegov rocaj.

Roki postavite tako, da sta poravnani s stranskima rocajema
za prenasanje. Vrela voda lahko ostane ujeta med nosilcem
tesnila in pokrovom ter lahko povzroci opekline.

e Pazite tudi na nevarnost opeklin zaradi pare, ki pride iz
naprave, ko odprete pokrov. Najprej zelo narahlo odprite
pokrov, da zacne para pocasi uhajati.

« Naprave nikoli ne odpirajte s silo. Prepricajte se, da se je
notraniji tliak vrnil na normalno raven. Ne odpirajte pokrova,
ko je naprava pod tlakom. Ce Zelite to narediti, glejte
navodila za uporabo.

 Uporabljajte samo nadomestne dele, ki ustrezajo vasemu modelu naprave. To je zlasti pomembno za
tesnilni obro¢, kuhalno posodo in kovinski pokrov.

« Ne poskoduite tesnilnega obroca. Ce je poskodovan, naj ga zamenja pooblasceni servis.

« Vir toplote, potreben za kuhanje, je vklju¢en v napravo.

« Naprave ne postavljajte v ogrevano pecico ali na vroco kuhalno plos¢o. Naprave ne postavijajte v blizino
odprtega plamena ali vnetljivih predmetov.

 Kuhalne posode ne segrevajte z nobenim drugim virom toplote, razen grelne plosce naprave, in ne
uporabljajte nobene druge posode. Kuhalne posode ne uporabljajte z drugimi napravami.

« Ko je naprava pod tlakom, je ne premikajte. Ne dotikajte se vrocih povr3in. Pri premikanju naprave
uporabljajte ro¢aja za prenasanje in po potrebi nosite rokavice za pecico. Naprave ne dvigajte tako, da
primete rocaj pokrova.

« Naprave ne uporabljajte za namene, ki niso predvideni.

« Naprava ni sterilizator. Ne uporabljajte je za sterilizacijo kozarcev.

« Naprava kuha hrano pod tlakom. Nepravilna uporaba naprave lahko privede do opeklin, ki jih povzroci
para.

« Prepricajte se, da je naprava pravilno zaprta, preden doseZe tlak (glejte navodila za uporabo).

« Naprave ne uporabljajte prazne, brez posode ali brez tekocine v posodi. S tem lahko resno poskodujete
napravo.

« Ce kuhate meso z zunanjo plastjo koZe (na primer goveji jezik), ki bi se zaradi tlaka lahko napihnila, po
kuhanju koZe ne prebadajte, Ce je videti napihnjena, saj se lahko opecete. Prebodite jo pred kuhanjem.

« Ce kuhate hrano z gosto teksturo (Cicerika, rabarbara, kompot itd.), napravo pred odpiranjem narahlo
pretresite, da hrana ali sok ne brizgne ven.

« Naprave ne uporabljajte za cvrtje hrane na olju. Dovoljeno je le praZenje hrane.

» Ko med delovanjem v nacinu prazenja v vio¢o posodo dodajate hrano ali sestavine, pazite na nevarnost
opeklin zaradi pljuskanja.

» Med kuhanjem ter spuscanjem pare na koncu kuhanja naprava sproséa toploto in paro. Obraza in rok
ne priblizujte napravi, da se ne opecete. Med kuhanjem se ne dotikajte pokrova.



« Med pokrovom in ohisjem ne uporabljajte krpe ali cesar koli drugega, kar povzroca, da pokrov ostane
priprt. S tem lahko trajno poskodujete tesnilo.

« Ne dotikajte se varnostnih naprav, razen med ¢iS¢enjem in vzdrZevanjem naprave v skladu s podanimi
navodili.

« Poskrbite, da sta dno kuhalne posode in grelni element vedno ¢ista. Prepriajte se, da je osrednji del
grelne plo3ce premicen.

« Naprave ne polnite brez kuhalne posode.

« Uporabljajte plasti¢no ali leseno Zlico, da ne poskodujete neoprijemljive obloge posode. Hrane ne rezite
neposredno v kuhalno posodo.

« Ce se iz roba pokrova sproica veliko pare, takoj odklopite napajalni kabel in preverite, ali je naprava
Cista. Po potrebi posljite napravo na popravilo pooblas¢enemu servisu.

« Naprave med prenasanjem ne drZite za rocaja odstranljive posode. Pri tem vedno uporabljajte oba
stranska ro¢aja na ohiéju naprave. Ce je naprava vroca, nosite rokavice za petico. Za zagotavljanje vecje
varnosti se pred prevozom naprave prepricajte, da je pokrov zaklenjen.

« Ce se med kuhanjem pod tlakom neprekinjeno sprosca tlak skozi ventil naprave (ve¢ kot 1 minuto),
posljite napravo na popravilo pooblascenemu servisu.

» Ne uporabljajte poskodovane naprave. Odnesite jo pooblas¢enemu servisu.

TA NAVODILA SHRANITE NA VARNO MESTO.

« Uporabljajte samo nadomestne dele, ki jih prodaja pooblasceni servis.

« Garancija ne zajema neobicajne obrabe kuhalne posode.

o Pred prvo uporabo naprave pozorno preberite navodila za uporabo. Uporaba, ki ni v skladu s temi
navodili, proizvajalca oprosti odgovornosti in razveljavi garancijo.

oV skladu z veljavnimi predpisi je treba pred odstranitvijo naprave, ki ni ve¢ potrebna, onemogociti njeno
delovanje (tako da jo odklopite iz omreZja in prerezete napajalni kabel).

Varstvo okolja je na prvem mestu!
® Vasa naprava vsebuje dragocene materiale, ki jih je mogoce ponovno uporabiti ali reciklirati.
mmm 2 Napravo oddajte v lokalnem zbirmem centru za odpadke.




Tesnilni obro¢

Kosara za kuhanje na pari
TrinoZni podstavek

Kuhalna posoda (odstranljiva)
Grelni element

Rocaj za prenasanje
Nadzorna plos¢a

Dno

NADZORNA PLOSCA

TOoOMmMoUN®>

Varnostni ventil
Tlacni ventil

Rocaj pokrova
Pokrov

Zbiralnik kondenzata
Merilna posodica
Zajemalka za riz
Napajalni kabel
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Tipka funkeije ohranjanja toplote n

®),
in preklica programa

Tipka funkcije priprave riza Rice ()
Tipka funkcije priprave ovsene kase ( oatmeal ()
Tipka funkcije priprave otroske hrane ‘ (eaer \9

Tipka funkcije kuhanja pod tlakom [rressure)
ool

Tipka funkcije pecenja Bake ()
—

Tipka funkcije DIY \ Do)

N

Digitalni zaslon

Tipka za zagon/zaustavitev

o

Stew /
Soup

Tipka funkcije priprave obare/juhe

Tipka funkcije dusenja

Steam

Tipka funkcije prazenja

Brown

Tipka funkcije pocasnega vrenja

Slow
cook

Tipka funkcije pocasnega kuhanja

—_— |

ehent Tipka funkcije pogrevanja

K@D@OOO

Tipka za zagon z zakasnitvijo

Indikatorji vrste hrane

Tipka za povecanje vrednosti

Tipka za zmanjSanje vrednosti

Tipka za temperaturo

Tipka za casovnik

Tipka za meni

Indikatorji ravni tlaka

1. Na voljo je naslednjih 20 funkcij: Keep Warm/Cancel (Ohranjanje toplote/preklici),
Rice (Riz), Oatmeal (Ovsena kasa), Baby food (Otroska hrana), Pressure cook (Kuhanje
pod tlakom), Bake (Pecenje), DIY, Reheat (Pogrevanje), Slow Cook (Pocasno kuhanje),
Simmer_(Pocasno vrenje), Brown (PraZenje), Steam (Dusenje), Stew/Soup (Obara/
juha), @ Delayed Start (Zagon z zakasnitvijo), Timer (Casovnik), Menu (Meni), @ @

Temperature (Temperatura).



2. Predlaganih je 25 vrst kuhanja. Za podrobnejse informacije glejte tabelo 1.
3. Za funkcije Steam (Dusenje), Stew/Soup (Obara/juha) in Simmer (Pocasno vrenje) lahko
izberete naslednje vrste hrane: vegetables (zelenjava), fish (riba), meat/bean (meso/grah).

PRED PRVO UPORABO

Odstranitev embalaze

« Vzemite napravo iz embalaZe. Shranite garancijski list in pred prvo uporabo naprave ne
pozabite prebrati navodil za njeno uporabo.

 Postavite napravo na ravno podlago. Odstranite vse embalazne materiale iz notranjosti
naprave: plasti¢ne vrecke, dodatke (trinozno stojalo, zajemalko za riz, merilno posodico in
zbiralnik kondenzata) ter vti¢ (sl. 4).

 Pred prvo uporabo naprave odstranite promocijsko nalepko na napravi.

Odpiranje pokrova
» Pokrov odprete tako, da primete roc¢aj pokrova, ga zavrtite v nasprotno smer urnega
kazalca, nato pa privzdignete in povlecete pokrov v desno (sl. 1, 2, 3).

Ciscenje
« Upostevajte, da so samo dodatki primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.
 Kuhalno posodo, zbiralnik kondenzata, trinozni podstavek in tesnilni obro¢ morate oprati na roke.

Prva uporaba naprave

» Do konca odvijte napajalni kabel, nato pa ga priklopite na napravo in v elektri¢no omrezje (sl. 8).

NAVODILA ZA UPORABO

Namestite zbiralnik kondenzata na svoje mesto (sl. 7).
Vzemite kuhalno posodo iz naprave in vanjo dodajte
sestavine

o Izvlecite kuhalno posodo.
« V kuhalno posodo dajte sestavine.
« Upostevajte, da raven Zivil in tekocin nikoli ne sme preseci oznake MAX na kuhalni posodi (sl. 9).

Vstavite kuhalno posodo v napravo

 Poskrbite, da je dno kuhalne posode ¢isto in suho, z grelne plosce pa odstranite morebitne
ostanke hrane. Nato vstavite kuhalno posodo v napravo (sl. 10, 11).
« Naprave ne uporabljajte brez kuhalne posode.

Zaprite pokrov in ga zaklenite

o Preverite, ali je tesnilo trdno name3ceno na nosilnem pokrovu tesnila.
 Zaprite pokrov naprave in ga zavrtite do konca v smeri urnega kazalca (sl. 12,13, 14).




Namestite tlacni ventil

« Namestite tlacni ventil in se prepricajte, da je vklopljen. Upostevajte, da se ventil ne
zaskodi in da ostane nekoliko razrahljan. Preden za¢nete kuhati pod tlakom, preverite, ali
je tlacni ventil spudcen (glejte opis naprave).

PRIKAZ FUNKCI]

1. Vklop naprave (stanje pripravljenosti)

Ko priklopite napravo na napajanje, sistem zaZzene samopreskus in sprozi se piskajo¢ zvocni
signal. Vklopijo se vse indikatorske lucke in digitalni zaslon. Po 1 sekundi se na zaslonu
prikaze »----«, kar pomeni, da je naprava v stanju pripravljenosti.

2. Delovni nacin

1. Vsaka funkcija ima privzeti ¢as in temperaturo ter zahteva dologen polozaj pokrova, kot
je prikazano spodaij:

PROGRAMI

Rice (Riz)
Oatmeal

(Ovsena
kasa)

Obara/juha

Steam
(Dusenje)

MENI

NASTAVLIEN . POLOZA)
CAS (min) EREERADERME) POKROVA

Privzeto
Privzeto
Pokrov je zaprt
+zaklenjen
Pokrov je zaprt
+ni zaklenjen
Pokrov je
dvignjen

O
=y
I
(%
o
Y
o
3]

Ni na voljo ° °

3 [1-20| 90 Ni na voljo °

Veg
(Zel)

10 [ 1-70 | 108 Ni na voljo °

Fish
(Riba)

20 [ 1-70 | 104 Ni na voljo °

Meat/
bean
(Meso/
grah)

40 | 1-70 | 112 Ni na voljo °

Veg
(Zel.)

3 | 1-40 | 108 Ni na voljo °

Fish
(Riba)

3 | 1-15| 104 Ni na voljo °

Meat/
bean
(Meso/
grah)

10 | 5-40 | 112 Ni na voljo °
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PROGRAMI g8/ g2 5|2
25 22 5|82
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Browning 10 | 1-60 | 160 | 100-160 .
(Prazenje)
GGG 4 | 1-60 | 104 | Ninavolio | e o
(Pogrevanje)
Veg ) ’
(Zel) 15| 1-35 | 108 Ni na voljo °
) Fish ) )
Simmer ) 15 | 1-35 | 104 Ni na voljo °
. (Riba)
(Pocasno °
vrenje) '\t/"eﬂt/
ean ) )
(Meso/ 15 | 5-35 | 112 Ni na voljo °
grah)
High ) )
(Visok) 30 | 5-40 | 112 Ni na voljo °
Pres;ure Medium
cooking (Srednje | 30 | 5-40 | 108 Ni na voljo ° °
(Kuhanje pod visok)
tlakom)
Low . .
(Nizek) 30 | 5-40 | 104 | Ninavoljo °
Baby food
(Otroska 30 | 5-70 | 112 Ni na voljo ° °
hrana)
el ig) 40 | 5-60 | 150 | Ninavoljo o
(Pecenje)
Slow cooking Jh
(Pocasno 2h 85 Ni na voljo °
] 9h
kuhanje)




NASTAVLIEN .
CAS (min) POLOZA] POKROVA

PROGRAMI MENI S X .
g Zaprt + zaklenjen Gjzaklepienl
Z dvignjen
-9
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
3 90 °C 90°C
DIY Chef 4 10 | 1-60 | LOW (N{g")*“ 04 100 °C
MEDIUM (SREDNJE .
> VISOK)*(108 °C) o
6 HIGH (V}é)OK)*ﬂ 12 120°C

*Kuhanje pod tlakom

NAVODILA ZA PROGRAME KUHANJA

Funkcije Rice (Riz), Oatmeal (Ovsena kasa), Baby Food
(Otroska hrana), Baking (Pecenje), Slow cooking (Poc¢asno
kuhanje) in Reheat (Pogrevanje)

e Pritisnite ustrezno tipko Zelene funkcije. Na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja.

o Nato pritisnite Q ter s tipkama &) in @ nastavite Zeleni ¢as.

« Nato pritisnite (& . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze vrtljiv
rdec krog » £ 23 «.

» Ko je temperatura za kuhanje doseZena, naprava samodejno preklopi na odstevanje, kar
pomeni, da se je faza kuhanja zacela.

« Na koncu odstevanja naprava sprozi piskajo¢ signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

Opomba: Za poloZaj pokrova pri posamezni funkciji glejte tabelo na straneh 13 in 14.

Funkcije Stew/Soup (Obara/juha), Steam (Dusenje) in
Simmer (Pocasno vrenje)

e Pritisnite ustrezno tipko Zelene funkcije. Na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja,
privzeto se vklopi indikator izbrane vrste hrane ves rish Meat in vklopi se tudi indikator
ustrezne ravni tlaka.

 Po potrebi lahko spremenite ¢as kuhanja in vrsto hrane.

« Ce Zelite spremeniti ¢as kuhanja, pritisnite Q ter s tipkama @ in @ nastavite Zeleni ¢as.

« Ce elite spremeniti vrsto hrane, pritiskajte tipko Menu (Meni), dokler se ne vklopi



indikator Zelene vrste hrane. Pod izbrano vrsto hrane bo svetil rde¢ indikator.
« Nato pritisnite . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » £Z 23 «.
Ko je temperatura za kuhanje doseZena, naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja in
cas, ki ste ga nastavili, se za¢ne odstevati.
« Na koncu odstevanja naprava sprozi piskajoc signal, s ¢cimer sporoci konec kuhanja.
« Naprava preklopi v nacin ohranjanja toplote (glejte poglavje Ohranjanje toplote).

Opomba: Za poloZzaj pokrova pri posamezni funkciji glejte tabelo na straneh 13 in 14.

Funkcija Browning (Prazenje)

» Najprej lahko dodate olje in nato sestavine ali pa dodate olje in sestavine hkrati.

e Pritisnite tipko Browning. Na zaslonu se prikaZe privzeta temperatura.

e Po potrebi lahko s tipkama @ in @ spremenite temperaturo.

« Ce 7elite spremeniti ¢as prazenja, pritisnite @ in nato s tipkama @ in @ nastavite
Zeleni cas.

» Za spreminjanje temperature pritisnite tipko za temperaturo () in tipko @ ali @

« Nato pritisnite @ Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » £Z 23 «.

« Ko je temperatura za kuhanje dosezena, naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja in
cas, ki ste ga nastavili, se zacne odstevati.

» Na koncu odstevanja naprava sproZi piskajo¢ signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

Opomba:
* Med praZenjem mora biti pokrov odprt.

* Da preprecite pregretje olja, funkcije prazenja ne uporabljajte ve¢ kot 30 minut.
Funkcija Pressure cooking (Kuhanje pod tlakom)

o Pritisnite tipko Pressure cook. Raven tlaka je oznacena z lu¢ko na nadzorni plos¢i (High
(Visok), Medium (Srednje visok) ali Low (Nizek)), na zaslonu pa s »HI-P«, »P« ali »LO-P«.

» Raven tlaka lahko spremenite s tipkama @ in -

« Po potrebi lahko spremenite tudi ¢as kuhanja tako, da pritisnete (@) in nato s tipkama @

nastavite Zeleni ¢as.

 Nato pritisnite . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » £ 23 «.

» Naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja (kar sporo¢i z enim piskom) in ¢as, ki ste ga
nastavili, se za¢ne odstevati. Med kuhanjem se sproZi e en zvocni signal (dvojni pisk), ki
sporodi, da je dosezen delovni tlak.

« Na koncu odstevanja naprava sproZi piskajo¢ signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

Elektri¢niekonomlonecpreklopivnacinohranjanjatoplote (glejtepoglavjeOhranjanjetoplote).

Opomba: Med kuhanjem pod tlakom mora biti pokrov zaprt in zaklenjen.

Funkcija DIY Chef

S to funkcijo lahko sami izberete cas kuhanja in temperaturo/tlak.

o S tipkama @ in @ lahko nastavite stopnjo kuhanja DIY od 1 do 6, odvisno od kuhanja,
ki ga Zelite opraviti (glejte tabelo na strani 14). Ce Zelite v nacinu DIY kuhati pod tlakom
mora biti pokrov zaklenjen, v kuhalni posodi mora biti dovolj tekocine in izbirate lahko
med tremi stopnjami: 4 (nizek tlak (LOW) 20 kPa), 5 (srednje visok tlak (MEDIUM)

38 kPa) ali 6 (visok tlak (HIGH) 60 kPa).




« Po potrebi lahko spremenite tudi ¢as kuhanja tako, da pritisnete (@) in nato s tipkama @
in (@) nastavite Zeleni &as.

« Nato pritisnite . Naprava preklopi v nacin predgretja in na zaslonu se prikaze » £ 23 «.

« Ko je temperatura za kuhanje doseZzena, naprava samodejno preklopi v fazo kuhanja in
Cas, ki ste ga nastavili, se zacne odstevati.

« Na koncu odstevanja naprava sprozi piskajo¢ signal, s ¢imer sporoci konec kuhanja.

Funkcija Keep Warm (Ohranjanje toplote)

« Ko v nacinu ohranjanja toplote odstevanje kuhanja doseZe 0, naprava zapiska, nato pa
samodejno preklopi v nastavitev ohranjanja toplote (razen pri funkciji DIY). Na digitalnem
zaslonu je »00:00«.

« Ce v stanju pripravljenosti pritisnete , naprava preklopi v funkcijo ohranjanja toplote, na
digitalnem zaslonu pa je prikazan ¢as »00:00«, ki zacne teci.

 Po 24 zaporednih urah se ta funkcija samodejno preklice in se vrne v stanje pripravljenosti.

« Med delovanjem funkcije ohranjanja toplote pazite, da je pokrov zaprt.

Nastavitev zagona z zakasnitvijo

e Ko izbirate funkcijo, preden naprava zacne kuhati, lahko pritisnete ®), da nastavite
zakasnitev kuhanja. S tipkama @) in (&) lahko nastavite ¢as v intervalih po 10 minut.

e Razpon nastavitve zakasnitve kuhanja (2-24 ur) zajema ¢as kuhanja. Ko pritisnete tipko
funkcije Delayed start/Timer (Zagon z zakasnitvijo/casovnik) @), se prikaze »02:00«.
Pritisnite tipko @ za povecanje in tipko @ za zmanjsanje vrednosti.

« Po nastavitvi zagona z zakasnitvijo se vklopi ustrezen indikator funkcije.

Opomba: Zagon z zakasnitvijo ni na voljo za funkciji Browning (PraZenje) in DIY.

Nastavitev Cancel/Stop (Prekli¢i/zaustavitev)

Za naslednje nastavitve je na voljo le tipka Keep Warm/Cancel (Ohranjanje toplote/preklici):
prednastavitev, kuhanje, kuhanje pod tlakom,

ohranjanje toplote. Za preklic in vrnitev v stanje pripravljenosti pridrZite tipko Keep Warm/
Cancel eno sekundo.

Napravo lahko izklopite tako, da tipko @ pridrzite najmanj 2 sekundi.

Odpiranje pokrova po kuhanju pod tlakom

Po kon¢anem kuhanju pod tlakom lahko paro sprostite z enkratnim pritiskom gumba za

sprostitev pare na ro¢aju pokrova (sl. 21). To traja le nekaj sekund do 10 minut, odvisno od

tekocine v posodi.

e Pokrov odprete tako, da primete rocaj pokrova, ga zavrtite v nasprotno smer urnega
kazalca, nato pa privzdignete in povlecete pokrov v desno (sl. 22, 23, 24).

« Odklopite napajalni kabel (sl. 25).

Opomba: Pazite na paro, ki prihaja iz posode. Obraza in rok ne priblizujte pari.




SPLOSNE INFORMACIJE O KUHANJU POD TLAKOM

Ko pride do zvianja tlaka v napravi, se zgodi naslednje:

- Tlacni ventil se dvigne. Nato se vklopi varnostna kljucavnica na pokrovu, zato pokrova
med kuhanjem ni mogoce odpreti. Nikoli ne poskusajte odpirati pokrova med
kuhanjem pod tlakom.

— Vklopi se indikator Low (Nizek), Medium (Srednje visok) ali High (Visok), kar pomeni, da
je v napravi tlak.

 Po prvih nekaj uporabah ekonom lonca lahko opazite rahlo puscanje tlacnega ventila in
tesnilnega obroca. To je obicajno in se zgodi, ko narasca tlak.
« Vase najljubse tradicionalne recepte lahko zlahka prilagodite nastavitvi PRESSURE COOK.
— Low (nizek tlak): za kuhanje obcutljive hrane, kot so ribe, skoljke in nekatere vrste
zelenjave.
— Medium (srednje visok tlak): za kuhanje zelenjave.
— High (visok tlak): za kuhanje mesa in zamrznjene hrane.
» Obic¢ajno med kuhanjem uhaja majhna koli¢ina pare (saj je ventil varnostni ventil).
e Pri kuhanju pod tlakom mora biti v posodi najmanj 10 cl vode.
e Pri kuhanju pod tlakom se na zacetku kuhanja sprozi en pisk. Delovni tlak je dosezen po
dvojnem pisku.

Varnostne funkcije

Ekonom lonec vkljucuje vec¢ varnostnih naprav:

Varnost pri odpiranju:

- Ce je ekonom lonec pod tlakom, je tlakomer v zgornjem zaklepnem polozaju, s ¢imer
preprecuje odpiranje pokrova. Ekonom lonca nikoli ne poskusajte odpirati s silo.

- Pomembno je zlasti, da ne izvajate sile na tlakomer.

- Preden poskusite odpreti pokrov, se prepricajte, da je notranji tlak padel (iz varnostnega
ventila uhaja dodatna para).

Dve varnostni napravi za nadtlak:

- Prva naprava: varnostni ventil sproica tlak — glejte poglavje Cis¢enje in vzdrzevanje na
strani 18.
- Druga naprava: spoj na zadnji strani pokrova spro3¢a paro.

Ce se sprozi ena od varnostnih naprav za nadtlak:

e Izklopite napravo. SL
e Pustite, da se naprava povsem ohladi.
o Odprite jo.

e Preverite in ocistite varnostni ventil, dekompresijsko kroglico in tesnilo. Glejte poglavje
Ci¢enje in vzdrzevanje.

« Ce po izvedbi teh pregledov in ¢is¢enja naprava puica ali ne deluje ve¢, jo odnesite
pooblas¢enemu servisu.



Prilagajanje naprave:
Tlak lahko uravnavate z vklopom ali izklopom grelnega elementa.

SERIE EPCO6

Nizek tlak 20 kPa (104,5 °C) / srednje visok tlak 38 kPa (108,5 °C) / visok tlak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Prostornina izdelka: 5, 8 | / uporabna prostornina: = 3,8 |

Vgrajeno ogrevanje (toplotno odporno)

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

e Ko je hrana kuhana, odklopite napravo iz omreZja in jo pred ¢is¢enjem pustite mirovati 2
uri, da se ohladi (sl. 25, 26). Napravo ocistite po vsaki uporabi.

« Ohisje in notranjost pokrova oistite z vlazno krpo (sl. 32, 33). Naprave ne potapljajte v
vodo in vanjo ne dodajajte vodo, ¢e v napravi ni posode (sl. 27).

« Odstranite zbiralnik kondenzata in ga temeljito sperite pod vodo. Nato ga namestite nazaj
v prvotni poloZaj (sl. 35).

« Sperite tesnilni obro¢. Preden ga znova namestite, ga temeljito osusite.

« Plavajoci ventil ocistite tako, da najprej odstranite pokrov (sl. 36), nato nezno odstranite
ventil s pokrova (sl. 37) in ga sperite pod vodo. Temeljito ga osusite. Preden namestite
plavajoci ventil nazaj v prvotni poloZaj, pazite, da je kanal pravilno ociscen.

o Pritisnite notranji del vzmeti varnostnega ventila, da se prepricate, da ni zamasena (sl.
37, 38).

e Ocistite kuhalno posodo in dodatke. Samo dodatki so primerni za pomivanje v pomivalnem
stroju (sl. 29). Za ¢iScenje posode ne uporabljajte grobih distil, saj lahko poskodujete
premaz na notranji strani posode.

e Tlacni ventil odstranite s cevi ter natoventil in cev sperite z vodo. Ko sta posusena, pazite,
da je cev pravilno ocid¢ena, preden nanjo znova namestite ventil (sl. 31).

« Naprave ne potapljajte v tekocine. Vedno uporabljajte priloZzeno kuhalno posodo. Vodo in
hrano ne dodajajte neposredno v napravo (sl. 27).

« Ce napravo nenamerno potopite v vodo dli razlijete vodo neposredno po grelnem
elementu (ko posoda ni na svojem mestu), naprave ne uporabljajte, temvec jo odnesite
na popravilo pooblas¢enemu servisu.

« Napravo ocistite po vsaki uporabi.

e Tesnilni obro¢ zamenjajte vsaki 2 leti. Uporabljajte samo tesnilo s sklicem 22CM

CYSB50YC8.



SIGURNOSNE UPUTE

Odvojite vrijeme da pailjivo procitate sve sljedece

upute.

« Koristiti samo u zatvorenom prostoru.

* Za CiSCenje aparata pogledajte upute iz priru¢nika. Lonac
za kuhanje i kosaru za kuhanje na pari mozete ocistiti u
vrucoj sapunici ili u masini za pranje suda. Kuciste aparata
ocistite vlaznom krpom.

* Aparat ne uranjajte u vodu.

* Pogresnim korisStenjem aparata i njegovih dodataka aparat
se moze oStetiti i izazvati povrede.

 Ne dodirujte vruce dijelove aparata. Nakon koristenja
povrsina elementa za grijanje jos je uvijek vruca.

*/bog vase sigurnosti ovaj proizvod je uskladen sa
svim vazec¢im standardima i propisima (Direktiva o
niskonaponskoj opremi, elektromagnetskoj kompatibilnosti,
materijalima u neposrednom doticaju s hranom, okolisu
itd.).

« Nije predvideno da ovaj aparat koriste osobe (ukljucujuci
djecu) ogranicenih fizickih, culnih ili mentalnih sposobnosti
ili s nedovoljnim iskustvom i znanjem, izuzev ako ih nadzire
osoba odgovorna za njihovu sigurnost ili ako im je ta osoba
dala upute o nacinu koristenja aparata.

Djecu je potrebno nadzirati kako biste bili sigumni da se ne
igraju aparatom.

e Ako je kabal za napajanje oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov ovlasteni servisili osobe slicnih kvalifikacija
kako bi se izbjegla opasnost. Isporuceni kabal za napajanje
ne mijenjajte drugim kablom.




« Ovgj aparat je predviden samo za upotrebu u domacinstvu.

Nije namijenjen za upotrebu u prilikama navedenim u
nastavku koje nisu obuhvacene garancijom:

-u kuhinjama koje su namijenjene osoblju prodavnica,
kancelarija i u ostalim profesionalnim okruzenjima;

- na farmamg;

-za goste hotela, motela i u ostalim objektima
rezidencijalnog tipa;

- usmjestajnim objektima u kojima se pruza usluga nocenja

i dorucka.

» Aparat ne smiju koristiti djeca. Aparat i pripadajuci kabal
drzite van domasaja djece.

e Aparate smiju koristiti osobe s umanjenim tjelesnim,
Culnim ili mentalnim sposobnostima ili manjkom iskustva i
znanja ako to cine pod nadzorom ili ako suim date upute o
koriStenju aparata na siguran nacin i ako razumiju prisutne
rizike.

» Djeca se ne smiju igrati aparatom.

e Aparat ne punite iznad oznake MAX na loncu. Lonac
ne punite vise od polovine namirnicama koje se Sire pri
kuhanju, kao Sto su riza ili suho povrce.

Smanjite kolicinu vode kako biste izbjegli opasnost od
prelijevanja.

« Postujte preporuke o koli¢ini namirnica i vode kako biste
izbjegli rizik od prelijevanja koje bi moglo ostetiti aparat i
izazvati tjelesne povrede.

« Prije upotrebe aparata provjerite jesu li plutajuci ventil i
ventil za ogranicavanje pritiska Cisti (pogledajte poglavlje
Ciscenje i odrzavanje).



o U sistem za ispustanje pritiska ne stavljajte nikakve
predmete. Ne mijenjate ventil.

» Kad otvarate poklopac, uvijek ga drzite za drsku.
Poravnajte ruke s bocnim drskama za prenoSenje. Moze se
dogoditi da vrela voda zaostane izmedu nosaca gumice i
poklopca i izazove opekotine.

* Oprez je potreban i pri otvaranju poklopca jer postoji
opasnost od opekotina izazvanih parom koja u tom
trenutku izlazi. Najprije malo odskrinite poklopac kako biste
pustili da para lagano izade.

* Nikada ne pokusavajte na silu otvoriti poklopac. Pazite
da se unutrasnji pritisak vrati na normalni nivo. Poklopac
ne otvarajte dok je aparat pod pritiskom. Upute za ovo
potrazite u Uputama za upotrebu.

« Koristite iskljucivo rezervne dijelove namijenjene vasem modelu. To se posebno odnosi na gumicu, lonac
za kuhanje i metalni poklopac.

« Pazite da ne ostetite gumicu. Ako je ostecena, zamijenite je u ovlastenom servisnom centru.

o [zvor toplote za kuhanje je ukljucen u aparat.

« Aparat ne stavljajte u zagrijanu pecnicu ili na vruéu plocu. Aparat ne stavljajte u blizinu otvorenog
plamena ili zapaljivog predmeta.

« Lonac za kuhanje ne zagrijavajte pomocu nekog drugog izvora toplote osim grijace ploce aparata i ne
koristite neki drugi lonac. Lonac za kuhanje ne upotrebljavajte s drugim aparatima.

« Ne pomjerajte aparat kad je pod pritiskom. Nemojte dodirivati vruce povrsine. Pri premjestanju koristite
dréke za nosenje i po potrebi nosite rukavice za zastitu od toplote. Za podizanje aparata nikad ne
koristite dréku poklopca.

o Aparat koristite samo za svrhe za koje je izraden.

« Ovaj aparat nije sterilizator. Ne koristite ga za steriliziranje tegli.

o Aparat kuha namirnice pod pritiskom. Nepravilna upotreba moZe izazvati opasnost od opekotina od
pare.

« Provjerite je li aparat ispravno zatvoren prije podizanja pritiska (pogledajte Upute za upotrebu).

« Aparat nikada ne upotrebljavajte na prazno, bez lonca i bez te¢nosti u njemu. To bi moglo izazvati teska
ostecenja aparata.

« Nakon kuhanja mesa s debelom koZom (na primjer, govedeg jezika), ne busite kozu ako izgleda
napuhnuto jer po zavrsetku kuhanja postoji opasnost od opekotina. Probusite je prije kuhanja.

« Prikuhanju namirnica guste teksture (slanutka, rabarbare, kandiranog voca itd.) prije otvaranja aparata
lagano ga protresite kako namirnice ili sokovi nastali kuhanjem ne bi prsnuli za vrijeme otvaranja.

 Aparat nemojte Koristiti za przenje namirnica u ulju. Dozvoljeno je samo zapeci/napraviti koricu.

« Dok pravite koricu, pazite na opasnost od opekotina uslijed prskanja do kojeg dolazi kada dodajete
namirnice ili sastojke u vrudi lonac.




» Tokom kuhanja i automatskog snizavanja pritiska na kraju kuhanja aparat oslobada toplotu i paru.
Tokom tog postupka drZite lice i ruke dalje od aparata kako se ne biste opekli. Poklopac ne dirajte tokom
kuhanja.

« Ne stavljajte krpu ili neki drugi predmet izmedu poklopca i kucista aparata da biste drZali poklopac
otvorenim. To bi moglo izazvati trajno oStecenje gumice.

« Nikad ne dodirujte sigurnosne mehanizme izuzev tokom ¢iS¢enja i odrZavanja aparata koje obavljate u
skladu s prilozenim uputama.

« Pazite na to da dno lonca za kuhanje i grija¢ budu uvijek Cisti. Provjerite je li sredi3nji dio grijace ploce
pokretan.

« Aparat ne punite ako prije toga niste postavili lonac za kuhanje.

 Upotrebljavajte plasticnu ili drvenu kasiku kako se ne bi ostetila neprijanjajuca obloga lonca. Namirnice
nikada ne reZite direktno u loncu za kuhanje.

« Ako na rubu poklopca dolazi do oslobadanja velike kolicine pare, odmah iskopcaijte kabal za napajanje
i provjerite ispravnost aparata. Po potrebi posaljite aparat na popravak u ovlasteni servisni centar.

» Nemojte nositi aparat drzeci ga za drske pomi¢nog lonca. Uvijek koristite dvije bocne drske na kuéistu
aparata. Nosite rukavice za zastitu od vrucine ako je aparat vrué. Za dodatnu sigurnost prije svakog
preno3enja provjerite je li poklopac zakljucan.

o Ako se pritisak stalno ispusta kroz ventil aparata (duze od 1 minute) tokom kuhanja pod pritiskom,
posaljite aparat na popravak u ovlasteni servisni centar.

« Ne upotrebljavajte osteceni aparat. Odnesite ga u ovlasteni servisni centar.

SACUVAITE OVAJ PRIRUCNIK S UPUTAMA.

« Koristite samo rezervne dijelove koje moZete nadi u ovlastenom servisnom centru.

« Garancija ne pokriva habanje i troSenje lonca za kuhanje koje je izazvano nepravilnim koristenjem.

« Prije prve upotrebe aparata pazljivo procitajte ove upute za upotrebu. Svakom upotrebom koja nije u
skladu s ovim uputama poniStava se odgovornost i garancija proizvodaca.

o U skladu s vazecim propisima, aparat morate pripremiti i onemoguciti njegovu upotrebu

(tako da iskopcate i prereZete kabal za napajanje) prije odlaganja na otpad.

Zastita Zivotne sredine je na prvom mjestu!
® Vas aparat sadrzi vrijedne materijale koje je moguce ponovo koristiti ili reciklirati.
mmm 2 OdloZite ga na lokalno mjesto za sakupljanje otpada iz domacinstva.
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Gumica

Parna kosara

TronoZni stalak

Lonac za kuhanje (moze se izvaditi)
Grijaci element

Drska za prenosenje

Kontrolna ploca

Podloga

UPRAVLJACKA PLOCA

vozZZrR-~

Sigurnosni ventil

Ventil za ograni¢avanje pritiska
Drska poklopca

Poklopac

Posuda za skupljanje kondenzata
Posuda za mjerenje

Kasika za rizu

Kabal za napajanje

OdrZavanje toplote “ @)
Tipka za otkazivanje funkcije

Tipka funkcije za pripremu rize

b=

Tipka funkcije za zobenu kasu “ oatmeal )

Tipka funkcije za djecju hranu ”

Baby ()

food

Tipka funkcije za kuhanje pod pritiskom H (pressura)
coo

Tipka funkcije pecenja Bake ()
Tipka funkcije DIY \\ [Q oy O:

Digitalni ekran

N

Tipka za pokretanje/zaustavljanje

§ o ‘ Tipka funkcije za varivo/juha
([ faarye ) Tipka funkcije za kuhanje na pari
§ orown “ Tipka funkcije za préenje
(rosarse ’ ) Tipka funkcije za krékanje
§ stow ” Tipka funkcije za sporog kuhanje

Tipka funkcije podgrijavanja

Tipka za odgodeni start

Indikator vrste namimica

Tipka za povecavanje

Tipka za smanjivanje

Tipka za temperaturu

Tipka za tajmer

Tipka izbornika

Indikator nivoa pritiska

1. Dolje navodimo 20 funkcija redoslijedom kojim se prikazuju na aparatu: «Keep Warm/Cancel»
(Odrzavanje toplote / Otkazi), «Rice» (Riza), «Oatmeal» (Zobena kasa), «Baby food» (Djecja
hrana), «Pressure cook» (Kuhanje pod pritiskom), «Bake» (Pecenje), «DIY» (Kuhar), «Reheat»
(Podgrijavanje), «Slow Cook» (Sporo kuhanje), «Simmer» (Krckanje), «Brown» (Przenje),
«Steam» (Kuhanje na pari), «Stew/Soup» (Varivo/juha),

start), «Timer» (Tajmer), «<Menu» (Izbornik), @ @ «Temperature» (Temperatura).

, «Delayed Start» (Odgodeni



2. PredloZeno je 25 nacina kuhanja, vise informacija dato je u Tabeli 1.
3. Za funkcije «Steam» (Kuhanje na pari), «Stew/Soup» (Varivo/juha) i «Simmer» (Krékanje)
moZete odabrati vrstu hrane: «vegetables» (povrce), «fish» (riba), «<meat/bean» (meso/grah).

PRIJE PRVE UPOTREBE

Uklanjanje ambalaze

 Izvadite aparat iz ambalaZe u koju je zapakiran. ZadrZite garantni list i procitajte upute za
koristenje prije prve upotrebe aparata.

e Postavite aparat na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakiranje iz aparata:
plasti¢ne vrecice, dodatnu opremu (tronozni stalak, kasiku za rizu, posudu za mjerenje i
posudu za skupljanje kondenzata) i ¢ep - sl. 4.

 Skinite promocijsku naljepnicu s aparata prije prve upotrebe.

Otvaranje poklopca

« Da biste otklopili aparat, uhvatite drsku i okrenite je u smjeru suprotnom od okretanja
kazaljke sata, podignite i povucite poklopac udesno —sl. 1-2-3.

Cisc¢enje
e Pazite: samo dodaci se mogu prati u masini za pranje suda.
e Isperite lonac za kuhanje, posudu za skupljanje kondenzata, tronozni stalak i gumicu.

Prvo koriStenje aparata

« U potpunosti odmotajte kabal za napajanje; prikljucite ga u aparat, a zatim u uti¢nicu
—sl. 8.

UPUTE ZA UPOTREBU

Umetnite posudu za skupljanje kondenzata. - sl. 7.

Izvadite lonac za kuhanje i u njega stavite sastojke
 Izvadite lonac za kuhanje.

 Stavite sastojke u lonac za kuhanje.

« Upamtite da nivo hrane i te¢nosti ni u kojem trenutku ne smije premasiti oznaku max na
loncu za kuhanje —sl. 9.

Stavite lonac za kuhanje u aparat

« Provjerite je li dno lonca za kuhanje ¢isto i suho te uklonite ostatke hrane s grijace ploce.
Zatim stavite lonac za kuhanje u aparat - sl. 10-11.
« Nemojte upotrebljavati aparat bez lonca za kuhanje.



Zatvorite poklopac i stavite ga u zaklju¢ani polozaj

« Provjerite je li gumica ¢vrsto postavljena na poklopac s potporom za gumicu.
o Zatvorite poklopac na aparatu i okrenite ga za puni krug u smjeru okretanja kazaljke sata - sl. 12-13-14.

Postavite ventil za ograni¢avanje pritiska

« Postavite ventil za ograni¢avanje pritiska na mjesto i provjerite je li uklju¢en. Upamtite da
ventil nece sjesti na mjesto uz klik te da ¢e ostati djelimi¢no labav. Provjerite je li ventil za
ogranicavanje pritiska spusten prije pocetka kuhanja pod pritiskom (pogledajte opis aparata).

ILUSTRACIJA FUNKCIJA

1. Ukljucivanje aparata (stanje pripravnosti)

Spojite aparat na izvor napajanja, sistem ¢e pokrenuti samoprovjeru, a alarm ¢e zapistati.
Zasvijetlit ¢e digitalni ekran i sve kontrolne lampice. Nakon 1 sekunde na ekranu ¢ce se
prikazati «----», aparat je u stanju pripravnosti.

2. Nacin rada

1. Svaka funkcija ima zadano vrijeme i zadanu temperaturu te zahtijeva odredeni polozaj
poklopca, prikazan u nastavku:

POSTAVLIENO
VRIEME | TEMPERATURA (‘C) | POLOZA] POKLOPCA |
(min.) 8 E
v S
PROGRAMI | IZBORNIK ute +8| ue|lw
855|855 82| 8¢
o52| 858|823 &
23| 38| =E7| ¥
£58| <82 £8
N <
Riza 9 | 1= |108| M | .
50 primjenjivo
Zobena 1- nije
kasa 3 20 90 primjenjivo ®
. 1- nije
povrée | 10 70 108 primjenjivo °
M riba | 20 [y 104 e ° °
70 primjenjivo
meso/ 1- nije
grah 40 70 12 primjenjivo ®
. 1- nije
povice | 3 40 108 primjenjivo °
Kuhanje na _ =
pari riba 3 ! 104 _nie ° °
15 primjenjivo
meso/ 5- nije
grah 10 40 12 primjenjivo ®

*Kuhanje pod pritiskom




UPUTE ZA PROGRAME KUHANIJA

POSTAVLIENO ;
VRIJEME TEMPERATURA ('C) | POLOZA]J POKLOPCA <
(min.) g
PROGRAMI | IZBORNIK vte| g+ ,,_5) o) '::_J‘
8co8 | oges5| 82|08
QY ([ 05| QC | £
S53|85%| 823
32%|388|3%|%
agR|eRg|ca
o
Przenje 10 [ 1-60|160| 100-160 °
Podgrijavanje 4 [1-60 (104 e ° °
primjenjivo
povrée | 15 | 1-35|108 ; 'Tije“ °
primjenjivo
S y _ nije
Krckanje riba 15 | 1-35 104 primjenjivo ° °
meso/ | 45 | 5_35[q92| MWe .
grah primjenjivo
visok | 30 |5-40 [112| MW .
primjenjivo
Kuhanjepod | oy | 30 | 540|108 | MU . .
pritiskom primjenjivo
nizak | 30 | 5-40 [104[ MW .
primjenjivo
Djecja 30 [5-70 [112] "W . .
hrana primjenjivo
Pecenje 40 | 5-60|150| . "We. o
primjenjivo
Sporo 2 h- nije
kuhanje 2h 9h 85 primjenjivo °




POSTAVLIENO o
VRIJEME (m POLOZA] POKLOPCA

PROGRAMI | IZBORNIK
nije zaklju¢an /

zatvoren + zaklju¢an

podignut
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
SRS 3 0 | 1-60 90°C 90°C
Chef 4 NISKA*(104°C) 100°C
5 SREDNJA*(108°C) 110°C
6 VISOKA*(112°C) 120°C

Funkcije Rice (Riza), Oatmeal (Zobena kasa), Baby
Food (Dje¢ja hrana), Slow cooking (Sporo kuhanje),
Reheat (Podgrijavanje)

o Pritisnite tipku funkcije koje Zelite; na ekranu ce se prikazati zadano vrijeme kuhanja.

e Zatim pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme pomocu tipke @ ili @

e Zatim pritisnite . Aparat pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazu-
je crveni krug koji se vrti « L2 23 ».

» Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na odbrojavanje,
Sto znadi da je faza kuhanja pocela.

» Na kraju odbrojavanja aparat ¢e zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Napomena : U tabeli na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.
Funkcije Stew/Soup (Varivo/juha), Steam (Kuhanje na
pari), Simmer (Krckanje)

o Pritisnite tipku Zeljene funkcije. Na ekranu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja.
Kontrolna lampica za vrstu hrane vey risn Meat Ce zasvijetliti kao zadana, a zatim i kontrolne
lampice za nivo pritiska.

» Ako je potrebno, moZete promijeniti vrijeme i vrstu hrane.

« Da biste promijenili vrijeme kuhanja, pritisnite @) i postavite Zeljeno vrijeme pomocu
tipke @ ili @)

e Da biste promijenili vrstu hrane, pritis¢ite tipku Menu (Izbornik) dok se ne ukljuci kontrol-
na lampica Zeljene vrste hrane. Ispod odabrane vrste hrane svijetlit ¢e crvena kontrolna E
lampica.

e Zatim pritisnite @ Aparat pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazu-
je«fZlin



« Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja i
pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

« Na kraju odbrojavanja aparat ée zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

e Aparat prelazi u nacin rada odrZzavanja toplote (pogledajte poglavlje Odrzavanje
toplote).

Napomena: u tabeli na stranicama 13. i 14. prikazan je poloZaj poklopca za svaku funkciju.

Funkcija za tamnjenje ili hrskavu koricu

« MoZete prvo dodati ulje pa sastojke ili ih moZete dodati istovremeno.

e Pritisnite dugme Browning (Pecenje). Na ekranu ce se prikazati zadana temperatura.

« Po potrebi moZete promijeniti temperaturu pritiskom tipke @ ili @

o Ako zatim Zelite promijeniti vrijeme przenja, pritisnite @ i postavite Zeljeno vrijeme
pomocu tipke @ ili @

« Mozete promijeniti temperaturu pritiskom tipke za temperaturu () i@

ili tipke ©).

e Zatim pritisnite A Aparat pokrece predzagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prika-
zuje « C2 200,

o Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja i
pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

o Na kraju odbrojavanja aparat ¢e zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Napomena:

* Tokom prZenja aparat mora biti otklopljen.

Nemojte koristiti funkciju przenja duze od 30 minuta kako se ulje ne bi pregrijalo.

Funkcija kuhanja pod pritiskom

e Pritisnite tipku Pressure cook (Kuhanje pod pritiskom). Nivo pritiska prikazat ¢e kontrolna
lampica na kontrolnoj ploci (visok, srednji ili nizak) i oznaka na ekranu: «HI-P» (visok), «P»
(srednji) ili «LO-P» (nizak).

« Pritisak moZete promijeniti pritiskom tipke @ ili @ .

« Po potrebi mozete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom tipke (®) i postaviti Zeljeno
vrijeme pomocu tipke &) ili

o Zatim pritisnite @ Aparat pokrece zagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazuje «
[

e Aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja (jednom ce zapistati) i pokrece
odbrojavanje prethodno zadanog vremena. Tokom kuhanja aparat ¢e ponovo zapistati
(dvaput zaredom), Sto oznacava da je postignut potreban pritisak.

« Na kraju odbrojavanja aparat ée zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

o Elektricni ekspres lonac prelazi u nacin rada odrzavanja toplote (pogledajte poglavlje
OdrZavanje toplote).

Napomena: Tokom kuhanja pod pritiskom poklopac mora biti zatvoren i u zakljuéanom
poloZaju.

*



Funkcija DIY Chef (sam svoj Chef)

Pomocu ove funkcije moZete sami odabrati vrijeme kuhanja i temperaturu/pritisak.

« Podesite DIY kuhanje na nivo izmedu 1 i 6, ovisno o vrsti kuhanja (pogledajte tabelu
na stranici 14) pritiskom tipke @ ili @ Ako u nacinu rada DIY (Kuhar) Zelite kuhati
pod pritiskom: poklopac mora biti u zakljuéanom poloZaju, u loncu za kuhanje mora biti
dovoljno te¢nosti i morate izabrati jedan od ova tri nivoa: 4 (NISKI pritisak 20 kPa), 5
(SREDNII pritisak 38 kPa) ili 6 (VISOKI pritisak 60 kPa).

 Po potrebi moZete promijeniti i vrijeme kuhanja pritiskom tipke @ i postaviti Zeljeno
vrijeme pomocu tipke @) ili ©@).

e Zatim pritisnite @ Aparat pokrece zagrijavanje za kuhanje, a na ekranu se prikazuje
«CZ23»,

» Kad se postigne temperatura kuhanja, aparat se automatski prebacuje na fazu kuhanja i
pokrece odbrojavanje prethodno zadanog vremena.

» Na kraju odbrojavanja aparat ¢e zapistati kako bi vas obavijestio o tome da je kuhanje
gotovo.

Odrzavanje toplote

e Kad u nacinu rada za odrZavanje toplote odbrojavanje dosegne 0, aparat ¢e ,,zapistati”
i zatim automatski pre¢i na odrzavanje toplote (osim za funkcije DIY), a na digitalnom
ekranu ¢e se prikazati «00:00».

 Ako pritisnete (g u stanju pripravnosti, aparat prelazi na funkciju odrzavanja toplote, a na
digitalnom ekranu se prikazuje «00:00» i pocinje odbrojavanje.

« Nakon 24 uzastopna sata ta funkcija se automatski otkazuje i aparat se vrac¢a u stanje
pripravnosti.

« Dok je aktivna funkcija odrzavanja toplote, aparat mora biti poklopljen.

Postavka odgadanja pocetka

o Pri odabiru funkcije i prije nego $to aparat pocne s kuhanjem, moZete pritisnuti @) kako
biste namjestili vrijeme odgadanja pocetka. Pritiskom tipki &) i () moZete pode3avati
vrijeme u intervalima od 10 minuta.

 Raspon odgadenog starta (2-24 sata) zadrZava vrijeme kuhanja. Kad pritisnete @) tipku
Delayed start (Odgodeni start ) ili tipku tajmera, aparat prikazuje «02:00». Pritisnite tipku
@) za produzavanje, odnosno tipku &) za skra¢ivanje vremena odgadanja.

» Nakon $to podesite odgadanje pocetka, zasvijetlit ¢e odgovarajuca kontrolna lampica.

Napomena: Funkcija «Delayed start» (Odgodeni start) nije dostupna za funkcije

«Browning» ( Przenja) i «DIY» (Kuhar).

Otkazivanje/zaustavljanje postavke

U sljedeéim postavkama: prethodno zadano, kuhanje, kuhanje pod pritiskom, odrzavanje
toplote dostupna je jedino

tipka «keep warm/cancel» za odrzavanje toplote / otkazivanje. Pritisnite tipku «keep warm/
cancel» i drzite jednu sekundu kako biste otkazali rad i vratili aparat u stanje pripravnosti.
Mozete iskljuciti proizvod tako da pritisnete tipku @ i drzite je duZe od 2 sekunde.



Otvaranje poklopca nakon kuhanja pod pritiskom

Kad kuhanje pod pritiskom zavrsi, ispustite paru pritiskom na tipku na drsci za ,ispustanje

pare jednim dodirom”- sl. 21. Ovisno o koli¢ini tekucine u aparatu, postupak ce trajati

izmedu nekoliko sekundi i 10 minuta.

« Da biste otvorili poklopac, primite drsku i okrenite je u smjeru suprotnom od okretanja
kazaljke sata, podignite i povucite poklopac udesno —sl. 22-23-24.

e Iskopcajte kabal za napajanje - sl. 25.

Napomena: Cuvaijte se vruée pare koja izlazi iz lonca. Ruke i lice drzite dalje od pare.

OPCENITE INFORMACIJE O KUHANJIU POD PRITISKOM

« Kad se u aparatu stvori pritisak:

- Ventil za ogranic¢enje pritiska ¢e se podici. Aktivirat ée se sigurnosno zaklju¢avanje
poklopca, koje onemogucava podizanje poklopca tokom kuhanja. Niposto ne
pokusavajte podici poklopac tokom kuhanja pod pritiskom.

- Zasvijetlit ¢e led lampica Low (nizak), Medium (srednji) ili High (visok) i ukazati na
pritisak u aparatu.

« Tokom prvih nekoliko upotreba lonca za kuhanje pod pritiskom mozda cete primijetiti da
malo tecnosti izlazi iz ventila za ogranicenje pritiska i gumice. To je normalno i javlja se s
porastom pritiska.

 Svoje najdraZe tradicionalne recepte lako moZete prilagoditi postavkama za kuhanje pod
pritiskom.

- Low (nizak pritisak): za kuhanje osjetljive hrane, poput ribe, morskih plodova i

odredenog povréa

- Medium (umjeren pritisak): za kuhanje povréa

- High (visok pritisak): za kuhanje mesa i zamrznute hrane

« Normalno je da tokom kuhanja iz aparata izade nesto pare (jer je ventil sigurnosni ventil).

« Nemojte pokretati kuhanje pod pritiskom ako u loncu nema barem 10 cl vode.

e Za kuhanje pod pritiskom aparat ¢e pri pocetku kuhanja jednom zapistati. Potreban
pritisak postignut je kad aparat dvaput zapisti.

Sigurnosne funkcije

Lonac za kuhanje pod pritiskom ima nekoliko sigurnosnih funkcija:

Sigurnost pri otvaranju:

- Ako je ekspres lonac pod pritiskom, klip manometra nalazi se u gornjem zakljucanom
poloZaju, Sto sprijecava podizanje poklopca. Nikada nemojte silom otvarati lonac za
kuhanje pod pritiskom.

- Posebno je vazno ne pritiskati klip manometra.

- Provjerite je li unutrasnji pritisak pao (para jos izlazi iz sigurnosnog ventila) prije nego $to
pokusate otvoriti lonac.

Dvije sigurnosne funkcije u slucaju previsokog pritiska:

- Prva metoda: sigurnosni ventil ispusta pritisak — pogledajte poglavlje Ciséenje i
odrZavanje na stranici 18.
- Druga metoda: zajednicko ispustanje pare na straznjem dijelu poklopca.



Ako se aktivira jedna od sigurnosnih funkcija u slucaju

previsokog pritiska:

o Iskljucite aparat.

e Pustite da se aparat do kraja ohladi.

e Otvorite ga.

« Provjerite i ocistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglicu i gumicu. Pogledajte poglavl-
je Cidcenje i odrzavanje.

« Ako aparat propusta te¢nost ili ne radi nakon obavljenih provjera i ¢is¢enja, odnesite ga
u ovlasteni servisni centar.

Upravljanje aparatom:
Pritiskom moZete upravljati uklju¢ivanjem ili isklju¢ivanjem grijnog elementa.

SERIE EPC06

Nizak pritisak 20 kPa (104,5 °C) / Srednji pritisak 38 kPa (108,5 °C) / Visok pritisak 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Zapremina proizvoda: 5,8 | / Korisna zapremina: =3,8 |

Ugradeno grijanje (toplotna izolacija nanesena kombiniranim injekcijskim presovanjem)

CISCENJE I ODRZAVANIE

« Nakon sto se hrana skuha, iskljucite aparat i ostavite ga da se hladi barem 2 sata prije
nego sto ga krenete Cistiti — sl. 25-26. Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

o Ocistite kuciSte i unutrasnjost poklopca vlaznom krpom - sl. 32-33. Nemojte uranjati
aparat u vodu niti ga puniti vodom ako u njemu nema unutrasnje zdjele - sl. 27.

e Izvadite posudu za skupljanje kondenzata i temeljno je ocistite pod mlazom vode. Vratite
je u polozaj u kojem je bila —sl. 35.

o Isperite gumicu. Dobro je osusite prije nego Sto je vratite.

» Da biste ocistili plutajuci ventil, skinite poklopac - sl. 36 i zatim pazljivo izvadite ventil iz
poklopca - sl. 37 te ga isperite pod mlazom vode. Dobro ga osusite. Provjerite je li uski
prostor dobro ocis¢en prije nego sto vratite plutajuéi ventil na mjesto na kojem se nalazio.

o Pritisnite unutrasnjost opruge sigurnosnog ventila da biste provjerili je li zacepljen —
sl. 37,38.

 Ocistite lonac za kuhanje i dodatnu opremu. Samo se dodatna oprema smije prati u
masini za pranje suda - sl. 29. Nemojte Cistiti lonac Zicanom spuzvicom niti abrazivnim
sredstvom za Cis¢enje jer to moZe ostetiti neprijanjajucu oblogu.

« Izvadite ventil za ogranicavanje pritiska iz cijevi pa vodom operite i ventil i cijev. Kad se
osuse, provjerite je li prostor uske cijevi dobro ociscen prije nego sto u nju vratite ventil - sl.
31.

« Ne uranjajte aparat u vodu. Uvijek upotrebljavajte isporuceni lonac za kuhanje. Nemojte
ulijevati vodu niti stavljati hranu direktno u aparat —sl. 27.

» Ako aparat nehoti¢no uronite u vodu ili prolijete vodu po grijacem elementu (kad lonac
nije u aparatu), nemojte upotrebljavati aparat i odnesite ga u servisni centar na popravak.

 Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

« Promijenite gumicu svake 2 godine. Upotrebljavajte isklju¢ivo gumicu 22CM CYSB50YC8.



BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Odvojite vreme da pailjivo procitate sva sledeca

uputstva.

* Samo za unutrasnju upotrebu.

e U vezi sa ciScenjem aparata, pogledajte uputstvo za
upotrebu. Posudu za kuvanje i korpu za kuvanje na pari
mozete da operete u vrucoj vodi sa sapunicom ili u masini
za pranje posuda. Obrisite telo aparata viaznom krpom.

« Ne potapajte aparat u vodu.

« Nepravilna upotreba aparata i njegovog pribora moze da
oSteti aparat i prouzrokuje povrede.

« Ne dodirujte vruce delove aparata. Nakon koris¢enja, na
povrsini grejnog elementa zadrZava se toplota.

* Radi vase bezbednosti, ovaj aparat je napravljen u skladu sa
svim vaze¢im standardima i propisima (direktiva o niskom
naponu, elektromagnetna kompatibilnost, materijali
pogodni za kontakt sa hranom, Zivotna sredina itd.).

» Ovaj aparat nije predviden da ga upotrebljavaju osobe
(ukljuCujuci decu) ogranicenih fizickih, ¢ulnih ili mentalnih
sposobnosti ili nedovoljnog iskustva i znanja, osim u slucaju
da ih nadzire osoba odgovorna za njihovu bezbednost koja
im je prethodno dala uputstva o nacinu upotrebe aparata.
Decu treba nadgledati kako bi se osiguralo da se ne igraju
sa aparatom.

¢ Ako je kabl za napajanje ostecen, moraju ga zameniti
proizvodag, servisni agent ili na slican nacin kvalifikovana
osoba kako bi se sprecila opasnost. Nemojte da koristite
druge kablove umesto isporucenog kabla za napajanje.

« Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za ku¢nu upotrebu.



Nije predvideno da se koristi u sledece svrhe i garancija se

nece primenjivati za:

- kuhinje koje koristi osoblje u prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima;

- seoske kuce;

-upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima i
ostalim stambenim objektima;

- objekte koji pruzaju usluge poput nocenja s doruckom.

» Ovaj aparat ne smeju da koriste deca. Cuvajte aparat i kabl
van domasaja dece.

e Uredaje mogu da upotrebljavaju osobe ogranicenih
fizickih, Culnih ili mentalnih sposobnosti ili nedovoljnog
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili ako su upuceni
u bezbedan nacin upotrebe uredaja i ako su razumele
moguce opasnosti.

« Deca ne smeju da se igraju sa aparatom.

« Ne punite aparat iznad oznake , MAKS® na loncu. Ne punite
aparat iznad polovine kapaciteta kod hrane koja raste
tokom kuvanja, poput pirinca i dehidriranog povréa.
Smanijite koliCinu vode kako biste sprecili da voda iskipi.

« PridrZavajte se preporuka za koli¢inu hrane i vode kako biste
sprecili da jelo iskipi, Sto moze da osteti aparat i uzrokuje
povrede.

« Pre koris¢enja aparata, proverite da li su plutajuci ventil
i ventil za ogranicenje pritiska Cisti (pogledajte odeljak
,Cis¢enje i odrzavanje®).

« Ne stavljajte strane predmete u sistem za rasterecenje
pritiska. Ne menjajte ventil.



» Kada otvarate poklopac, uvek ga drzite za rucku.

Stavite ruke tako da su u nivou sa bocnim ruckama za
noSenje. Kipuca voda bi mogla da ostane zarobljena
izmedu nosaca dihtunga i poklopca, tako da uzrokuje
opekotine.

» Takode pripazite na opasnost od opekotina usled pare koja
izlazi iz aparata kada otvorite poklopac. Najpre neznatno
otvorite poklopac kako bi para mogla lagano da izlazi.

o Nikada ne otvarajte aparat na silu. Uverite se da se
unutrasnji pritisak vratio u normalu. Ne otvarajte poklopac
kada je proizvod pod pritiskom. U takvom slucaju,
pogledajte Uputstvo za upotrebu.

« Koristite iskljucivo odgovarajuce rezervne delove za vas model. Ovo je narocito vazno u slu¢aju dihtunga,
lonca za kuvanje i metalnog poklopca.

« Ne ostecujte dihtung. Ako je oStecen, zamenite ga u odobrenom servisu.

« [zvor toplote neophodan za kuvanje ukljucen je u aparat.

« Ne stavljajte aparat u zagrejanu pecnicu il na zagrejanu plocu za kuvanje. Ne drzite aparat u blizini
otvorenog plamena ili zapaljivih predmeta.

« Ne zagrevajte lonac za kuvanje na bilo kojem drugom izvoru toplote osim grejne ploce aparata i ne
koristite bilo koji drugi lonac. Ne koristite lonac za kuvanje sa drugim aparatima.

« Ne pomerajte aparat dok je pod pritiskom. Ne dodirujte vruce povrsine. Nosite aparat za rucke za
nodenje kada ga pomerate i po potrebi nosite kuhinjske rukavice. Ne podiZite aparat pomocu rucke na
poklopcu.

« Koristite aparat iskljucivo u svrhu za koju je namenjen.

« Ovaj aparat nije sterilizator. Nikada ga nemojte koristiti za sterilizaciju tegli.

o Aparat kuva hranu pod pritiskom. Nepravilna upotreba moze da uzrokuje opekotine usled pare.

« Uverite se da je aparat pravilno zatvoren pre nego 3to ga stavite pod pritisak (pogledajte ,Uputstvo za
upotrebu®).

« Ne koristite aparat ako je prazan, bez pripadajuceg lonca ili bez te¢nosti u loncu. To bi moglo da
prouzrokuje ozbiljnu Stetu na aparatu.

» Nakon kuvanja mesa koje ima spoljni sloj koZe (poput teleceg jezika), a koje bi moglo da nabrekne usled
dejstva pritiska, ne probijajte kozu nakon kuvanja ako deluje naduveno, jer biste mogli da se opecete.

Izbusite meso pre kuvanja.

« Kada kuvate hranu guste teksture (grasak, rabarbara, kompoti itd.), lagano protresite aparat pre
otvaranja kako biste osigurali da hrana ili sokovi od kuvanja ne iscure.

« Ne koristite aparat za przenje hrane na ulju. Dozvoljeno je jedino dinstanje.

«Kada dinstate, budite svesni opasnosti od opekotina usled prskanja prilikom dodavanja hrane ili
sastojaka u vru¢ lonac.



» Tokom kuvanja i ispustanja pare na kraju kuvanja, aparat oslobada toplotu i paru. Udaljite lice i ruke od
aparata kako biste izbegli opekotine. Ne dodirujte poklopac tokom kuvanja.

« Ne stavljajte krpe ili druge predmete izmedu poklopca i kuista kako bi poklopac ostao otvoren. To moze
trajno da osteti dihtung.

«Ne dodirujte sigurnosne uredaje, osim tokom €id¢enja i odrZavanja aparata u skladu sa datim
uputstvima.

« Uverite se da su dno lonca za kuvanje i grejni element uvek Cisti. Uverite se da je centralni deo grejne
ploce pokretan.

« Nemojte puniti aparat bez lonca za kuvanje.

« Koristite plasticnu ili drvenu kasiku kako biste sprecili oStecenje nelepljive obloge lonca. Ne secite hranu
direktno u loncu za kuvanje.

« Ako se sa ivica poklopca oslobada velika kolicina pare, odmah iskljucite kabl za napajanje i proverite da
li je aparat ¢ist. Ako je potrebno, po3aljite aparat na popravku u odobreni servis.

« Nemojte nositi aparat drzeci ga za rucke na uklonjivom loncu. Uvek nosite aparat za dve bocne rucke
na kucistu. Nosite kuhinjske rukavice ako je aparat vruc. Radi vece sigumosti, pre transporta aparata
proverite da li je poklopac fiksiran.

« Ako ventil na aparatu neprekidno ispusta pritisak (duze od 1 minuta) tokom kuvanja pod pritiskom,
posaljite aparat u servis na popravku.

« Ne koristite aparat ako je ostecen. Odnesite ga u odobreni servis.

PAZLIIVO CUVAITE OVA UPUTSTVA.

« Koristite iskljucivo rezervne delove koji se prodaju u odobrenom servisu.

« Garancija ne pokriva neuobi¢ajeno trodenje i habanje lonca za kuvanje.

« Pazljivo procitajte ova uputstva pre prvog koridéenja aparata. Svaka upotreba koja nije u skladu sa ovim
uputstvima oslobodice proizvodaca odgovornosti i ponistice garanciju.

o U skladu sa vaZecim propisima, pre odlaganja aparata koji vam vise nije potreban,
aparat mora da bude doveden do neupotrebljivosti (iskopcavanjem i se¢enjem kabla za napajanje).

Zastita Zivotne sredine je na prvom mestu!
@ Va3 aparat sadrzi viedne materijale koji se mogu ponovo upotrebljavati ili reciklirati.
mmm 2 OdloZite ga na lokalnom mestu za prikupljanje otpada iz domacinstva.




A Dihtung I Sigurnosni ventil
B Korpa za paru ] Ventil za ogranicenje pritiska
C TronoZac K Rucka poklopca
D Lonac za kuvanje (uklonjiv) L  Poklopac
E Grejni element M Sakupljac kondenzata
F  Rucka za nosenje N Merna posuda
G Kontrolna tabla O Kutlaca za pirinac
H Postolje P Kabl za napajanje
KONTROLNA TABLA
Odrzavanje toplote l ) ( . . fani
Tosterfnkcie okczvana (O, o 0 Taster funkcije pokretanja/zaustavljanja
Taster funkcije pirinac purinat () (] Vartor ‘ Taster funkcije varivo/supa
Taster funkeije ovsena kasa (kasu) ~ Opsena ) (] ravange ) Taster funkcije kuvanja na pari
Taster funkcije za hranu za bebe “ torana ) 0,1 mm] ' ‘ Taster funkeije dinstanja
Taster funkcije za kuvanje pod pritiskom H o Q/"""“’“‘] ’ ) Taster funkeije krckanja
Taster funkcije pecenja ‘\ Petenje ) (uspees, ’ I Taster funkcije sporog kuvanja
—
Taster funkcije ,uradi sam* \\ [Q“'"": 1, a // Taster funkcije podgrevanja
n edi) 0

:
\

Digitalni ekran

Taster tajmera

Toster za odlozeni pocetak Taster menija

Indikatori vrste hrane

Taster za povecavanje

Taster za smanjivanje Indikatori nivoa pritiska

Taster temperature

1. Redom, 20 funkcija su: ,Odrzavanje toplote/otkazivanje®, ,Pirinac”, ,,Ovsena kasa“, ,Hrana za bebe*,
,Kuvanje pod pritiskom*, ,Pecenje”, ,Uradi sam*, ,,Podgrej*, ,,Sporo kuvanje®, Krckanje“, ,Dinstanje®,
L,Kuvanje na pari“, ,Varivo/supa”“, , ,OdloZeni pocetak®, , Tajmer*, ,Meni*, @ @ ,Temperatura®.

. PredloZeno je 25 vrsta kuvanja, pogledajte , Tabelu 1“ za vise informacija.

3. Kod ,Kuvanja na pari“, ,Variva/supe“ i ,Krékanja“ moZete da izaberete vrstu hrane:

,povrée”, ;riba“i,meso/mahunarke”.

N



PRE PRVE UPOTREBE

Uklonite ambalazu

 Izvadite aparat iz ambalaze. Sacuvajte garantni list i ne zaboravite da procitate uputstva
za upotrebu pre prve upotrebe aparata.

 Postavite aparat na ravnu povrsinu. Uklonite sav materijal za pakovanje iz unutrasnjosti
uredaja: plasti¢ne kese, pribor (tronoZac, kutlacu za pirina, mernu posudu i sakupljac
kondenzata), kao i prikljucak — sl. 4.

« Uklonite promotivnu nalepnicu sa aparata pre prve upotrebe aparata.

Otvaranje poklopca

« Da biste otvorili poklopac, uhvatite ru¢ku i okrenite poklopac suprotno smeru kazaljke na
satu, pa podignite i povucite poklopac udesno -sl. 1, 2, 3.

Cisc¢enje
e Imajte na umu da samo dodatni pribor moze da se opere u masini za pranje posuda.
e Isperite lonac za kuvanje, sakuplja¢ kondenzata, tronozac i dihtung.

Prvo koriS¢enje aparata

e Potpuno odmotajte kabl za napajanje; prikljucite ga u aparat, pa ga prikljucite na
elektricnu mrezu - sl. 8.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Stavite sakuplja¢ kondenzata na mesto. - sl. 7.
Izvadite lonac za kuvanje i dodajte sastojke

e Uklonite lonac za kuvanje.

 Stavite sastojke u lonac za kuvanje.

e Imajte na umu da nivo hrane i te¢nosti nikada ne sme da prede oznaku maksimalnog
nivoa na loncu za kuvanje —sl. 9.

Stavite lonac za kuvanje u aparat

« Uverite se da je dno lonca za kuvanje €isto i suvo, te uklonite ostatke hrane sa grejne ploce.
Zatim stavite lonac za kuvanje u aparat —sl. 10, 11.
« Ne koristite aparat bez lonca za kuvanje.

Zatvorite i fiksirajte poklopac

e Proverite da li je dihtung dobro postavljen na potporni poklopac dihtunga.
 Zatvorite poklopac aparata i okrenite ga do kraja u smeru kazaljke na satu -sl. 12,13, 14. m



Postavite ventil za ogranicenje pritiska

« Postavite ventil za ogranicenje pritiska i uverite se da je uklju¢en. Imajte na umu da ventil
nece kliknuti na mestu i da ¢e biti neznatno labav. Pre nego $to zapoc¢nete sa kuvanjem
pod pritiskom, proverite da li je ventil za ogranicenje pritiska spusten (pogledajte opis
aparata).

ILUSTRACIJA FUNKCIJE

1. Ukljucivanje aparata (rezim pripravnosti)

Prikljucite se na napajanje. Sistem e poceti sa samoproverom, a zujalica ¢e se oglasiti
zvuénim signalom. Ukljucuju se digitalni ekran i sva indikatorska svetla. Nakon jedne
sekunde, na ekranu se prikazuje ,----“ i aparat je u stanju pripravnosti.

2. Rezim rada

1. Svaka funkcija ima podrazumevano vreme i temperaturu i zahteva odredeni poloZaj
poklopca kao sto je prikazano dole:

3
e - 2§
PROGRAMI = g £58/58|9
2 = Yool ca|lge
g X s39| 298|535
g g £33|233|=2
3 N - Sea|laa
Pirinaé 9 [1-50 [108| "¢ o o
primenljivo
Ovsena kasa 3 | 1220 | 90 ~nije .
(kasa) primenljivo
povrée | 10 | 1-70 | 108 | M€ o
primenljivo
Varivo/supa | i | 20 | 1-70 [ 104 | e o o
primenljivo
el |40 | 1-70 112 | "W o
mahunarke primenljivo
povrée | 3 | 1-40 | 108 e °
primenljivo
Kuvanje na nife
pari riba | 3 | 1-15 (104 | "€ ° .
primenljivo
mesol | g0 | 540 [112|  MUe | g
mahunarke primenljivo




UPUTSTVA ZA PROGRAM KUVANIJA

\i:-'E"I:/I)E TEMPERATURA ('C) [ POLOZAJ POKLOPCA
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povice | 15 | 1-35 |108|  NUe o
primenljivo
e . _ nije
Krékanje riba | 15 | 1-35 | 104 primenljivo ° °
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primenljivo
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pritiskom primenljivo
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bebe primenljivo
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kuvanje 9h primenljivo




VREME (min.) POLOZAJ POKLOPCA

E
o
PROGRAMI 2 -
3 zatvoren i fiksiran | otklju¢an/podignut
£
&
1 70°C 70°C
2 80°C 80°C
,Uradi sam*“ 3 90°C 90°C
kao 3ef 10 1-60
kuhinje 4 NISKA*(104°C) 100°C
5 SREDNJA*(108°C) 110°C
6 VISOKA*(112°C) 120°C

* Kuvanje pod pritiskom

Funkcije za pirina¢, ovsenu kasu (kasu), hranu za bebe,

peEenje, sporo kuvanje,

podgrevanje

e Pritisnite odgovarajuce dugme Zeljene funkcije i na ekranu ¢e se prikazati podrazumeva-
no vreme kuvanja.

o Pritisnite (&) i podesite Zeljeno vreme tako 3to cete pritisnuti dugmad @ ili @

e Zatim pritisnite @ Aparat pocinje sa predgrevanjem za kuvanje, a na ekranu se prikazu-
je rotirajuci crveni krug ,£2 23

« Kada postigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na odbrojavan-
je, sto znadi da je faza kuvanja otpocela.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

Napomena: Pogledajte tabelu na stranama 13 i 14 da biste pronasli polozaj poklopca za
svaku funkciju.

Funkcije za varivo/supu, kuvanje na pari i krékanje

o Pritisnite odgovarajuci taster Zeljene funkcije. Na ekranu se prikazuje podrazumevano
vreme kuvanja, a indikator vrste hrane svetli veg rish Meat kao podrazumevana postavka i
takode se ukljucuje odgovaraju¢a indikatorska lampica nivoa pritiska.

« Ako je potrebno, mozZete da izmenite vreme i vrstu hrane.

« Da biste izmenili vieme kuvanja, pritisnite (®) i podesite Zeljeno vreme tako 3to cete
pritisnuti tastere @ ili @

o Da biste izmenili vrstu hrane, nekoliko puta pritisnite taster ,Meni* sve dok indikator Zelje-
ne vrste hrane ne zasvetli. Crveni indikator ispod izabrane hrane pocece da svetli.

o Zatim pritisnite . Aparat ée poceti sa predgrevanjem, a na ekranu ¢e se prikazati ,C2 23



» Kada dostigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na fazu kuvan-
jai vreme koje ste prethodno podesili poc¢ece da odbrojava.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ée se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

» Aparat se prebacuje na rezim odrZavanja toplote (pogledajte poglavlje ,,Odrzavanje
toplote®).

Napomena: Pogledajte tabelu na stranama 13 i 14 da biste pronasli poloZaj poklopca za
svaku funkciju.

Funkcija za dinstanje

» MoZete najpre sipati ulje pa dodati sastojke ili istovremeno dodati ulje i sastojke.

o Pritisnite taster ,Dinstanje”. Na ekranu se prikazuje podrazumevana temperatura.

« Ako je potrebno, moZete da izmenite temperaturu tako Sto ete pritisnuti taster @ ili @

e Zatim, ako Zelite da izmenite vreme dinstanja, pritisnite taster @ i podesite Zeljeno
vreme tako Sto Cete pritisnuti taster @ ili @

* MoZete da izmenite temperaturu tako Sto Cete pritisnuti taster za temperaturu () i
taster @ ili @

e Zatim pritisnite . Aparat ¢e poceti sa predgrevanjem, a na ekranu ce se prikazati L2 23

» Kada dostigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na fazu kuvan-
ja i vreme koje ste prethodno podesili pocece da odbrojava.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.
Napomena:

* Poklopac mora da ostane otvoren tokom dinstanja.

* Kako biste sprecili pregrevanje ulja, ne koristite funkciju za dinstanje duze od 30
minuta.

Funkcija za kuvanje pod pritiskom

o Pritisnite taster ,Kuvanje pod pritiskom*. Nivo pritiska oznacen je svetlom na kontrolnoj
tabli (,Visoki, ,Srednji“ ili ,Niski), kao i na ekranu (,HI-P*, ,,P“ li ,,LQ-P*).

* MoZete da izmenite nivo pritiska tako to Eete pritisnuti tastere @ ili @ -

« Ako je potrebno, mozete da izmenite vreme kuvanja tako 3to cete pritisnuti (@) i zatim
podesiti Zeljeno vreme tako $to Cete pritisnuti taster @ ili @

e Zatim pritisnite @ Aparat ulazi u predgrevanje i na ekranu se prikazuje .2 23"

o Aparat se automatski prebacuje na fazu kuvanja (oznacenu jednim zvucnim signalom), a
prethodno podeseno vreme pocinje da odbrojava. Jos jedan zvuéni signal tokom kuvanja
(dvostruki zvuéni signal) obavestava vas da je postignut radni pritisak.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

o Elektri¢ni ekspres lonac se prebacuje na rezim odrzavanja toplote (pogledajte poglavlje
,Odrzavanje toplote®).

Napomena: Poklopac mora da bude zatvoren i fiksiran tokom kuvanja pod pritiskom.




Funkcija ,,uradi sam“ kao sef kuhinje

Zahvaljujuci ovoj funkciji. moZete samostalno da odaberete vreme kuvanja i temperaturu/

pritisak.

 Podesite nivo kuvanja ,,uradi sam“ od 1 do 6 u zavisnosti od vrste kuvanja koje Zelite da
obavite (pogledajte tabelu na strani 14) tako Sto cete pritisnuti taster @ ili @ Ako zelite
da kuvate pod pritiskom u rezimu ,uradi sam*“: poklopac mora da bude fiksiran, u posudi
za kuvanje mora da bude dovoljno tecnosti, a vi morate da izaberete izmedu tri nivoa: 4
(NISKI pritisak, 20 kPa), 5 (SREDNJI pritisak, 38 kPa) ili 6 (VISOKI pritisak, 60_kPa).

« Ako je potrebno, mozete da izmenite vreme kuvanja tako sto cete pritisnuti (&) i zatim
podesiti Zeljeno vreme tako Sto cete pritisnuti taster @ ili @

e Zatim pritisnite @ Aparat ulazi u predgrevanje i na ekranu se prikazuje ,£2 23%

« Kada dostigne temperaturu za kuvanje, aparat ¢e se automatski prebaciti na fazu kuvan-
ja i vreme koje ste prethodno podesili poc¢ece da odbrojava.

« Na kraju odbrojavanja, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom kako bi najavio kraj
kuvanja.

Odrzavanje toplote

e U rezimu odrZavanja toplote, kada odbrojavanje pri kuvanju dosegne O, aparat e se
oglasiti ,,zvuénim signalom*, a potom se automatski prebaciti na postavku za odrZavanje
toplote (osim u slu¢aju funkcije ,uradi sam*) i na digitalnom ekranu ¢e se prikazati,00:00.

e Ako pritisnete (@ u rezimu pripravnosti, aparat ¢e se prebaciti na funkciju odrzavanja
toplote, a na digitalnom ekranu ¢e se prikazati,00:00“ i odbrojavanje ¢e poceti.

« Nakon 24 uzastopna sata, ova funkcija se automatski ponistava i aparat se vraca u stanje
pripravnosti.

« Tokom odrzavanja toplote, vodite rac¢una da poklopac ostane zatvoren.

Postavka ,,odlozeni poc¢etak*

o Prilikom odabira funkcije i pre nego $to aparat pocne sa kuvanjem, pritisnite
podesili odlozeno vreme. Pritisnite tastere () i () da biste podesili vreme u intervalima
od 10 minuta.

« Opseg podesavanja odlozenog pocetka (od 2 do 24 sata) ukljucuje vreme kuvanja; kada
pritisnete taster funkcije odloZzenog pocetka / tajmera D, prikazace se ,02:00“. Pritisnite
taster @ za povecavanje, odnosno, taster @ za smanjivanje.

« Nakon podesavanja odloZenog pocetka, odgovarajuci indikator funkcije pocece da svetli.

Napomena: ,,Odlozeni pocetak” nije dostupan kada koristite funkcije za dinstanje i
uradi sam*.

Postavka ,,otkazi/zaustavi“

Sa slede¢im postavkama: unapred podeseno, kuvanje, kuvanje pod pritiskom i dogrevanje,
jedino je dostupan taster ,odrzavanje toplote/otkazivanje“. Pritisnite taster ,,odrzavanje
toplote/otkazivanje* na jednu sekundu za otkazivanje i povratak u reZim pripravnosti.
Proizvod moZete da iskljucite tako Sto Cete drzati taster (&) duZe od 2 sekunde.



Otvaranje poklopca nakon kuvanja pod pritiskom

Po zavrietku kuvanja pod pritiskom, para ¢e se osloboditi kada pritisnete taster na drsci

Lsispustanje pare jednim dodirom“-sl. 21 i to ¢e trajati samo nekoliko sekundi do 10 minuta

u zavisnosti od tecnosti koja se nalazi unutra.

 Da biste otvorili poklopac, uhvatite rucku i okrenite poklopac u smeru kazaljke na satu, pa
podignite i povucite poklopac udesno —sl. 22, 23, 24.

o Iskopcajte kabl za napajanje —sl. 25.

Napomena: Cuvaijte se vrele pare koja izlazi iz posude. Udaljite lice i ruke od mlaza pare.

OPSTE INFORMACIJE O KUVANJIU POD PRITISKOM

» Kada se u aparatu poveca pritisak:

- Ventil za ogranicenje pritiska ¢e se podi¢i. Tada ¢e se aktivirati sigurnosna brava
na poklopcu, tako da poklopac ne¢e moci da se otvara tokom kuvanja. Nikada ne
pokusavajte da otvorite poklopac tokom kuvanja pod pritiskom.

- LED indikator ,,nizak®, ,,srednji“ili ,visok” ¢e se ukljuciti da ukaZe na pritisak aparata.

« Kada prvih nekoliko puta koristite ekspres lonac, mozda cete primetiti lagano curenje iz
ventila za ogranicenje pritiska i dihtunga. To je sasvim normalno i dogodice se kada se
pritisak poveca.

 Vasi tradicionalni recepti mogu lako da se prilagode prema postavkama KUVANJA POD
PRITISKOM.

- Nizak (niski pritisak): za kuvanje osetljivih namirnica kao $to su riba, skoljke i pojedino
povrée

- Sredniji (srednji pritisak): za kuvanje povréa

- Visok (visoki pritisak): za kuvanje mesa i zamrznute hrane

 Sasvim je normalno da tokom kuvanja izlazi mala koli¢ina pare (posto je ventil sigurnosni ventil).

» Ne koristite funkciju kuvanja pod pritiskom bez minimalne koli¢ine vode od 10 cl.

o Pri kuvanju pod pritiskom, pocetak kuvanja bice najavljen jednim zvucnim signalom. Radni
pritisak se postiZze nakon dvostrukog zvu¢nog signala.

Sigurnosne funkcijez

Vas ekspres lonac poseduje nekoliko sigurnosnih funkcija:

Bezbednost prilikom otvaranja:

- Ako je vas ekspres lonac pod pritiskom, manometrijska Sipka je u gornjem zaklju¢anom
poloZaju, $to sprecava otvaranje poklopca. Nikad ne pokusavajte da otvorite ekspres
lonac na silu.

- Posebno je vazno da se ne vr3i pritisak na manometrijsku Sipku.

- Uverite se da je unutrasnji pritisak opao (dodatna para izlazi iz sigurnosnog ventila) pre
nego 3to pokusate da otvorite poklopac.

Dve sigurnosne funkcije protiv natpritiska:

- Prvi postupak: sigurnosni ventil otpusta pritisak -— pogledajte poglavlje ,Cis¢enje i
odrzavanje, strana 18.
- Drugi postupak: para se ispusta kroz spoj na zadnjoj strani poklopca.




Ako se neka od sigurnosnih funkcija protiv natpritiska

aktivira:

o Iskljucite aparat.

e Ostavite aparat da se potpuno ohladi.

o Otvorite aparat.

e Proverite i ocistite sigurnosni ventil, dekompresijsku kuglu i dihtung. Pogledajte poglavlje
,Ciscenje i odrzavanje®.

o Ako aparat curi ili je prestao da radi nakon Sto ste izvrsili ove provere i ¢iS¢enje, odnesite
ga u ovladceni servis.

Regulisanje uredaja:
Pritisak se moZze regulisati ukljucivanjem ili isklju¢ivanjem grejnog elementa.

SERIJA EPCO6

Niski pritisak: 20 kPa (104,5°C) / srednji pritisak: 38 kPa (108,5°C) / visoki pritisak: 60 kPa
(112,5°C) / PS: 130 kPa

Kapacitet proizvoda: 5,8 | / korisnog kapaciteta: =3,8 |

Ugradeno grejanje (preformirana otpornost na toplotu)

CISCENJE I ODRZAVANIJE

« Kada je hrana skuvana, iskljucite aparat i ostavite ga da se ohladi najmanje 2 sata pre
Ciscenja — sl. 25, 26. Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

 Obrisite kuciste i unutrasnjost poklopca viaznom krpom —sl. 32, 33. Ne potapajte aparat u
vodu i ne sipajte vodu u njega ako nema unutrasnje posude —sl. 27.

o Uklonite sakuplja¢ kondenzata i temeljno ga ocistite pod vodom. Vratite ga u prvobitni
poloZaj —sl. 35.

« Isperite dihtung. Temeljno ga osusite pre nego $to ga vratite na mesto.

« Da biste ocistili plutajuéi ventil, uklonite poklopac - sl. 36, pa paZljivo uklonite ventil sa
poklopca - sl. 37 i isperite ga pod vodom. Temeljno ga osusite. Uverite se da ste dobro
ocistili kanal pre nego $to vratite plutajuci ventil u prvobitni poloZaj.

o Pritisnite unutrasnji deo opruge sigurnosnog ventila kako biste se uverili da nije zacepljen
-sl.37,38.

 Ocistite lonac za kuvanje i pribor. U masini za pranje posuda moZe da se pere jedino pribor
—sl. 29. Za ciscenje lonca ne koristite Zicu ili abrazivna sredstva za ¢iséenje, jer to moze da
osteti nelepljivu oblogu u loncu.

« Skinite ventil za ogranicenje pritiska sa cevi i vodom ocistite ventil i cev. Kada se osuse,
uverite se da ste dobro ocistili kanal cevi pre nego $to ponovo pricvrstite ventil na nju —sl. 31.

« Ne potapajte aparat. Koristite iskljucivo obezbedeni lonac za kuvanje. Ne sipajte vodu ili
hranu direktno u aparat - sl. 27.

« Ako nepaznjom potopite aparat u vodu ili prolijete vodu direktno na grejni element (kada
lonac nije na svom mestu), nemojte koristiti aparat ve¢ ga odnesite ga u servis na popravku.

 Ocistite aparat nakon svake upotrebe.

« Menjajte dihtung na svake 2 godine. Koristite isklju¢ivo dihtung sa referentnom oznakom
22CM CYSB50YC8.
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